EFFICIENZA ENERGETICA - ENERGY EFFICIENCY - EFFICACITE
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FIZIENZ - EFICIENCIA

ENERGETICA - ENERJi VERIMLILiGi - ENERGETICKE UCINNOSTI - 3HEPTO3®®EKTUBHOCTb  (Dir.2009/125/EC; EU No.66/2014)

TICA - EFICIENCIA ENERGETICA - ENEPTEIAKH AMOAOZH - EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA - EFICIENTA

FHMA 604 4G ML E

FHMA 755 4G DC ML E

FHMA 905 4G DC ML E FHMF 604 3G DC C

FHMF 604 4G C _ _

FHMF 755 4G DC C

FHMF 755 4G DC C _ _
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TIPO DI PIANO
TYPE OF HOB
TYPE DE PLAQUE DE
CUISSON

TYP KOCHFLACHE
TIPO DE COCINA
TIPO DE PLACA
TYNOZ THZ EZTIAL
RODZAJ PLYTY
TIPUL DE PLITA
HOB TURU

TYP DESKY

TWN NAUTBI

INCASSATO
BUILT-IN
ENCASTRE
EINGEBAUT
INCORPORADO
BUILT-IN
BUILT-IN
WBUDOWANY
BUILT-IN
ANKASTRE
VESTAVENY
MOCTPOEH B

Numero di bruciatori a gas
Number of gas burners
Nombre de brileurs a gaz
Anzahl der Gasbrenner
Numero de quemadores de gas
Numero de queimadores a gas
ApIBSG KauoTAPWY agpiou
Gaz briilorleri sayisi

Yncno rasosbix ropenok
Liczba palnikéw gazowych
Numér de arzatoare pe gaz
Pocet plynovych hofakd

EE Piano Gas

EE gas hob

EE cuisson a gaz

EE das Gaskochfeld

EE coccion de gas

EE placa a gas

EE eomwv agpiou

EE Gazli ocak

EE rasoBoit Bapo4Hoi naHenu
EE gazowej plyty kuchennej
EE plita pe gaz

EE plynové varna deska

59%

58,5%

58,5% 58,3%

59%

58,5%

58,5%

CARATTERISTICHE ZONE / AREE COTTURA - ZONES / AREAS INFORMATIONS - ZONES / SECTEURS INFORMATIONS - ZONEN / BEREICHE INFORMATIONEN - ZONAS / AREAS INFORMACIONES - ZONAS / AREAS IINFORMAGOES -

ZQNEX / NEPIOXEZ MAHPO®OPIEX - STREFY / OBSZAROW INFORMACJE - ZONE / ZONE INFORMATII - BOLGELERI / BILGILERI - ZONY | OBLASTI INFORMACI - 30Hbl / OBJIACTA MUH®OPMALIUS

Bruciatore / Potenza (kW)
Burners / Power (kW)
Brdleurs / Puissance (kW)
Brenner / Leistung (kW)
Quemadores / Potencia (kW)
Queimadores / Poténcia (kW)
KauoTripeg / loxug (kW)

EE Bruciatore a gas
EE Gas burner

EE Brdleur

EE Brenner

EE Quemador

EE Queimador

EE ApioTepog

Briilorler / Gig (kW) EE Brilor
Topenku / MowHocTs (kBT) EE lopenkun
Palniki / Moc (kW) EE Palniki
Arzatoare / Putere (kW) EE Arzatoare
Plynovy hofak / sila (kW) EE Plynovy hofak
O] 1,75kW 59%
E 3,0kw 59%
E 3.5kw 57%
B o :
E 2,5kwW 59%

_ _ = Different colours

CODE: 991.0517.722 Rev.1



IT - PIANI ELETTRICI E GAS:

Questo apparecchio & conforme alla progettazione ecocompatibile del Regolamento (EU) No 66/2014 che integra la Direttiva 2010/30/EU, in conformita alle norme EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564

CONSIGLI PER RISPARMIARE (ENERGY SAVING TIPS)

Ottimizzare il calore residuo del piastra spegnendola 10 minuti prima della fine del tempo di cottura; spegnere invece i piani cottura in ceramica 5 minuti prima della fine del tempo di cottura. La base della pentola dovrebbe coprire la piastra, Qualora sia piccola, dell'energia preziosa andra persa e le pentole in ebollizione
presenteranno delle incrostazioni difficili da rimuovere. Cucinare gli alimenti in pentole chiuse con coperchi idonei e usare meno acqua possibile. Cucinare senza coperchio aumentera notevolmente il consumo in termini di energia. Usare pentole e padelle piatte. Se si stanno cucinando alimenti con un tempo di cottura pit1 lungo,
consigliamo di usare una pentola a pressione, che & due volte pil rapida e consente di salvare un terzo di energia.

EN - ELECTRIC AND GAS COOKING SURFACES:

This appliance complies with the eco-design requirements of Regulation (EU) No. 65/2014, which supplements Directive 2010/30/EU, in accordance with EN 60350-2, EN 15181 and EN 50564.

ENERGY SAVING TIPS

Make the most of your hot plate’s residual heat by switching off cast iron hot plates 10 minutes before the end of your cooking time and glass ceramic hot plates 5 minutes before the end of cooking time. The base of your pot or pan should cover the hot plate. If it is smaller, precious energy will be wasted and pots that boil over
leave encrusted remains that can be difficult to remove. Cook your food in closed pots or pans with well-fitting lids and use as little water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy consumption Use purely flat pots and pans. If you are cooking something that takes a long time, it's worth using a pressure cooker,
which is twice as fast and saves a third of the energy.

FR - TABLES ELECTRIQUES ET GAZ:

Cet appareil est conforme a la conception écocompatible du Réglement (EU) No 66/2014 qui intégre la Directive 2010/30/EU en conformité avec les normes EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564

CONSEILS POUR FAIRE DES ECONOMIES

Profitez au maximum de la chaleur résiduelle de votre plaque chauffante en éteignant les plaques en fonte et les plaques vitrocéramiques respectivement 10 et 5 minutes avant la fin du temps de cuisson. La base de votre casserole ou de votre poéle doit couvrir la plaque chauffante. Si elle est plus petite, une quantité précieuse
d'énergie sera perdue et les casseroles qui débordent laisseront des résidus incrustés qui peuvent étre difficiles a enlever. Faites cuire vos aliments dans des casseroles ou des poéles a couvercle et utilisez le moins d'eau possible. Faire cuire les aliments dans des casseroles ouvertes augmente considérablement la consommation
d'énergie. Utilisez exclusivement des casseroles et poéles a fond plat. Si vous cuisinez un aliment qui nécessite beaucoup de temps, il est préférable d'utiliser un autocuiseur qui est deux fois plus rapide et économise un tiers de I'énergie.

DE - STROM- ODER GASBETRIEBENE KOCHFELDER:

Dieses Gerat ist konform nach dem Okodesign der Verordnung (EU) Nr. 66/2014, die die Richtlinie 2010/30/EU nach den Normen EN 60350-2, EN 30-2-1, EN 50564 integriert

EMPFEHLUNGEN ZUR ENERGIEEINSPARUNG (ENERGY SAVING TIPS)

Nutzen Sie die Restwarme lhrer Kochplatten indem Sie bei Gusseisen-Kochplatten 10 Minuten und Glaskeramik-Kochplatten 5 Minuten vor dem geplanten Ende der Kochzeit ausschalten. Der Boden Ihrer Kanne oder lhres Topfes sollte die Kochplatte abdecken. Falls diese bzw. dieser kleiner ist, wird kostbare Energie
verschwendet. Der Topf kénnte tiberkochen und es kénnte schwierig werden die Restkrusten zu entfernen. Kochen Sie Ihre Nahrung in Tépfen und Pfannen mit passend geschlossenen Deckeln und verwenden Sie méglichst wenig Wasser. Ohne Deckel zu kochen fiihrt zu einem erheblichen Energieverbrauch. Verwenden Sie
moglichst flache Topfe und Pfannen.Falls Sie etwas kochen, das eine langere Zeit benétigt, sollten Sie einen Schnellkochtopf benutzen. Er kocht zwei Mal so schnell und spart ein Drittel der Energie.

ES - PLACAS ELECTRICAS Y DE GAS:

Este aparato cumple con el proyecto ecocompatible del Reglamento (EU) No 65/2014 que integra la Directiva 2010/30/EU, con arreglo a las normas EN 60350-2, EN 30-2-1 y EN 50564

CONSEJOS PARA AHORRAR (ENERGY SAVING TIPS)

Para aprovechar el calor residual de la placa se recomienda apagarla 10 minutos antes de que termine el tiempo de coccion; en el caso de las placas de coccién en ceramica, sera necesario apagarlas 5 minutos antes de que termine el tiempo de coccion. La base de la olla tiene que cubrir el fuego correspondiente. Si el contorno
de la olla es menor que el del fuego se producira una pérdida de energia. Al alcanzar el punto de ebullicién, se crearan incrustaciones en las ollas que seran muy dificiles de eliminar. Cocinar los alimentos en ollas que dispongan de las tapas adecuadas y utilizar la menor cantidad de agua posible. Cuando se cocina sin tapas el
consumo de energia aumenta de forma considerable. Utilizar ollas y sartenes planas. Para cocinar alimentos con un tiempo de coccién mas largo del normal, se recomienda utilizar una olla a presion, es el doble de rapida y permite ahorrar un tercio de energia.

PT - PLACAS ELETRICAS E A GAS:

Este aparelho respeita as diretrizes de projeto eco-compativel do Regulamento (EU) No 66/2014 que integra a Diretiva 2010/30/EU, de acordo com as normas EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564

CONSELHOS PARA POUPAR (ENERGY SAVING TIPS)

Aproveite ao méaximo o calor residual da sua placa quente desligando as placas quentes de ferro fundido 10 minutos antes do fim do seu tempo de cozedura e as placas vitroceramicas quentes 5 minutos antes do fim do tempo de cozedura. A base da sua panela ou cacarola deve cobrir a placa de aguecimento. Se é mais
pequena, desperdicara energia preciosa e as panelas podem transbordar e deixar restos incrustados que podem ser dificeis de remover. Cozinhar os seus alimentos em panelas ou cagarolas fechadas com tampas bem ajustadas e usar o minimo de &gua possivel. Cozinhar com a tampa aberta aumentara fortemente o consumo
de energia. Usar exclusivamente panelas e cacarolas planas. Se estiver a cozinhar algo que demora muito tempo, € melhor usar uma panela de pressao, que é duas vezes mais rapida e poupa um tergo da energia.

GR - HAEKTPIKEZ EXZTIEZ KAI EZTIEZ AEPIOY:

H ouokeurj auth eival oupBarn pe Tig amaiTioelg oikoAoyikoU oxediacpou Tou KavoviouoU (EU) Ap. 66/2014 o otroiog evowpartwvel Tnv Odnyia 2010/30/EE, oup@wva pe Ta mpétutta EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564

ZYMBOYAEZ A THN EEOIKONOMHZH ENEPFEIAZ (ENERGY SAVING TIPS)

EkpeTaMeuTEiTe TTAPWS TNV UTTOAEITTOpEVN BEPPOTNTA TNG £0TIAG OPAVOVTAG TNV 10 AETITA TIPIV TO TEAOG TOU XPOVOU HOYEIPEPATOS KAl TIS UGAOKEPAHIKEG €OTIEG 5 AETITA TTPIV TO TEAOG TOU XpAvou payelpépaTog. H Baan Tou okedoug Ba TIPETTE! var KAAUTITE TNV NAEKTPIKN €0Tia. Av ival HIKpOTEPN, Ba OTTaTaANBEi TIOAUTIUN EVEPYEIT Kal
av xuBei payntd Ba agrioel okAnpd kara@horra Trou gival dUokoAo va armopakpuvBouv. MayelpeUeTe Ta GaynTa oag o€ KAEIOTG OKEUN PE KATTAKIA TTOU £XOUV KAAT) EQAPHOYT Kal XPNOIUOTIOIETE 600 TO SuvaTtév o Aiyo vepd. To payeipepa Xwpig Katrdki aTo okelog Ba augroel TTOAU TV katavaAwaon evépyeiag. XpnoIJOTIOIETE OKEUN pE
amoAUTWG eTiTedn Baon. Ma @aynTd Tou xpeiafovTal TTOAAR Wpa Payeipepa, EVEPYEIAG.

PL - ELEKTRYCZNO-GAZOWA PLYTA GRZEJNA

To urzadzenie spetnia wymogi dotyczace ekoprojektu zawarte w rozporzadzeniu (UE) nr 66/2014, ktére uzupeinia dyrektywe 2010/30/UE, zgodnie z normami PN-EN 60350-2, PN-EN 30-2-1, PN-EN 50564

JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE — PORADY (ENERGY SAVING TIPS)

Wykorzystaj do maksimum pozostate ciepto plyty, wylgczajac Zeliwne plyty grzejne 10 minut przed uptynieciem zaplanowanego czasu gotowania, a szklane ceramiczne plyty grzejne 5 minut przed uptynieciem zaplanowanego czasu gotowania. Dno garnka lub rondla powinno zakrywaé ptyte grzejng. Jesli jest mniejsze, cenna energia
bedzie sig marnowac i jesli zawarto$¢ garnka wykipi, pozostawi ona trudng do usuniecia skorupe. Gotuj jedzenie w zamknigtych garnkach lub rondlach z dobrze dopasowanymi pokrywkami oraz uzywaj jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki bardzo zwigkszy zuzycie energii. Uzywaj catkowicie ptaskich garnkow i rondli. Jesli
gotujesz co$, co zabierze bardzo duzo czasu, warto uzy¢ szybkowaru, ktéry jest dwukrotnie szybszy i o jedng trzecig oszczedniejszy.

RO - PLITE ELECTRICE S| PE GAZ

Acest produs este conform cu proiectul eco-compatibil din Regulamentul (UE) Nr. 66/2014 care integreaza Directiva 2010/30/UE, conform normelor EN 60350-2,EN 30-2-1 ,EN 50564

SFATURI PENTRU ECONOMISIREA DE ENERGIE (ENERGY SAVING TIPS)

Profitati din plin de caldura reziduala a plitei prin oprirea plitelor de fonta cu 10 minute Tnainte de sfarsitul timpului de gatit si a plitelor ceramice din sticla cu 5 minute Tnainte de finalizarea timpului de gatit. Baza oalei sau a tigaii ar trebui sa acopere plita. Daca este mai mica, se va pierde energie pretioasa iar oalele care dau in foc
vor lasa ramasite greu de eliminat. Gatiti alimentele in oale sau tigéi inchise cu capace potrivite i folositi cat mai putina apa este posibil. Gatitul fara capac va creste cu mult consumul energetic Folositi oale si tigai cu baza plata. Daca gatiti ceva ce ia mult timp, merita sa utilizati o oala sub presiune, care este de doua ori mai
rapida si care economiseste o treime din energie.

TR - ELEKTRIKLI VE GAZLI OCAKLAR:

Bu aparat, EN 60350-2, EN 30-2-1, EN 50564 standartlari uyarinca 2010/30/EU Direktifini tamamlayan Yénetmelik (EU) No. 66/2014 gevreci tasarim kurallarina uygundur

ENERJI U TAVSIYELERI (ENERGY SAVING TIPS)

Doékiim demir sicak plakalar iin pisirim siresinden 10 dakika ve cam seramik sicak plakalar igin pisirim siiresinden 5 dakika 6nce ocaklari kapatarak sicak plakalarin artakalan enerjilerinin buyuk bir kismini kullanabilirsiniz. Tencerenin veya tavanin tabani sicak plakay! kaplamalidir. Eger sicak plakadan daha kiiglik pisirme kaplari
kullanilirsa, enerji kaybina neden olunur ve pisirme kaplarindan tasan sivilar ocak tizerinde temizienmesi zor kalintilar birakir. Yiyeceklerinizi kapaklari iyice oturan kapali tencerelerde veya tavalarda pisirin ve miimkiin oldugunca az su kullanin. Kapak kapatilmadan pisirilmesi durumunda, enerji tiiketimi biyiik 6lgiide artacaktir.
Tabani diiz tencereler ve tavalar kullanin. Eger pisirilmesi uzun siiren bir yiyecek pisiriyorsaniz, diidiikli tencere kullanarak pisirme sresini iki kat hizlandirabilir ve enerjinin Ggte birini tasarruf edebilirsiniz.

CS - elektrické a plynové varné desky:

Tento pistroj je v souladu s poZadavky na ekodesign nafizeni (ES) & 65/2014, které dopliiuje smérnici 2010/30 / EU, v souladu s CSN EN 60350-2, CSN EN 15181 a CSN EN 50564.

Uspora energie TIPS

Aby co nejvice ze zbytkového tepla vadeho varnou deskou se vypnutim litiny varné desky 10 minut pfed koncem svého Casu varna a sklokeramickou varnou deskou 5 minut pfed koncem doby peceni. Zakladem vaSeho hrnce nebo panve by se méla vztahovat varnou desku. Pokud je mensi, bude cenna energie nazmar, a hrnce,
které kypét dovolena pokryté zbytky, které mohou byt obtizné odstranit. Cook si jidlo v uzavienych kvétinacich nebo panve s dobfe piiléhajicimi viky a pouzivat co nejméné vody, jak je to mozné. Vareni s vikem off se vyrazné zvysi spotieba energie pouzivejte pouze ploché hrnce a panve. Pokud ohfivate néco, co trva dlouhou
dobu, je vhodné pouzit tlakovy hrnec, ktery je dvakrat tak rychle a usetfi tfetinu energie.

RU - 9NEKTPUYECKUE U TA3OBbIE BAPOYHbIE NAHEN:

3T0T npubop cooTBeTCTBYET TpeGoBaHUsAM aKoam3aiiHa cornacHo PernamenTy (EU) No 66/2014, nononHsiowemy dupektuey 2010/30/EU, B cootBeTcTBMM cO cTaHaapTamu EN 60350-2,EN 30-2-1, EN 50564

PEKOMEHOAUWK NO 3HEPFOCBEPEXEHUIO

- ObecneybTe MakcMManbHyio 3thheKTUBHOCTL OCTATOYHOTO TeNNa ropsiyei NAnTLI, OTKIIOYAs YyryHHbIE BapOYHbIE NOBEPXHOCTY 3a 10 MUHYT 0 3aBEPLLEHNS NPOLIECCA NPUIOTOBIIEHNS, @ CTEKISIHHBIE BAPO4HbIE MOBEPXHOCTY - 3@ 5 MUHYT 10 3aBeplueHus npouecca. OCHOBaHME KacTPHONN [JOMHKHO MOKPLIBaTL BAPOUHYIO
noeexHocTb. Ecnin oHo ByfieT MeHbLnM, GyaeT METb MECTO NOTEPst BHEPIA, 1 B Pe3yIibTaTe BbIKUNaHWs XIIKOCTM 13 KacTPIOMb Ha BaPOUHON MOBEPXHOCTY GY/yT OCTaBaTLCS OCTATKM 3TOi KUAKOCTH, KOTOPBIE CMIOKHO yAAnUTL. [OTOBbTE NPOAYKTLI B 3aKPLITLIX KACTPIONSIX C NIIOTHO 3aKPLIBAKOLVMMCS KDLILIKAMM 1 UCTIOMNb3YITe
MUHUMaTLHOE KOMMYECTBO BOAbl. B Cryyae npuroToeneHnsi 6e3 kpbitlku GyaeT MMETb MECTO NOTPEGEHNe 3HaYUTENBHOTO KONIMYECTBA SHEPTUM.

7 7 I 1 p c 0 NIOCKUM [JHOM. B criyyae npurotosnenus 6nioaa B TedeHne ANUTENbHOTO BpEMEeHM CrieayeT UCToNb30oBaTh CKOPOBapKy, KOTopasi FoTOBWT B ABa pa3a GbicTpee 1 no3eonsieT coepeyb TPETb SHEPrUM.




