FRANKE

GB

28 EE EEEBEAEEEH

Manuale d’istruzioni
Piano di cottura da incasso

User and installation instructions
Built-in hob

Conseils d’utilisation et d’installation
Table de cuisson encastrable

Gebrauchs- und Installationsanleitungen
Einbau-Gasmulde

Instrucciones para el uso e instalacion

Placa de coccién empotrable

Instrucoes de utilizacao e instalacao

Placa de encastrar

Odnyieg Xpnong Kal EYKAaTaoTaong

EvToix1épevn povada 0TIV

Kullanim ve kurulum igin talimatlar
Ankastre Ocak

MHCprKLI,VIVI Nno yCTaHOBKe U JKCnnyartauunum

BCTpaVIBaeMaFI Bapo4HaA naHernb

Manual de instructiuni

Plita de gatit cu incorporare

Instrukcja obstugi

Ptyta kuchenna do zabudowy

FHM 905 4G LTC

13

18

23

28

33

38

43

48

53



Fig. |

VI

="

X

\J

i I
o o o o
o ) o L) L)
El = L]

Fig. | FHM 905 4G LTC

1) ausiliario 1) auxiliary 1) auxiliaire 1) Zusatzbrenner 1) auxiliar 1) auxiliar
[iT|2) semirapido 2) semi-rapid [FR}|2) semi-rapide [BE}|2) Normalbrenner | [ES)|2) semirrapido 2) semi-rapido

3) rapido 3) rapid 3) rapide 3) Schnellbrenner 3) rapido 3) rapido

4) tripla 4) triple crown 4) triple couronne 4) Dreifacher 4) triple corona 4) tripla coroa

1) Bon@nrtikn 1) Yardimci 1) BcnomoratenbHas 1) Auxiliar 1) pomocniczy
[GR}|2) Hurraxeia [TRy|2) Yar hizh RG] |2) YekopeHHoro 2) Semirapid 2) $redniej mocy

3) Taxeia O 3) Hizli R AencTems 3) Rapid PLi 3) duzej mocy

4) TpImrAR 4) Ug bilezikli 3) BoicTpogeicTaytowas 4) Tripla coroana 4) potrojny

Kopova 4) TporiHast KopoHa




|Fig. 2

FHM 905 4G LTC

Max 100 mm

ww o¢ UIN

W 0S| XeN

Fig. 4

|Fig. 3 / Fig. 4

top h=30-40

top h=50-60

Fig. 3




Sommario

INEFOAUZIONE .ceeeeeeieiceeeeecttteeeee et ettt e e e e e e eeeeeeesssssssbaaaersrasseeeseesessasssssssssarasaseeeessesensnnnssens 3
(@] 1 TNV 111742 T [ YRR 3
Pulizia e manutenzione del piano di COtLUNA.....c...coiuiiiiiiriierieeee e 3
AASSISEEINZA .....evvvriiiiiieieeeeeteeeeeeeeecirrreeeeeeeeeeeeeeesaeeasbasrasaeaaaeeeeeseessasssnsssssssasasaaeeseesessensassssrsnraaeaeeeeeeens 4
AVVErteNZe Per 2 SICUMEZZA.........ueiiuiiiiiiiiiiieeette ettt ettt e e e e e nee e e 4
INSTAIIAZIONE ....eeeeeeeeee ettt e e e e e ee e e e e s e basbaeeeaaeeeeeeeseesase s nsssssraraaeaeeeeeseesannnnes 5
[ T R =Yl 1| [l RS T U UURUURRURRRRR 7
Introduzione

La ringraziamo per aver scelto un prodotto Franke. Prima di utilizzare I'apparecchio Le consigliamo di leggere
attentamente le avvertenze ed i consigli contenuti nel presente manuale. Sara cosi pitl facile utilizzarlo e mantenerlo
efficiente pit a lungo. Conservare con cura questo libretto per ogni ulteriore consultazione.

Come utilizzarlo

Accensione dei bruciatori

In questi modelli I'accensione &€ comandata tramite le manopole. Per accendere i bruciatori agire come segue:

I. Premere e ruotare la manopola prescelta.

2. Tenere premuta la manopola con forza per circa 3/4 secondi, per permettere alle scintille di infammare il gas che
fuoriesce dallo spartifiamma e consentire alla termocoppia di riscaldarsi.

3. Quindi rilasciare la manopola e, ruotandola in senso antiorario, regolare la fiamma a piacere. Nel caso in cui la fiamma
non rimanga accesa, ripetere le operazioni partendo dal punto I.

Simbologia
O : rubinetto chiuso;

)* g 6: accensione e portata massima;

6 : portata minima.

Uso dei fuochi

Per un minor consumo di gas ed un migliore rendimento, si consiglia di usare pentole di diametro adatto ai bruciatori,
evitando che la fiamma fuoriesca dal bordo delle stesse (attenersi alla tabella di pagina 7).

Valvolatura automatica di sicurezza

Questi piani cottura sono dotati di un dispositivo di sicurezza che effettua la chiusura automatica del rubinetto nel caso
di spegnimento accidentale della fiamma in seguito a correnti d'aria, traboccamento di liquidi dal recipiente o per
momentanea mancanza di gas nella rete di distribuzione. Tale dispositivo entra in funzione dopo circa 30 secondi dallo
spegnhimento della fiamma.

Pulizia e manutenzione del piano di cottura

Prima di procedere alla manutenzione del piano cottura occorre staccare sempre la spina dalla presa di corrente o

togliere la corrente dalla linea di alimentazione a mezzo dell'interruttore generale dell'impianto elettrico.

* Bisogna evitare nel modo piu assoluto l'uso di apparecchi a vapore, della paglietta o lana d'acciaio, acido muriatico o
altro che possa graffiare o smerigliare.

¢ Evitare di lasciare sul piano sostanze acide e alcaline.

* Non utilizzare mai oggetti appuntiti per non danneggiare le guarnizioni tra cornice e piano di lavoro.

* Non utilizzare prodotti contenenti sabbie, alcalini, acidi, cloruri, spray per il forno, detergenti solitamente impiegati
per la pulizia della lavastoviglie.

* Asciugare sempre bene |'apparecchio dopo averlo passato con un panno umido per evitare che si formino residui
calcarei.

* | cibi con un elevato contenuto zuccherino che dovessero traboccare sul piano di cottura devono essere rimossi
immediatamente.

* Eliminare lo sporco pitl grosso con un panno umido.




* Tutte le griglie, i cappellotti e gli spartifiamma si possono pulire, dopo averli tolti dal piano, con acqua calda saponata,
quindi vanno asciugati con cura. EVITARE ASSOLUTAMENTE IL LAVAGGIO IN LAVASTOVIGLIE. Accertarsi che le
zone di passaggio del gas siano perfettamente pulite.

* |l colore naturale delle griglie poggiapentole, nella sezione di appoggio delle pentole, con il tempo potrebbe risultare
alterato a causa dell'azione del calore.

Assistenza

Nel caso si verifichino eventuali problemi di funzionamento, contattare il Centro di Assistenza Tecnica come da elenco
allegato.

Non ricorrere mai a tecnici non autorizzati.

Comunicare:
— il tipo di anomalia;
— il modello dell'apparecchio (Art.);

— il numero di serie (S.N.).
Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta caratteristiche riportata sul certificato di garanzia.

Avvertenze per la sicurezza

* Questo apparecchio non e destinato all'uso da parte di persone con ridotte capacita psichiche o motorie (inclusi i
bambini) o con mancanza di esperienza e conoscenza, a meno che non ci sia una supervisione o istruzione sull'uso
dell'apparecchio da parte di una persona responsabile per la loro sicurezza.

* | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino con l'apparecchio.

* |l costruttore non puo essere considerato responsabile per eventuali danni derivanti da: errata installazione,
usi impropri, erronei ed irragionevoli.

Rivolgersi assolutamente a personale qualificato nei seguenti casi:

— installazione (vedere sezione installazione);
— nel caso di dubbi sul funzionamento.

Rivolgersi a centri di assistenza autorizzati dal costruttore nei seguenti casi:
— subito dopo aver tolto l'imballaggio, in caso di dubbio sull'integrita dell'apparecchio;

— sostituzione o danneggiamento del cavo di alimentazione;

— guasto o cattivo funzionamento dell'apparecchio, richiedendo i ricambi originali.

Avvertenze generali

Per garantire l'efficienza e la sicurezza di questo elettrodomestico:

— rivolgersi esclusivamente a centri di assistenza tecnica autorizzati;

— richiedere sempre l'utilizzo di parti di ricambio originali;

— l'apparecchio & concepito per uso non professionale in abitazioni; non modificatene le caratteristiche;

— sulla targa matricola figurano i simboli dei paesi di destinazione per cui le istruzioni sono valide;

— soltanto quando l'apparecchio & correttamente collegato ad un efficiente impianto di messa a terra, come previsto
dalle norme vigenti, viene garantita la sicurezza elettrica;

— questo apparecchio non ¢ destinato all' uso da parte di persone con ridotte capacita psichiche o motorie (inclusi i
bambini) o con mancanza di esperienza e conoscenza, a meno che non ci sia una supervisione o istruzione sull'uso
dell'apparecchio da parte di una persona responsabile per la loro sicurezza;

— fare attenzione a non toccare le griglie poggiapentole durante l'uso, in quanto diventano molto calde,
ed in particolar modo tenere i bambini a distanza;

— effettuare la sola cottura dei cibi evitando altre operazioni;

— prima di qualsiasi operazione di manutenzione o in caso di cattivo funzionamento, disconnettere l'apparecchio dalla
rete di alimentazione elettrica;

— controllare sempre che le manopole siano nella posizione di arresto quando |'apparecchio non € utilizzato.

Evitate che i bambini abbiano contatti con:

— i comandi e l'apparecchio in genere;

— i componenti dellimballo (sacchetti, polistirolo, punti metallici, ecc.);

— l'apparecchio, durante e subito dopo il funzionamento del piano cottura, visto il surriscaldamento;

— l'apparecchio inutilizzato (in tal caso vanno rese inoffensive le parti che potrebbero risultare pericolose).

Evitate le seguenti operazioni:
— toccare |'apparecchio con parti del corpo umide;
— usare l'apparecchio quando si € a piedi nudi;




— tirare |'apparecchio o il cavo di alimentazione per staccarli dalla presa di corrente;

— operazioni improprie e pericolose;

— lasciare il cavo di alimentazione di altri elettrodomestici su parti calde dell'apparecchio;
— l'esposizione ad agenti atmosferici;

— l'utilizzo dell'apparecchio come piano d'appoggio;

— l'utilizzo di liquidi infiammabili in prossimita dell'apparecchio;

— limpiego di adattatori, prese multiple e/o prolunghe;

— installazione o riparazione senza l'intervento di personale qualificato.

Importante

— Non devono essere poste sui bruciatori pentole instabili o deformate, che potrebbero causare incidenti di
rovesciamenti o trabocco.

— Se l'apparecchio & dotato di coperchio accertarsi che i bruciatori siano freddi prima di chiuderlo.

— Chiudere il rubinetto di alimentazione quando il piano non ¢ in funzione.

— Prima dell'installazione accertarsi delle condizioni di distribuzione del gas che devono essere come quelle previste
sull'apparecchio. La predisposizione al gas utilizzabile e indicata nella targhetta posta sul fondo del cassetto.
Questo apparecchio non é raccordato ad un dispositivo di evacuazione dei prodotti della combustione e deve essere
installato e raccordato secondo le regole in vigore. Una attenzione particolare deve essere posta alle disposizioni
applicabili in materia di ventilazione. L'utilizzo di un apparecchio di cottura a gas produce calore e umidita nel locale
in cui ¢ stato installato. Vogliate assicurare una buona aerazione del locale: mantenere aperti gli orifizi di aerazione
naturale o installare un dispositivo di aerazione meccanica (cappa di aspirazione con condotto di scarico). Un utilizzo
intensivo e prolungato dell'apparecchio puo necessitare di una aerazione supplementare, per esempio l'apertura di
una finestra, un‘aerazione piu efficace, aumentando la potenza di aspirazione meccanica, se essa esiste.

Installazione

Di seguito vengono descritte le operazioni da eseguire per l'installazione, sia per quanto riguarda la parte gas sia per
quella elettrica. Tali lavori devono essere effettuati, nel rispetto delle norme vigenti, da personale abilitato, poiché la loro
esecuzione da parte di persona inesperta puo costituire pericolo.

La ditta costruttrice declina ogni responsabilita per danni a persone o a cose derivanti dall'inosservanza di tali
disposizioni. LE NORME DA RISPETTARE PER LA PARTE GAS SONO LE UNI 7129 EUNI 7131.

Preparazione del mobile

Questo libretto riguarda un piano cottura da incasso di classe 3.

Preparare il foro nel top secondo le misure indicate nella fig. 2.

E indispensabile in ogni caso praticare l'apertura nella posizione piu conveniente, tenendo presente che il tubo del gas
non deve venire a contatto con le pareti di un eventuale forno sottostante al piano.

Inserimento nel mobile

Dopo aver eseguito le operazioni di allacciamento, stendere il nastro di stucco a filo del foro ed appoggiare il piano.
Stringere i ganci di fissaggio (fig. 3) avvitando con delicatezza. Togliere le parti eccedenti del nastro di stucco.

Nota
Nel caso in cui l'apparecchio non venga installato sopra un forno, & necessario predisporre un setto separatore (fig. 4).

Collegamento alla conduttura del gas

Collegare I'apparecchio alla conduttura del gas conformemente alle norme in
vigore, solo dopo che si & verificata la corretta regolazione dell'apparecchio
stesso per il tipo di gas di alimentazione che si utilizza. @@)
In caso contrario, effettuare le operazioni descritte nel paragrafo “Sostituzione ’ S

guarnizione
tubo acciaio
flessibile

guarnizione

iniettori” (pagina 6). Per un'alimentazione con gas liquido utilizzare regolatori di
pressione conformi alle norme in vigore.

Il collegamento alla conduttura del gas puo essere effettuato in due modi:

A Collegare il piano di cottura del gas utilizzando un tubo rigido di rame del

diametro di 12 mm, come indicato nella fig. 5. Per assicurare una buona fig. 5 tubo rame

tenuta interporre la guarnizione in elastomero fornita come accessorio
in dotazione (norma UNI EN 682).

B Collegare il piano cottura con tubo flessibile in acciaio a parete continua (UNI 9891). Anche in questo caso per
assicurare una buona tenuta interporre la guarnizione fornita come accessorio in dotazione. Si raccomanda inoltre
l'ottemperanza alla normativa in vigore riguardo gli impianti gas, con particolare riguardo alle norme UNI succitate.

Dopo aver eseguito il collegamento verificare che non ci siano perdite versando sul collegamento una soluzione di acqua

e sapone.




Ventilazione dei locali
Accertarsi che nella stanza in cui € stato installato I'apparecchio vi siano aperture permanenti verso l'esterno o condotti di

ventilazione per consentire un corretto afflusso d'aria, secondo quanto prescritto dalle norme vigenti. Tutte le aperture
praticate devono:

|. avere una sezione minima di passaggio non inferiore a 100 cm2;

2. essere realizzate in modo da non poter essere ostruite dall'esterno o dall'interno;

3. avere mezzi di protezione, per non ridurre la sezione di passaggio per la ventilazione;

4. trovarsi ad un'altezza dal pavimento tale da non disturbare lo scarico della combustione.

Qualora le aperture vengono realizzate in una parete di un locale adiacente, questo deve avere una ventilazione diretta e
inoltre non deve essere:

|. una stanza da letto;

2. un locale comune dell'immobile;

3. unlocale con pericolo d'incendio.

Prima di collaudare I'apparecchio verificare che il locale verso il quale si & praticata I'apertura di ventilazione non sia in
depressione a causa del funzionamento di un altro utilizzatore e che la ventilazione fra i due ambienti sia assicurata
mediante aperture libere permanenti, per esempio maggiorando la fessura fra porta e pavimento. Lo scarico dei prodotti
della combustione deve avvenire per mezzo di una cappa, la quale, a sua volta, deve scaricare in un camino, in una canna
fumaria o direttamente all'esterno.

Accesso al piano di cottura

Per accedere al cassetto che contiene le parti funzionali operare come segue:

* togliere le griglie, i cappellotti e gli spartifiamma dei bruciatori;

* togliere le manopole, estraendole dai perni;

* svitare le viti, che fissano i bruciatori al piano;

* sollevare il piano.

Collegamento alla rete elettrica

Il piano cottura FRANKE & fornito di un cavo di alimentazione tripolare con terminali liberi.

Se il piano cottura viene connesso permanentemente alla rete di alimentazione, predisporre un dispositivo che assicuri la

disconnessione dalla rete, con una distanza di apertura dei contatti che consenta la disconnessione completa nelle
condizioni della categoria di sovratensione lll. Accertarsi che:

a) la spina e la presa siano adatte per una corrente di 16 A; BLU
b) entrambe siano facilmente raggiungibili e poste in modo che nessuna parte in tensione
possa essere accessibile durante l'introduzione o rimozione della spina stessa; GIALLO-VERDE
c) la spina possa essere introdotta senza difficolta e che sia accessibile ad apparecchio
installato; MARRONE
d) una volta introdotta la spina, il piano non si appoggi su di essa quando viene installato
nel mobile;
e) non siano collegati i terminali di due apparecchi alla stessa spina;
f) nel caso si sostituisca il cavo di alimentazione ne venga utilizzato uno con specifiche L @ N

3x0,5 mm?2di tipo HO5VV-F;
g) & fondamentale che vengano rispettate le polarita di aggancio dei terminali liberi (Marrone=Fase — Blu=Neutro —
GialloVerde=Terra).
N.B: assicuratevi che le caratteristiche della vostra linea elettrica domestica (tensione, potenza massima e corrente),
siano compatibili con quelle del vostro piano cottura FRANKE.

Sostituzione iniettori

N.B. Tutti i prodotti escono dalla fabbrica regolati per gas metano (G20).

Nel caso di gas diversi procedere al cambio degli iniettori nel seguente modo:

|. togliere le griglie, i cappellotti e gli spartifiamma;

2. togliere, svitandoli, gli iniettori e sostituirli con quelli in dotazione corrispondenti al gas di rete, assicurandosi che la
marcatura sia quella indicata nella tabella (pagina 7);

3. rimettere gli spartifiamma i cappellotti e le griglie;

4. questi bruciatori non hanno bisogno della regolazione dell'aria.

Avvertenza

In caso di trasformazione dell'apparecchio da un gas all'altro occorre posizionare l'etichetta auto adesiva interessata
(fornita come accessorio) nell'apposito spazio della targhetta. Per funzionamento a G.PL. (G30 o G31) la vite di
regolazione del minimo deve essere avvitata a fondo. Questi apparecchi sono forniti in cat. [l 2H3 +.




Regolazione del minimo

— Togliere le manopole (estraibili in quanto montate a pressione).
— Accendere i bruciatori e regolare il minimo ruotando la vite di regolazione in senso orario per diminuire la fiamma ed
in senso antiorario per aumentarla (fig. 6-7). Il cacciavite di regolazione e fornito negli accessori.

Minimo
piu alto
Minimo
piu basso 5
fig. 6 fig. 7
Dati tecnici
Dati Tecnici FHM 905 4G LTC
Categoria Apparecchio: 11 2H3+ (G20=20 mbar >> G30/G31=28-30/37 mbar)
BRUCIATORI POTENZA POTENZA PORTATA INIETTORI PORTATA INIETTORI 9 MAX
NOMINALE RIDOTTA NOMINALE G20 NOMINALE G30/G31 PENTOLE
(kW) (Kw) G20 (m¥/h) 20 mbar G30/G31 28-30/37 mbar | CONSIGLIATO
(100/mm) (g/h) (100/mm) (mm)
Ausiliario 1,00 0,65 0,095 72 73 50 140
Semirapido 1,75 0,70 0,167 97 127 65 220
Rapido 3,00 1,30 0,286 115 218 85 240
Tripla corona 3,80 2,10 0,362 133 277 97 260
POTENZA NOMINALE TOTALE GAS INSTALLATA (kW) 11,30
PORTATA NOMINALE TOTALE - GAS G20 (m?/h) 1,077
822

PORTATA NOMINALE TOTALE - GAS G30/G31 (g/h)

POTENZA / TENSIONE / CORRENTE / FREQUENZA

0,6 W/220-240V/ 16 A/ 50-60 Hz

ARIA NECESSARIA ALLA COMBUSTIONE (2m?3/h per kW di potenza nominale gas installata)

22,60

|
&

N\

|

L'uso di pentole di diametro superiore a quello indicato puo comportare eccessivi surriscaldamenti alle
manopole e al top e, nel caso di uso prolungato, all'ingiallimento della copertura (se in acciaio inossidabile).

Franke declina ogni responsabilita da eventuali danni derivanti da tali utilizzi.

Portata termica complessiva: vedere la targhetta posta sul fondo del piano.
Aria necessaria alla combustione: 2 m3/h per kW di potenza installata - vedere targhetta.
Tensione di alimentazione 220-240 V 50-60 Hz.

(€

Questa apparecchiatura € conforme alle seguenti Direttive Comunitarie:

— 90/396/CEE (Gas);
— 2006/95/EC (Bassa Tensione);
— 2004/108 CEE (Compatibilita Elettromagnetica).
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Introduction

Thank you for choosing a Franke product. Before using the appliance, please read all the instructions and advice
contained in this manual. In this way you will be able to make best use of the appliance and also ensure its lasting
efficiency. Keep this booklet for further reference.

Use

Lighting the burners
In these models lighting is done with the knobs. To light the burners, proceed as follows:
I. Press and turn the required knob.

2. Keep the knob pressed down for 3-4 seconds to allow the sparks to ignite the gas coming out the flame spreader and
to allow the thermocouple to heat up.

3. Then release the knob and, turning it anticlockwise (in models 604 and 1204, to the lighting symbol *), adjust the
flame as required. If the flame does not stay alight, repeat the operations from step |.

Symbols
——— N O; cock closed;

)+ g 0: lighting and max. delivery;
0 : min. delivery.

Burner use

For lower gas consumption and better efficiency, it is advisable to use pots of widths suitable for the burners, making
sure the flame does not go beyond the edges (comply with the table on page 12).

Automatic safety valve

These hobs have a safety device that automatically closes the gas cock if the flame accidentally goes out due to draughts,
a pot spilling over, or a temporary interruption of the gas supply. This device is activated approx. 30 seconds after the
flame goes out.

Hob cleaning and maintenance

Before carrying out any hob cleaning or maintenance, always unplug the appliance or disconnect the power

by means of the main switch.

* Never use steam appliances, scouring pads, steel wool, muriatic acid or other products which could scratch or mark
the surface.

* Do not leave acid or alkaline substances on the hob.

* Never use sharp objects, as they could damage the seals between the trim and worktop.

* Do not use products containing sands, alkalis, acids, chlorides, oven sprays or detergents normally used to clean
dishwashers.

* To prevent scale deposits from forming, always thoroughly dry the appliance after going over it with a damp cloth.
* Immediately remove any foods with high sugar content that spill onto the hob.
* Remove grime with a damp cloth.




* All the grates, burner caps and flame-spreaders can be cleaned (after removing them from the hob) with hot soapy
water, making sure to carefully dry them. DO NOT CLEAN IN A DISHWASHER. Make sure the gas outlet zones are
perfectly clean.

* The natural colour of the pot grids in the pot placing section may alter over time due to the heat.

Support

In case of any operation problems, contact the Franke Technical Service Centre (see attached list).
Never make use of unauthorised technicians.

Specify:

— the type of fault;

— the appliance model (Art.);

— the serial number (S.N.).

This information is given on the appliance dataplate on the warranty certificate.

Safety instructions

* This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instructions concerning
the use of the appliance by a person responsible for their safety.

* Children must be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

* The manufacturer declines any liability for damage due to: incorrect installation, improper, wrong or unreasonable use.

Always contact qualified personnel in the following cases:
— installation (refer to the installation section);
— doubts regarding operation.

Contact an authorised service centre in the following cases:

— immediately after unpacking, in case of doubts about the integrity of the appliance;
— replacing or damaged power cable;

— appliance malfunction or poor operation, requesting original spare parts.

General instructions

To ensure safe and efficient operation of this appliance:

— only contact authorised service centres;

— always demand the use of original spare parts;

— the appliance is designed for non-professional, domestic use; do not modify its characteristics;

— the dataplate gives the symbols indicating the countries for which the instructions apply;

— appliance electrical safety is guaranteed only when it is connected to an earthing system in compliance with the
current regulations;

— this appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instructions concerning
the use of the appliance by a person responsible for their safety;

— do not touch the pot grids during use, since they become very hot. Keep children away from the appliance;

— only use the appliance for cooking food;

— before any cleaning or maintenance operations, or in case of malfunction, disconnect the appliance from the mains
power supply;

— always check that the control knobs are in the off position when the appliance is not in use.

Do not allow children to touch:

— the controls or the appliance in general;

— the packing elements (bags, polystyrene, staples, etc.);

— the appliance, during and immediately after use, since the hob becomes very hot;
— an unused appliance (make any potentially hazardous parts safe).

Do not:

— touch the appliance with wet parts of the body;

— use the appliance when barefoot;

— pull the appliance or power cable to unplug it;

— carry out improper or hazardous operations;

— leave the power cables of other electric appliances on hot parts of the appliance;
— expose the appliance to atmospheric agents;

— use the appliance as a support top;




— use flammable liquids near the appliance;
— use adapters, multi-sockets or extension leads;
— allow anyone except qualified personnel to install or repair the appliance.

Important

— Do not place unstable or deformed pots on the burners, since they may tip over or cause spills.

— If the appliance has a lid, make sure the burners are cold before closing it.

— Close the gas supply cock when the hob is not in use.

— Before installation, make sure the gas supply is compatible with appliance specifications. The type of gas for which
the appliance is arranged is specified on the dataplate on the bottom of the tray. This appliance is not connected
to a fume extraction device and must be installed and connected in compliance with the current regulations.

Pay particular attention to the applicable regulations on ventilation. The use of a gas cooking appliance produces
heat and humidity in the room where it is installed. Ensure the room is adequately ventilated: keep natural ventilation
openings open, or install a mechanical ventilation device (extractor hood with exhaust duct). In case of intensive

or prolonged use of the appliance, it may be necessary to provide additional ventilation, for example by opening a
window, or more efficient ventilation, by increasing the fan speed (if present).

Installation

The necessary operations for installation, including gas and electrical connections, are described below. They must be
carried out by qualified personnel in accordance with current regulations, since their performance by unskilled persons
may constitute a hazard.

The manufacturer declines any liability for injury to persons or damage to things due to failure non-compliance with
these provisions. The gas connection must comply with the regulations in force in the country at the time of installation.

Preparing the cabinet

This handbook refers to a class 3 built-in hob.

Prepare the hole in the top according to the measurements given in fig. 2.

In any case, it is essential to make the opening in the most convenient position, bearing in mind that the gas pipe must
not come into contact with the sides of any oven under the hob.

Fitting in the cabinet

After carrying out the connection operations, apply the sealing strip around the hole and position the hob.
Carefully tighten the fixing hooks (fig. 3). Remove any excess sealing strip.

Note
If the appliance is not installed above an oven, a separator baffle must be arranged (fig. 4).

Connection to the gas supply

Connect the appliance to the gas supply in compliance with the current regulations, only after making sure it is arranged
for the type of gas to be used.

Otherwise, carry out the operations described in the section on “replacing
injectors” (page | |). For liquid gas use pressure regulators complying with the
current regulations.

Connection to the gas supply can be made in two ways:

\/s»/'%’
A Connect the gas hob using a 12 mm diameter rigid copper pipe, as shown
in fig. 5. To ensure a good seal, use the elastomer gasket supplied as an

gasket gasket

flexible
steel tube

accessory.
B Connect the hob using a continuous-surface flexible steel tube. Also in this
case, to ensure a good seal use the gasket supplied as an accessory. fig. 5

. ; copper pipe
Make sure to comply with the current regulations on gas systems.

After carrying out the connection use soapy water to check for any leaks.

For United Kingdom, Northern Ireland and Republic of Ireland

gasket

flexible steel hose
W&

copper pipe




Ventilation of rooms

Make sure the room where the appliance is installed has permanent ventilation openings towards the outside or
ventilation ducts to ensure an adequate air flow, as prescribed by the current regulations. All openings made must:

have a section of at least 100 cm?;
be made in such a way that they cannot be obstructed from inside or outside;

|
2
3. be provided with suitable protection to ensure that the ventilation opening is not reduced;
4. be at a suitable height from floor so that they do not hinder the exhausting of fumes.

If openings are made in the wall of an adjacent room, the latter must have direct ventilation and must not be:

. abedroom

2. a common area of the building

3. afire hazard area

Before testing and inspecting the appliance, make sure the room in which the ventilation opening is made does not have
low pressure due to the operation of another user and that the ventilation between the two rooms is guaranteed by
permanent free openings, for example by increasing the gap between the bottom of the door and the floor. The
exhausting of fumes must occur by means of a hood which, in turn, must be connected to a chimney, flue, or directly to
the outside.

Accessing the hob

To access the tray containing the functional parts, proceed as follows:
* remove the grids, burner caps and flame-spreaders;

* remove the knobs, sliding them off their pins;

* remove the screws that fix the burners to the hob;

¢ lift the hob.

Connection to the power supply
The FRANKE cooking hob comes with a 3-core power cable with free terminals.

If the hob is permanently connected to the power supply, install a circuit breaker having a contact opening distance that

allows complete disconnection in the conditions of overvoltage category lll. Make sure:

a) the plug and socket are suitable for a 16 A current;

b) both are easily accessible and positioned so that no live part can be accessed when
inserting or removing the plug; YELLOW/GREEN

c) the plug can be inserted without difficulty and is accessible with the appliance installed;

d) that when the plug is inserted, the hob is not resting on it when installed in the cabinet; BROWN

BLUE

e) the terminals of two appliances are not connected to the same plug;

f) a3 x0.5 mm?HO5VV-F type cable is used when replacing the power cable;

g) to respect the polarities of the free terminals (Brown=Live — Blue=Neutral — Yellow/ L @ N
Green=Earth).

NB: Make sure the characteristics of your household electrical power supply (voltage,
maximum output and current) are compatible with those of your FRANKE hob.

Replacing injectors

Important: all the appliances are factory-set for natural gas (G20).

If a different type of gas is to be used, change the injectors as follows:

I. remove the grids, burner caps and flame-spreaders;

2. unscrew the injectors and replace them with those provided and suitable for the gas supply, making sure the marking
matches that given in the table (page 12);

3. refit the flame-spreaders, burner caps and grids;

4. these burners do not require air adjustment.

Important

When converting the appliance to a different type of gas, place the corresponding sticker (supplied as an accessory) in
the special space on the dataplate. For operation with LPG. (G30 or G31), the minimum flame adjustment screw must
be fully screwed down. These appliances are supplied in cat. Il 2H3+.




Minimum flame adjustment

— Remove the knobs (push-on type).
— Light the burners and adjust the minimum flame by turning the adjustment screw clockwise to decrease the flame
and anticlockwise to increase it (fig. 6-7). The screwdriver for adjustment is supplied with the accessories.

Highest minimum
adjustment
Lowest
minimum
adjust&

fig. 6 fig. 7
Technical Data
Technical data FHM 905 4G LTC
Appliance category: 11 2H3+ (G20=20 mbar >> G30/G31=28-30/37 mbar)
BURNERS RATED REDUCED RATED G20 RATED INJECTORS MAX
POWER (kW) POWER CAPACITYG20 | INJECTORS CAPACITY G30/G31 RECOMMENDED
(kW) (m3/h) 20 mbar G30/G31 28-30/37 mbar POT @ (mm)
(100/mm) (g/h) (100/mm)
Auxiliary 1.00 0.65 0.095 72 73 50 140
Semi-rapid 1.75 0.70 0.167 97 127 65 220
Rapid 3.00 1.30 0.286 115 218 85 240
Triple crown 3.80 2.10 0.362 133 277 97 260
TOTAL INSTALLED GAS RATED POWER (kW) 11.30
TOTAL RATED CAPACITY - GAS G20 (m?/h) 1.077
TOTAL RATED CAPACITY - GAS G30/G31 (g/h) 822
POWER / VOLTAGE / CURRENT / FREQUENCY 0.6 W/220-240V/ 16 A/ 50-60 Hz
AIR NECESSARY FOR COMBUSTION (2 m?3/h per kW of installed gas rated power) | 22.60

The use of larger pots than those specified can cause excessive overheating of the knobs and top and, in case
of prolonged use, yellowing of the cover (if in stainless steel).

Franke declines any liability for damage due to such use.

Total heat capacity: see dataplate on the bottom of the hob.

Air necessary for combustion: 2 m3/h per kW of installed power - see dataplate.

Power supply voltage 220/240 V 50-60 Hz.

€

The appliance complies with the following EC Directives:
— 90/396/EEC (Gas);

— 2006/95/EEC (Low Voltage);

— 2004/108 ECC (Electromagnetic Compatibility).
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Introduction

Nous vous remercions d’avoir choisi un produit Franke. Avant d’utiliser votre table de cuisson, nous vous conseillons de
lire attentivement les avertissements et les conseils donnés dans ce manuel. Vous pourrez ainsi 'utiliser et la conserver
en parfait état plus longtemps. Conservez soigneusement ce manuel pour toute consultation future.

Utilisation

Allumage des brileurs

Lallumage pour ces modeéles se commande a I'aide des boutons. Pour allumer les brileurs, procédez de la facon suivante :

|. Appuyez sur le bouton voulu en le tournant.

2. Appuyez fermement sur ce bouton pendant 3-4 secondes pour permettre aux étincelles d'enflammer le gaz qui
s'échappe du chapeau du brileur et au thermocouple de chauffer.

3. Relachez le bouton et, en le tournant dans le sens inverse aux aiguilles d’'une montre, réglez la flamme a volonté. Si la
flamme ne reste pas allumée, répétez l'opération a partir du point .

Symboles
O: robinet fermé ;

)+ g 0: allumage et puissance maximale ;

6 : puissance minimale.

Utilisation des feux

Pour consommer moins de gaz et obtenir un meilleur rendement, le diamétre des casseroles doit étre adapté aux
brileurs : la flamme ne doit pas dépasser du bord de la casserole (suivez les indications données par le tableau page 17).
Clapets de sécurité automatiques

Ces tables de cuisson sont équipées d’un dispositif de sécurité qui ferme automatiquement le robinet si la flamme des
brileurs s'éteint accidentellement a cause d'un courant d'air, du débordement d'un liquide ou d'une panne de gaz
momentanée sur le réseau Ce dispositif entre en fonction 30 secondes environ apres que la flamme s'est éteinte.

Nettoyage et entretien de la table de cuisson

Avant de nettoyer votre table de cuisson, débranchez la fiche de la prise de courant ou coupez

l'alimentation électrique du réseau par l'interrupteur général.

* Evitez absolument d'utiliser un appareil 4 vapeur, une paille de fer ou un tampon métallique, de I'acide chlorhydrique
ou tout autre substance susceptible de rayer ou de ternir votre table.

* Essuyez immédiatement les substances acides ou alcalines.

* N'utilisez pas d'objets pointus pour éviter d'endommager les joints entre le cadre et le plan de travail.

* N'utilisez en aucun cas des produits contenant du sable, des produits alcalins ou acides, des chlorures, des aérosols
pour four ou des détergents pour lave vaisselle.

* Séchez bien votre table de cuisson aprés y avoir passé un chiffon humide pour éviter la formation de résidus calcaires.

* Les aliments a haute teneur en sucre qui ont débordé pendant la cuisson doivent étre 6tés immédiatement.

s Eliminez l'essentiel des résidus d'aliments avec un chiffon humide.

* Vous pouvez enlever les grilles, les caches et les chapeaux des brileurs pour les nettoyer. Lavez-les avec de I'eau
chaude savonneuse puis séchez-les soigneusement. NE LES METTEZ PAS AU LAVE-VAISSELLE. Assurez-vous que
les orifices de passage du gaz sont parfaitement propres.

* La couleur naturelle des grilles dans la zone d'appui des casseroles peut s'altérer sous l'effet de la chaleur.




Service Apres-vente

En cas de problémes de fonctionnement, contactez le Service Aprés-vente indiqué dans la liste jointe.

Ne faites jamais intervenir un technicien non agréé.

Indiquez :

le type d’anomalie ;
le modéle de I'appareil (Art.) ;
le numéro de série (S.N.).

Ces informations figurent sur la plaque signalétique reproduite sur le certificat de garantie.

Consignes de sécurité

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des porteurs de handicap psychique ou moteur ni par des enfants ou des
personnes inexpérimentées, sans la surveillance ou les instructions d'un responsable chargé de leur sécurité.

Ne pas laisser les enfants sans surveillance jouer avec l'appareil.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages éventuels dans les cas suivants mauvaise installation,
usages impropres, erronés ou déraisonnables.

Adressez-vous impérativement a des professionnels qualifiés dans les cas suivants :

installation (voir section Installation) ;
doute sur le fonctionnement.

Adressez-vous a un Service Aprés-vente agréé par le fabricant dans les cas suivants :

immédiatement apres avoir déballé I'appareil, si vous avez un doute sur son état ;
remplacement ou détérioration du cordon d’alimentation ;
panne ou dysfonctionnement de I'appareil nécessitant I’achat de pieces d’origine.

Avertissements de base
Pour garantir I'efficacité et la sécurité de cet appareil électroménager :

adressez-vous exclusivement a un centre de Service Apreés-vente agréé par le fabricant ;

exigez toujours des pieces détachées d’origine ;

I’appareil est congu pour un usage domestique non professionnel ; n’en modifiez pas les caractéristiques ;

la plaquette signalétique indique le symbole du pays de destination auquel se référent les instructions ;

la sécurité électrique de I'appareil n'est assurée que si I'appareil est relié a une installation de mise a la terre efficace,
conformément aux normes en vigueur ;

cet appareil ne doit pas étre utilisé par des porteurs de handicap psychique ou moteur ni par des enfants ou des
personnes inexpérimentées, sans la surveillance ou les instructions d'un responsable chargé de leur sécurité ;
ne touchez pas les grilles sur lesquelles sont posées les casseroles pendant I'utilisation car elles
deviennent trés chaudes ; éloignez les enfants ;

utilisez votre table uniquement pour cuire des aliments ; n’y effectuez aucune autre opération ;

avant toute opération d’entretien ou en cas de dysfonctionnement, déconnectez I'appareil du réseau électrique ;
controdlez toujours que les boutons sont en position d’arrét quand I'appareil n’est pas utilisé.

Evitez que les enfants puissent accéder :

aux commandes et a I'appareil en général ;

aux composants de I'emballage (sachets, polystyréne, clous, etc.) ;

a I'appareil pendant et tout de suite apres le fonctionnement de la table de cuisson a cause du risque de brilure ;
a I'appareil inutilisé (dans ce cas, rendez inoffensives les parties susceptibles de présenter un danger).

Evitez les opérations suivantes :

toucher I'appareil avec une partie humide du corps ;

utiliser I'appareil pieds nus ;

tirer sur I’appareil ou sur le cordon d’alimentation pour le débrancher ;

les opérations impropres ou dangereuses ;

laisser le cordon d’alimentation d’autres appareils électroménagers sur les parties chaudes de I'appareil ;
exposer 'appareil aux agents atmosphériques ;

utiliser I'appareil comme plan d’appui ;

utiliser des liquides inflammables pres de I'appareil ;

I'utilisation d’adaptateurs, de prises multiples et/ou de rallonges ;

Pinstallation ou la réparation effectuée par des personnes non qualifiées.




Important

— Ne posez pas de casseroles instables ou déformées sur les brileurs : elles pourraient causer des accidents en se
renversant ou en débordant.

— Silatable posséde un couvercle, assurez-vous que les brileurs ont refroidi avant de le refermer.

— Fermez le robinet d’alimentation quand la table ne fonctionne pas.

— Avant l'installation, assurez-vous que les modalités de distribution du gaz correspondent a celles qui sont prévues sur
I'appareil. Le type de gaz correspondant a I'équipement de la table est indiqué sur la plaquette signalétique apposée
au fond du boitier. Cet appareil doit étre raccordé a un dispositif d’évacuation du produit de la combustion.
Linstallation de la table et son raccordement doivent étre effectués conformément a la réglementation en vigueur.
Veillez tout particulierement a respecter les dispositions applicables en matiére de ventilation. Les appareils de
cuisson a gaz produisent de la chaleur et de I’humidité dans la piéce ou ils sont installés. Pour assurer une bonne
aération de la piéce : laissez ouvertes les voies d’aération naturelles ou installez un dispositif d’aération mécanique
(hotte d’aspiration avec conduit d’évacuation). Si I'appareil doit étre utilisé de fagon intensive et prolongée, il peut
étre nécessaire d’installer une aération supplémentaire, d’ouvrir une fenétre, de créer une aération plus efficace ou
d’augmenter la puissance de I’aspiration mécanique.

Installation

Les opérations a exécuter pour le raccordement au gaz et a I'électricité sont décrites ci-dessous. Ces opérations doivent
étre réalisées conformément aux normes en vigueur par des professionnels agréés ; leur exécution par des personnes
non qualifiées peut constituer une source de danger.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages corporels ou matériels résultant du non-respect de ces
dispositions. Les normes a respecter pour le raccordement au gaz sont celles du lieu d’installation.

Préparation du meuble

Ce livret se réfere a une table de cuisson encastrable de classe 3.

Pratiquez en haut du meuble une ouverture correspondant aux mesures indiquées sur la fig. 2.

Il est indispensable que cette ouverture soit réalisée dans la position la plus adaptée : si un four est installé sous la table,
le tuyau de gaz ne doit pas entrer en contact avec ses parois.

Installation dans le meuble

Apres avoir exécuté les branchements, installez la bande collante le long de I'ouverture et posez-y la table. Serrez les
attaches de fixation (fig. 3) en vissant délicatement. Coupez les parties du ruban de mastic qui dépassent.

Remarque
Si 'appareil doit étre installé sur un four, prévoyez une cloison de séparation (fig. 4).
Raccordement au circuit de gaz

Raccordez I'appareil au circuit de gaz en respectant les normes en vigueur et uniquement apres avoir vérifié que
I'appareil a été réglé correctement pour le type de gaz utilisé.

Dans le cas contraire, effectuez les opérations décrites au paragraphe joint joint

« Remplacement des injecteurs » (page |6). Pour une alimentation au gaz i “;]be bl
. . o 7 . . acier tiexiole
liquide, utilisez des régulateurs de pression conformes aux normes en vigueur. @@

Le raccordement au circuit de gaz peut étre réalisé de deux fagons :
A Raccordez la table de cuisson au gaz a I'aide d’un tube de cuivre rigide de
12 mm de diameétre, conformément a la fig. 5. Pour assurer une bonne
étanchéité, ajoutez le joint en élastomere fourni avec les accessoires de série.
B Raccordez la table de cuisson a I'aide du tube flexible en acier a paroi continue.
Dans ce cas également, interposez le joint fourni avec les accessoires de série.
Il est conseillé de respecter les normes en vigueur pour les installations au gaz.
Aprés avoir exécuté le branchement, contrélez qu’il n’y a pas de fuite en versant sur le branchement une solution d’eau
et de savon.

fig. 5

tube cuivre

Ventilation des locaux

Assurez-vous que la piéce ou I'appareil est installé dispose d’ouvertures permanentes sur I'extérieur ou de conduits
d’aération assurant une circulation d’air suffisante, conformément aux dispositions prévues par les normes en vigueur.
Toutes les ouvertures aménagées doivent :

avoir une section de passage minimale supérieure a 100 cm?

étre réalisées de facon a ne pas risquer d’étre bouchées ni de I'extérieur ni de l'intérieur ;

étre protégées de facon a ce que le passage de I'aération ne soit pas entravé ;

se trouver a une hauteur du sol suffisante pour ne pas perturber I’évacuation de la combustion.

Y AW N —

S| les ouvertures sont réalisées dans une piéce contigué, elle doit disposer d’une ventilation directe et n’étre :
|I. niune chambre ;

2. ni une partie commune de I'immeuble ;

3. ni une piéce présentant un risque d’incendie.




Avant d’essayer I'appareil, vérifiez que le fonctionnement d’un autre appareil ne provoque pas de dépression dans la
piéce ou débouche la ventilation et que la circulation d’air entre les deux pieces est assurée par des ouvertures libres en
permanence - élargissez, par exemple, I'espace entre la porte et le sol. Le produit de la combustion doit s’évacuer par
une hotte débouchant sur une cheminée, un conduit d’évacuation des fumées ou directement a 'extérieur.

Acces a la table de cuisson

Pour accéder au compartiment qui contient les pieces techniques, opérez de la fagon suivante :
* enlevez les grilles, les caches et les chapeaux des brileurs ;

e sortez les boutons de leur axe ;

* desserrez les vis qui fixent les brileurs a la table ;

* soulevez la table.

Raccordement au réseau électrique
La table de cuisson FRANKE est équipée d’un cable d’alimentation tripolaire a terminaux libres.

Si la table de cuisson doit rester connectée en permanence au réseau d’alimentation, installez un dispositif de protection
ayant une ouverture des contacts adéquate, qui assure la déconnexion compléte de I'appareil en cas de surtension de
catégorie Ill. Assurez-vous que :

a) lafiche et la prise sont adaptées pour un courant de 16 A ;

b) P'une et 'autre sont facilement accessibles et placées de facon a ce qu’aucune partie BLEU
sous tension ne puisse étre atteinte lors de l'insertion ou du retrait de la fiche ; JAUNE-VERT

c) lafiche peut étre introduite sans difficulté et qu’elle reste accessible une fois I'appareil
installé ; MARRON

d) la table de cuisson, une fois installée dans le meuble, ne repose pas sur la fiche ;

e) les terminaux de deux appareils différents ne sont pas connectés a la méme fiche ; }

f) le cordon d’alimentation est remplacé, en cas de besoin, par un modéle de 3 x 0,5 mm? L N
de type HOSVV-F ; @

g) les polarités de branchement des terminaux libres sont scrupuleusement respectées

(Marron=Phase — Bleu=Neutre — Jaune-Vert=Terre).
N.B : Assurez-vous que les caractéristiques de la ligne électrique de votre habitation (tension, puissance maximale et
courant) sont compatibles avec celles de votre table de cuisson FRANKE.

Remplacement des injecteurs

Avertissement. Tous les produits sont réglés en usine pour fonctionner avec du gaz méthane (G20).

Pour les utiliser avec un autre gaz, changez les injecteurs en procédant de la facon suivante :

I. enlevez les grilles, les caches et les chapeaux des brileurs ;

2. dévissez les injecteurs et remplacez-les par les injecteurs fournis en série pour le gaz du réseau, en vous assurant que
la marque correspond bien a celle qui est indiquée dans le tableau (page 17) ;

3. remettez les chapeaux des brdileurs, les caches et les grilles ;

4. ces brileurs ne nécessitent aucun réglage de I'air.

Avertissement

Si vous transformez I'appareil pour qu’il fonctionne avec un autre gaz, placez I'étiquette autoadhésive correspondante
(fournie en série) dans I'espace prévu sur la plaque. Pour faire fonctionner I'appareil au G.PL. (G30 ou G31), la vis de
réglage du minimum doit étre vissée a fond. Ces appareils sont fournis en cat. Il 2H3+.

Réglage de la puissance minimale

— Enlevez les boutons (ils ont été montés par pression et sont donc extractibles).

— Allumez les brileurs et réglez le minimum en tournant la vis de réglage dans le sens des aiguilles d’'une montre
pour baisser la flamme et dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre pour I'augmenter (fig. 6-7). Le tournevis de
réglage est fourni avec les accessoires.

Augmenter
le minimum
Baisser le
minimum E




Données techniques

Données techniques

FHM 905 4G LTC

Catégorie de l'appareil :

I12H3+ (G20=20 mbars >> G30/G31=28-30/37 mbars)

BRULEURS PUISSANCE | PUISSANCE DEBIT INJECTEURS DEBIT INJECTEURS @ MAX
NOMINALE REDUITE | NOMINAL G20 G20 NOMINAL G30/|  G30/G3I USTENSILES
(kW) (kW) (m¥/h) 20 mbars G3I 28-30/37 mbars | CONSEILLE
(100/mm) (&h) (100/mm) (mm)
Auxiliaire 1,00 0,65 0,095 72 73 50 140
Semi-rapide 1,75 0,70 0,167 97 127 65 220
Rapide 3,00 1,30 0,286 15 218 85 240
Triple couronne 3,80 2,10 0,362 133 277 97 260
PUISSANCE NOMINALE TOTALE GAZ INSTALLEE (kW) 11,30
DEBIT NOMINAL TOTAL - GAZ G20 (m¥/h) 1,077
DEBIT NOMINAL TOTAL - GAZ G30/G31 (g/h) 822

PUISSANCE / TENSION / COURANT / FREQUENCE

0,6 W/220-240V/ 16 A/ 50-60 Hz

AIR NECESSAIRE A LA COMBUSTION (2mé/h par kW puissance nominale gaz installée)

| 22,60

En utilisant des casseroles dont le diameétre dépasse celui qui est indiqué ici, vous risquez de surchauffer les
boutons et le plan et, en cas d’usage prolongé, de faire jaunir le revétement (s’il est en acier inoxydable).

Franke décline toute responsabilité pour les dommages dus a une utilisation incorrecte.

€

Cet appareil est conforme aux directives communautaires suivantes :
- 90/396/CEE (Gaz) ;
— 2006/95/EC (Basse Tension) ;
— 2004/108 CEE (Compatibilité électromagnétique.
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Einleitung

Vielen Dank, dass Sie ein Produkt von Franke gewihlt haben. Bevor Sie |hr Gerit in Betrieb nehmen, bitten wir Sie, die
Hinweise und Ratschlage in diesen Gebrauchsanleitungen sorgfiltig zu lesen. Das wird lhnen den Gebrauch erleichtern
und den effizienten Betriebszustand des Gerites verlangern. Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitungen sorgfiltig auf,
damit Sie auch zu einem spateren Zeitpunkt darauf zuriickgreifen kénnen.

Wie benutze ich mein Kochfeld

Anziinden der Brenner

Bei diesen Modellen ist die Ziindung im Bedienknebel untergebracht. Gehen Sie zum Anziinden der Brenner wie folgt vor:

I. Driicken und drehen Sie den entsprechenden Bedienknebel.

2. Halten Sie den Bedienknebel ca. 3-4 Sekunden lang fest eingedriickt, bis die Funken das aus dem Brennerkranz
stromende Gas anziinden und sich das Thermoelement erhitzen kann.

3. Lassen Sie den Bedienknebel dann los und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, um die FlammengréBe zu regeln.
Sollte die Flamme erléschen, miissen die Vorginge ab Punkt | wiederholt werden.

Zeichenerkldrung

O : Gashahn geschlossen,
* 0: Anziinden und Hoéchstleistung,

O : Mindestleistung.

Verwendung der Flammen

Fiir einen geringeren Gasverbrauch und eine bessere Brennerleistung werden Kochgefd3e mit einem den Brennern
entsprechenden Durchmesser empfohlen, um zu vermeiden, dass die Flamme an den Topfseiten hochziingelt
(siehe Tabelle Seite 22).

Automatische Sicherheitsventile
Diese Kochfelder verfiigen iiber eine Sicherheitsvorrichtung, die den Gashahn automatisch schlieft, falls die Flamme der

Brenner infolge von Luftziigen, tiberkochender Fliissigkeit oder voriibergehendem Ausfall der Gasversorgung
versehentlich erlischt. Die Vorrichtung tritt ca. 30 Sekunden nach Erléschen der Flamme in Funktion.

Reinigung und Pflege des Kochfelds

Vor Wartungseingriffen am Kochfeld unbedingt immer den Netzstecker ziehen oder den Strom am

Hauptschalter der Elektroanlage abschalten.

* Vermeiden Sie unbedingt den Gebrauch von Dampfgeriten, Metallschwammen oder Stahlwolle, Salzsdure oder
anderen Produkte und Utensilien, die Kratzer oder matte Stellen hinterlassen konnen.

* Lassen Sie keine sdurehaltigen und alkalischen Substanzen auf dem Kochfeld.

* Benutzen Sie keine spitzen Gegenstinde, um die Dichtungen zwischen dem Rahmen und der Arbeitsfliche nicht zu
beschadigen.

* Benutzen Sie keine sandhaltigen, alkalischen, sdurehaltigen Produkte, Chloride, Backofensprays oder Maschinenpfleger
fir Geschirrspiiler.

* Reiben Sie das Gerit nach jeder feuchten Reinigung trocken, damit sich keine Kalkriickstande bilden.
* Entfernen Sie libergekochte zuckerhaltige Speisen sofort von der Kochflache.
* Entfernen Sie den grébsten Schmutz mit einem feuchten Tuch.




* Alle Roste, die Brennerdeckel und die Brennerkrinze lassen sich vom Kochfeld abnehmen und mit warmem
Seifenwasser reinigen. Danach sorgfiltig abtrocknen. AUF KEINEN FALL IM GESCHIRRSPULER SPULEN.
Stellen Sie sicher, dass die Gasdurchlisse einwandfrei sauber sind.

* Bedingt durch die Hitzeeinwirkung koénnte sich die urspriingliche Farbe der Topfauflagefliche auf den Abstellrosten
mit der Zeit verandern.

Kundendienst

Sollte es einmal zu Betriebsstérungen an ihrem Gerit kommen, wenden Sie sich an den Technischen Kundendienst.
Adressen finden Sie in der mitgelieferten Liste.

Wenden Sie sich auf keinen Fall an nicht autorisiertes Fachpersonal.

lhre Kundendienststelle benétigt folgende Angaben:
— Art der Storung;
— Geritemodell (Art.);

— Seriennummer (S.N.).
Diese Angaben konnen Sie dem Typenschild auf dem Garantieschein entnehmen.

Sicherheitshinweise

* Dieses Gerdit ist nicht fiir die Benutzung durch Personen mit eingeschrénkten psychischen oder motorischen
Fahigkeiten (einschlieBlich Kinder) oder ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse bestimmt, es sei denn, eine fiir
die Sicherheit der Benutzer verwantwortliche Person erlautert und beaufsichtigt den korrekten Gebrauch des Gerites.

* Kinder sind zu beaufsichtigen, um sicherzugehen, dass sie nicht mit dem Gerit spielen.

* Der Hersteller haftet nicht fiir eventuelle Schaden durch: falsche Installation, unsachgemaBe, fehlerhafte und
unverniinftige Anwendung.

Wenden Sie sich in folgenden Fillen unbedingt an qualifiziertes Fachpersonal:
— Installation (siehe Abschnitt Installation);
— falls Zweifel beziiglich des Geritebetriebs bestehen.

Wenden Sie sich in folgenden Fillen an ein vom Hersteller autorisiertes Kundendienstzentrum:
— falls unmittelbar nach dem Auspacken Zweifel an der Unversehrtheit des Gerites bestehen;

— zum Auswechseln oder bei Beschiadigung des Netzkabels;

— Ausfall oder Betriebsstérung des Gerits. Verlangen Sie Originalersatzteile.

Allgemeine Hinweise

Um einen sicheren und stérungsfreien Betrieb dieses Gerites zu garantieren:

— wenden Sie sich ausschlieBlich an autorisierte Kundendienstzentren;

— verlangen Sie stets den Einbau von Original-Ersatzteilen;

— das Gerit ist fir den privaten Hausgebrauch bestimmt; nehmen Sie keine Anderungen am Geriat vor;

— auf dem Typenschild stehen die Kennzeichen der Bestimmungslander, fiir die diese Anleitungen giiltig sind;

— die elektrische Sicherheit des Gerites ist nur dann gewihrleistet, wenn das Gerét korrekt an eine funktionstiichtige
und den gesetzlichen Bestimmungen entsprechende Erdung angeschlossen ist;

— dieses Gerit ist nicht fiir die Benutzung durch Personen mit eingeschrankten psychischen oder motorischen
Fahigkeiten (einschlieBlich Kinder) oder ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse bestimmt, es sei denn, eine fiir
die Sicherheit der Benutzer verwantwortliche Person erlautert und beaufsichtigt den korrekten Gebrauch des Gerites;

— geben Sie Acht, die sich stark erhitzenden Abstellroste wihrend des Kochens nicht zu beriihren, und
halten Sie vor allem Kinder fern;

— beschrinken Sie sich auf das Garen von Speisen und vermeiden Sie andere Verwendungen;

— schalten Sie Gerit vor jedem Wartungseingriff oder im Stérungsfall vom Stromnetz ab;

— stellen Sie immer sicher, dass die Bedienknebel auf Aus stehen, wenn das Gerat nicht benutzt wird.

Verhindern Sie, dass Kinder mit folgenden Teilen in Beriihrung kommen:

— den Bedienschaltern sowie dem Gerit im Allgemeinen;

— Teilen der Verpackung (Beutel, Styropor, Metallklammern usw.);

— dem Gerit wahrend und unmittelbar nach dem Betrieb des Kochfelds aufgrund der Uberhitzung;
— dem ausgesonderten Gerit (in diesem Fall sind eventuell gefahrliche Teile unschadlich zu machen).

Vermeiden Sie:

— das Geriat mit feuchten Korperteilen zu beriihren;

— das Gerit barfuB3 zu bedienen;

— am Gerit oder am Netzkabel zu zerren, um den Netzstecker aus der Steckdose zu ziehen;
— unsachgemaBe und gefahrliche Aktionen;

— Netzkabel anderer Elektrogerite mit heiBen Gerateteilen in Beriihrung kommen zu lassen;




— das Gerit Witterungseinfliissen auszusetzen;

— das Gerit als Abstellfliche zu verwenden;

— brennbare Flissigkeiten in der Nihe des Gerits zu verwenden;

— Adapter, Mehrfachstecker und/oder Verlangerungen zu verwenden;

— das Gerit ohne qualifiziertes Fachpersonal einzubauen oder zu reparieren.

Wichtig

— Stellen Sie keine wenig standfesten oder verformten KochgefaBe auf die Brenner, um durch Umkippen oder
Uberlaufen verursachte Unfille zu vermeiden.

— Verfiigt Ihr Kochfeld iiber eine Abdeckplatte, miissen sich die Brenner abkiihlen, bevor Sie sie zuklappen kénnen.

— SchlieBen Sie den Hahn der Gasleitung, wenn das Kochfeld nicht benutzt wird.

— Stellen Sie vor der Installation sicher, dass die Gasversorgung den am Gerét ausgewiesenen Bedingungen entspricht.
Auf welche Gasart das Kochfeld vorgeriistet ist, konnen Sie dem Typenschild auf dem Boden des Anschlussfachs
entnehmen. Dieses Gerit ist nicht an eine Abzugshaube der Verbrennungsprodukte angeschlossen und
entsprechend den geltenden Bestimmungen zu installieren und anzuschlieBen. Besondere Sorgfalt muss auf die
einschligigen Beliiftungsvorschriften verwandt werden. Durch den Gebrauch eines Gaskochgerits entstehen Warme
und Feuchtigkeit im Installationsraum. Sorgen Sie bitte fiir eine ausreichende Raumliiftung: halten Sie die natiirlichen
Luftaustrittsoffnungen frei oder installieren Sie eine mechanische Beliiftungsvorrichtung (Dunstabzugshaube mit
Entliiftungskanal). Infolge eines intensiven und fortgesetzten Gebrauchs des Gerits kann eine zusitzliche Belliftung,
z. B. durch Offnen eines Fensters, oder eine effizientere Beliiftung durch Erhéhen des Saugzugs der ggf. vorhandenen
Dunstabzugshause notwendig werden.

Installation

Es folgt die Beschreibung der zur Installation sowohl der Gas- als auch der Elektroanlage auszufiihrenden Arbeitsschritte.
Diese MaBBnahmen sind durch zugelassene Fachtechniker entsprechend den einschlagigen Vorschriften vornehmen zu
lassen, da ihre Ausfiihrung durch unerfahrene Personen eine Gefahrenquelle darstellt.

Der Hersteller haftet weder fiir Personen- noch Sachschaden, die durch die Missachtung der vorstehenden Vorschriften
verursacht werden. Fiir die Gasanlage sind die zum Zeitpunkt der Installation geltenden nationalen Vorschriften zu befolgen.

Vorbereitung des Mébels

Diese Anleitungen beziehen sich auf ein Einbau-Kochfeld der Klasse 3.

Erstellen Sie den Einbauausschnitt im Mobeltop entsprechend den Abmessungen auf Abb. 2.

Fiihren Sie den Einbauausschnitt auf jeden Fall in der zweckmaBigsten Position aus, da der Gasschlauch nicht mit den
Winden eines sich ggf. unter dem Kochfeld befindlichen Backofens in Beriihrung kommen darf.

Einbau in das Moébel

Nach Ausfiihrung der Anschliisse kénnen Sie das Kittband randbiindig am Einbauausschnitt anbringen und das Kochfeld
absenken. Schrauben Sie dann die Befestigungshaken (Abb. 3) vorsichtig fest. Entfernen Sie liberschiissige Teile des
Kittbandes.

Hinweis

Falls das Gerit nicht liber einem Backofen installiert wird, muss eine Trennwand vorgesehen werden (Abb. 4).

Gasanschluss

SchlieBen Sie das Gerit entsprechend den einschldgigen Vorschriften an die
Gasleitung an, aber nur nachdem Sie sichergestellt haben, dass das Gerit auf
den korrekten Gasbetrieb eingestellt ist. Stahlschlauch
Andernfalls sind die im Abschnitt ,,Auswechseln der Diisen“ (Seite 21) /55%’

beschriebenen Arbeitsschritte auszufiihren. Im Falle einer Versorgung mit %
Flissiggas miissen Sie den einschlagigen Vorschriften entsprechende ﬁ)

Druckregler verwenden.

Der Anschluss an die Gasleitung kann auf zwei verschiedene Weisen erfolgen:
A Anschluss des Gaskochfelds mit einem Kupferrohr mit 12 mm Abb. 5 Kupferrohr

Dichtung Dichtung

Durchmesser, wie auf Abb. 5 gezeigt. Dichtigkeit gewahrt der Einsatz der
als Zubehor mitgelieferten Elastomerdichtung.

B Anschluss des Kochfelds mit einem Stahlwellschlauch mit durchgehender Wand. Auch in diesem Fall wird die
Dichtigkeit durch die als Zubehér mitgelieferte Dichtung gewihrleistet. Befolgen Sie auBerdem die einschlagigen
Normauflagen fiir Gasanlagen.

Mit einer Seifenlauge kdnnen Sie sicherstellen, dass der fertige Anschluss keine Undichtigkeiten aufweist.

20



Raumbeliiftung

Stellen Sie sicher, dass der Installationsraum des Gerits iiber Luftaustrittséffnungen dauerbeliiftet ist oder iiber
Entliftungskanale verfligt, damit Frischluft einstromen kann, wie von den geltenden Normauflagen vorgesehen.
Samtliche Offnungen miissen:

I. einen Durchlass mit mindestens 100 cm? Querschnitt haben;

2. so angelegt sein, dass sie weder von au3en noch von innen verdeckt werden kénnen;

3. mit Schutzvorrichtungen versehen sein, um den zur Beliiftung erforderlichen Durchlassquerschnitt nicht zu
reduzieren;

4. sich auf einer Hohe vom FuBboden befinden, die den Abzug der Verbrennungsprodukte nicht beeintrachtigt.

Werden die Luftaustrittséffnungen in der Wand zu einem angrenzenden Raum angelegt, muss dieser eine direkte

Beliiftung haben und darf kein:

I. Schlafzimmer sein

2. Gemeinschaftsbereich des Gebaudes sein

3. brandgefihrdeter Raum sein

Stellen Sie vor dem Geritetest sicher, dass im Raum, in den die Luftaustritts6ffnung miindet, kein durch den Betrieb

eines anderen Verbrauchers verursachter Unterdruck herrscht und dass die Dauerbeliiftung zwischen den beiden

Raumlichkeiten durch freie Offnungen gewihrleistet ist. Zu diesem Zweck kénnen Sie z.B. den Spalt zwischen Tiir

und FuBboden vergroBern. Der Abzug der Verbrennungsprodukte hat liber eine Dunstabzugshaube zu erfolgen,
die ihrerseits in einen Schornstein, einen Rauchkanal oder direkt nach auBen miindet.

Zugriff auf das Kochfeld

Gehen Sie folgendermaBen vor, um Zugang zu dem Anschlussfach mit den Funktionsteilen zu haben:
* nehmen Sie die Roste, die Brennerdeckel und die Brennerkrénze ab;

* ziehen Sie die Bedienknebel von den Zapfen;

* entfernen Sie die Schrauben, mit denen die Brenner am Kochfeld befestigt sind;

* heben Sie das Kochfeld an.

Elektrischer Anschluss
Das FRANKE-Gaskochfeld ist mit einem dreipoligen Versorgungskabel mit freien Kabelenden ausgestattet.

Bei der festangeschlossenen Installation des Kochfelds ist eine trennende Abschaltung mit einem Kontaktabstand
vorzusehen, der die Trennung vom Netz und die allgemeine Ausschaltung ermdglicht, falls Uberspannungsbedingungen
der Kategorie lll eintreten. Vergewissern Sie sich, dass:

a) Stecker und Steckdose fiir 16 A Strom ausgelegt sind; BLAU
b) beide leicht erreichbar und so angeordnet sind, dass kein Teil unter Spannung wahrend
dem Ein- und Ausstecken des Steckers zugénglich ist; GELB-GRUN

c) sich der Stecker ohne Widerstand einstecken ldsst und nach Installation des Gerits
zuginglich ist BRAUN

d) das Kochfeld bei seinem Einbau in das Mobel nicht auf den Stecker zum Aufliegen
kommt;

e) die Kabelenden zweier Gerite nicht an denselben Stecker angeschlossen sind; L @ N

f) bei Ersatz des Netzkabels das neue Kabel den Spezifikationen 3 x 0,5 mm? Typ HO5VV-
F entspricht;

g) die Verbindung der freien Kabelenden unbedingt entsprechend den Polungen vorgenommen wird (Braun=Phase —
Blau=Neutral — Gelb-Griin=Erdung).

ANM.: Stellen Sie sicher, dass die Stromanlage in lhrer Wohnung (in Bezug auf Spannung, Héchstleistung und Stromart)

mit lhrem FRANKE-Kochfeld kompatibel ist.

Auswechseln der Disen

Hinweis Alle Gerite sind werkseitig fiir Erdgas (G20) vorgeriistet.

Beim Betrieb mit anderen Gasarten sind die Diisen folgendermaBen auszuwechseln:

I. nehmen Sie die Roste, die Brennerdeckel und die Brennerkrinze ab;

2. schrauben Sie die Diisen aus und ersetzen Sie sie mit denen im Lieferumfang, die dem jeweiligen Leitungsgas
entsprechen. Stellen Sie sicher, dass die Kennzeichnung mit der in der Tabelle ausgewiesenen (ibereinstimmt (Seite 22);

3. setzen Sie die Brennerkrinze, die Brennerdeckel und die Roste wieder auf;

4. bei diesen Brennern eriibrigt sich die Luftregelung.

Hinweis

Beim Umstellen des Gerits auf einen anderen Gasbetrieb ist das zutreffende Selbstklebeetikett (als Zubehor mitgeliefert)
an der entsprechenden Stelle auf dem Typenschild anzubringen. Fiir den Betrieb mit LPG (G30 oder G31) muss die
Stellschraube der MindestflammengroBe ganz angezogen werden. Werkseitig werden Gerite der Kategorie Il 2H3+
geliefert.
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Einstellen der MindestflammengréBe

— Bedienknebel entfernen (ausziehbar, da Eindriickmontage).

— Ziinden Sie die Brenner an und drehen Sie die Stellschraube im Uhrzeigersinn, um die MindestflammengréBe zu
reduzieren und gegen den Uhrzeigersinn, um sie zu erhéhen (Abb. 6-7). Der Stellschraubenzieher wird als Zubehor

mitgeliefert.

Mindestflammen-
groBe erhdhen
Mindest-
flammen-
groBe
reduzieren ! !

Technische Daten

Abb. 6 fig. 7

Technische Daten FHM 905 4G LTC
Geriatekategorie: 11 2H3+ (G20=20 mbar >> G30/G31=28-30/37 mbar)
BRENNER NENN- REDUZIERTE NENN- DUSEN G20 NENN- DUSEN & MAX
LEISTUNG LEISTUNG LEISTUNG 20 mbar LEISTUNG G30/G31 EMPFOHLENER
(kW) (kW) G20 (m3/h) (100/mm) G30/G31 28-30/37 mbar | TOPFDURCHMESSER
(g/h) (100/mm) (mm)
Zusatzbrenner 1,00 0,65 0,095 72 73 50 140
Normalbrenner 1,75 0,70 0,167 97 127 65 220
Schnellbrenner 3,00 1,30 0,286 115 218 85 240
Dreifacher 3,80 2,10 0,362 133 277 97 260
Brennerkranz
INSTALLIERTE GASNENNLEISTUNG INSGESAMT (kW) 11,30
NENNLEISTUNG INSGESAMT - GAS G20 (m3/h) 1,077
NENNLEISTUNG INSGESAMT - GAS G30/G31 (g/h) 822
LEISTUNG / SPANNUNG / STROM / FREQUENZ 0,6 W/220-240V/ 16 A/ 50-60 Hz
FUR DIE VERBRENNUNG NOTWENDIGE LUFT (2m?/h pro kW installierter Gasnennleistung) | 22,60

,_}x

Der Gebrauch von Kochtépfen mit groBerem Durchmesser als dem angegeben kann zur Uberhitzung der
Griffe und der Deckplatte fiihren und bei lingerem Gebrauch die Vergilbung der Oberfliche (sofern aus
rostfreiem Stahl) zur Folge haben.

Franke haftet nicht fiir eventuelle Schaden, die aus der Missachtung der genannten Anweisungen entstehen
sollten.

(€

Dieses Gerit erfiillt folgende EU-Richtlinien:

— 90/396/EWG (Gasgerite),

2006/95/EC (Niederspannung),

2004/108 CEE (Elektromagnetische Vertraglichkeit).
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Introduccion

Gracias por haber elegido un producto Franke. Antes de utilizar el aparato, lea atentamente las advertencias y los
consejos de este manual. De este modo, le sera mas facil utilizar el aparato y mantenerlo eficiente durante mas tiempo.
Conserve cuidadosamente este manual para poderlo consultar en cualquier momento.

Como utilizar el aparato

Encendido de los quemadores

En estos modelos, el encendido se realiza con los selectores. Para encender los quemadores:
|. Pulsey gire el selector correspondiente.

2. Apriételo con fuerza durante 3 6 4 segundos para que la chispa encienda el gas que sale por la corona difusora 'y
el termopar se caliente.

3. Suelte el selector y girelo en sentido antihorario para regular la llama a gusto. Si la llama no queda encendida,
repita las operaciones desde el punto |.

Simbolos

O: llave cerrada;
)* g 6: encendido y caudal méaximo;

6 : caudal minimo.

Uso de los fuegos

Para un menor consumo de gas y un mejor rendimiento, utilice ollas de un didametro adecuado a los quemadores y evite
que la llama sobresalga del borde (aténgase a la tabla pagina 27).

Valvula automatica de seguridad
Estas placas de coccién estan dotadas de un dispositivo de seguridad que cierra automaticamente la llave si la llama se

apaga de forma accidental debido a corrientes de aire, rebosamiento de liquidos del recipiente o corte momentaneo del
gas en la red de distribucién. Este dispositivo se activa al cabo de 30 segundos de apagarse la llama.

Limpieza y mantenimiento de la placa de coccion

Antes de proceder al mantenimiento de la placa de coccién, desenchufela o corte la corriente de la linea de

alimentacion eléctrica por medio del interruptor general de la instalacion.

* No utilice nunca aparatos a vapor, estropajos de acero, acido muriatico ni ninglin otro producto que pueda rayar o
dafar las superficies.

* Evite dejar sustancias acidas o alcalinas sobre la placa de coccién.

* Nunca utilice objetos puntiagudos: pueden dafar las juntas entre el marco y la encimera.

* No utilice productos que contienen arena, ni alcalinos, acidos, cloruros, aerosoles limpiahornos o detergentes
habitualmente utilizados para la limpieza del lavavajillas.

* Seque siempre bien el aparato después de pasar un paiio himedo para evitar que se formen restos de cal.

* En caso de derramamiento de alimentos con un alto contenido de azlcar, limpie la placa de coccién inmediatamente.

¢ Elimine la suciedad mas gorda con un pano himedo.
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* Todas las parrillas, las tapas y las coronas difusoras se pueden limpiar con agua caliente y jabdn tras quitarlos de la
placa de coccién; luego, séquelos con cuidado. NO LOS LAVE EN EL LAVAVAJILLAS. Aseglrrese de que las zonas de
paso del gas estén perfectamente limpias.

* Con el uso, el calor puede alterar el color natural de las partes de las parrillas en las que se apoyan los recipientes.

Asistencia

En caso de problemas de funcionamiento, llame a uno de los Centros de Asistencia Técnica enumerados en la lista adjunta.

No recurra nunca a técnicos no autorizados.

Comunique:
— El tipo de anomalia;
— El modelo de aparato (Art.);

— El nimero de serie (S.N.).
Esta informacién se encuentra en la placa de caracteristicas reproducida en el certificado de garantia.

Advertencias de seguridad

* Este aparato no esta destinado al uso por parte de nifios o de personas con capacidades psiquicas o motoras reducidas
o carentes de experiencia y conocimiento, salvo bajo la supervisién o las instrucciones de una persona responsable de
su seguridad.

* Los nifnos deben estar vigilados para asegurarse de que no jueguen con el aparato.

* El fabricante no es responsable de los dafnos causados por: errores de instalacién, usos indebidos, incorrectos o
irracionales.

Pongase en contacto con personal cualificado en caso de:

— instalacién (véase seccién instalacion);

— dudas sobre el funcionamiento.

Pdongase en contacto con un centro autorizado por el fabricante en caso de:

— duda sobre la integridad del aparato, nada mas quitar el embalaje;

— sustitucién o dafio del cable de alimentacién;

— averia o mal funcionamiento del aparato (pida recambios originales).

Indicaciones generales

Para garantizar la eficacia y la seguridad de este electrodoméstico:

— dirijase exclusivamente a centros de asistencia técnica autorizados;

— solicite siempre el uso de recambios originales;

— el aparato esta destinado al uso doméstico; no modifique sus caracteristicas;

— en la placa de caracteristicas figuran los simbolos de los paises de destino para los que son validas las instrucciones;

— solamente cuando el aparato esta correctamente conectado a tierra, de acuerdo con lo previsto por las normas
vigentes, se garantiza la seguridad eléctrica;

— este aparato no esta destinado al uso por parte de nifios o de personas con capacidades psiquicas o motoras
reducidas o carentes de experiencia y conocimiento, salvo bajo la supervisién o las instrucciones de una persona
responsable de su seguridad;

— no toque las parrillas durante su uso, ya que se calientan, y mantenga alejados a los nifios de ellas;

— efectle sélo la coccién de alimentos y evite otras operaciones;

— antes de realizar cualquier operacién de mantenimiento o en caso de mal funcionamiento, desconecte el aparato de
la red de alimentacién eléctrica;

— controle siempre que los selectores estén en la posicién de apagado cuando no se utiliza el aparato.

Evite que los nifios toquen:

— los mandos y el aparato en general;

— los componentes del embalaje (bolsas, poliestireno, puntos metalicos, etc.);

— el aparato mientras esta funcionando y inmediatamente después, ya que sigue caliente;
— el aparato inutilizado (en este caso, inutilice las partes que puedan ser peligrosas).

Evite:

— tocar el aparato con partes del cuerpo himedas;

— usar el aparato con los pies descalzos;

— arrastrar el aparato o tirar del cable de alimentacién eléctrica para desconectarlo;

— operaciones impropias y peligrosas;

— dejar el cable de alimentacién de otros electrodomésticos en contacto con las partes calientes del aparato;
— la exposiciéon a agentes atmosféricos;

— el uso del aparato para apoyar objetos;

— el uso de liquidos inflamables cerca del aparato;
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— el uso de adaptadores, tomas multiples y/o alargadores;
— instalaciones o reparaciones efectuadas por personal no cualificado.

Importante

— No apoye recipientes inestables o deformados sobre los quemadores ya que pueden volcarse o su contenido puede
derramarse.

— Si el aparato posee una tapa, compruebe que los quemadores estén frios antes de cerrarla.

— Cierre la llave de alimentacién cuando la placa de coccién no esté funcionando.

— Antes de efectuar la instalacién, compruebe que las condiciones de distribucién del gas sean las indicadas en el
aparato. En la placa de caracteristicas situada en el fondo de la caja se indica para qué gas esta preparado el aparato.
Este aparato no esta conectado a un sistema de eliminacién de los productos de combustion y, por lo tanto, se debe
instalar y conectar segln las normativas vigentes. Respete escrupulosamente las normativas vigentes en materia de
ventilacién. El uso de un aparato de coccién de gas produce calor y humedad en el local donde estd instalado.
Aseglrese de que el local esté bien ventilado: mantenga abiertos los orificios de ventilacién natural o instale un
dispositivo de ventilacion mecanica (campana de aspiracion con conducto de extraccién). Un uso intensivo y
prolongado del aparato puede requerir una ventilacién suplementaria como, por ejemplo, la apertura de una ventana
o la mejora de la ventilacién aumentando la potencia de la aspiracién mecanica, si existe.

Instalacion

A continuacién se describen las operaciones de instalacién de la placa y de conexién del gas y la electricidad. Estas tareas
deben ser realizadas de conformidad con las normativas vigentes por parte de personal debidamente cualificado ya que
una persona inexperta puede provocar situaciones peligrosas.

El fabricante declina toda responsabilidad por los eventuales dafios personales o materiales provocados por el
incumplimiento de estas instrucciones. Las normas que se deben cumplir para el gas son las que estén en vigor en el
pais cuando se realice la instalacion.

Preparacion de la encimera

Este manual se refiere a una placa de coccién empotrable de clase 3.

Prepare el hueco en la encimera de la cocina segiin las medidas indicadas en la fig. 2.

El hueco se ha de efectuar en la posicion mas conveniente teniendo en cuenta que el tubo del gas no debe tocar las
paredes de un posible horno situado debajo de la placa de coccién.

Montaje en el mueble

Tras efectuar las conexiones, extienda la cinta de estucado a ras del orificio y apoye la encimera. Apriete los ganchos de
fijacion (fig. 3) enroscandolos con cuidado. Quite la cinta de estucado sobrante.

Nota
Si el aparato no se instala sobre un horno, es necesario colocar un tabique de separacién (fig. 4).

Conexion al tubo del gas

Conecte el aparato al tubo del gas de conformidad con las normas vigentes, sélo después de comprobar la correcta
regulacién del aparato para el tipo de gas de alimentacién que se vaya a utilizar.
De lo contrario, realice las operaciones que se indican en el apartado “Sustitucion de los inyectores” (pagina 26).
Para una alimentacién con gas liquido, utilice reguladores de presién conformes a las normas vigentes.
La conexién de la placa de coccién al gas se puede efectuar de dos maneras:
A Con un tubo rigido de cobre de 12 mm de diametro, tal y como se ilustra Junta Junta
en la fig. 5, empleando la junta de elastémero en dotacién para asegurar la Tubo de acero

. flexible
estanqueidad. /@@
B Con un tubo flexible de acero de pared continua. También en este caso, %

/
para asegurar una buena estanqueidad hay que poner la junta suministrada.
Se recomienda cumplir escrupulosamente con la normativa sobre

instalaciones de gas.
Tras efectuar la conexién, compruebe que no existan pérdidas mojando la
conexién con una solucién de agua y jabén.

fig. 5

Tubo de cobre

Ventilacion de los locales

Asegurese de que en la habitacién donde se ha instalado el aparato haya aberturas permanentes hacia el exterior o
conductos de ventilacién para permitir una correcta entrada de aire, de conformidad con las normas vigentes. Todas las
aberturas practicadas deben:

|. tener una seccién minima de paso superior a 100 cm?;

2. realizarse de manera que no se puedan obstruir desde el exterior o desde el interior;
3. tener dispositivos de proteccién para no reducir la seccion de paso del aire;

4. estar a una altura del suelo suficiente para no perjudicar la descarga de la combustion.
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Si las aberturas se efectian en la pared de un local adyacente, éste debe tener una ventilacion directa y, ademas,

no debe ser:

I. un dormitorio

2. un local comun del inmueble

3. un local con peligro de incendio

Antes de probar el aparato, aseglrese de que el local hacia el cual se ha efectuado la abertura no esté en depresién
debido al funcionamiento de otro aparato y que la ventilacién entre los dos locales quede asegurada mediante aberturas
libres permanentes, por ejemplo, aumentando el espacio entre el suelo y la puerta. Los productos de la combustién se
deben descargar mediante una campana que, a su vez, tiene que descargar a una chimenea o directamente al exterior.

Acceso a la placa de coccion

Para acceder a la caja con las piezas funcionales:

* quite las parrillas y las tapas y las coronas difusoras de los quemadores;

* quite los mandos extrayéndolos de sus pernos;

* desenrosque los tornillos que sujetan los quemadores a la placa;

* levante la placa.

Conexion a la red eléctrica

La placa de coccién FRANKE se suministra con un cable de alimentacién tripolar con terminales libres.

Si la placa de coccién se conecta permanentemente a la red de alimentacién, instale un dispositivo que asegure la

desconexién de la red, con una distancia de los contactos que permita la desconexién total en las condiciones de la
categoria de sobretensién lll. Compruebe los datos siguientes:

a) la clavija y el enchufe deben ser adecuados para una corriente de 16 A; AZUL
b) ambos deben ser accesibles y colocados de forma que no debe ser posible acceder a
ninguna parte en tensién durante la conexién o desconexién de la clavija; AMARILLO-VERDE
c) la clavija se debe enchufar sin dificultad y debe ser accesible una vez instalado el .
aparato; MARRON
d) una vez conectada la clavija, la placa no debe quedar apoyada en la misma tras su
instalacién en el mueble;
e) los terminales de dos aparatos no deben estar conectados al mismo enchufe; L @ N
f) si se sustituye el cable de alimentacién, utilice uno de 3 x 0,5 mm? de tipo HOSVV-F;

g) es fundamental respetar la polaridad de conexién de los terminales libres

—(Marrén=Fase — Azul=Neutro — Amarillo/Verde=Tierra).
Nota: aseglirese de que las caracteristicas de la linea eléctrica doméstica (tensidn, potencia maxima y corriente) sean
compatibles con las caracteristicas de su placa de cocciéon FRANKE.

Sustitucion de los inyectores

Nota. Todos los productos salen de fabrica preparados para el funcionamiento con metano (G20).

Si el tipo de gas es diferente, cambie los inyectores de la siguiente manera:

I. quite las parrillas y las tapas y las coronas difusoras de los quemadores;

2. desenrosque los inyectores, quitelos y sustitiyalos con los suministrados correspondientes al gas existente tras
comprobar que la marca sea la indicada en la tabla de la pagina 27;

3. coloque las coronas y las tapas difusoras y las parrillas;

4. estos quemadores no requieren regular el aire.

Nota

En caso de que se cambie el tipo de gas, enganche la etiqueta autoadhesiva correspondiente (suministrada como accesorio)

en el espacio existente en la placa. Para funcionamiento con GLP. (G30 o G31), el tornillo de regulacién del minimo se debe

enroscar hasta el tope. Estos aparatos son de categoria. Il 2H3+.

Regulacién del minimo

— Quite los mandos (estan montados a presion).

— Encienda los quemadores y regule el minimo girando el tornillo de regulacién hacia la derecha para disminuir la llama
y hacia la izquierda para aumentarla (fig. 6-7). El destornillador de regulacién se suministra como accesorio.

Minimo

g mas alto
Minimo mas -
bajo

@ fig. 6 fig. 7
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Datos técnicos

Datos técnicos FHM 905 4G LTC
Categoria del aparato: 11 2H3+ (G20=20 mbares >> G30/G31=28-30/37 mbares)
QUEMADORES | POTENCIA POTENCIA CAUDAL INYECTORES CAUDAL INYECTORES @ MAX. OLLAS
NOMINAL REDUCIDA | NOMINALG20 G20 NOMINAL G30/G31 RECOMENDADO
(kW) (Kw) (m3/h) 20 mbares G30/G31 28-30/37 mbares (mm)
(100/mm) (g/h) (100/mm)
Auxiliar 1,00 0,65 0,095 72 73 50 140
Semirrapido 1,75 0,70 0,167 97 127 65 220
Rapido 3,00 1,30 0,286 115 218 85 240
Triple corona 3,80 2,10 0,362 133 277 97 260
POTENCIA NOMINAL TOTAL GAS INSTALADA (kW) 11,30
CAUDAL NOMINAL TOTAL - GAS G20 (m3/h) 1,077
CAUDAL NOMINAL TOTAL - GAS G30/G31 (g/h) 822
POTENCIA/TENSION/CORRIENTE/FRECUENCIA 0,6 W/220-240V/ 16 A/ 50-60 Hz
AIRE NECESARIO PARA LA COMBUSTION (2 m¥/h por kW de potencia nominal de gas instalada) ‘ 22,60

—' /K};) ,

i

RS =S

El uso de ollas de diametro superior al indicado puede hacer que se calienten excesivamente los mandos y
la encimera y, en caso de uso prolongado, puede amarillear el revestimiento (se es de acero inoxidable).
Franke declina toda responsabilidad por dafos derivados de dichos usos.

Potencia térmica total: consulte la placa de caracteristicas instalada en el fondo de la placa de coccién.

Aire necesario para la combustién: 2 m3/h por kW de potencia instalada - consulte la placa.

Tension de alimentacion 220/240 V 50-60 Hz.

(€

Este aparato es conforme con las siguientes Directivas Comunitarias:
— 90/396/CEE (Gas);

— 2006/95/CEE (Baja tensién);

— 2004/108/CEE (Compatibilidad Electromagnética).
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Introducao

Obrigado por ter escolhido um produto Franke. Antes de utilizar o aparelho, leia atentamente as adverténcias e
os conselhos presentes neste manual. Desta forma, sera mais facil utiliza-lo e manté-lo eficiente por mais tempo.
Guarde este manual para poder consulta-lo sempre que necessario.

Como utilizar o aparelho

Activacao dos queimadores

Nestes modelos o acendimento é comandado com os botdes. Para ligar os queimadores, proceda da seguinte forma:

I. Prima e rode o botao pretendido.

2. Mantenha o botao premido com forga durante cerca de 3/4 segundos, para permitir que as faiscas inflamem o gas
que sai através do espalhador do queimador e para permitir que o termopar aqueca.

3. Em seguida, liberte o botao e rode-o para a esquerda, regule a chama conforme pretendido. Caso a chama n3o se
mantenha acesa, repita a operagao desde o ponto |.

Simbolos
O : torneira fechada;

)+ g 0: acendimento e capacidade maxima;

6 : capacidade minima.

Uso dos discos

Para um menor consumo de gas e um melhor rendimento, é aconselhavel usar panelas de diametro adequado aos
queimadores, evitando que a chama saia pelo rebordo das mesmas (siga a tabela de pagina 32).

Valvulas automaticas de seguranca

Estas placas de cozinha possuem um dispositivo de seguranca que fecha automaticamente a torneira em caso de desactivacao
acidental da chama dos queimadores apés correntes de ar, transbordamento de liquidos ou devido a uma falta momentanea
de gas na rede de distribuicao. Este dispositivo entra em funcionamento cerca de 30 segundos depois de a chama apagar.

Limpeza e manutencao da placa

Antes de iniciar as operacdes de manutencao da placa, retire sempre a ficha da tomada ou desligue o interruptor geral

do sistema eléctrico.

* Evite absolutamente o uso de aparelhos a vapor, palha de aco ou |2 de aco, acido muriatico ou outros produtos que
possam riscar ou manchar.

* Evite deixar substancias acidas ou alcalinas na placa.

* Nunca utilize objectos pontiagudos para nao danificar as juntas entre o rebordo e a bancada de trabalho.

* Nao utilize produtos que contenham areias, produtos alcalinos, acidos, cloretos, sprays para o forno, detergentes
usados normalmente para a limpeza da maquina de lavar loica.

* Seque sempre bem o aparelho apds ter passado um pano humedecido para evitar que se formem restos de calcario.

* Os alimentos com um elevado teor de aclicar e que saiam por fora das lougas para a placa de cozedura, devem ser
imediatamente retirados.

* Elimine a sujidade maior com um pano humedecido.

* Todas as grelhas, as tampas e os espalhadores dos queimadores podem ser limpos, depois de removidos da placa, com
agua quente e sabao; de seguida, devem ser bem secos. EVITE ABSOLUTAMENTE A LAVAGEM NA MAQUINA DE
LAVAR LOICA. Certifique-se de que as zonas de passagem do gas estao perfeitamente limpas.

* A cor natural das grelhas de pousar as panelas, na seccio de apoio das panelas, podera, com o tempo, sofrer alteracoes
devido a accao do calor.
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Assisténcia técnica

Em caso de eventuais problemas de funcionamento, contacte um dos Centros de Assisténcia Técnica indicados.
Nunca recorra a pessoal técnico nao autorizado.

Indique:
— o tipo de anomalia;
— o modelo do aparelho (Art.);

— o numero de série (S.N.).
Estas dltimas informacoes estao indicadas na placa de caracteristicas presente no certificado de garantia.

Adverténcias de seguranca

* Este aparelho nao se destina a ser utilizado por pessoas de capacidade psiquicas ou motoras reduzidas, incluindo
criancas, ou sem experiéncia ou com falta de conhecimentos, salvo se supervisionados ou instruidos por uma pessoa
responsavel pela seguranga dos mesmos.

* As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao mexem no aparelho..

* O fabricante ndo pode ser considerado responsavel por eventuais danos provocados por: instalacio errada,
utilizagao improépria, incorrecta ou irracional.

Contacte unicamente pessoal qualificado nos seguintes casos:

— instalagio (consulte a seccio de instalagao);
— no caso de duvidas sobre o funcionamento do aparelho.

Contacte centros de assisténcia técnica autorizados pelo fabricante nos seguintes casos:

— duvidas acerca do bom estado do aparelho, depois de retirar da embalagem;

— substituicao ou danos no cabo de alimentacao;

— avaria ou mau funcionamento do aparelho; solicite a utilizagao de pecas de substituicio originais.

Adverténcias gerais

Para garantir a eficiéncia e a seguranca deste electrodoméstico:

— recorra exclusivamente a centros de assisténcia técnica autorizados;

— solicite sempre a utilizacao de pecas de substituicao originais;

— o aparelho foi concebido para utilizagao doméstica e nao profissional; nao modifique as suas caracteristicas;

— nachapa das caracteristicas estao indicados os simbolos dos paises nos quais estas instrugdes sao validas;

— aseguranga eléctrica do aparelho sé é garantida com um sistema eficiente de ligagao a terra, de acordo com as
normas vigentes;

— este aparelho nao se destina a ser utilizado por pessoas de capacidade psiquicas ou motoras reduzidas, incluindo
criangas, ou sem experiéncia ou com falta de conhecimentos, salvo se supervisionados ou instruidos por uma pessoa
responsavel pela seguranca dos mesmos;

— nao toque nas grelhas destinadas a pousar as panelas pois, durante o funcionamento, ficam muito
quentes; mantenha as criancas afastadas;

— limite-se a cozinhar os alimentos, evitando outras operacoes;

— antes de efectuar qualquer operagao de manutencao ou em caso de mau funcionamento, desligue o aparelho da rede
de alimentacao eléctrica;

— verifique sempre se os botdes estao desligados quando o aparelho nao estiver a ser utilizado.

Evite que as criancas toquem:

— nos comandos e no aparelho em geral;

— nos componentes da embalagem (sacos, poliestireno, pontos metilicos, etc.);

— no aparelho, durante e imediatamente apds a sua utilizacdo, ja que estd quente;

— no aparelho inutilizado (neste caso, proteja as partes que constituem uma potencial fonte de perigo).

Evite as seguintes operacoes:

— tocar no aparelho com partes do corpo himidas;

— usar o aparelho descalco;

— puxar o aparelho ou o cabo de alimentagao para tirar a ficha da tomada de corrente;

— operagoes improprias e perigosas;

— apoiar o cabo de alimentacao de outros electrodomésticos nas partes quentes do aparelho;

— expor o aparelho aos agentes atmosféricos;

— utilizar o aparelho como superficie de apoio;

— utilizar liquidos inflamaveis perto do aparelho;

— utilizar adaptadores, tomadas multiplas e/ou extensoes;

— instalar ou reparar o aparelho sem a intervengao de pessoal qualificado.
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Importante

— Nao se devem colocar sobre os queimadores panelas instaveis ou deformadas, as quais poderao virar ou transbordar.

— Se o aparelho for dotado de tampa, certifique-se de que os queimadores estao frios antes de a fechar.

— Feche a torneira de alimentagdo quando a placa nao estiver em funcionamento.

— Antes da instalagao, certifique-se das condiges de distribuicao do gas, as quais devem corresponder as previstas no
aparelho. A predisposicao para o gas utilizavel esta indicada na placa situada no fundo da estrutura. Este aparelho nao
esta ligado a um dispositivo de evacuaciao dos produtos de combustio e deve ser instalado e ligado segundo as regras
em vigor. Preste particular atencao as disposicoes aplicaveis em matéria de ventilacao. A utilizagao de um aparelho de
cozedura a gas produz calor e humidade no local em que o mesmo for instalado. Assegure uma boa ventilagdo do
local: mantenha os orificios de ventilagao natural abertos ou instale um dispositivo de ventilacio mecanica (exaustor de
aspiragao com conduta de descarga). Uma utilizacdo intensiva e prolongada do aparelho pode exigir uma ventilacao
suplementar, por exemplo, a abertura de uma janela, uma ventilacaio mais eficaz, aumentando a poténcia de aspiracao
mecanica, caso esta exista.

Instalacao

Descrevemos, de seguida, as operacgoes a realizar para a instalagio, tanto para a parte do gas como para a eléctrica.
Estas operagdes devem ser realizadas, respeitando as normas vigentes e por pessoal qualificado, dado que a sua
execucao por parte de pessoal ndo qualificado pode constituir um perigo.

O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por danos pessoais ou materiais resultantes do incumprimento
dessas disposicoes. As normas a respeitar para a parte do gas sao aquelas em vigor no Pais, no momento da instalacao.

Preparacao do mével

Este manual diz respeito a uma placa de embutir da classe 3.

Prepare a abertura na bancada segundo as medidas indicadas na fig. 2.

E indispensavel, em qualquer caso, fazer a abertura na posicao mais conveniente, tendo em conta que o tubo do gas nao
deve ficar em contacto com as paredes de um eventual forno instalado sob a placa.

Introducao no mével

Uma vez realizadas as operacodes de ligagao, estique a fita de induto ao longo da abertura e pouse a placa por cima.
Aperte os ganchos de fixacdo (fig. 3) aparafusando delicadamente. Retire as partes excedentes da fita de induto.
Nota

Caso o aparelho n3o seja instalado por cima de um forno, é necessario montar um septo separador (fig. 4).
Ligacao a rede de abastecimento de gas

Ligue o aparelho aos tubos do gas conforme as normas em vigor, e apenas ap0s ter verificado a correcta regulacido do
aparelho, para o tipo de gas adequado para a alimentacao utilizada.

Caso contrario, efectue as operagdes descritas no paragrafo “Substituicao dos injectores” (pagina 31). Para uma
alimentagao com gas liquido, utilize os reguladores de pressdao em conformidade com as normas em vigor.

A ligacdo a rede de abastecimento de gas pode ser efectuada de duas formas:

A Ligue a placa de gas utilizando um tubo rigido de cobre com 12 mm de I
didmetro, conforme indicado na fig. 5. Para assegurar uma boa vedagéo, @@ flexivel
aplique a junta de elastémero fornecida como acessoério. s

B Ligue a placa com um tubo de aco flexivel de parede continua. Também
neste caso, para assegurar uma boa vedacao, aplique a junta fornecida
como acessoério. Recomendamos ainda que se cumpra a normativa em
vigor em matéria de sistemas a gas.

Uma vez realizada a ligacao, certifique-se de que nao ha fugas, deitando sobre

junta junta
tubo de aco

a ligagao uma solugao de dgua e sabao.

Ventilacao do local

Certifique-se de que na divisdo em que o aparelho tiver sido instalado existem aberturas permanentes para o exterior,
ou condutas de ventilagdo, para permitir um fluxo de ar correcto, de acordo com as disposigdes das normas vigentes.
Todas as aberturas devem:

|. possuir uma seccao minima de passagem nao inferior a 100 cm?;

2. ser feitas de modo a nao poderem ser obstruidas a partir do exterior ou do interior;

3. possuir meios de proteccdo, para nao reduzir a seccao de passagem para a ventilagao;

4. estar situadas a uma altura, em relacao ao pavimento, que nao interfira com a descarga dos produtos de combustao.
Se as aberturas forem feitas na parede de uma divisao adjacente, esta deve possuir uma ventilacao directa e, além disso,
nao deve ser:

I. um quarto;

2. uma divisio comum do imdvel;

3. uma divisao com risco de incéndio.
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Antes de testar o aparelho, certifique-se de que a divisao para a qual foi feita a abertura de ventilacdo nao esta em baixa
pressao devido ao funcionamento de um outro aparelho, e de que a ventilacao entre os dois ambientes é assegurada por
aberturas livres permanentes, por exemplo, aumentando a fissura entre a porta e o pavimento. A descarga dos produtos
da combustao deve ser feita através de um exaustor, o qual, por seu turno, deve descarregar para uma chaminég,

um tubo de evacuagao de fumo ou directamente para o exterior.

Acesso a placa

Para aceder a estrutura que contém as partes funcionais, proceda da seguinte forma:
* retire as grelhas, as tampas e os espalhadores dos queimadores;

* retire os botdes, extraindo-os pelos pernos;

* desaperte os parafusos que fixam os queimadores a placa;

* eleve a placa.

Ligacao a rede eléctrica
A placa FRANKE ¢é fornecida com um cabo de alimentacéo tripolar com terminais livres.

Se a placa for ligada permanentemente a rede de alimentacio, instale um dispositivo que assegure a desconexao da rede,
com uma distancia de abertura dos contactos que permita a desconexao completa nas condi¢des da categoria de
sobretensao lll. Certifique-se de que:

a) aficha e a tomada sao adequadas para uma corrente de 16 A;
~ . Lo = AZUL

b) ambas estao facilmente acessiveis e colocadas de forma a nao se poder aceder a

ne'nhuma parte spb tensa'o durante' a introducao ou remogao d,a propria ﬁfha; AMARELO-VERDE
c) aficha pode ser introduzida sem dificuldade e fica acessivel ap6s a instalagcao do

aparelho; CASTANHO
d) uma vez introduzida a ficha, a placa nao fica encostada a mesma, quando € instalada

no movel;
e) os terminais de dois aparelhos nao estao ligados a mesma ficha;

N . R 2 LN

f) em caso de substituicao do cabo de alimentacao, é utilizado um com 3 x 0,5 mm~ e

do tipo HO5VV-F;
g) sao seguidas as polaridades de encaixe dos terminais livres
(Castanho=Fase — Azul=Neutro — Amarelo Verde=Terra).
N.B.: certifique-se de que as caracteristicas da sua linha eléctrica doméstica (tensao, poténcia maxima e corrente)
sdo compativeis com as da sua placa FRANKE.

Substituicao dos injectores

Adverténcia. Todos os produtos saem da fabrica regulados para gas metano (G20).

Em caso de gases diferentes, proceda a mudanca dos injectores da seguinte forma:

I. retire as grelhas, as tampas e os espalhadores dos queimadores;

2. desaperte os injectores e substitua-os pelos fornecidos, correspondentes ao gas de rede, certificando-se de que a
marcacao ¢ a indicada na tabela (pagina 32);

3. coloque novamente os espalhadores dos queimadores, as tampas e as grelhas;

4. estes queimadores nao precisam de nenhuma regulacio de ar.

Adverténcia

Em caso de transformacéo do aparelho de um gas para outro, é necessario posicionar a etiqueta adesiva em questao
(fornecida como acessério) no espaco préprio na chapa. Para funcionamento com G.PL. (G30 ou G31) o parafuso de
regulacio do minimo deve ser bem apertado. Estes aparelhos sio fornecidos na cat. Il 2H3+.

Regulacao do minimo
— Retire os botoes (extraiveis, pois foram montados com um encaixe por pressio).
— Ligue os queimadores e regule o minimo rodando o parafuso de regulacao no sentido dos ponteiros do relégio para

diminuir a chama e no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para a aumentar (fig. 6-7). A chave de fendas de
regulacdo é fornecida juntamente com os acessorios.

Minimo
mais alto
Minimo
mais baixo

fig. 6 fig. 7
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Dados técnicos

Dados técnicos FHM 905 4G LTC
Categoria do aparelho: 11 2H3+ (G20=20 mbar >> G30/G31=28-30/37 mbar)
QUEIMADORES | POTENCIA POTENCIA CAUDAL INJECTORES CAUDAL INJECTORES | @ MAX. PANELAS
NOMINAL REDUZIDA | NOMINALG20 G20 NOMINAL G30/G31 RECOMENDADO
(kW) (Kw) (m3/h) 20 mbar G30/G31 28-30/37 mbar (mm)
(100/mm) (g/h) (100/mm)
Auxiliar 1,00 0,65 0,095 72 73 50 140
Semi-rapido 1,75 0,70 0,167 97 127 65 220
Rapido 3,00 1,30 0,286 115 218 85 240
Tripla coroa 3,80 2,10 0,362 133 277 97 260
POTENCIA NOMINAL TOTAL DE GAS INSTALADA (kW) 11,30
CAUDAL NOMINAL TOTAL - GAS G20 (m3/h) 1,077
CAUDAL NOMINAL TOTAL - GAS G30/G3 (g/h) 822
POTENCIA/TENSAO/CORRENTE/FREQUENCIA 0,6 W/220-240V /16 A/ 50-60 Hz
AR NECESSARIO PARA A COMBUSTAO (2m¥/h por kW de poténcia nominal de gas instalada) | 22,60

o
L/

%

A utilizacao de panelas com um diametro superior ao indicado pode levar ao aquecimento excessivo dos botées
e da bancada e, em caso de uso prolongado, ao amarelecimento da cobertura (se for em aco inoxidavel).

A Franke declina toda e qualquer responsabilidade por eventuais danos provocados por este tipo de utilizacao.
Capacidade térmica total: consulte a chapa de caracteristicas situada no fundo da placa.

Ar necessario a combustio: 2 m3/h por kW de poténcia instalada - consulte a chapa de caracteristicas.
Tensao de alimentagao 220/240 V 50-60 Hz.

(€

Este aparelho esta em conformidade com as seguintes Directivas Comunitarias:
— 90/396/CEE (Gas);

— 2006/95/CEE (Baixa tensao);

— 2004/108/CEE (Compatibilidade electromagnética).
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Eicaywyn

>ag euxapiaToupe TTou emMAEEaTE €va TTPoidV TnG Franke. MNpiv XpNOIUOTTIOINGETE TN GUCKEUR GAG GUVIGTOUUE VO
O10BATETE TIPOOEKTIKA TIG TIPOEIBOTTOINTEIG KAI TIG GUUBOUAEG TOU TTAPOVTOG £YXEIPIOIOU. O@a UTTOPETETE £TOI VA
TNV XPNOIUOTTOINCETE TTIO EUKOAX KaI VA TNV BIATNPAOETE O€ KAAR KATAOTAON YIO HEYAAUTEPO XpoVIKO dIACTNUA.
QUAGETE TTPOCEKTIKA TO TTOPOV EYXEIPIOIO YIO HEANOVTIKEG XPrOEIG.

Odnyieg xpnong

AVOAPUO TWV KAUCTHPWY
2Ta JOVTEAQ QUTA, YA TO AVOUPA TO KAUCTAPWY XPNOIPOTTOIoUVTal O OI0KOTITEGS. o va avAyeTe TOUG KOUGTHPES

akoAouBnoTe TNV TTapakaTw diadikaaoia:

1. MatoTe Kal yupioTe ToV €mMOUPNTO SIGKOTTTN.

2. KpatioTe Tatnuévo pe duvaun 1o SIAKOTITN yia TTEPITIOU 3/4 SeUTEPOAETTTA, WOTE OI OTTIVONPEG VA TTPOKAAECOUV
TNV avAQAEEN TOU agPioU TTOU OTTEAEUBEPWVETAI ATTO TOV EKTPOTTEQ GAGYAG Kal va BepuavBei To BEpUOTTOIXEIO.

3. 21N ouvéxela, a@AoTE TO BIOKOTITN KAl YUPIOTE TO SIAKOTITN APIOTEPOCTPOPA, YIO VA PUBUICETE TN PAOYQ OTTWG
ATraITEITal. Z€ TTEPITITWON TTou Ogv dnuIoupynBei PAGya, eTTavaAdBete Tn diadikagia EeKIVwvTag atrd To anpeio 1.

Z0uBoAa
N O: KAEIOTH OTPOQIYYQ,

* 0: Avauua Kal YeyioTtn Trapoxn,
0 : eAAXIOTN TTOPOXA.

XpRon Twv £0TIWV

lNa xaunAoTePn KatavaAwan agpiou Kal KAAUTEPN ATTOBOCN CUVICTATAI N XPON OKEUWYV UE BIAPETPO KATAAANAN yia
TOUG KAUOTHPEG, OUTWG WOTE N GASYA va Unv TTPOELEXEl ATTd TNV TTEPIUETPO TOU OKEUOUG (GUUBOUAEUBEiTE TOV
TTivaka oTnv ogAida 37).

Autéparn BaABida ac@aAgioag

AuTEG 01 €aTieg BIaBETouv éva oUoTNUA ao@aAEiag TTou KAEivEl QUTOUATA TN OTPOPIYYA O€ TTEPITITWATN aKOUCIOoU
opnaoipatog TG PAGyag Adyw peUPdTWY 0€Pa, UTTEPXEIAIONG UYPWV aTTo Ta OKEUN 1 OTIYMIaiag SIAKOTING TNG
TTapoxnG aepiou ato 1o dikTuo diavoung. To ouoTnua autd evepyoTrolgital TTEPiTTou 30 deUTEPOAETTTA PETA TO
aBAaCIYo TG PAGYOG.

KaBapiopog Kal cuvtpnon TnG HOVADAG ECTIWV

Mpiv EeKIvAOETE TN CUVTAPNON TNG HOVADAG ECTIWV TTPETTEI VO ATTOCUVOEETE TO QIS OTTO TNV TTPIfa TOU PEUPATOG 1) va

OIAKOTITETE TO PEUUA ATTO TN YPAPUI TPOPOOOTIOG YE TO YEVIKO SIOKOTITN TNG NAEKTPIKAG EYKATAOTAONG.

* Mn XPNOIYOTIOIEITE O€ KAUIO TTEPITITWON ATUOKABAPIOTEG, OKANPA OPOoUyyapaKia i aToaAOCUpa, USPOXAWPIKO
0o&U ) dAa TTpoidvTa TTou PTTOPOUV va Xapda&ouv i va @Beipouv TIG ETTIQAVEIEG.

*  Mnv apivete oTnV €MIQAVEIQ OEIVEG | OAKAAIKEG OUTIEG.

*  Mn xpnoIPOTIOIEITE TTOTE AIXUNPG AVTIKEIPMEVA VIO VA PNV KATOOTPEWETE TIG TOIMOUXEG AVAUETA OTNV KOPVida Kal
TNV EMQPAVEIQ EPYOTIAG.

e Mn xpnoigoTIOIEITE TTPOIOVTA TTOU TTEPIEXOUV AUMO, OAKAAIKEG OUGIEG, O&a, XAWPIO, OTTPEI IO POUPVOUG Kal
QATTOPPUTTAVTIKA TTOU TTPOOPIfovTal Yia TOV KaBapIoHO TTAUVTNPIWV TTIATWV.

*  XkouTrifeTe TTAVTA KAAG TN OUOKEUN agoU TNV TTEPACETE PE Eva UYPO TTAVI YIA VO OTTOQUYETE TO OXNUOTIONO OAGTWV.

*  Ta @ayntd ye HeYAAN TTEPIEKTIKOTNTA O OAKYXaPa OeV TTPETTEI va EEXEINICOUV OTNV ETTIPAVEIQ TWV ECTIWYV KAl TTPETTEI
va kabapifovTal apéowe.
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* Agaipeite TN BpwHIA PE £va uypo TTavi.

+  OAeg o1 oXAPEG, TA KATTAKIO KAl Ol EKTPOTTEIG PAGYQG UTTOPOUV va KaBapIoToUV pe {0TO GATTOUVOVEPO APOU TOUG
aAQAIPETETE ATTO TN JOVAdA. ZTn CUVEXEIA aPAOTE TOUuG va aTeyvwaoouv KaAd. NMOTE ZE MAYNTHPIO MIATQN.
BeBaiwBeite 611 Ta onpeia diEAeuong Tou agpiou gival atrOAUTa Kabapa.

*  To QuOIKO Xpwua TTOU €XOUV Ol OXAPES OTNPIENG TWV CKEUWV OTA OnuEia 0TTou oTnpifovTal Ta OKEUn UTTOPEi va
aAAOIWBE Pe TNV TTAP0dO Tou XPAVou eEQITIOG TNG BEPUOTNTAG.

TeEXVIKA UTTOOTHPISN

Y& TTEPITITWAON TTOU TTAPOUCIaoTOUV TTPoRARaTa Asitoupyiag, atmeuBuvBeite og éva amd Ta Kévrpa ZEpRIg Tou
ouvnuuévou KataAdyou.

Mnv atreuBUveoTe TTOTE O€ PN £€§0UCI080TNHEVOUG TEXVIKOUG.

AnAwore:

— Tov 10O TOU TTPORAANATOG

— To povTého TG ouakeung (Art.)

— Tov apiBuo oeipdg (S.N.).

Mrtropeite va Bpeite auTég TIG TTANPOPOPIEG OTNV TTIVAKIOA XOPOKTNPIOTIKWY TTOU EUPAVICETAI OTO TTIOTOTTOINTIKO
gyyunong.

MNMpos&IdoTToINCEIG YIa TNV ac@AAEIa

* H ouokeun autn dgv gival KaTAAANAN yia xprion atrd AToua PE HEIWPEVES WUXIKEG A KIVNTIKEG IKAVOTNTEG
(oupTrepIAauBavouévwy TTaIdIWV) A XWPIG EUTTEIPIO KOl YVWOEIG, EKTOG €AV BpiokovTal UTrd ITAPNON A £XOUV
EKTTAIOEUTEI OTN XPrON TNG CUOKEUNG aTTO UTTEUOUVO GTOHO YIa TNV GCQAAEIG TOUG.

o Ta Taidia TpETTel va BpiokovTal UTTO ETTITAPNGCN, WOTE VA PNV TTai{ouv JE TN OCUOKEUN).

* O kaTOOKEUAOTAG Bev UTTOPEi va BewpnBei uTTEUBUVOG YIa evOEXOUEVES CNUIEG TTOU TTPOEPXOVTAI OTTO:
NavBaouévn eykatdoTacn, akatadAANAn, ec@aipévn kal aAdyioTn Xpnon.

ATreuBuvBeiTE OTTWOBNTTOTE O€ £EEIBIKEUPEVO TTPOCWITIKO OTIG OKOAOUBEG TTEPITITWOEIG:

— eykatdoTtaon (BA. KepAAalo eykaTdoTOON)

— O¢ TePITITWON ap@IBoAiag oxXeTIkA PE TN AgIToupyia.

ATreuBuvlcite oT1o £§oUCI0dOTNHEVO ZEPPIG TOU KATAOKEUNOTH OTIG AKOAOUBEG TTEPITITWOEIG:

— O€ TEPITITWON aP@IBOAIAG OXETIKA UE TNV AKEPAIOTNTA TG CUOKEUNG HONIG QQaIPECETE TN CUCKEUATIQ

— avTikardaTtaon A @Bopd Tou NAEKTPIKOU KaAwdiou

—  BA&BN A kakr AeIToupyia TNG CUOKEUNG, {NTWVTAG YV oIa avTOAAAKTIKA.

Fevikég TTPOEIDOTTOINCEIG

MNa va eEaoc@alileTal n owaoTr A&IToupyia Kal N a0QAAEIQ TNG CUOKEUNAG:

— omeuBiveoTe povo oTo e€ouaiodoTnuéVO ZEPRIG

— {n1aTe TTAVTOTE TN XPRoN YVAOIWV aVTAAAOKTIKWY

— N OUOKeUN €xel MEAETNOET yIa un TTOYYEAUOTIKEA OIKIOKK XProT. Mnv TPOTTOTTOIEITE TO XOPOKTNPIOTIKA TNG

— OV TVaKida pe Tov apiBud oeipdg epgavifovTal Ta GUPBOA TV XWPWVY TTPOOPICUOU YIa TIG OTT0IEG ITXUOUV Ol
odnyieg

— N NAeKTPIKA ao@AAeia eaa@aAifeTal udvov OTav N GUOKEUN €ival cwaTd ouvOedEPEVN OE ATTOTEAEGUATIKN
€yKATAOTOON YEIWONG CUPPWVA UE TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG

— n ouokeur auTth dev gival KATAAANAN yia xprion oTTd ATOUA PE PEIWPEVES WUXIKES R KIVNTIKEG IKAVOTNTEG
(oupTttepIAapBavopévwy TTAIBIWV) i XWPIG EPTTEIPIA KAl YVWOEIG, EKTOG AV BpiokovTal UTTO ETTITAPNCN 1 £XOUV
eKTTAIOEUTEI OTN XPrioN TNG CUOKEUNG OTTO UTTEUBUVO ATOUO YIa TNV GOQAAEI TOUG.

— OTTOQUYETE TNV ETTOAPRA ME TIG OXAPEG OTAPIENG TWV TKEUWYV OTAV Ol ECTIEG EiVal AVAPMEVEG, KABWG TA
onpeia autd amokToUVv TTOAU UYnAR Beppokpacia

— XPNOIYOTIOIEITE TIG EOTIEG MOVO VIO PHAYEIPEPA GAYNTWV OTTOPEUYOVTAG GANEG XPHOEIG

— TIPIV OTTO OTTOIOBNTTOTE EVEPYEIQ CUVTHPNONG ) OE TTEPITITWON KAKKG AEITOUPYIOG, ATTOOUVOEDTE T CUOKEUN aTTO
TO NAEKTPIKO SiKTUO

— eAéyxeTe TTAVTA av ol BIOKOTITEG Bpiokovtal oe Béon OFF 6tav dgv XpnGOIKOTIOIEITE TN CUCKEUR

Mnv emMITPETTETE TNV ETTAPN TWV TTAISIWYV HE:

— TA XEIPIOTAPIA KAI TN CUCKEUN YEVIKOTEPQ

— Ta OTOIXEia TNG CUOKEUAOiag (CAKOUAEG, TTOAUCTEPIVN, HETAANIKGA Onpeia KATT.)

— Tn ouoKeun 6Tav gival avappévn Kal aUECWG PETA TN XPAON TwWV €0TIWYV, KOBWG uTTEPBEPUaiveTal

— Tn OUOKEUN €KTOG Xpriong (oTnv TTEPITITWON AQUTA TTPETTEl VA KATAOTACETE aKivOUvVa Ta TUAUATA TTOU UTTOpOoUV va
ammodeixBouv eTmikivduva).

ATro@QUYEeTE TIG AOKOAOUDBEG eVEPYEIEG:

— MnV ayyifeTe TN OUOKEUN UE UYPA PEPN TOU CWUATOG

— Mn XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUNA PE YUPVA TTODIA

— MnV TPABATE TN CUCKEUN 1] TO NAEKTPIKO KAAWDIO yIa VA TO ATTOOUVOECETE ATTO TNV TIpida
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— QTTOQUYETE AVAPUOOTEG Kal ETTIKIVOUVEG EVEPYEIEG

—  MNV a@AVETE TO NAEKTPIKO KAAWDIO GAAAWV CUOKEUWYV O€ ETTAQPN PE BEPUEG ETTIPAVEIEG TNG CUOKEUNG

—  UNV QQAVETE T CUOKEUN EKTEBEIPEVN OE ATHOT@AIPIKOUG TTAPAYOVTEG

—  JN XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN WG ETTIPAVEID OTAPIENG

— Mn XPNOIYOTIOIEITE EUPAEKTA UYPA KOVTA OTN OUOKEUN)

—  Un XPNOIUOTIOIEITE AVTATITOPEG, TTOAUTIPIA /KAl TTIPOEKTATEIG

—  UNV ETTIXEIPEITE VO EYKATOOTACETE N VA ETTIOKEUATETE TN GUCKEUN XWpIg TN BorBeia eEEIBIKEUPEVOU TTPOCWTTIKOU.

ZNHOVTIKO

— Mnv TOTTOBETEITE OTOUG KAUGTHPEG AOTABN i} TTOPAUOPPWHEVA OKEUN TTOU UTTOPOUV VA TTPOKAAECOUV aTUXAUATA
Adyw avaTtpoTrAg i uttepXEiliong.

— Edv n ouokeun di1aB€Tel KOTTAKI, BERAIWOEITE OTI OI KAUCTHPEG XOUV KPUWOEI TTPIV TO KAEIOETE.

— KAegivete Tn oTpOQIYYa TPOPOdOCiag OTaV N CUCKEUN OEV AEITOUPYEI.

— [piv TNV eykaTaoTaon BeBaiwBeite 0TI Ta XapakTNEIOTIKA Tou SIKTUOU gival cupatd pe Tn pubuion Tng
ouokeung. H puBuion yia 1o XpnOIYOTTIOIOUPEVO QEPIO ETTICNUAIVETOI OTNV TTIVOKida TTou BPICKETAI OTO KATW
péPOG. H ouokeun autn dev gival ouvdedepuévn o€ GUOTNUO ATTAYWYAS TWV TIPOIOVTWY TNG KAUONG KAl TTPETTE
va eyKOTOOTAOEN Kal va guvdeBei UPPWVa PE TOUG I0XUOVTEG KavoviopuoUg. 181aiTepn TTpogoxA atTaitolyv ol
€QapPolOuEVES DIATALEIC OXETIKA WE TOV agpIopud. H Xprion TNG CUOKEUNG HOYEIPEUOTOG UE AEPIO TTAPAYEI
BeppoTNTa KOl Uypagia oTo OWHATIO OTToU gival eykaTeaTnPéVn. BeRaiwBeiTe yia Tov €TTAPKN AgpIOUO Tou
OwparTiou: diatnpeite eAeUBepa Ta aAvoiyuaTa QUOIKOU agPIOUOU 1 EYKATAOTACTE GUCTNUA JUNXAVIKOU agpITUOoU
(atmoppo@nTApa PE aywyod atraywyng). H evraTikh Kal TrTapaTeTapévn XPAON TNG CUCKEUNRG UTTOPEI va aTraiTei
TPOCOETO AEPITUO, TT.X. TO AVOlyHa £vOG TTapPaBUpou, ) ATTOTEAEOUATIKOTEPO AEPIOUO augdvovTag Tnv IoXU
eVOEXOUEVNG UNXAVIKAGS avappdenong.

EykatdoTaon

AKOAOUBEI N TTEPIYPAPA TWV AVAYKAIWY EVEPYEILV VIO TNV EYKATACTAON TOGO TOU TUAMATOG agpiou 6G0 KAl TwWV
NAEKTPIKWYV £EAPTNUATWY. ZUPPWVA PE TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG, Ol EPYACIEG QUTEG TTIPETTEI VO EKTEAOUVTAI ATTO
€€€IOIKEUPEVO TTPOCWTTIKO, KaBWG N avabear| TOUG O€ TIPOCWTTIKO XWpIG €1I0IKI) KATAPTION WTTOPEN VA TTPOKAAETEI
KivdUvoug.

O karaokeuaoTng O GEPEl Kapia euBuvn yia atuxnuaTta ) BAGBES TTOU oPeiAovTal OTN PN TAPNON TWY WG VW
odnyiwv. Ta TTPOTUTTA TTOU TTPETTEI VA TNPOUVTAI YIA TO THAMA aEPIOU Eival auTA TTOU I0XU0UV 0T XWPa £YKATdoTaong.

MpoeTolpacia Tou mmitTrAOU

To TTapov eyxeipidio agopd evroixI(ouevn povada eoTiwy KAdong 3.
MpoeToIudoTe TO Gvolyua oTNV ETTIPAVEIN EPYOTIOG OUPPWVA WE TIG DIAOTATEIG OTNV EIK. 2.

>¢ KAOe TTEPITITWAN TO Avolyua TTPETTEN VA Yivel aTnv TTAov evdedelyuévn B€an, AauBdavovtag utréwn 0TI 0 CWARVOG
TOU OEPioU Oev TTPETTEI VO EPXETAI OE ETTAPN PE TA TOIXWHATA EVOEXOPEVOU POUPVOU TOTTOBETNUEVOU KATW aTTo T
Hovada eCTIWV.

TomoBérnon oto émimmAo

MeTd TNV eKTEAEON TWV OUVOECEWY, OTTAWCTE TNV TAIVIA OTOKOU KATA KOG TOU AVOiyUATOG Kal TOTTOBETHOTE TN Jovada.
> @i¢Te TOUG YAVTLOUG OTEPEWONG (EIK. 3) BIBWVOVTAG TTPOCEKTIKA. AQQIPESTE TO ETITTAEOV KOPPATI TNG TAIVIAG GTOKOU.
Znueiwon

> € TTEPITITWAN TTOU N GUCOKEUN OgV UTTOPEI va eyKaTaoTabei eTTavw oTov QoUpvo, €ival aTTapaitnTo Vo TOTTOBETHOETE
£va SIaXwPIOTIKO diappayua (EIK. 4).

20vdeon YE TOV aywyo agpiou

ZUvOEQTE TN CUOKEUN GTOV aywyo AgPiou CUPPWVA JE TOUG IGXUOVTEG KAVOVIOHOUG, a@oU EAEYEETE TTPWTA TN
OwaTH pUBJIoTN TNG CUCKEUAG YIO TO XPNOIUOTTOIOUHEVO TUTTO QEPIOU.

>€ avTiBeTn TTEPITITWON EKTEAEDTE TIG EVEPYEIEG TTOU TTEPIYPAPOVTAI OTNV TTAPAYPAPO «AVTIKATACTAON MTTEKY
(ogAida 36). MNa v Tpo@odocia Pe UypPaéPIO XPNOIUOTTOINOTE PUBUIOTEG TTiEONG CUPPWVA UE TO IOXUOVTA TTPOTUTTA.
H ouvdeon pe Tov aywyod agpiou PTropei va yivel ye dUo TPOTTOUG:

. g B . . . G @AGvTZa  EUKOWTTITOG
ZuvdéaTe TN Yovada CTIWV AEPIOU XPNOIPOTTOIWVTOG AKAWTITO XaAOBSIVOG
XaAKOOWARva diapéTpou 12 mm oTmwg otnyv €ik. 5. MNa va e§ao@alioeTe % owArvag
TN oTEYAvOTNTA, TOTTOBETAOTE TN GAGVTIO aTTO EAaCTOUEPEG TTOU dIaTiBETaI S

WG ageoOUAP UE TN OUCKEUN. 2
A 2ZuvdéoTe TN PovAda ECTIWV PE EUKAPTITO XOAUBSIVO CWARVA PE GUVEXN

Toixwuarta. MNa va eEaoc@alioete Tn oTeyavoTnTa Ba TTPETTEl VO

TOTTOBETNOETE KOI O€ QUTAV TNV TTEPITITWON TN AGvT{a TTou SIaTiBETAI WG

ageooudp PE TN CUOKEUN. ZUVIOTATAI ETTIONG N THPNGN TWV KAVOVIGUWY €IK. 5 XOAKOGWARvVag

TTOU a@QopoUV TIG EYKATAOTACEIG AEPIOU.
MeTd Tnv ekTéAeon TnNG ouvdeong BePaiwdeite 6T dev UTTAPXOUV BIAPPOEG KAAUTITOVTAG TO ONuEio oUvOeoNnS UE
oaTTouvada.
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AgpIiop6g Swpuartiou

BepBaiwBeite 0TI 0TO SWPATIO OTTOU €ival EYKOTEGTAPEVN N CUCKEUR UTTAPYXOUV JOVIUA AVOiyuaTa TTPOG TO €EWTEPIKO
Il aywyoi agpIoPOU TTOU ETTITPETTOUV TN CWOTA TTPOCAYWYN aépd, CUNQWVA PE O0A Opifouv Ta IoXUoOVTA TIPOTUTTA.
OAa Ta avoiypata agpITHOU TTPETTEL

1. va €xouv eAdxIoTn eAeUBepn SiaTour TouAdyioTov 100 cm?

2. va pnv PTTopouv va KaAU@BoUv atrd To eEWTEPIKO I aTTO TO ECWTEPIKO

3. va d1aB£Touy Péoa TTPOCTACIOG TTPOKEINEVOU VA UN MEIWVETAI N EAEUBePN dlaToun agpiouou

4. va BpiokovTal o€ UYPog atro 1o OATTeda TTOU va Pnv €UTTOdICel TNV ATTAyWY TWV KAQUCAEPiWV.

Edv 1a avoiypata agpiopou BpiokovTal o€ Toixo SITTAavoU dwuaTiou, 0 AEPIOUOG TTPETTEI va €ival AUECOG EVW TO
OwpdaTio dev TIPETTEl va gival:

1. umrvodwpdaTio

2. KOIVOXPNOTOG XWPOG TOU KTnpiou

3. dwudaTio e Kivouvo TTupkayidg

Mpiv Tn dokiunf TG cuokeung PeRaiwBEeiTeE OTI TO SWPATIO TTPOG TO OTT0I0 0dNyEi TO AvolyHa agpIoUoU dev

Bpioketal uttoTTieon e¢aitiag TNG AciIToupyiag AAANG CUCKEUNG KAUONG Kal OTI O AEPICUOG PETAEU TWV dUO dwHATIWY
€Cag@aAideTal Pe povipa eAelBepa avoiyuara, augdvovTtag yia TTapddelyua To SIAKEVO PETAEU TTOPTAG Kal SATTESOU.
H amaywyn Twv TPOoIdVTWY TNG KAUONG TTPETTEI VA YiVETAI JECW aTTOPPOPNTHPA, O OTTOIOG TTPETTEI PE TN OEIPd TOU
va KaToAAyel o€ Kapivada, Katrvodoxo A atmeuBeiag oTo eSWTEPIKO.

MpéoBaon oTn povdda EC0TIWV

MNa v TTpdoBacn OTo KIBWTIO TTOU TTEPIEXEI TA AEITOUPYIKA PEPN, EVEPYNOTE WG EENG:

*  OQaIPEDTE TIG OXAPEG, TA KATTAKIA KAl TOUG EKTPOTTEIG PAOYAG TWV KAUCTHPWY

*  BydATe TOUG DIOKOTITEG APAIPWVTAG TOUG ATTO TOUG TTEIPOUG

+  EefIdwOTE TIG BidEG OTEPEWONG TWV KAUCTHPWY OTN HOVAda

*  AVOONKWOTE TN povada.

Z0vdeon oTO NAEKTPIKO SikTUO
H povéada eomiwov FRANKE S1a6€T€1 TPITTOAIKO NAEKTPIKO KOAWDIO pE EAeUBEPOUG aywyoug.
Edv n povada ouvdebei povipa o1o nAekTpIKO SikTUO, eyKaTaoTAoTE dIATagN TToUu e€A0PaAiel TNV atToouvdeon aTTd

TO IKTUO PE ATTOOTACN AVOIYPATOG TWV ETTAPWY TTOU VA ETTITPETTEI TNV TTANPN ATTOOUVOEDN OTIG CUVONKEG TNG
Katnyopiag utrepevracewy lll. BeBaiwdeite oI

a) 10 @Ig Kal n TTpifa cival KaTaAANAa yia pevua 16 A MIAE
b) va BpiokovTal o€ Béon pe eUKOAN TTpOCGBacn Kal va gival TOTTOBETNUEVA £TO1 WOTE
Kavéva onueio utrd Taon va unv gival akaAuTiTo Kartd tn ouvdeon f v KITPINO-MPASINO
aATTooUVOEDT TOU QI
C) TO QIG uTTOpPEi Va ouvdebei xwpig duokoAia kai gival TTpooBAaciyo oTnv KADE

EYKATAOTNHUEVN CUOKEUN
d) pETA TN oUVOEDN TOU QIG, N €0Tia eV TTPETTEI VA OTNPICETAI OE AQUTO OTAV
eykabioTaral aTo £TTITTAO

e) Oev ouvdiovTal ol aywyoi dU0 CUoKeUwVY aTnv idia TTpifa L @ N
f) o€ mepiTmTWON avTIKaTdoTOoNG TOU KAAWDioU, XPNOIUOTTOIEITAl KAAWDIO UE

3 x 0,5 mm? 100U HO5VV-F
g) eival avaykaio va Tnpeital N TTOAIKOTNTA oUVOECNG TwV EAEUBepwY aywywv (Kagé=ddon — MmAe=Oudétepo —
Kitpivo/lpdoivo=Ieiwaon)

ZHM.: BeBaiwBeite 6TI T XaPAKTNPIOTIKA TNG OIKIAKNG NAEKTPIKAG YPOUMNAG (TAaN, péyIoTn I0XUG Kal €vTaaon) gival
OupBaTa e T XapakTnpeIoTIKG TNG povadag eoTiwv FRANKE.

AVTIKATAOTAOT MTTEK

ZHM. OAa 10 TrpoidvTa TTapadidovtal atmd 1o EpyooTacio pubuiouéva yia pebavio (G20).

>€ TTEPITITWON SIAPOPETIKOU AEPIOU PPOVTIOTE yIa TNV ANy TwV UTTEK EQapPOlovTag Tnv akdAouBn diadikaaoia:

1. aQaIpEOTE TIG OXAPEG, TA KOTTAKIO KOI TOUG EKTPOTIEIG PAOYQG

2. EeP1dwoTe Kal BYAATE TA PTTEK KOI AVTIKATAOTAOTE TA PE T YTTEK TOU €EOTTAICUOU TTOU TTPOOPICOVTaI YIO TO O€PIO
ToU OIKTUOU, agouU BeRaiwbeite OTI N OAPAVON CUPTTITITEl JE QUTAV TOu Trivaka (ogAida 37)

3. TOTTOBETAOTE TOUG EKTPOTTEIG PAOYAG, TO KATTAKIA KAl TIG OXAPES

4. ol KaUOTAPEG auToi dev aTraiTolv pUBUIoH TOU a€pa.

Mposidotroinon

Y& TTEPITITWON PETATPOTTAG TNG CUCKEUNG aTrd £va aéplo g€ AAAO TTPETTEI VA TOTTOBETATETE TNV AVTIGTOIXN
AUTOKOAANTN eTIKETA (S1aTIOETAI WG agecoudp) aTov €18IKO XWPOo TNG TTIvakidag. MNa Tn AeIToupyia pe uypaépio
(G30 4 G31) n Bida puBuIoNG Tou eAGXIOTOU TTPETTEN Va gival BIdwPEVN pEXPI TEpUa. O1 cuokeuég auTég diaTiBevTal
yla katny. Il 2H3+.
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PUOuion eAdxioTou

— BydATe Toug SIOKOTITEG (ATTOOTTIWUEVOI YIOTI TOTTOBETOUVTAI UE TTiIETN).

— AvdayrTe TOug KAQUOTAPEG Kal puBUioTeE TO EAAXIOTO yupvwvTag Tn Rida puBbuiong SeEIGOTPOPA IO VA EAATTWOETE
N GAOYya Kal apIoTEPOOTPOPA Yia va TNV auEAoeTe (€IK. 6-7). To kaToafidl puBuiong diaTiBeTal ye Ta ageooudp.

YwnAdtepo
eAAXIOTO
XapnAotepo
eAGXIOTO E

TEXVIKA XOPAKTNPIOTIKA

€IK. 6 €IK. 7

Texvikd oToIxeia FHM 905 4G LTC
Katnyopio coUOKEURG: I 2H3+ (G20=20 mbar >> G30/G31=28-30/37 mbar)
KAYZTHPEZ | ONOMAZTIKH MEIQMENH ONOMAZTIKH MIMEK G20 ONOMAZTIKH MIMEK MET.
IZXYZ (kW) IZXYZ MAPOXH G20 20 mbar MAPOXH G30/G31 ZYNIZTOMENH
(Kw) (m3h) (100/mm) G30/G31 28-30/37 mbar | AIAMETPOS (@)
(g/h) (100/mm) SKEYOYZ (mm)
Bonéntikdg 1,00 0,65 0,095 72 73 50 140
Huirayog 1,75 0,70 0,167 97 127 65 220
Taxug 3,00 1,30 0,286 115 218 85 240
TpImtAR kopdva 3,80 2,10 0,362 133 277 97 260
YNOAIKH EFTKATEZTHMENH ONOMAZTIKH IZXYZ AEPIOY (kW) 11,30
2YNOAIKH ONOMAZTIKH NMAPOXH - AEPIO G20 (m?h) 1,077
2YNOAIKH ONOMAZXTIKH NMAPOXH - AEPIO G30/G31 (g/h) 822
IZXYZ / TAZH / ENTAXZH PEYMATOZ / ZYXNOTHTA 0,6 W/220-240 V /16 A/ 50-60 Hz
AMAITOYMENOZX AEPAZ I'lA THN KAYZH (2m?/h avé kW ovouaoTIKAG eykaTEOTNHEVNG 10XUOG aEPiOU) | 22,60

H xpion okeuwv e BIAUETPO MEYAAUTEPN ATTO T CUVICTWHMEVH UTTOPEI VO TTPOKOAECEI UTTEPBEPIAVON
OTOUG SIOKOTITEG KOI OTNV EMIQAVEIA KAl ,0TNV TTEPITITWON TTAPATETAMEVNG XPHONG, KITPIVIOHA TOU
KaAUppaTog (av gival amrd avogeidwro xaAufa).

H Franke 3ev @épel kapia euBOvn yia eviexopeveg BAABeg atrd rapopola Xpron.

ZuvoAikn BgpHiIkn IKavoTnTa: BA. TIVAKiISa OTO KATW PEPOG TNG HOVAdAG.

Avaykaiog aépag yia TRV kauon: 2 m3/h avd kW gykateaTnuévng 10X00g - BA. TIVAKiSa.

Tdon Tpogpodociag 220-240 V 50-60 Hz.

(€

H ouokeun oupgpop@ouTal Ye TIG aKOAOUBEG KOIVOTIKEG 0dNYiEG:
— 90/396/EOK (Aépia)

— 2006/95/EOK (XaunAn Tdaon)

— 2004/108/EOK (HAekTpopayvnTikA cupyBatotnTa).

37



icindekiler

GBI ettt ettt e eeee e e e et eeeeeeeettaaaeeeeeeat——aaeeeeeeatt—aaeaaeeeaeerrn—. 38
KUNANTM SEKII. ... e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eeeeeeeeeeeeeeeeaneennnnnnnns 38
(@ To7=To 11 T8 (=10 g T4 T TRV /=N oY= 1 A 1o 38
D= 1o S 39
LCTU YT o1 1 QU1 Z= |- T o R RUPPRPSPRPRR 39
U111 o o SRR 40
B2 11 V2= 11 = PSP 42

Girig

Bir Franke UrliniinG segtiginiz icin tesekkurler. Cihazi kullanmadan 6nce, kullanma kilavuzunda yer alan uyari ve
tavsiyeleri dikkatlice okumanizi tavsiye ederiz. Boylelikle cihazi daha uzun sure verimli bir sekilde kullanabilir ve
muhafaza edebilirsiniz. Bu kullanma kilavuzunu gerektiginde kullanmak lzere 6zenle saklayiniz.

Kullanim sekli

Briilorleri atesleme

Bu modellerde, atesleme dugmeler tarafindan kumanda edilir. Brilorleri ateslemek igin asagidakileri uygulayiniz:

1. Onceden segilmis diigmeye basin ve gevirin.

2. Brilérden ¢ikan gazi kivilcimla alevlendirmek ve 1sil ¢iftin (termik-kupldr) 1Isinmasini saglamak icin digmeyi 3/4
saniye basil olarak tutun.

3. Dugmeyi serbest birakin ve saatin tersi yonde gevirerek, alevi istediginiz sekilde ayarlayin. Eger alev sénerse 1
noktasindan baslayarak islemleri tekrar edin.

Simgeler

O : musluk kapali;

* 0: azami kapasitede galisma;

0 : asgari kapasite.

Alevlerin kullanimi

Gaz tasarrufu yapmak ve en iyi randimani almak igin, alevlerin tencere kenarindan tagsmasinin énlenmesi
acisindan, brilorlerin gapina uygun tencerelerin kullaniimasi tavsiye edilir (sayfa 42 tablosuna bakiniz).

Otomatik emniyet valfi

Bu ocaklar, hava akimindan, kaplardan sivi tasmasindan veya dagitim sebekesinden gaz gelmediginden dolayi
alev sonduginde muslugu otomatik olarak kapatan bir emniyet aygiti ile donatiimistir. Bu aygit alev sondukten
yaklasik 30 saniye sonra devreye girer.

Ocagin temizligi ve bakimi

Ocagin bakimini yapmadan 6nce, daima fisini prizden ¢ekiniz ya da elektrik tesisatindaki ana elektrik salterden ana

hat elektrigini kesiniz.

+ Cizilmeleri ve asinmalari 6nlemek igin, kesinlikle buharli temizleyiciler, tel bez veya gelik yin, muriatik asit
kullanmayin.

* Ocak Uzerinde asitli ve alkalinli maddeler birakmayiniz.

* Ocagin gevresi ile Ust kismi arasindaki contalara zarar vermemek igin, asla sivri uglu nesneler kullanmayiniz.

*  Kum, alkali, asit, klor iceren temizlik Grtnlerini, firin spreylerini ve sadece bulasik makinelerinin temizligi igin
kullanilan deterjanlar kullanmayiniz.

+ Cihazi nemli bir bez ile temizledikten sonra, kire¢ kalintilarinin kalmamasi igin cihazi her zaman dikkatlice
kurulayiniz.

» Ocagin uzerine tasabilecek goklukta sekerli yiyeceklerin ocaga tasmasi halinde, bunlari hemen temizleyiniz.

» Daha buyuk lekeleri nemli bir bezle temizleyiniz.

« Tum 1zgaralar, kapakgiklar ve alev bilezikleri, ocaktan ¢ikartildiktan sonra sicak sabunlu su ile temizlenebilir,
sonrasinda dikkatli bir sekilde kurulanmalidir. ASLA BULASIK MAKINESINDE YIKAMAYIN. Gazin gectigi
bolumlerin mikemmel olarak temiz olmasina dikkat edin.

« Tencerelerin Uzerine konuldugu 1zgaralarin tencere dayanma kisimlarinin dogal rengi, 1sidan dolayl zaman
icinde degisebilir.
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Yardim

Olasi galisma sorunlari ortaya ¢ikmasi halinde, ekteki listede yer alan bir Franke Teknik Yardim Merkezi ile temasa
geciniz.
Yetkili olmayan servislere asla bagvurmayiniz.

Asagidaki hususlari belirtiniz:

— sorunun tipi;

— cihazin modeli (Art.);

— seri numarasi (S.N.).

Bu bilgileri ocakla birlikte verilen garanti belgesinde bulunan etiketin tGzerinde bulabilirsiniz.

Guvenlik uyarilan

* Bu cihaz, cihazin guvenli kullanimini saglayacak sorumlu bir kisinin denetimi veya bilgilendirmesi olmaksizin
fiziksel, hissi veya akli kapasiteleri ya da tecribeleri veya bilgileri cihazi guivenli sekilde kullanmaya elverisli
olmayan kisiler tarafindan (¢ocuklar da dahil) kullaniimak tzere tasarlanmamistir.

* Cocuklar, cihazla oynamamalari i¢in denetim altinda tutulmalidir.

» Asagidaki durumlardan dolayi dogabilecek olasi hasarlardan imalatgi firma sorumlu degildir: hatali montaj,
amag disi, hatali ve uygun olmayan kullanim sekili.

Asagidaki durumlarda kesinlikle kalifiye kisilere bagvurunuz:

— kurulum (kurulum boélimune bakiniz);
— galisma seklinden suphe duyulmasi halinde.

Asagidaki durumlarda, imalat¢i firma tarafindan onaylanmig teknik yardim merkezine
basvurunuz:

— ambalaji agtiktan hemen sonra, cihazin eksiksiz oldugundan suphe edilmesi halinde;
— elektrik kablosunun degistiriimesi ya da hasar gérmesi halinde;
— cihazin arizasi ya da iyi galismamasi halinde orijinal yedek parga talep ediniz.

Genel uyarilar

Bu elektrikli ev-ici kullanim cihazinin verimli ve givenli olmasini temin igin:

— sadece yetkili teknik yardim merkezlerine bagvurunuz;

— daima orijinal yedek parga kullaniimasini talep ediniz;

— cihaz, evlerde kullanim i¢in tasarlanmis olup profesyonel kullanim amagli degildir; 6zelliklerini degistirmeye
galismayiniz;

— cihazin veri etiketinde, trlnlerin gidecegi ve kullanim talimatlarinin gegerli oldugu ulkelerin sembolleri
bulunmaktadir;

— cihazin elektrik sistemi, sadece Urlnin yasalarca 6éngdrulen bir toprak baglantisinin yapilmasi halinde garanti
kapsamina girmektedir;

— bu cihaz, cihazin gtvenli kullanimini saglayacak sorumlu bir kisinin denetimi veya bilgilendirmesi olmaksizin
fiziksel, hissi veya akli kapasiteleri ya da tecrlibeleri veya bilgileri cihazi glvenli sekilde kullanmaya elverisli
olmayan kisiler tarafindan (gocuklar da dahil) kullaniimak zere tasarlanmamistir;

— ocagin pisirme yapilan izgaralarina dokunmamaya dikkat ediniz, gok sicak olabilirler, 6zellikle de
c¢ocuklari uzak tutmaya 6zen gosteriniz;

— sadece yemek pisirmek amach kullaniniz, farkli bir amag igin kullanmayiniz;

— herhangi bir bakim igleminden énce yada sorunlu ¢alismasi halinde cihazin elektrik baglantisinin kesiniz;

— cihazin kullanilmadid1 zamanlar, dugmelerin stop pozisyonunda olduklarini kontrol ediniz.

Cocuklarin dokunmamasi gereken aksamlar:

— genel anlamda cihazin tamami ve kumandalari;

ambalaj malzemeleri (plastik torbalar, polistirol kdpuk, metal kisimlar, vs.);

cihaz, pisirme sirasinda ve kullanimdan hemen sonra ¢ok sicak olabilir;

kullanim digi birakilmis cihaz (bdyle bir durumda, tehlike yaratabilecek aksamlara karsi énlem alinmalidir).

Asagidaki hareketlerden kagininiz:

— cihaza vicudunuzun nemli noktalariyla dokunmak;

— cihazi yalin ayak haldeyken kullanmak;

— cihazin prizle baglantisini kesmek igin firinin kendisini yada kabloyu tutarak gekmek;

— uygun olmayan ve tehlikeli iglemler yapmak;

— diger elektrikli cihazlara ait kablolari cihazin sicak kisimlariyla temas halinde birakmak;
— cihazi atmosferik etkenlere maruz birakmak;

— cihazi dayanilacak bir yer olarak kullanmak;

— cihaz yakininda alev alici sivilar kullanmak;

— adaptorler, priz gogalticilar ve/veya uzatma kablolar kullanmak;

— kalifiye olmayan kisilere montaj ve onarimini yaptirmak.
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Onemli

— Brulor tzerine dengesiz ve deforme tencereler koymayiniz, ¢linkli bunlar devrilebilir veya tasabilirler.

— Eger cihazin kapagi var ise kapatmadan 6nce brulérlerin sogumus oldugunu kontrol ediniz.

— Ocak galismadigi zaman besleme muslugunu kapatiniz.

— Montaj isleminden 6nce, gaz dagitim sartlarini ve bunun cihaz Gzerinde 6ngdérulen sartlar olup olmadigini
kontrol ediniz. Kullanilacak gaz, kasanin dibinde bulunan plaket tGizerinde isaret edilmistir. Bu cihaz, yanma
Urtnlerinin dig atim aygitina baglanmamistir ve yarurlikteki kurallara uygun olarak kurulmali ve baglanmalidir.
Havalandirma konusunu ilgilendiren talimatlara 6zel olarak dikkat ediniz. Gaz ile galisan ocak, kurulmus oldugu
mekanda 1si ve nem uretir. Mekanin iyi bir sekilde havalandiriimasini saglayin: dogal havalandirma deliklerini
acik tutun veya mekanik havalandirma cihazi kurun (dis atim borulu emme davlumbazi). Cihazin yogun ve uzun
sureli kullaniimasi yardimci bir havalandirmayi gerektirir; drnegin bir pencere agilmasi veya daha etkin bir
havalandirma, eger mevcut ise mekanik havalandirma sistemini gi¢lendirme.

Kurulum

ilerleyen boélimlerde hem gaz hem de elektrikli kismi ile ilgili kurma islemleri anlatiimaktadir. Bu islemler,
yuruarlikteki kanunlar uyarinca uzman kisiler tarafindan yapilmahdir, tecriibeli olmayan kisiler tarafindan yapilan
islemler tehlike olusturabilir.

Bu talimatlara uyulmadigi taktirde imalatgi firma kisi ve esyalara gelecek zararlardan dolayi hi¢ bir sorumlulugu
kabul etmez. Gaz kismi ile ilgili olarak, cihazin monte edildigi tGlkenin uyulmasi gereken kurallari/kanunlari.

Mobilyanin hazirlanmasi

Bu kilavuz sinif 3 ankastre ocagi ile ilgilidir.

Sekil 2'de gosterilen boyutlarda en Ustte bir delik hazirlayin.

Her hangi bir durumda kolay sekilde agilmasini saglamak agisindan en diizgiin konumu ayarlayin, firinin gaz
borusunun kenarlarla temas etmemesine dikkat edin.

Mobilyaya yerlestirilmesi

Baglanti islemlerini yaptiktan sonra delige ¢ok yakin olarak macunu yayin ve ocadi yaslayin. Sabitleme kancalarini
(sek. 3) hassas bir sekilde sikin. Macunun fazlaliklarini alin.

Not
Eger cihaz bir firinin lizerine monte edilmiyorsa, mopnte edildidi yerle arasina bir ayirici bosluk birakiimalidir (sek. 4).
Gaz borusuna baglama

Cihazin gaz borusuna baglantisini yurirlikte bulunan kanunlara gére ve sadece bu tip bir gaz beslemeli cihaz igin
gerekli ayarlamalari dogru bir sekilde yaptiktan sonra gergeklestiriniz.

Aksi halde, “Enjektorlerin degistiriimesi” paragrafinda agiklanan islemleri

yapiniz (sayfa 41). Sivi gaz ile besleme igin, yurirlikteki kanunlara uygun conta conta esnek
olarak basing ayarlayicilar kullaniniz. celik boru
Gaz borusuna baglanti iki sekilde yapilabilir: %

A Sekil 5'te gosterildigi edildigi gibi, 12 mm ¢apinda bakirdan sert bir boru
kullanarak ocak gazi baglantisini yapiniz. Siki bir sekilde tutmasini

garantilemek i¢in verilmis olan contayi arasina yerlegtiriniz.
B Ocak baglantisini esnek ¢elik boru ile yapiniz. Bu konumda da siki bir
sekilde tutmasini garantilemek igin verilmis olan contayi arasina sek. 5

- . L . L s bakir b
yerlestirin. Gaz tesisatlarini ilgilendiren yirurlikteki diger kurallara T o

uymaniz gerekir.
Baglantiyi yaptiktan sonra bir kagak olup olmadigini anlamak i¢in sabunlu su ile kontrol ediniz.

Mekanlarin havalandiriimasi

Ydurirlikte bulunan kurallara/kanunlara gore bu cihazin kuruldugu odadan disariya dogru surekli acikliklar veya
dizgin hava akimini saglayan bir havalandirma kanali oldugunu kontrol ediniz. Uygulanan tum acikliklarin:

1. 100 cm?den az olmayan minimum gegis bolimu olmasi;

2. igeriden veya disaridan engellenmeyecek bir sekilde gerceklestiriimesi;

3. havalandirma gegisini engelleyecek korumalarinin bulunmasi;

4. yanma drenajini zorlamamak icin yerden yeteri kadar yukseklikte olmasi gerekir.

Acikliklarin yandaki bir odanin duvarinda gergeklestirildiginde bunun dogrudan havalandirma konumunda olmasi ve:
1. bir yatak odasi

2. mekanla ortak bir oda

3. yangin tehlikesi riskli bir oda olmamasi gerekir

Cihazi test etmeden 6nce, havalandirma agikliklarinin gergeklestirildigi odada, kullanilan bir bagka cihazin hatali
calismasindan dolayi basing dusukligu olmadigini kontrol ediniz, iki mekan arasindaki havalandirmayi sirekli serbest
aclimalarla, mesela kapi ile taban arasindaki mesafeyi gogaltarak yapin. Yanma urunlerinin tahliyesi davlumbaz ile
yapilmalidir, bu da dis atimi dogrudan baca, duman borusu veya dogrudan digari atarak gergeklestirmelidir.
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Ocagi yakma

Fonksiyonel pargalarin bulundugu kasanin igine ulasmak igin asagida belirtilenleri uygulayiniz:
* 1zgaralari, kapakgiklari, brilérin bileziklerini gikartin;

* millerini s6kerek digmeleri ¢ikartin;

* brilorleri sabitleyen vidalar gikartin;

« yukari kaldirin.

Elektrik sebekesine baglanti
FRANKE ocagi, U¢ kutuplu serbest terminalli bir besleme kablosuna sahiptir.

Eger ocak besleme sebekesine devamli baglantili sekilde kalacaksa, asiri-gerilim Il kategorisi durumunda
kontaklari arasindaki agiklik mesafesi, akimi komple kesebilecek sekilde tasarlanmis bir akim kesme cihazi monte
ediniz. Asagidakileri kontrol ediniz:

a) fis ve prizin 16 A akim i¢in uygun olmasi gereklidir MAVi
b) hem kolay erisilebilir olmali hem de ayni figin ¢ikariimasi veya takilmasi esnasinda
elektrikli hicbir aksama erigmek mimkun olmayacak sekilde yerlestiriimis olmalidir SARI-YESIL

c) fis, bir zorlama gerekmeden gikarilabilmeli ve monte edilen cihaza erisimi kolay

olmahdir Gi
d) eger ocak bir mobilya i¢ine ankastre monteli ise, fisi takildiginda lzerine baski
yapmamahdir

e) ayni prize 2 elektrikli cihaz birden baglanmamalidir L @ N
f) eger elektrik besleme kablosu degistirilecekse, HO5VV-F tipi 3 x 0,5 mm? élgiilerinde

yenisi ile degistiriimelidir
g) bos terminallerin destek kutuplarina dikkat edilmesi esastir (Kahverengi=Faz — Mavi=Notr — Sari/Yesil=Toprak).
NOT: sebeke baglantinizin (gerilim, maksimum glg¢ ve akim) degerlerinin, FRANKE ocaginizin 6zelliklerine uygun
olup olmadigini kontrol ediniz.

Enjektorlerin degistiriimesi
NOT: bitin Grinler fabrikadan metan gazina (G20) gére ayarlanmis bir sekilde ¢ikarlar.
Degisik bir gaz kullanildigi durumlarda asagida isaret edildigi gibi enjektorleri degistirin:
1. 1zgara ve brulorleri gikartin;
2. enjektorleri vidalarini gevirerek cikartin ve kullanilan gaz sebekesine gore tedarik edilmis olan karsiliklariyla
degistirin, markasinin gizelgede isaret edilen olmasina dikkat ediniz (sayfa 59);
3. 1zgara ve brulorleri yerlestirin;
4. bu brulérlerin hava ayarinin yapilmasi gerekli degildir.
Uyari
Cihazin gazini baska bir gaza ¢evirme durumunda plaketin (izerinde bulunan yapiskan etiketi (aksesuar olarak

tedarik edilen) koymak gereklidir. LPG gazi ile galistiginda (G30 veya G31) ayar vidasi sonuna kadar ¢evrilmelidir.
Bu cihazlar Il 2H3+ kategorisi olarak tedarik edilmigtir.

Minimum ayar
— Duagmeleri gikartin (bastirarak monte edildiginden ¢ikartilabilirler).

— Bralorleri yakin ve alevi azaltmak igin ayar vidasini saat yoninde dondurmek suretiyle algak ayarini yapiniz,
¢ogaltmak igin ters yonde dondurinuz (sekil 6-7). Ayar tornavidasi aksesuarlarin igerisinde bulunmaktadir.

Enylksek
algak

En disuk

algak E

sek. 6 sek. 7
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Teknik veriler

Teknik Veriler

FHM 905 4G LTC

Cihaz Kategorisi:

I 2H3+ (G20=20 mbar >> G30/G31=28-30/37 mbar)

BRULORLER NOMINAL | INDIRGENMIS NOMINAL ENJEKTORLER NOMINAL ENJEKTORLER ONERILEN
GUC (kw) Gcuc KAPASITE G20 KAPASITE G30/G31 MAKS.
(Kw) G20 (m?/s) 20 mbar G30/G31 28-30/37 mbar TENCERE @
(100/mm) (g/s) (100/mm) (mm)
Yardimci 1,00 0,65 0,095 72 73 50 140
Yari Hizh 1,75 0,70 0,167 97 127 65 220
Hizh 3,00 1,30 0,286 115 218 85 240
Ug bilezikli 3,80 2,10 0,362 133 277 97 260
KURULU GAZIN TOPLAM NOMINAL GUCU (kW) 11,30
TOPLAM NOMINAL KAPASITE - GAZ G20 (m¥/s) 1,077
TOPLAM NOMINAL KAPASITE - GAZ G30/G31 (g/s) 822

GUG / GERILIM / AKIM / FREKANS

0,6 W /220-240 V /16 A/ 50-60 Hz

YANMA ICIN GEREKLI OLAN HAVA (kurulu gaz kW nominal giig igin 2m?/s)

22,60

Capi belirtilenden daha biyiik olan bir tencere, list kisimda ve ayar diigmesinde asiri Isinmaya

neden olabilir ve uzun siire bu durumda kullanildiginda renk solmasina yani sararmaya neden olur

(eger paslanmaz gelikse).
Franke, bu tiir kullanimlarin neden olacagi hasarlar i¢in herhangi bir sorumluluk kabul etmez.

Toplam termik kapasite: arka kisminda yiizeyinde bulunan etikete bakiniz.

Yanma igin gerekli olan hava: kurulu gii¢ kW igin 2 m%/s — veri etiketine bakiniz.

Besleme gerilimi 220-240 V 50-60 Hz.

(€

Bu cihaz, asagidaki Avrupa Birligi direktifleri ile uyumludur:

— 90/396/EEC (Gaz);

— 2006/95/EEC (Algak Gerilim);
— 2004/108/EEC (Elektromanyetik Uygunluk).
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BBeneHue

Bnarogapum Bac 3a Beibop npogykummn komnaHum Franke. Nepea Tem kak npucTynuTb K MCNONb30BaHuio npubopa,
coeeTyem Bam BHUMaTeNbHO 03HAaKOMUTLCA € NpaBunammn 6€3o0nacHOCTN U pekoMeHAaunAMU, NpUBEAEHHBIMU B
HacTosLWeM pykoBoACTBe. OTO 0bnerunt akcnmyaTaumio npubopa 1 No3BONUT yBENNYUTb CPOK ero adhdeKTMBHON
cnyx06bl. CoxpaHsanTe HacTosiLLiee pyKOBOACTBO AN BO3MOXHOIO UCMOSb30BaHUS B OyayLueM.

Kak nonb3oBaTbCcsA BapoO4YHOW NaHenbko

Po3xur ropenok

Ha aTnx Mogensix po3ur ropenok BbIMONHAETCS C MOMOLLbI0 pyyek. [ing posxwura ropenok AencTBynTe criegyowmnm

obpasom:

1. HaxmuTte 1 noBepHUTE BbIGPAHHYIO PYUKY.

2. YpepxuTe pyyKy B HaXaToM MONOXEHUN NPUMEPHO 3-4 ceKyHAbl, Heobxoanmble AN 3aXuUraHusa rasa, BbIXOOALEro 13
nnamepaccekarens, a Takke A5 HarpeBaHns TepMonaps.

3. 3artem oTnycTuTE PYYKy ¥ OTPErynpymnTe nnams no CBOEMy XefaHuio, NoBopavnsas pyyky NpoTUB YaCOBOW CTPENKK.
Ecnn nnams racHeT, TO NOBTOpWTE Onepaummn, Ha4yuHas ¢ nyHkTa 1.

3HayeHne CMMBONOB

O: KpaH 3aKpbIT;
* 6: PO3XUT 1 MaKCUMaribHas MOLLHOCTb;
6 : MWHUMarnbHas MOLLHOCTb.

O nonb3oBaHUKU ropenkamm

[na cHwKeHna pacxoda rasa v NOBbILLEHUS KN BAPOYHOWN NaHeny pekoMeHAyeTCs MCNomnb3oBaTh NOCyAy C AMamMeTpoM
AHa, COOTBETCTBYIOLLMM ANaMETPY rOpernku, YTobbl CKIMIOUYNTL BLIXOA NNIaMeHu 3a Kpas AHa nocyabl (M. Tabnuuy ctp. 47).

ABTOMaTM4YECKMI NpeaoXpaHUTENbHbLIN KnanaH

[aHHble BapoyHble NaHenM ocHalleHbl MPefoXpaHNTENbHbIM YCTPONCTBOM, KOTOPOE aBTOMATUYECKN 3aKpbIBaeT KpaH
nojauu rasa, ecnuv nnams criyyarHo racHeT 13-3a CKBO3HsKa, MPONMBaHUSA XUAKOCTU U3 NOCYAbl UM BPEMEHHOTO
OTCYTCTBWS rasa B pacnpepenutensHoun cetu. lNpegoxpaHnTenbHbIv knanaH cpabaTeiBaeT npuMepHO Yepes 30 cekyHa
nocre Toro, Kak racHeT nnamsi.

Yuctka u TexHu4yeckoe 06CJ1Y)KMBaHMe Bapquoﬁ naHesmnu

Mpexae, Yem NPUCTYNNUTL K yXOA4Y 3a BAPOYHOM NaHemnbio HeO6X0ANMO U3BMNeYb BUIKY U3 PO3ETKM CETU ANEKTPONUTaHNA

unm o6ecTounTb ee, pasoMKHYB rMaBHbIA PyOUNBbHYK.

+ KaTeropuyecku 3anpeLuaeTcs UCNOnb3oBaTb NAPOBblE YNCTSALLME MaALLUMHBI, METanIMyeckmne rybku unm movarnku,
COMSAHYIO KUCAOTY UMW Apyrue CpeacTsa, KoTopble MOryT nouapanaTthb Unm NoBpeanTsL NOBEPXHOCTb BAPOYHOW NaHenw.

* He ocTaBnsinte Ha Bapo4HOWN NaHENM KUCIble UMK LENoYHbIE BELLEeCTBa.

* He ucnonb3ynte ocTpbix NpeamMeToB, MOTyLLMX NOBPeaNTb NPOKNAaAKN Mexay pamMKkon n paboden NoBEpXHOCTbIO.

* He npumeHsanTe NpoaykToOB, COAEPXKALLMX NECOK M LLEMNOYHbIE UMW KUCMble BELLECTBAa, a3PO030SbHbIX NMPOAYKTOB AN
YUCTKM [yXOBOK, MOKOLLMX CPeCTB AN NOCYAOMOEYHbIX MaLLWH.

+ [locne 4ncTku BNaxHOW TKaHbo BbITUpanTe Nnpubop Hacyxo AN npegoTepalleHns NosiBNeHNs N3BECTKOBOro Hanera.

+ [NponwuBwwrecs Ha BapoyHyto NaHenb 6riofa ¢ BbICOKMM COAepXaHneM caxapa AOSKHbl ObiTb He3aMeanuTensHo
yAaneHsbl.

*  YpansnTe KPYMnHY0 rpsidb C NOMOLLbIO BII@XXHOW TKaHW.
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* Bce pelueTtkn, Haknagku 1 nnaMmepaccekarenm MoXHO CHUMaTb C BapOYHOW NaHenu u npombiBaTb ropsvein BO4ow ¢
Mbinom. MNepen ycTaHOBKOW Ha MECTO MUX cneayeT TwatenbHo Boicywnts. KATETOPUYECKU 3AMNPELWLAETCA
MPOMbIBATb 3TV OETANM B MOCYOOMOEYHOWM MALUVHE. MpoBsepkTe, 4TOBLI 0TBEPCTUSA ANS NPOXOXAEHNA
rasa 6binv abcomntoTHO YNCTLIMU.

* LiBeT pelueTok-NOACTaBOK B MECTE MX KOHTaKTa C AHOM MOCYAbl MOXET CO BpeMEHeM MEHATLCS B pesynbrare
BO3JENCTBUS Tenna.

CepBucHoe obcnyxunBaHue

B cnyyae nosBneHus kakmx-nnbo HeucnpaBHOCTEN B (PYHKLMOHMPOBAHUM BapO4HOW NaHenu obpallantech B LEHTP
cepBucHoro obcnyxmsaHus. NepeyeHb LLEHTPOB CePBUCHOrO 06CNyXMBaHUS MPUOXKEH K HACTOSILLEEMY PYKOBOACTBY.

Hukoraa He o6GpallanTecb K HOYNONMHOMOYEHHbIM cneunanucTam.

YkaxuTe:

— BMWA HEUCNPAaBHOCTY;

— Mopenb Bapo4yHow naHenm (Art.);

— cepunHbIi Homep (S.N.).

Ota uHopmMauusa npuBeeHa Ha NacnopTHOM Tabnunyuke U B rapaHTUNHOM TaroHe.

MpeaynpexaeHus no 6esonacHoCcTH

» [aHHbIn npubop He NpefHa3Ha4YeH A51s UCMOMb30BaHUSA NMMLAMU C OrPaHNYEHHBIMU MCUXUYECKUMN UITU
ABUraTenbHbIMY BO3MOXHOCTAMM (BKMNOYasa AeTel), UM ¢ OTCYTCTBMEM HaAnexalnx HaBblKOB 1 3HaAHUN, 3a
UCKIIOYEHNEM CIyYasi, KOraa OHWU HaxoAaTcs oA HabngeHneM Unv NPOLLY MHCTPYKTaX MO MCMOMb30BaHUI0
npubopa co CTOPOHbI N1LA, OTBETCTBEHHOIO 3a NX 6e30NacHOCTb.

* Heobxogumo crneguTb 3a TeM, 4TobbI 4€TU HE uUrpanun ¢ NpMdopom.

*  WN3rotoBuTENb CHUMAET C Cebsi BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTD 3a yLep6, KOTOPLIN MOXET ObITb MPUYUHEH
BCNeacTBMe: HEBEPHOWN YCTAHOBKU U HeHaanexatlemn, olunboYHON 1 Hepa3yMHON 3KCnyaTaumu..

B cneayrowmnx cnyvyasx Heo6xoaumo o6pawaTtbcs K KBanuuuupoBaHHbIM cneyuanucram:
— AN BbINOMHEHNS YCTaHOBKM (CM. pasgern «YCTaHOBKay);
— Mpu NOSBNEHNN COMHEHWU OTHOCUTENbLHO NPaBUIIBHOCTM PaboTbl BAPOYHOWM MaHenw.

O6pallanTecb B YNONMHOMOYEHHbIE U3rOTOBUTENEM LIEHTPbI CEPBUCHOIo 06CnyXXnBaHus B
crneaylowWmMxX cnyyasx:

— Cpagy e nocne pacnakoBku nagenua B cny4vyae COMHEHUI OTHOCUTENBLHO ero LenoCTHOCTY;

— Anga 3aMeHbl Unn Npu noBpexaeHnn WHypa nutaHua,

— Npv BO3HUKHOBEHWM HEUCNPABHOCTEN UNK B cry4ae nnoxor paboTel Npubopa; 3akasbiBaiiTe Npy 3TOM TOMbKO
(hMPMEHHbIE 3anacHble YacTu.

Yka3aHus obLero xapakrepa

[nsa obecneyveHns acbdekTmBHON 1 HesonacHon paboTel AaHHOro ObITOBOro anekTponpubopa:

— obpalyaniTecb TONbKO B aBTOPU3OBAHHBIE LIEHTPbI TEXHUYECKOTro 06CnyXNBaHUS;

Bceraa Tpebynte ncnonb3oBaHns PUpMEHHbIX 3anyacTen;

AaHHbIN NpMBop NpegHasHayeH Ans HenpodeccMoHanbLHOro NCNoNb30BaHNS B ObITY; 3anpeLLaeTcs U3MEHSTb ero
XapakTepUCTUKW;

Ha 3aBOACKOW Tabnunyke npmBegeHbl CUMBOIbI CTPaH, AN KOTOPbIX EWCTBUTENbHbI HACTOALLME UHCTPYKLMUK;
anekTpuyeckasn 6esonacHocTb Npnbopa obecneynBaeTcs TONbKO NOAKIIOYEHNEM ero K 3P EKTUBHON cucTeme
3a3eMIIeHus, BbINOMHEHHOW B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLMMU HOPMaMK;

AaHHbIN NpMBop He NpeAHa3Ha4YeH AN UCMOMb30BaHNSA MUMLAMN C OrPaHNYEHHBIMU MCUXNYECKUMI NN
ABuraTtefibHbIMM BO3MOXHOCTSAMM (BKIOYasn AeTel), Unn C OTCYTCTBUEM HaAMexXallmx HaBblKOB U 3HaHWI, 3a
UCKIIOYEHMEM Crny4as, Korga OHV HaxoasaTCsa nod HabntogeHWeM nnv NPOLLIN MHCTPYKTaX MO UCMONb30BaHMI0
npubopa co CTOPOHbI NLA, OTBETCTBEHHOTO 3a MX 6€30MacHOCTb;

OGyAbTe OCTOPOXHbI, YTOObI HE MPUKOCHYTCSA K pelleTkaM-noacTaBkam Bapo4HOW NnaHenu Bo Bpems ee
3KcnyaTauum, T.K. OHU HarpeBatoTCsl A0 BbICOKON TeMnepaTypbl; AepXuTe AeTen Ha 6e3onacHOM pacCTOAHUM;
npu NpMroToBneHnn bntog He BbINOMNHANTE Apyrie onepauuu;

nepen nposeaeHvemM noboi onepaummn No o6CnyxnBaHuio, a Takke B Criy4ae HeMcrnpaBHOW paboTbl, OTKNOYMTE
npubop OT CETN ANEKTPONUTaHUS;

BCerga npoBepsanTe, YTOo PyYky YNpaBneHUs HaXoAAaTCs B BbIKIMIOYEHHOM MOMOXEHWM, KOTAa BapoYHas naHerb He
MCMonb3yeTcs.

He no3sonsinTe geTsim npukacartbes K:

opraHam ynpasreHusi 1 npubopy B LeNom;

ynakoBOYHbIM MaTepunanam (MeLIJKVI, nonucrtupon, reosgn n T.}J,.);

Bapquoﬂ naHenn Bo Bpem4d paGOTbI M cpasdy nocne ee BbIKIo4YeHnd, n3-3a BbICOKOM TeMnepartypbl;

BbIBEAEHHOMY M3 3KCNyaTaumm npubopy (B 9TOM criydae AeTanu, KoTopble MOryT NpeacTaBnsiTe ONacHOCTb,
[OIMKHbI ObITb NPUBEAEHBI B HEONACHOE COCTOSIHUE).
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KaTteropuuecku 3anpelyjaeTtcs:

— npukacaTtbCs K Npnbopy BNaXHbIMU YacTaMu Tena;

— MCMoMb3oBaTh NpNbop, CTos Ha Nony 60CkIMM Horamu;

— TSAHYTb 3a LWWHYp ANSA OTKMI0YeHUs npmbopa OT CETEBOW PO3ETKK;

—  BbIMOMHATb HENPEAYCMOTPEHHbIE N OnacHble onepavumu;

— OCTaBnATb WHYP NUTaHUS APYrX 3NeKTpobbITOBLIX MPUBOPOB Ha ropsymx YacTax npubopa;
— nopsepraTtb NpMbop BO3AENCTBUIO aTMOCHEPHBIX areHTOB;

— ucnonb3oBaTb NpMGOpP B Ka4eCcTBE OMOPHOM NNOCKOCTY;

—  MCMOSb30BaThb OrHEOMAaCHbIE XNAKOCTM BBNn3u npmbopa;

—  MCMonb30BaTh NEPEXOAHUKN, TPOVHUKM U (MNW) YANUHUTENY;

— [0BepATb YCTAHOBKY U PeMOHT npubopa HekBanudmunpoBaHHOMY nNepcoHarny.

BHumaHue

— He craBbTe Ha ropenku HeyCTonumnBYO UK AeOPMUPOBaHHYIO NMOCYAY BO n3bexaHne ee onpokuabiBaHNs nnu
NPOMMBAHUS €e COAEPXKMMOrO Ha NOBEPXHOCTb MaHenu.

— Ecnu nanenb o6opynoBaHa KpbILWKOW, Nepea TeM, Kak 3akpbiBaTb ee, ybeantecb B TOM, YTO FOPEiKU OCThIMW.

— 3akpblBanTe KpaH Nofayn rasa, Korga naHenb He UCMonb3yeTCs.

— [lepepn Tem Kak NPUCTyNaTh K MOHTaXYy, YAOCTOBEPLTECH, YTO XapaKTEPUCTUKN CETU ra30CHABXeHNS COOTBETCTBYIOT
TpeboBaHWAM NS HAacTosILLero nsgenus. YkasaHus no nepesody BapoyHOM NaHenu Ha Apyrow BuA rasa npuBeaeHbl
Ha Tabnnyke, pacnonoXxeHHon Ha gHe naHenwu. MNMpubop He cHabxeH yCTPOMCTBOM ANS yAaneHns npoayKkToB
CropaHus; ero yctaHoBKa 1 NOAKII0YEHe A0MKHbI MPOM3BOANTBLCS B COOTBETCTBUM C AEWCTBYIOLLMMU HOPMaMM.
Ocoboe BHUMaHWe criegyeT yaenaTb TpeboBaHMAM Mo NPOBETPUBAHMIO NOMeLLeHus. icnonb3oBaHmne ra3osBon
BapOYHOW NaHenun NpMBoAUT K 06pa3oBaHmio TeMna 1 BAaXHOCTW B MOMELLEHWUN, B KOTOPOM OHa YCTaHOBMeHa.
B sTOM nomeleHMn Heobxoammo obecneunTb XOPOLLYO BEHTUMALMIO, MPUYEM: AEPXUTE OTKPbITHIMU OTBEPCTUS,
obecneunBatoLLme eCTECTBEHHYIO BEHTUMALMIO, NNOO YCTaHOBUTE YCTPOWCTBO AN MEXaHUYECKOW BEHTUNALMN
(BBITSKKY C BbINYCKHLIM BO3AYXOBOAOM). IHTEHCMBHOE M NPOAOIMKUTENBHOE MCMNoNb30BaHMe npubopa MmoxeT
notpeboBaTb AOMOMHUTENBHOMO NPOBETPMBAHUS NOMELLEHNS (HanpUMep, OTKPbITUEM OKHa), MO0 yBenuyeHus
MOLLIHOCTM YCTPONCTBA MEXaHNYECKOW BbITSHKHON BEHTUNSALNMW, €CNN TAKOBOE MMEETCS.

YctaHoBKa

B aTom naparpadpe npvBegeHo onucaHve onepauui, KOTopble He06X0AMMO BbIMOMHATL NPU YyCTaHOBKe npubopa un
NOAKIIOYEHUN €ro K ra30BOM MarmcTpanu n ceTv anekTponuTaHns. Takme paboTbl 4OMKHBLI OCYLLECTBNSATHCS
KBanuMULUMPOBaHHLIM NEPCOHANoOM B COOTBETCTBUM C AEWCTBYOLLMMU HOPMaMW; BbINOMHEHNE AaHHbIX paboT nuuamum,
He MMeloLWMN HeOBX0AMMOrO OMbITa, MOXET CO34aThb OMACHYI0 CMTYyaLuIo.

MN3roTtoButens cHuMaeT ¢ cebs BCSAKYH OTBETCTBEHHOCTb 3a yLweps, NPUYMHEHHbIN TI0ASM U UMYLLECTBY BCeACTBME
HecobnoAeHnss NPMBEAEHHbIX BbilLe yka3aHui. [pu nogkmoveHnmn K cetu rasocHabxeHns Heobxoaumo
PYKOBOACTBOBaTLCA AENCTBYIOLLMMU B MOMEHT YCTaHOBKM npubopa Hopmamu.

MoaroTroBka me6enu

HacTosiee pykoBoACTBO OTHOCUTCS K BCTpavBaeMon BapOYHOM NaHenm knacca 3.

BbinonHuTe B cTONELWHNLE BbIPE3 C COBMIOAEHMEM Pa3MepPOoB, NPUBEAEHHBIX Ha puC. 2.

Heobxogumo, B ntobom cnyyae, BbINONMHUTL OTBEPCTUE B Hanbonee yaobHOM MecTe, C y4eToM Toro, 4To Tpyba nogauu
rasa He JOMKHa KacaTbCsl CTEHOK JyXOBKW, KOTOpas MOXeT ObITb YCTAHOBIEHa NOA BapOYHON MaHerbHo.

BcTpanBaHue Bapo4yHOM NaHenu B KyXOHHY Mebenb

BbinonHue NOOKNIYEHUA, NPONOXNUTE YNIIOTHUTENbHYIO NNEHTY NO KpadAM OTBEPCTUA U BCTaBbTE BAPOYHYIO NaHeb.
OCTOpO)KHO 3aKpy4yumBasa COOTBETCTBYHOLLUMNE BUHTbI, 3aTAHUTE KpenneHuns (pI/IC. 3). Y,El,aJ'IVITe BbICTynawuwue 4actm
yI'IJ'IOTHVITeJ'IbHOVI NEHTHI.

MpumeyaHue

B cnyyae ecnu BapoyHas naHernb He ByaeT yCTaHOBMEHa Haj AyXOBKOW, HEO6X0AMMO NpeayCMOTPETb Pa3AeNUTENbHYHO
neperopoaky (puc. 4).

MoakntoveHne K ra3oBoW marucrTpanu

MopkntoveHne npubopa k ra3oBov MarucTpanu crnegyeT OCyLEeCcTBNATbL B COOTBETCTBUM C AEVUCTBYOLLMMU HOpMaMK 1
TONBKO NOCne NPOBEPKU NPaBUIIbHOCTU HACTPOWKKM Npubopa Ha TN UCMoNb3yeMoro rasa.

B npoTuBHOM criyyae He06X0QUMO BbINOMHUTL AENCTBUS, ONMCaHHbIE B pa3aene «3aMeHa UHXEKTOpoB» (CTp. 46).

Mpun ncnonb3oBaHMN CKMKEHHOrO rasa Heo6XoaANMO NPUMEHSITb PErynaTopbl AaBMNEeHNs, COOTBETCTBYOLLME
OEeNCTBYHOLLMM HOpMaM.

MoAKIoYeHe K ra3oBOii MarucTpani MOXeT OCYLLIECTBNATLCS [IBYMSI CNocoGaMu:  [yanorrntensroe  YTOTATENEHOE

A TloacoeauHnTe BapoOUHYIO NaHernb K rasoBoi MarucTpany G MOMOLLbIO XeCTKON KOMbLO KOMBUO  ry6kas
MeZHol TpyGbl AMaMeTpom 12 MM, Kak 3TO NoKasaHo Ha puc. 5. x CTf‘;y'g'aa”
[ns obecnevyeHns HeobxoaMMON repMETUYHOCTU COEAMHEHNS UCTIONb3YNTE %
NocTaBnsieMoe B KOMMIEKTE C NaHenbio YMroTHEHNE 13 3racTOMEpHOro

MaTepuana.

B TMogkntounte Bapo4Hyto NaHernb C MOMOLLbIO rMbKoM 6eCLIOBHONM CTanbHOM
Tpy6bl. [Ins obecneveHns HeobxoaMMON repMeTUYHOCTH YCTaHOBUTE
NPOKMagKy, BXOAALLYI B KOMMNEKT NOCTaBku. PekomeHayeTcst Takke puc. 5
cobnogaTtb AeNCcTByOLLME HOPMbI MO ra3oBbIM YCTaHOBKaM.

BbInonHmMB noakntoyeHne, NpoBepbTe MECTO COEANHEHNST TPYObl HA OTCYTCTBME YTEYEK C MOMOLLIbIO MbISTbHOrO pacTBopa.

MeaHas/Tpy6a

45



BeHTURAUMA nomMeLeHUn

Y6eamtech, YTo B MOMELLEHNN, B KOTOPOM YCTaHOBIEH NPMBOP, MMEKOTCH MOCTOSAHHO OTKPbIThIE, COOBLULALWMECs C
aTMocdepoit CHapy»n OTBEPCTUSA UM BEHTUMSALIMOHHbIE KaHarbl, obecnevnBatoLme Heo6XoAUMbI MPUTOK BO3OyXa,
CornacHo npeanqcaHnaM OeicTBYILMX HOpM. Bce ykasaHHble 0TBEPCTUS OOSHKHbI:

1. MMeTb NpoxogHoe ceyveHne He meHee 100 CM2;

2. ObITb BbIMNOMHEHbI TakMM 06pa3oM, YTOObI UCKIOYATL MX 3aCOPEHNE KaK CHapY»XK1, Tak U U3HYTPU NMOMELLIEHUS;

3. VMMeTb 3alUMTHbIE YCTPONCTBA, NPENSATCTBYOLWMNE YMEHBLLLIEHWNIO MPOXOLHOIO CEYEHUS;

4. HaxoAuTbCHA Ha BbICOTE OT MoSa, He MeLLaloLWEeN yaaneHuo NPOAYKTOB CropaHust.

Ecnun BEHTUNSAUMOHHbBIE OTBEPCTUSI BbINOSHEHLI B CTEHE M BEAYT B NpuUrieratwiee noMeLleHe, nocneaHee AomkHO
UMETb CUCTEMY MPSMON BEHTUNSALUMN. Takum noMeLLeHneM He MOryT ObiTb:

1. cnanbHs;

2. obuee nomelleHne 30aHns;

3. noxapoonacHoe nomeLlleHue.

Mepen ucnbiTaHnem npubopa y6eanTech, YTo B NOMELLEHUN, B KOTOPOE BeAET BEHTUNALUMOHHOE OTBEPCTME, HE MMEETCS
oTpuLUaTENbHOrO AaBneHust u3-3a paboTbl Apyroro annapata. Mexay AByMsi NOMELLEHNsIMU J0MmkHa ObITb 0b6ecneveHa
cBoboaHas UMpKynsauusi Bo3ayxa, Hanpumep, yBenmYeHMeM paccTOsiHUS MeXAY NMOMoM Y HUXKHUM KpaeM OBEpU.
YaaneHue npoayKTOB CropaHusl AOMKHO OCYLLECTBIIATLCSA C NMOMOLLbO BbITSXKKM, NMOAKITHOYEHHOW K AbIMOXOAY Uin
HenocpeaCcTBEHHO COOOLLAIOLLIENCS C HAPYXKHbIM BO34YXOM.

[ocTyn K Bapo4HOM naHenu

[ns poctyna k BHyTPEHHEN YacTu NaHenu AencTBYATE cneayroLmm obpasom:
¢ CHUMUTE peLleTKn, Haknaakn n caMmu ninamepacceKkarternn ropenok;

¢ CHUMWUTE PYYKU C COOTBETCTBYHOLLNX CTep)KHeI7I;

¢ CHUMUTE BUHTbI KpenneHna ropernok K naHenu,;

¢ nNoAHMMUTE NaHerslb.

MopakniovyeHume K SHEKTpM‘leCKOﬁ cetun

BapouHas naHens FRANKE noctaBnseTcs B KOMMEKTe C TPEXMOMOCHBIM kKabenem NUTaHus, Xurbl KOTOPOro MMeIT
CBOOOAHbIE KOHLbI.

B cnyyae ctaumoHapHOro coemMHeH1s1 BapO4HOWM NaHenu ¢ 3NeKTpU4ecKon ceTbio Heobxoaumo npegycmoTpeTb
YCTPOWCTBO OTKIIOYEHMS OT CETU C PACCTOSIHNEM MEXAY Pa30OMKHYTbIMU KOHTaKTamu, obecneynBaoLLm NoHoe
OTKIoYeHve npubopa oT ceTu B ycroBusix nepeHanpsxeHust kateropum lll. NMpoeepsinte crneaytollee:

a) BuWIKa M po3eTka AOSMKHbI BbITb paccunTaHbl Ha Tok 16 A; CUHNI

b) kak Bunka, Tak n posetka AOSKHbI ObITb NErko 4OCTYMHbI U YCTaHOBMEHbI TaK, YTOObI
MCKIIOYUTEL BO3MOXHOCTb MPUKOCHOBEHNS K HAXOAALMMCS NOA, HanpshkeHneM 4acTam WENTO-3ENEHBIN
npv BBEAEHWUN UMW OTCOEANHEHUN LUTENCENBHON BUNKK;

C) BMIIKa AOMMKHA BCTaBMATLCA 6€3 NPUNOXEHUs yCUnus, nocre ycraHoBKkv npnbopa K Hen KOPUYHEBBIM

OOMKeH MMeTbCs 6ecnpenaTCTBEHHLIN JOCTYM;
d) nocne ycTtaHOBKM BMITKM B PO3ETKY BapOYHasi NaHesb He JOMKHa onvpaThCsi Ha Hee npu }
BCTpavnBaHUu B MeGens;

€) K OAHOW po3eTke He AOSMKHbI BbITb NOAKMoYeHbl kKabenu nuTaHus AByX NPUbopos; L @ N
f) B cnyyae 3ameHbl kabensa nuTaHns HeobxoamMmMo ncnons3osath kabenb 3 x 0,5 MM2

Tuna HO5VV-F;

g) nNpuv NOAKMYEeHMN CBOOOAHbBIX KOHLOB XUI JOIMKHA OblTb 0683aTensHO cobniogeHa npasunbHas nonsipHOCTb
(kopu4yHeBbIN=hasa — CUHUN=HENTPasb — XXENTO-3eNEHbIN = 3eMNs).

MPUMEYAHMUE: y6eaoutech, YTO XapakTEPUCTUKN AOMALUHEN SM1IEKTPUYECKON CeTU (HanpsKeHne, MakcMmarnbHasi

MOLLHOCTb M CuNa TOKa) COOTBETCTBYHOT HOMMWHAINbHBIM XapakTepucTukam npuobpeTeHHON BamMy BapOYHON NaHenm
FRANKE.

3amMeHa MHXEKTOpPOB

MNMprmeyaHne. Bece Bbinyckaemble 3aBOAOM-U3rOTOBUTENEM U3AENNA HAaCTPOeHbl Ha paboTy ¢ razom meTaHom (G20).

B cnyvae ncnonb3oBaHWsi pyroro rasa BbINOMHUTE 3aMeHY MHXEKTOPOB crieayoLwymM obpasom:

1. CHMMMTe pelueTKn, HaKNagknM u camu nnamepaccekarenu;

2. pasBUHTUTE N CHUMWUTE MHXEKTOPbI; 3aMEHNTE MX UHXEKTOpaMmn, COOTBETCTBYOLLMMI BUAY MCNONb3yeMoro rasa,
NpoOBEPVB COOTBETCTBUE UX MAPKUPOBKN C MapKMPOBKON, ykadaHHON B Tabnuue (cTp. 47);

3. ycTaHoBUTE Ha MEeCTO NnnamMepacceKkarenn, Haknagkn U peLLeTky;

4. 9TV ropenku He TpebytoT perynnpoBKku Nogayn Bosgyxa.

MpeaynpexaeHue

B cnyyae nepesoaa naHenu Ha Apyron BUA rasa, Ha npubop, B NpeayCcMOTPEHHOM ANs 3TON Lenu mecte, Heobxoanmo
HaKnenTb COOTBETCTBYIOLLYIO KNENKYI0 9TUKETKY, MOCTaBMNsSieMyto B kadyecTBe akceccyapa. [py paboTe Ha CKMKEHHOM
HedTsaHOM rase. (G30 unun G31) BUHT perynmpoBKkM MUHUMATBHOIO MriamMeHn AOMmKeH BbiTb 3akpyyeH Ao ynopa. [JaHHble
npnbopbl COOTBETCTBYIOT KaTeropum |l 2H3+.
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Pel'ynVIPOBKa MUHUMaANbHOIo nNniamMmeHu

—  CHuMUTE pyYKkn (HaXXMMHOTO TUNA).

— 3axruTe ropenku, 3atem OTperynupynte MMHUManbHoe nnamsi NOBOPOTOM PEryrnMpoBOYHOIO BUHTa N0 4acoBOW
cTperke AN YMeHbLUEeHUS nnameHn, Nnbo NpoTMB YacoBOW CTPerkun Ans ero ysenuyeHus (puc. 6-7). OteepTka Ans
BbIMOMTHEHWS 3TON PErynMpoBKM BXOAMT B KOMMIEKT MOCTaBSEMbIX C BAPOYHOWN NAHENbI0 NPUHAANEXHOCTEN.

YBenuyexue
MWHUMAsbHOIO
nnaMeHm
YMeHbLUeHne
MUHUMATb-
Horo
nnameHm
puc. 6 puc. 7
TexHun4yeckue gaHHble
TexHU4YecKue AaHHble FHM 905 4G LTC
KaTteropus npubopa: 11 2H3+ (G20=20 mbap >> G30/G31=28-30/37 mbap)
FOPEJIKN HOMWHANBHASA | MTOHMKEHHASA | HOMUHATBHbLIV | @OPCYHKN | HOMUHANBHbIN DOOPCYHKN PEKOMEHOYEMbIN
MOLLUHOCTb MOLLHOCTb PACXO[ G20 G20 PACXO[ G30/ G30/G31 MAKC. OVWAM.
(kBT) (kBT) (Ky6.M/4) 20 m6ap G31 28-30/37m6ap nocyabl (mm)
(100/mm) (r/v) (100/mm)

BcnomoratenbHas 1,00 0,65 0,095 72 73 50 140
CpepnHsist 1,75 0,70 0,167 97 127 65 220
CunbHas 3,00 1,30 0,286 115 218 85 240

TporHas KopoHa 3,80 2,10 0,362 133 277 97 260

OBLWAA YCTAHOBINEHHAA HOMUHATIbHAA MOLWHOCTb - A3 (kBT) 11,30
OB HOMUHANBHbBIN PACXO[ - TA3 G20 (ky6.m/4) 1,077
OB HOMUHANBHBLIN PACXO[ - TA3 G30/G31 (r/u) 822
MOLLHOCTb/HANPAXEHUE/TOK/MACTOTA 0,6 Br/220-240B /16 A/50-60 'y
OBbEM BO3[0YXA, HEOEXOAUMbIN ANA TOPEHUA (2 ky6.M/4 Ha 1 KBT ycTaHOBMNEHHOW HOMUHANBLHOW MOLLHOCTY NS rasa) | 22,60

/‘
“I&/ [

Mcnonb3oBaHue nocyAbl ¢ AMaMeTPOM AHa, NPeBbillaloleM YKa3aHHble 3Ha4YeHUs, MOXeT NPMBOAUTD K
M36bITOYHOMY HarpeBy py4eK U CTOMNEeLHULbI U, B Clly4ae NpoAoKUMTENIbHOro MCNONb30BaHUA NOoA06HOM
nocynabl, - K NOXXeNTEeHMIO NOKPbITUA (€CNN OHO U3FOTOBIIEHO U3 HEpXKaBeloLLen cTanm).

KomnaHus Franke cHumaeT ¢ ce6s BCsKYI0 OTBETCTBEHHOCTb 3a yLep6, NPMUYMHEHHbIN B pe3ynbraTte Takoro
crnoco6a nonb3oBaHUA NpUGoOpPOM.

MNonHasa TennoBasA MOLWHOCTbL: CM. NAaCMOPTHYIO TabNMYKY, YCTAaHOBMEHHYO Ha iHe NaHenu.

Pacxog Bo3ayxa Ans noAAepkaHWs ropeHusi: 2 M/yac Ha 1 KBT yCTaHOBNEHHO MOLLHOCTH - CM. TaCNOPTHYHO
Tabnuuky.

Hanps:xxeHune nutanusa 220/240 B 50-60 Iu.

(€

[aHHoe nsgenve cooTBeTCcTBYET criegyowmm OQupektneam EBponerickoro Cotosa:
— 90/396/EEC (['azoBble npnbopbl);

— 2006/95/EEC no Hu3koMmy HanpsXXeHuio;

— 2004/108/EEC no anekTpomMarHuTHON COBMECTUMOCTMW.
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Introducere

Va multumim ca atj ales un produs Franke. Inainte de a utiliza aparatul va recomandam sa cititi cu atentie
avertismentele si indicatiile din acest manual. In acest mod va fi mai usor sa-I utilizati si sa- mentineti in stare
de eficienta pe o perioada cat mai lunga. Pastrafi cu grija acest manual pentru a-I consulta si pe viitor.

Utilizarea

Aprinderea arzatoarelor

La aceste modele, aprinderea este comandata prin butoane. Pentru a aprinde arzatoarele procedati astfel:

1. Apasati si rotiti butonul dorit.

2. Tineti butonul apasat cu putere timp de aprox. 3-4 secunde, pentru a permite scanteilor sa aprinda gazul care
iese din orificii si pentru a permite termocuplului sa se incalzeasca

3. Dupa aceea eliberati butonul si, rotindu-I in sens antiorar, reglati flacara dupa necesitate. Daca flacara nu ramane
aprinsa, repetati operatiile incepand de la punctul 1.

Simboluri
O: robinet inchis;

* 0: aprindere si debit maxim;

0 : debit minim.

Folosirea arzatoarelor

Pentru un consum mic de gaz si un randament mai bun, va sfatuim sa folositi vase cu diametru adecvat arzatoarelor,
evitand ca flacara sa depaseasca marginea bazei (vezi tabelul de la pagina 52).

Valva automata de siguranta

Aceste plite sunt dotate cu un dispozitiv de siguranta care inchide in mod automat robinetul in cazul stingerii
accidentale a flacarii din cauza curentilor de aer, a revarsarii lichidului din recipient sau a intreruperii temporare
a alimentarii cu gaz din reteaua de distribuire Acest dispozitiv intra in functiune dupa aprox. 30 secunde de la
stingerea flacarii.

Curatarea si intretinerea plitei

Tnainte de a efectua orice operatie de intretinere a plitei trebuie s& deconectati stecherul din prizé sau s& intrerupeti

curentul de la refeaua de alimentare, prin intermediul intrerupatorului general al instalatiei electrice.

» Este absolut interzisa utilizarea aparatelor de curatat cu vapori, a buretilor de sarma, a acidului muriatic sau a
obiectelor care ar putea zgéaria suprafata.

« Evitati sa lasati pe plita substante acide sau alcaline.

* Nu utilizati niciodata obiecte ascutiite, pentru a nu deteriora garniturile dintre rama si suprafata de lucru.

* Nu folositi produse care contin nisip, produse alcaline, acide, cloruri, sprayuri pentru cuptor, detergenti utilizati
de obicei pentru curatarea masinilor de spalat vase.

» Uscati intotdeauna cu grija aparatul dupa ce I-ati sters cu o carpa umeda, pentru a evita formarea depunerilor
de calcar.

» Alimentele cu un continut ridicat de zaharuri care se revarsa pe plita trebuie sa fie indepartate imediat.

« Eliminati murdaria depusa in strat mai gros cu o carpa umeda.
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» Toate gratarele, capacele si orificiile se pot curata, dupa ce au fost scoase de pe plita, cu apa calda cu sapun,
apoi trebuie uscate cu grijd. ESTE STRICT INTERZISA SPALAREA IN MASINA DE SPALAT VASE.
Asigurati-va ca zonele de trecere a gazului sunt perfect curate.

» Culoarea naturala a gratarelor pe care se sprijina vasele, in zona pe care se pun vasele, se poate modifica cu
timpul, din cauza acfiunii caldurii.

Asistenta

Daca apar eventuale probleme n functionare, contactati un Centru de Asistenta Tehnica din lista anexata.
Nu va adresati niciodata unui tehnician neautorizat.

Comunicati:

— tipul de anomalie;

— modelul aparatului (Art.);

— numarul de serie (S.N.).
Aceste informatii se gasesc pe placuta cu caracteristicile indicata in certificatul de garantie.

Avertismente privind siguranta

» Acest aparat nu trebuie utilizat de persoane (inclusiv copii) cu capacitati psihice sau motorii reduse, sau lipsite
de experienta si de cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheati sau sunt instruiti in legatura cu
folosirea aparatului, de catre o persoana care raspunde de siguranta lor.

« Copiii trebuie supravegheati, ca sa nu se joace cu aparatul.

* Producatorul nu poate fi considerat responsabil pentru eventualele daune produse de: instalarea gresita,
utilizarea neadecvata, gresita sau nerezonabila.

Adresati-va exclusiv personalului calificat in urmatoarele cazuri:

— instalarea (vezi sectiunea referitoare la instalare);

— in caz de dubii privind functionarea.

Adresati-va centrelor de asistenta autorizate de producator in urmatoarele cazuri:
— imediat dupa ce ati scos ambalajul, daca aveti dubii in legatura cu integritatea aparatului;

— inlocuirea sau deteriorarea cablului de alimentare;

— defectiune sau functionare defectuoasa a aparatului, cerand piese de schimb originale.

Masuri de precautie generale

Pentru a garanta eficien{a si siguranta acestui aparat electrocasnic:

— adresatj-va exclusiv centrelor de asistenta tehnica autorizate;

— cereli intotdeauna sa se utilizeze piese de schimb originale;

— aparatul este proiectat pentru utilizarea neprofesionala, in locuinte; nu 1i modificati caracteristicile;

— pe placuta cu datele tehnice se afla simbolurile {arilor de destinatie pentru care sunt valabile instructiunile;

— numai cand aparatul este racordat corect la o instalatie de impamantare eficienta, conform prevederilor
normelor in vigoare, este garantata siguranta electrica;

— Acest aparat nu trebuie utilizat de persoane (inclusiv copii) cu capacitati psihice sau motorii reduse, sau lipsite
de experienta si de cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheati sau sunt instruiti in legatura cu
folosirea aparatului, de catre o persoana care raspunde de siguranta lor.

— aveti grija sa nu atingeti gratarele-suport pentru oale in timpul utilizarii, deoarece se infierbanta;
in special, nu lasati copiii sa se apropie;

— folositi numai pentru gatitul alimentelor, evitand alte utilizari;

— Tnainte de a efectua orice operatie de intretinere sau in caz de functionare defectuoasa, deconectati aparatul de
la reteaua de alimentare cu electricitate;

— controlati intotdeauna ca butoanele sa fie in pozitia de oprire cand aparatul nu este folosit.

Tineti copiii departe de:

— panoul de comanda si de aparat in general;

— componentele ambalajului (pungi, polistiren, agrafe metalice etc.);

— aparat, in timpul functionarii plitei si imediat dupa aceasta, deoarece este fierbinte;

— aparatul nefolosit (in acest caz trebuie sa fie facute inofensive partile care ar putea fi periculoase).

Evitati urmatoarele:

— atingerea aparatului cu parti ale corpului umede;

— folosirea aparatului cand sunteti descultj;

— tragerea de aparat sau de cablul de alimentare pentru a-l scoate din priza;

— operatii improprii $i periculoase;

— lasarea cablului de alimentare al altor aparate electrocasnice pe partile calde ale aparatului;
— expunerea la agenti atmosferici;
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— folosirea aparatului ca suprafata de sprijin;

— folosirea lichidelor inflamabile in apropierea aparatului;

— folosirea de adaptoare, prize multiple si/sau prelungitoare;

— instalarea sau repararea fara interventia personalului calificat.

Important

— Nu trebuie sa se puna pe arzatoare vase instabile sau deformate, care se pot rasturna sau din care se poate
revarsa mancarea.

— Daca aparatul este dotat cu capac, asigurati-va ca arzatoarele s-au racit inainte de a-l inchide.

— Inchideti robinetul de alimentare cand plita nu functioneaza.

— Tnainte de instalare verificati conditiile de furnizare a gazului, care trebuie s fie la fel cu cele prevézute pe
aparat. Predispunerea pentru tipul de gaz utilizabil este indicata pe eticheta situata pe partea inferioara a
sertarului. Acest aparat nu este racordat la un dispozitiv de evacuare a produselor de ardere si trebuie sa fie
instalat si racordat conform regulilor in vigoare. Trebuie sa se acorde o atentie deosebita dispozitiilor aplicabile
referitoare la aerisire. Utilizarea unui aparat de gatit cu gaz produce caldura si umiditate in incaperea in care e
instalat. Trebuie sa asigurati o aerisire corespunzatoare a incaperii: mentineti deschise orificiile naturale de
aerisire sau instalati un dispozitiv mecanic de aerisire (hota de aspiratie cu conducta de evacuare). O utilizare
intensiva si prelungitd a aparatului poate necesita o aerisire suplimentara, de exemplu prin deschiderea unei
ferestre, sau o aerisire mai eficace, prin marirea puterii ventilatiei mecanice, daca aceasta exista.

Instalarea

In continuare sunt descrise operatiunile care trebuie efectuate pentru instalare, atat in ceea ce priveste racordarea
la gaz, cat si cea electrica. Aceste operatiuni trebuie efectuate respectandu-se normele in vigoare, de catre
personal autorizat, deoarece efectuarea lor de catre o persoana necalificata poate constitui un pericol.

Firma producatoare isi declina orice responsabilitate pentru pagubele produse persoanelor sau bunurilor ca urmare
a nerespectarii acestor dispoziti. NORMELE CARE TREBUIE RESPECTATE PENTRU RACORDAREA LA GAZ
SUNT UNI 7129 SI UNI 7131.

Pregatirea mobilei

Acest manual se refera la o plita de gatit pentru incastrare, de clasa 3.

Pregatiti deschiderea in blat cu dimensiunile indicate in fig. 2.

E indispensabil in orice caz sa practicati deschiderea in pozitia cea mai convenabila, tinand cont de faptul ca teava
de gaz nu trebuie sa vina in contact cu peretii unui eventual cuptor montat sub plita.

Introducerea in mobila
Dupa ce ati executat operatiunile de racordare, intindetj fasia de mastic pe marginile deschiderii si pozitionati plita.
Strangeti carligele de fixare (fig. 3) insuruband delicat. Inlaturati surplusul de la fasia de mastic.

Nota
In cazul in care aparatul nu este instalat deasupra unui cuptor, trebuie s se prevada un sept separator (fig. 4).

Racordarea la conducta de gaz

Racordati aparatul la conducta de gaz, conform normelor in vigoare, numai

dupa ce s-a verificat reglarea corecta a aparatului pentru tipul de gaz de

alimentare care se utilizeaza. A @@

In caz contrar, efectuati operatiunile descrise in paragraful “Inlocuirea R <

injectoarelor” (pagina 51). Pentru alimentarea cu gaz lichid, utilizati

regulatoare de presiune conforme cu normele in vigoare. ﬂ)

Racordarea la conducta de gaz poate fi facut in doua moduri:

A Conectati plita de gatit la gaze utilizand un tub rigid din cupru cu
diametrul de 12 mm, asa cum se arata in fig. 5. Pentru a asigura o buna | fig. 5 tub cupru

garnitura
tub din otel
flexibil

garnitura

etansare, montati garnitura din elastomer furnizata ca accesoriu in dotare
(norma UNI EN 682).

B Conectati plita de gatit cu tub flexibil din otel, cu perete continuu (UNI 9891). Si in acest caz, pentru a asigura o
bund etansare, montati garnitura furnizata ca accesoriu in dotare. In plus, se recomanda sa se respecte normele
in vigoare referitoare la instalatiile cu gaz, si in special normele UNI mai sus mentionate.

Dupa ce ati executat racordarea, verificati sa nu existe pierderi de gaz, turnand peste racordare o solutie de apa cu

sapun.
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Aerisirea incaperilor
Asigurati-va ca in incaperea in care a fost instalat aparatul exista deschideri permanente catre exterior sau

conducte de aerisire, pentru a permite un aflux corect de aer, conform prevederilor normelor in vigoare. Toate
deschiderile practicate trebuie:

1. sa aiba o sectiune minima de trecere de minimum 100 cm?;

2. sa fie realizate astfel incat sa nu poata fi astupate din exterior sau din interior;

3. sa fie protejate, pentru a nu se reduce sectiunea de trecere pentru aerisire;

4. sa se afle la distanta fata de podea, astfel incat sa nu deranjeze evacuarea caldurii degajate in urma combustiei.
Daca deschiderile sunt realizate in peretele unei incaperi alaturate, aceasta trebuie sa dispuna de aerisire directa
si, in plus, nu trebuie sa fie:

1. un dormitor;

2. o incapere comuna a cladirii;

3. oincapere cu pericol de incendiu.

Tnainte de a testa aparatul, verificati ca inc3perea spre care s-a practicat deschiderea pentru aerisire s& nu fie

in depresiune din cauza functionarii unui alt utilizator, iar ventilatia dintre cele dou& Inc&peri s fie asigurata prin
deschideri libere permanente, de ex. marind fanta dintre usa si podea. Evacuarea produselor de combustie trebuie
sa se faca prin intermediul unei hote, care, la randul sau, trebuie sa evacueze intr-un cos, intr-un horn sau direct la
exterior.

Accesul la plita

Pentru a avea acces la sertarul care contine partile functionale, procedati astfel:

» scoateti gratarele, capacele arzatoarelor si piesele cu orificiile pentru iesirea gazului;

* scoateti butoanele, extragandu-le de pe axele de suport;

« desurubati suruburile care fixeaza arzatoarele de plita;

+ ridicati plita.

Racordarea la reteaua electrica

Plita de gatit FRANKE este furnizata cu un cablu de alimentare tripolar cu terminale libere.

Daca plita este conectata permanent la reteaua de alimentare, trebuie prevazut un dispozitiv care sa asigure
deconectarea de la retea, cu o distan{a de deschidere a contactelor care sa permita deconectarea completa pentru

categoria de supratensiune Ill. Asigurati-va ca:
a) stecherul si priza sunt adecvate pentru un curent de 16 A;

A = . . PR ALBASTRU
b) la améndoua se poate ajunge usor si sunt amplasate astfel incat nicio parte sub
tensiune nu poate fi accesibila in timpul introducerii sau scoaterii stecherului din GALBEN-VERDE
priza;

c) stecherul poate fi introdus fara dificultate si este accesibil cand aparatul este instalat; MARO

d) dupa introducerea stecherului in priza, plita nu trebuie sa se sprijine pe acesta
cand este instalata in mobila;

e) la aceeasi priza nu trebuie sa fie conectate terminalele de la doua aparate;

f) daca se inlocuieste cablul de alimentare, trebuie utilizat unul cu specificatii L @ N
3 x 0,5 mm? de tip HO5VV-F;

g) este fundamental sa se respecte polaritatile de cuplare ale terminalelor libere (Maro=faza — Albastru=nul —
Galben/verde=impamantare).

Atentie: Verificati ca specificatiile instalatiei electrice din locuinta dv. (tensiune, putere maxima si curent) sa fie
compatibile cu cele ale plitei dv. FRANKE.

inlocuirea injectoarelor

Atentie: Toate produsele sunt livrate din fabrica reglate pentru gaz metan (G20).

In cazul folosirii unor gaze diferite, schimbati injectoarele in urmatorul mod:

1. scoateti gratarele, capacele arzatoarelor si piesele cu orificiile pentru iesirea gazului;

2. desfaceti prin desurubare injectoarele si inlocuiti-le cu cele din dotare, adecvate pentru gazul din retea,
asigurandu-va ca marcajul este cel indicat in tabel (pagina 52);

3. puneti la loc piesele cu orificiile pentru iesirea gazului, capacele si gratarele;

4. aceste arzatoare nu au nevoie de reglarea aerului.

Atentie

Daca se transforma aparatul de la un tip de gaz la altul, trebuie sa atasati intotdeauna eticheta autoadeziva

respectiva (livrata ca accesoriu) in spatiul corespunzator de pe placuta cu datele tehnice. Pentru functionarea

cu G.P.L. (G30 sau G31) surubul de reglare a minimului trebuie sa fie insurubat complet. Aceste aparate sunt
de cat. Il 2H3+.
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Reglarea minimului

— Scoateti butoanele (sunt detasabile, deoarece sunt montate prin presiune).

— Aprindeii arzatoarele si reglati minimul, rotind surubul de reglare in sens orar pentru a micsora flacara si in sens
antiorar pentru a o mairi (fig. 6-7). Surubelnita de reglare este furnizata ca accesoriu.

Minim
mai mare
Minim
mai mic E

fig. 6 fig. 7
Date tehnice
Date tehnice FHM 905 4G LTC
Categoria aparatului: I 2H3+ (G20=20 mbar >> G30/G31=28-30/37 mbar)
ARZATOARE PUTEREV PUTER% DEBIT INJECTOARE DEBIT INJECTOARE | @ MAX. OALE
NOMINALA REDUSA NOMINAL G20 NOMINAL G30/G31 RECOMANDAT
(kW) (kW) G20 (m3¥h) 20 mbar G30/G31 28-30/37 mbar (mm)
(100/mm) (g/h) (100/mm)
Auxiliar 1,00 0,65 0,095 72 73 50 140
Semirapid 1,75 0,70 0,167 97 127 65 220
Rapid 3,00 1,30 0,286 115 218 85 240
Tripla coroana 3,80 2,10 0,362 133 277 97 260
PUTERE NOMINALA TOTALA GAZ INSTALATA (kW) 11,30
DEBIT NOMINAL TOTAL - GAZ G20 (m?h) 1,077
DEBIT NOMINAL TOTAL - GAZ G30/G31 (g/h) 822
PUTERE / TENSIUNE / CURENT / FRECVENTA 0,6 W/220-240V /16 A/50-60 Hz
AERUL NECESAR PENTRU ARDERE (2 m®h pe kW de putere nominala gaz instalata) ‘ 22,60

Folosirea unor vase cu diametre mai mari decéat cele indicate poate duce la o supraincalzire excesiva a
butoanelor si a suprafetei si, in caz de utilizare indelungata, la ingalbenirea plitei (daca este din otel
inoxidabil).

Franke isi declina orice responsabilitate pentru eventualele pagube produse din cauza acestor utilizari.
Putere termica totala: vezi placuta situata pe partea inferioara a plitei.

Aer necesar pentru ardere: 2 m3h pe kW de putere instalata - vezi placuta.
Tensiune de alimentare 220-240 V 50-60 Hz.

(€

Acest aparat este conform cu urmatoarele Directive Comunitare:
90/396/CEE (Gaz);

2006/95/CE (Joasa Tensiune);

2004/108 CEE (Compatibilitate electromagnetica).
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Wstep

Dziekujemy za wybranie produktu Franke. Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac¢
sie z ostrzezeniami i radami zawartymi w niniejszej instrukcji obstugi. W ten sposéb obstuga urzadzenia bedzie
tatwiejsza, a prawidtowa konserwacja przedtuzy jego zywotnos$¢. Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji obstugi
na przysztosc.

Sposéb eksploatacii

Zapalanie palnikow

W tych modelach palniki zapala sie przy pomocy pokretet. Aby zapali¢ palnik, nalezy:

1. Nacisng¢ i obroci¢ wybrane pokretto.

2. Wecisnag¢ mocniej pokretto i przytrzymac przez ok. 3-4 sekundy tak, aby iskry mogty zapali¢ wychodzacy gaz
oraz aby termoelement mogt sie nagrzac.

3. Nastepnie pusci¢ pokretto i obroci¢ je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, aby wyregulowaé
ptomien. Jesli ptomien zgasnie, powtorzy¢ czynnosci od punktu 1.

Znaczenie symboli

O: zamkniety zawor;
)r g 6: maksymalna moc;
6 : minimalna moc.

Uzycie palnikow

Aby zapewni¢ mniejsze zuzycie gazu oraz lepsze parametry pracy, zaleca sie stosowanie naczyn, ktorych srednica
dna jest dopasowana do palnikéw. Ptomien nie powinien wychodzi¢ poza krawedz naczynia (patrz tabela

pagina 57).

Automatyczny zawor bezpieczenstwa

Niniejsze ptyty kuchenne sg wyposazone w urzgdzenie zabezpieczajgce, ktére automatycznie zamyka zawoér w
razie przypadkowego zgasniecia ptomienia palnikow w zwigzku z przeciggiem, rozlaniem ptynéw z naczyn lub
chwilowej przerwy w dostawach gazu sieciowego. Urzadzenie uruchamia sie ponownie po ok. 30 sekundach od
wytgczenia ptomienia.

Czyszczenie i konserwacja plyty kuchennej

Przed rozpoczeciem konserwacji ptyty nalezy zawsze odtgczy¢ zasilanie poprzez wyjecie wtyczki z gniazdka lub

wytgczenie gldwnego wytgcznika elektrycznego danej linii zasilajgce;j.

* Nalezy absolutnie unika¢ stosowania urzadzenh parowych, metalowych myjek, wetny stalowej, kwasu solnego i
innych substancji oraz srodkow, ktdre mogg porysowac lub uszkodzi¢ powierzchnie ptyty.

* Nie dopuszczac¢ do dtuzszej styczno$ci ptyty z substancjami kwasnymi i zasadowymi.

* Nigdy nie uzywac ostrych narzedzi, aby nie uszkodzi¢ uszczelek miedzy naroznikami a blatem.

* Nie uzywac produktéw zawierajgcych piasek, alkalicznych, kwasnych, chlorkéw, sprayu do piekarnikow,
detergentow zwykle stosowanych do czyszczenia zmywarek.

* Po czyszczeniu wilgotng szmatkg dobrze wysuszy¢ urzgdzenie, aby unikng¢ powstawania osadéw wapiennych.

« Jedli na ptyte wylejg lub wysypig sie potrawy z wysokg zawartoscig cukru, nalezy je bezzwtocznie usungc.

*  Wieksze zabrudzenia usuwac wilgotng szmatka.
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+  Wszystkie ruszty, rozdzielacze ptomienia i termoelementy mozna zdjgc z ptyty i czysci¢ w cieptej z mydtem.
Nalezy je p6zniej doktadnie osuszy¢. NIE WOLNO ICH MYC W ZMYWARCE. Sprawdzi¢, czy obszary, przez
ktore przechodzi gaz sg doktadnie wyczyszczone.

* Naturalny kolor rusztu w miejscach styku z naczyniami moze z czasem zmienia¢ sie w zwigzku z dziataniem
ciepfa.

Serwis

W razie ujawnienia sie usterek w dziataniu urzgdzenia nalezy skontaktowac sie z Serwisem Technicznym, ktérego
adres znajdziecie Panstwo na zatgczonej liscie.

Nie korzystac¢ z ustug nieautoryzowanych serwisow.

Nalezy podac:

— rodzaj usterki;

— model urzadzenia (Art.);

— numer seryjny (S.N.).

Powyzsze informacje znajdujg sie w tabeli parametréw na certyfikacie gwarancyjnym.

Ostrzezenia bezpieczenstwa

» Urzadzenia nie powinny obstugiwa¢ osoby o ograniczonej sprawnosci psychicznej lub ruchowej (w tym dzieci),
a takze osoby bez doswiadczenia, chyba Ze obstuga odbywa sie pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg
doswiadczonych osob, ktére przejmg odpowiedzialnos¢ za ich bezpieczenstwo.

* Nalezy pilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.

» Producent nie bedzie ponosit Zadnej odpowiedzialnosci za ewentualne szkody wynikajgce w zwigzku z: btednej
instalacji lub nieprawidtowego, niewtasciwego oraz irracjonalnego uzycia.

W nastepujacych sytuacjach nalezy bezwzglednie skontaktowaé¢ sie z wykwalifikowanym

technikiem:

— instalacja (patrz czes¢ dot. instalacji);

— w razie watpliwosci co do prawidtowosci pracy urzgdzenia.

W nastepujacych sytuacjach nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem producenta:

— bezzwtocznie po rozpakowaniu, w razie watpliwosci co do tego, czy urzgdzenie nie jest uszkodzone;

— wymiana lub uszkodzenie przewodu zasilajgcego;

— uszkodzenie lub nieprawidtowe dziatanie urzgdzenia wymagajgce oryginalnych czesci zamiennych.

Uwagi ogoine

Aby zapewni¢ sprawnos¢ oraz bezpieczenstwo tego urzgdzenia AGD:

— nalezy korzystac z ustug wytgcznie autoryzowanych serwisow technicznych;

— zawsze zagdac zastosowania oryginalnych czesci zamiennych;

— urzadzenie zostato zaprojektowane do zastosowan nieprofesjonalnych w mieszkaniach; nie wolno zmienia¢
jego parametrow;

— na tabliczce znamionowej podane sg symbole krajow, w ktdrych obowigzujg dane instrukcje;

— bezpieczenstwo elektryczne urzgdzenia jest zagwarantowane jedynie wtedy, gdy jest ono prawidiowo
uziemione zgodne z obowigzujgcymi normami i przepisami;

— urzgdzenia nie powinny obstugiwaé osoby o ograniczonej sprawnosci psychicznej lub ruchowej (w tym dzieci),
a takze osoby bez doswiadczenia, chyba Ze obstuga odbywa sie pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg
doswiadczonych osdb, ktére przejmg odpowiedzialnos¢ za ich bezpieczenstwo;

— nie wolno dotykac kratki na naczynia podczas pracy ptyty, poniewaz nagrzewaja sie do bardzo wysokiej
temperatury. W szczegoélnosci zwraca¢ uwage, aby w poblizu nie znajdowaly sie dzieci;

— urzadzenie nalezy wykorzystywac wytgcznie do przygotowywania potraw i unika¢ jakichkolwiek innych
zastosowan;

— przed kazda czynnoscig konserwacyjng oraz w razie nieprawidtowej pracy nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od
zasilania elektrycznego;

— zawsze sprawdzac, czy pokretta znajdujg sie w potozeniach zero, gdy urzgdzenie nie pracuje.

Dzieci nie moga mie¢ stycznosci z:

— pokrettami i przyciskami, a takze z catym urzgdzeniem w ogole;

— czesciami opakowania (torebki, styropian, gwozdzie itp.);

— urzadzeniem podczas pracy oraz tuz po jej zakonczeniu - w zwigzku z jego nagrzewaniem;

— urzgdzeniem, ktore nie jest juz eksploatowane (w tym przypadku nalezy zabezpieczy¢ czesci potencjalnie
niebezpieczne).
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Unika¢ nastepujacych czynnosci:

— dotykania urzgdzenia mokrymi czesciami ciata;

— obstugiwania urzadzenia na boso;

— ciggniecia urzadzenia lub przewodu zasilajgcego w celu odtgczenia go od gniazda sieciowego;
— przeprowadzania niewtasciwych lub niebezpiecznych dziatan;

— ktadzenia przewodu zasilajgcego innych urzgdzen AGD na gorgcych czesciach urzadzenia;
— narazania na dziatanie czynnikow atmosferycznych;

— wykorzystywania urzadzenia jako podpérki;

— stosowania ptynéw fatwopalnych w poblizu urzgdzenia;

— stosowania adapterow, rozgateziaczy oraz/lub przedtuzaczy;

— Zlecania instalacji lub napraw osobom niewykwalifikowanym.

Wazne

— Na palnikach nie wolno stawia¢ niestabilnych lub zdeformowanych naczynh, poniewaz mogg sie przewrdcié lub
rozla¢ zawartosé.

— Jesli urzadzenie posiada pokrywe, przed jej zamknigeciem sprawdzi¢, czy palniki sg zimne.

— Zamkng¢ zawor zasilajgcy, gdy ptyta nie pracuje.

— Przed instalacjg sprawdzi¢, czy parametry dystrybucji gazu sg zgodne z parametrami przewidzianymi dla
urzgdzenia. Fabryczne ustawienie stosowanego gazu jest podane na tabliczce znajdujgcej sie na spodzie
skrzynki z przytgczami. Urzgdzenie nie jest podtgczone do urzadzenia odprowadzajgcego produkty spalania i
powinno byc¢ zainstalowane i podtaczone zgodnie z obowigzujacymi zasadami. Nalezy zwr6ci¢ szczegolng
uwage na warunki wentylacji. Podczas dziatania kuchenek gazowych wytwarza sie ciepto i zwigksza wilgotnos¢
w pomieszczeniu, w ktorym sg one zainstalowane. W pomieszczeniu nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje:
otwory naturalnej wentylacji powinny by¢ odkryte lub nalezy zainstalowac urzadzenie do wentylacji
mechanicznej (okap z przewodem odprowadzajgcym). Intensywne i diugie eksploatowanie urzgdzenia moze
wymagac zapewnienia dodatkowej wentylacji, np. otwarcia okna, wydajniejszego poziomu wentylaciji,
zwiekszenia mocy wentylatoréw mechanicznych (jesli je zainstalowano).

Instalacja

Ponizej opisano czynnosci, jakie nalezy wykona¢ podczas instalacji elektrycznej oraz gazowej. Zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami wykonanie takich prac nalezy zleci¢ technikowi z odpowiednimi uprawnieniami.
Wykonanie prac przez osoby nieposiadajgce odpowiednich kwalifikacji jest niebezpieczne.

Producent nie bedzie odpowiedzialny za uszkodzenia cielesne oraz szkody materialne powstate wskutek
nieprzestrzegania powyzszych wymogéw. W ODNIESIENIU DO CZESCI GAZOWEJ NALEZY PRZESTRZEGAC
NORMY UNI 7129 ORAZ UNI 7131.

Przygotowanie mebla

Niniejsza instrukcja obstugi dotyczy ptyty kuchennej do zabudowy klasy 3. @

Nalezy przygotowac otwér w blacie zgodnie z wymiarami podanymi na rys. 2.

W kazdym przypadku nalezy wykona¢ otwor w pozycji mozliwie najdogodniejszej tak, aby rura gazowa nie stykata

sie ze Sciankami ewentualnego piekarnika pod ptytg.

Zabudowanie w meblu

Po wykonaniu podtgczen rozprowadzi¢ materiat uszczelniajgcy na otworze i oprze¢ ptyte. Scisngé haki mocujace

(rys. 3), delikatnie dokrecajgc. Wyja¢ wystajgce czesci tasmy.

Uwaga

Jesli urzadzenie nie jest instalowane nad piekarnikiem, trzeba zamontowac przegrode (rys. 4).

Podtaczenie przewodu gazowego

Podtgczyé urzadzenie do przewodu gazowego zgodnie z obowigzujgcymi szczolka uszozelka

normami dopiero po sprawdzeniu prawidtowosci ustawienia urzgdzenia waz
o,/

stosownie do typu gazu uzywanego do zasilania. stalowy

W przeciwnym przypadku wykona¢ czynnosci opisane w rozdziale P2 @ ;

“Wymiana dysz” (pagina 56). Przy zasilaniu gazem ptynnym nalezy

zamontowac regulatory ci$nienia zgodne z obowigzujgcymi przepisami. ﬁ)

Podtgczenie gazowe mozna wykonaé na dwa sposoby:

A Podtgczy¢ ptyte kuchenng przy pomocy sztywnej rury miedzianej o
$rednicy 12 mm, postepujac zgodnie z rys. 5. Aby zapewnié szczelnosé, | rys. S rura miedziana
nalezy zastosowac uszczelke elastomerowg dotgczong w komplecie
wraz z akcesoriami (norma UNI EN 682).

B Podtgczy¢ ptyte kuchenng wezem z oplotem stalowym (norma UNI 9891). Réwniez w tym wypadku nalezy
zapewnic szczelnos¢ wykorzystujgc uszczelke dostarczong w komplecie. Zaleca sie rowniez przestrzeganie
obowigzujgcych przepiséw i norm dotyczgcych instalacji gazowych, a w szczegélnosci powyzszych norm UNI.

Po wykonaniu podfgczenia sprawdzi¢, czy nie ma nieszczelnosci polewajgc potgczenie roztworem wody z mydtem.
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Wentylacja pomieszczen

Sprawdzi¢, czy w pomieszczeniu, w ktérym zainstalowano urzadzenie, znajdujg sie state otwory wychodzgce na
zewnatrz lub przewody wentylacyjne zapewniajgce prawidtowe doprowadzenie powietrza zgodnie z wymogami
obowigzujgcych norm. Wszystkie wykorzystywane otwory powinny:

1. posiada¢ minimalny dostepny przekréj nie mniejszy niz 100 cm?;

2. by¢ wykonane w taki sposob, aby uniemozliwi¢ ich zablokowanie od zewnatrz oraz od wewnatrz;

3. posiadac¢ zabezpieczenia przed zmniejszeniem dostepnego przekroju przewoddéw/otworéw wentylacyjnych;

4. znajdowac sie na takiej wysokosci nad poziomem podtoza, aby nie zaktdcac prawidtowego odprowadzania
produktow spalania.

Jesli otwory sg wykonane w Scianie prowadzacej do sgsiedniego pomieszczenia, pomieszczenie takie powinno

posiadac bezposrednig wentylacje, lecz:

1. nie powinna to by¢ sypialnia;

2. nie powinno by¢ pomieszczeniem wspdlnym budynku;

3. nie powinno by¢ pomieszczeniem zagrozonym pozarem.

Przed prébnym uruchomieniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy w pomieszczeniu, do ktérego prowadzg otwory

wentylacyjne nie ma podcisnienia spowodowanego przez innego uzytkownika oraz czy zapewniona jest wentylacja

pomiedzy dwoma pomieszczeniami przez state niezablokowane otwory; mozna np. powiekszy¢ otwor pomiedzy

drzwiami a podtogg. Produkty spalania powinny by¢ odprowadzane przez okap. Okap powinien posiadac

odprowadzenie do przewodu kominowego lub bezposrednio na zewnatrz.

Dostep do ptyty kuchennej

Aby uzyskac dostep do skrzynki, w ktérej znajdujg sie czesci funkcjonalne, nalezy:

+ zdjgc¢ kratke oraz rozebrac¢ palniki zdejmujgc rowniez rozdzielacz ptomienia;

* wyja¢ pokretta zdejmujac je ze sworzni;

» odkrecic¢ sruby mocujgce palniki do ptyty;

* podniesc ptyte.

Podiaczenie do sieci elektrycznej

Ptyta kuchenna FRANKE posiada przewdd zasilajgcy tréjbiegunowy z wolnymi zaciskami.

Jesli ptyta kuchenna bedzie podtagczona na state do sieci zasilania elektrycznego, nalezy przewidzie¢ urzadzenie
odtgczajgce o rozwarciu stykdw wystarczajgcym do zapewnienia catkowitego roztgczenia w warunkach przepiecia
kategorii lll. Upewni¢ sie, czy:

a) gniazdko i wtyk sg przystosowane do pradu 16 A;

b) jest fatwy dostep do gniazdka i wtyczki. Dodatkowo sg one umieszczone w taki
sposob, aby nie byto mozliwosci kontaktu z zadng czescig pod napigeciem podczas
wktadania i wyjmowania wtyczki z kontaktu;

c) wtyczka daje wktadac¢ sie do gniazdka bez probleméw i jest dostepna po BRAZOWY
zainstalowaniu urzadzenia;

d) po wtozeniu wtyczki do gniazdka ptyta zabudowana w meblu nie opiera sie na niej;

e) to tej samej wtyczki nie sg podtgczone zaciski dwoch réznych urzgdzen;

f) podczas wymiany kabla zasilajgcego zastosowano kabel o parametrach L @ N

3 x 0,5 mm? typu HO5VV-F;

NIEBIESKI

ZOLTO-ZIELONY

g) nalezy bezwzglednie przestrzegac biegunowosci podczas podtgczania zaciskow
(Brgzowy = Faza — Niebieski = Zero — Zo6tty/Zielony = Uziemienie).

Uwaga: Sprawdzi¢, czy parametry sieci elektrycznej w Panstwa domu (napiecie, maksymalna moc, prad)

sg zgodne z parametrami ptyty FRANKE.

Wymiana dysz

Uwaga: Wszystkie urzgdzenia sg fabrycznie ustawione na spalanie gazu ziemnego (metanu - G20).

Jesli spalany bedzie inny gaz, nalezy wymieni¢ dysze w sposob nastepujacy:

1. wyjac kratki oraz roztozy¢ palniki, w tym rozdzielacze ptomieni;

2. odkreci¢ i wyjg¢ dysze, a nastepnie wymienic¢ je na inne, odpowiednie do rodzaju spalanego gazu. Sprawdzi¢
oznakowanie w tabeli (pagina 57);

3. zamontowac z powrotem palnik oraz kratki;

4. palniki nie wymagaja regulacji powietrza.

Ostrzezenie

Podczas przestawienia urzgdzenia z jednego rodzaju gazu na inny nalezy umiesci¢ samoprzylepng nalepke

informujgcyg o rodzaju gazu (dostarczong w komplecie) w odpowiednim miejscu na tabliczce znamionowe;j.

W przypadku stosowania gazu LPG (G30 lub G31) sruba regulacji minimum powinna by¢ dokrecona do konca.

Niniejsze urzgdzenia sg dostarczane w kategorii Il 2H3+.
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Regulacja minimum
— Zdjac¢ pokretta (wyjmowane, montowane na wcisk).
— Zapali¢ palniki i dokona¢ regulacji minimum, obracajgc Srubg regulacji zgodnie z ruchem wskazowek zegara

aby zmniejszy¢ ptomien i w przeciwng - aby go zwiekszy¢ (rys. 6-7). Srubokret do regulaciji jest dostarczony

w komplecie.

Najwyzsze
minimum
Najnizsze
minimum E
rys. 6 rys. 7
Dane techniczne
Dane techniczne FHM 905 4G LTC
Kategoria urzadzenia: Il 2H3+ (G20=20 mbar >> G30/G31=28-30/37 mbar)
PALNIKI MOC MOC NOMINALNE | DYSZE G20 | NOMINALNE DYSZE MAKS.
NOMINALNA | ZREDUKOWANA | NATEZENIE 20 mbar NATEZENIE G30/G31 ZALECANAQ
(kW) (kW) PRZEPLYWU | (100/mm) PRZEPLYWU | 28-30/37 mbar | GARNKOW
GAZU G20 GAZU G30/G31 (100/mm) (mm)
(m?/h) (g/h)
Pomocniczy 1,00 0,65 0,095 72 73 50 140
Sredniej mocy 1,75 0,70 0,167 97 127 65 220
Duzej mocy 3,00 1,30 0,286 115 218 85 240
Potréjna korona 3,80 2,10 0,362 133 277 97 260
CALKOWITA ZAINSTALOWANA MOC GAZU (kW) 11,30
CALKOWITE NOMINALNE NATEZENIE PRZEPLYWU GAZU G20 (m3h) 1,077
CALKOWITE NOMINALNE NATEZENIE PRZEPLYWU GAZU G30/G31 (g/h) 822
MOC / NAPIECIE / PRAD / CZESTOTLIWOSC 0,6 W/220-240 V/ 16 A/ 50-60 Hz
POWIETRZE POTRZEBNE DO SPALANIA (2m3/h na kW zainstalowanej mocy nominalnej gazu) ‘ 22,60

Uzywanie garnkow o srednicy wiekszej od podanej moze powodowaé nadmierne nagrzewanie sie pokretet
i blatu i, w przypadku dluzszego uzycia, zétkniecie pokrywy (jesli jest wykonana ze stali nierdzewnej).
Firma Franke nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentualne szkody powstate wskutek takiego uzycia.

taczna moc termiczna: patrz tabliczka na spodzie plyty.

Powietrze do spalania: 2 m3h na kW zainstalowanej mocy - patrz tabliczka.
Napiecie zasilania 220-240 V 50-60 Hz.

(€

Niniejsze urzgdzenie spetnia wymogi nastepujacych dyrektyw europejskich:
— 90/396/EWG (Gaz);
— 2006/95/WE (Niskie Napiecie);
— 2004/108 WE (Kompatybilnos$¢ Elektromagnetyczna - EMC).
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