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FMY 839 HE

INFORMATION ON THE MANUAL

These instructions for use are valid for various
models of the device. This means that some of
the features and functions described here may
not be available in the specific model you have
Rﬂchased.
Please read the instructions for use carefully
before using the device.
> Keep the instructions for use safely.
> Only use the device described in these
instruction for the purposes foreseen.

SAFETY INFORMATION

Symbol Meaning

ﬁ Danger warning. Danger of injury
warning.

> Safe actions and instructions to
avoid injury or damage.

> Action. Specifies an action that
must be carried out.

n Result. Result of one or more
actions.

X Requirement that must be met

before carrying out the next action.

® For your own safety and to
guarantee proper use of the
appliance, please read this
manual carefully before
installing and using the
product. These instructions
must always be kept with the
appliance, even if it is moved or
sold. Users must be fully aware
of how the appliance works and
of its safety features.

These hobs have induction
systems that comply with

the requirements of EMC

standards and with the EMF
directive, and they should

not interfere with other
electronic devices. Pacemaker
wearers and those using
other electronic implants must
consult their doctor or the
manufacturer of the implanted
device to assess whether or
not it is sufficiently resistant
against interference.

A Electrical connections
must be performed by a trained
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technician. Before making
the electrical connection,
please read the section on
ELECTRICAL CONNECTION.

For appliances with a power
supply cable, the terminals or
section of wire between the
cable anchor point and the
terminals must be arranged in
such a way as to allow the live
wires to be pulled out before
the earth wire in the event of
the cable coming out of its
anchor.
> The manufacturer will not
be liable for any damage
resulting from incorrect or
inadequate installation.
> Check that the mains power
supply corresponds to
the one indicated on the
identification plate fixed to
the inside of the product.
> Fixed electrical connections

must incorporate the cut-out
devices envisaged by current

regulations.
> For class | appliances,
check that the domestic

power supply guarantees an
adequate earthing system.
Connect the suction

hood to the flue using a
suitable pipe. Please refer
to the accessories to be
purchased, indicated in the
installation manual

(for circular pipes: minimum
diameter 120 mm). The
exhaust pipe must be as
short as possible.

Connect the product to the
mains using an omnipolar
switch.

The air venting regulations
must be complied with.
Never connect the suction
appliance to ducts carrying
combustion fumes (heaters,
fireplaces, etc..).

If the suction hood is used
alongside non-electrical
appliances (e.g. appliances
with gas burners), it is
necessary to guarantee a
sufficient level of ventilation
in the room, to prevent any
exhaust backflow. When
the cooking appliance is
used together with other
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appliances using non-
electrical power sources,
the negative pressure in
the room must not exceed
0.04 mbar, to prevent the
fumes being sucked back
into the room by the cooking
appliance.

The air must not be
discharged into a pipe that
is also used as a flue for
appliances powered by gas
or other fuels.

If the power cable

is damaged, it must

be replaced by the
manufacturer, by an
authorised service centre or
by a qualified technician, to
avoid any risk of danger.
Connect the appliance plug
to a socket that complies
with current regulations and
is in an accessible area.

As regards the technical
and safety measures to

be taken for exhausting of
fumes, it is important that
the regulations set by local
authorities be followed
carefully.

A CAUTION: remove the

protective films before installing

the appliance.

> Only use the screws and
other small components
supplied with the appliance.

/\ WARNING: failure to

install the screws or fixing

elements as described in these

instructions may result in a risk

of electric shocks.

> Never look at the light
directly through optical
devices (binoculars,
magnifying glasses...).

> Cleaning and scheduled
maintenance must not be
carried out by children,
unless they are under the
supervision of an adult.

> Supervise children, to make
sure they do not play with
the appliance.

> This appliance must not be
used by persons (including
children) with limited
physical, sensory or mental
abilities, or by persons
without adequate experience
and knowledge, unless they
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are supervised or instructed

in use of the appliance by
the those responsible for
their safety.

> This appliance may be used
by children over the age of

8 years and by persons with

limited physical, sensory
or mental abilities or with
insufficient experience and
knowledge, provided they

are supervised or have been

adequately instructed on
safe use of the appliance
and understand the risks

that it involves. Do not allow

children to play with the
appliance.

A CAUTION: The appliance
and its accessible parts
become extremely hot during
use.

Take great care not to touch
the heating elements.

Keep children under 8 years
of age well away from the
appliance, unless they are
under constant supervision.
> Clean and/or replace the
filters after the period

indicated (danger of fire).
See the paragraph on
Cleaning and maintenance.
Always guarantee adequate
ventilation of the room

when the appliance is used
in conjunction with other
appliances powered by gas
or other fuels (this does not
apply to appliances that only
recirculate the air within the
room).

WARNING: If the surface is
damaged, turn the appliance
off to prevent any risk of
electric shocks.

Do not turn the device on

if the surface is cracked or
any damage is visible in the
thickness of the material.

Do not touch the appliance if
your hands or body are wet.
Do not use steam appliances
to clean the product.

Do not rest metal objects
such as knives, forks,
spoons and pan lids on the
surface of the hob, as they
might overheat.

Use the relevant control to
turn the cooker hob off after
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use, do not rely on the pan
Sensors.

WARNING: Unsupervised
cooking on a hob using

oil and grease may be
dangerous and may cause
a fire. NEVER attempt to
put flames out with water.
On the contrary, turn the
appliance off and suffocate
the flames, for example
using a pan lid or a fire
blanket.

WARNING: The cooking
process must be
supervised. Short cooking
processes require continual
supervision.

The appliance is not
designed to be started
using an external timer or a
separate remote controlled
system.

WARNING: Danger of fire:
Do not rest objects on the
cooking surfaces.

The appliance must be
installed in such a way as
to allow disconnection from
the electrical power supply
with a contact aperture (3

mm) that ensures complete
disconnection in category I
overload conditions.

> The appliance must never
be exposed to weather (rain,
sun).

> Ventilation of the appliance
must comply with the
manufacturer’s instructions.

Requirements for kitchen
units

> The cooker hob is designed
to be fitted flush with the
kitchen worktop, on a
kitchen unit with a width of
600 mm or more.

> If the appliance is mounted
on flammable materials, the
guidelines and regulations
relating to low voltage
installations and fire
prevention must be followed
strictly.

> For the fitted units, the
components (plastic
materials and veneered
wood) must be mounted
with heat-resistant adhesives
(min. 100 °C): the use of
unsuitable material and
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adhesives may result in
warping and detachment.
The kitchen unit must have
sufficient space to allow

for electrical connection of
the device. Wall-mounted
units above the device must
be installed at a sufficient
distance to leave the space
required to work in comfort.
The use of decorative
hardwood borders around
the worktop behind the
device is allowed, provided
the minimum distance
always complies with the
indications provided in the
installation drawings.

The minimum distance
between the fitted device
and the rear wall is indicated
in the installation drawing for
the flush-fitted device (150
mm for the side wall, 40 mm
for the rear wall and 500
mm for any wall-mounted
units above it).

To avoid any infiltration of
liquids between the hob
frame and the worktop,
position the adhesive seal

provided along the whole
outer edge of the hob before
installation.

Proper use

>

The suction hood has been
designed solely to eliminate
cooking fumes during
domestic use.

Never use the appliance

for purposes other than
those for which it has been
designed.

Deep-fryers must be kept
under constant supervision
when in use: the oil may
catch fire if it gets too hot.
Do not use the device with
an external timer or separate
remote controlled system.
The device must never be
installed behind a decorative
door, to prevent it from
overheating.

Never climb onto the device,
as this may damage it.
Never place hot pots and
pans on the frame, as this
may damage the silicon seal.
Never cut or prepare food
on the vitreous ceramic
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surface, or drop hard objects
onto it.
Never drag pots and pans

ELECTRICAL CONNECTION

across the vitreous ceramic
surface.

D> Electrical connections must

be carried out by a trained
technician.

This appliance has a “Y” type
connection, so the power cable
must have a “neutral” wire.

The power cable must be at
least of type HO5VV-F. SINGLE
PHASE, TWO PHASE and THREE
PHASE connection: min. cross-
section of wires: 2.5 mmz2,
External diameter of the power
cable:min.7 mm-max. 15 mm.
The connection terminals can
be accessed by removing the
junction box cover.

Check that the domestic power
supply characteristics (voltage,
maximum power and current)
are compatible with those of the
appliance.

Connect the appliance as shown
in the diagram (in compliance

with reference standards in force
nationally for mains voltage).

It is recommended that you use
the HO5V2V2-F 5 x 2.5 mm?
power cable. When using the
HO5V2V2-F 5 x 2.5 mm?2 power
cable, follow the instructions
provided here: for three phase
connection, separate the 2 wires
and remove the blue sheathing
from the grey wires.
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OVERVIEW

FMY 839 HE-4 zone hob with integrated hood

1 Cooking zone
2 Control panel

Buttons and display elements

4 7 wo 123456785% Qs
>~ 14

1 Cooking panel controls 12 Speed INTENSIVE 1

2 ON / OFF of the hob / hood control panel 13 Speed INTENSIVE 2

3 Extractor Fan control panel 14 Extractor fan selection

4 ON / OFF of the hob / hood 15 Cooking / Keep warming at 92 °C

5 Activate Timer 16 Cooking / Keep warming at 74 °C

6 Timer Display 17 Cooking / Keep warming at 42 °C

7 Increase / Decrease the timer 18 Temperature Manager

8 Stop&Go / Recall 19 Cooking zone selection / power level

9 Automatic mode 20  Cooking zone position

10  Charcoal (odour) filter 21 Bridge cooking zones

11 Grease cleaning filter notification 22 Locking / unlocking the hob

-10 -
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TYPES OF CONTROL

Display elements and buttons for ON / OFF of the hob control panel

ON / OFF of the hob / hood
- Press ON. Press again to turn OFF.

By default when turn on the hob extractor, the hood is in automatic mode
[©) and the led (a) will turn ON.
- Touch (press) the selection bar to deactivate the automatic mode and to work with the
extractor fan in manual mode.
The led (a) will turn off.

Activate Timer

- Pressand hold 5 sec the button, the hood will be in delay mode with a preset timer of
15 min.

The delay indicator led on the hood will turn on (©.

- Pressand hold again 5 seconds the button again in order to deactivate the delay.

When the timer has finished the countdown, there is an acoustic signal (for 2 min,

or it will stop when the ON / OFF button is pressed), while the display @ turns off.

The countdown is not visible, the visual feedback is the led (D).

-11 -
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Display elements and buttons for extractor fan control panel

Extractor fan selection
Increase /Decrease extraction speed (power)

Activation / Deactivation of automatic function (by default automatic mode is active).
When the selection bar of the cooker hood is touched (pressed), the automatic mode
deactivates and works with the extractor fan in manual mode.

To re-activate the automatic mode press button @ and the led auto will light up to
indicate that the hood is working in this mode.

By default the hood is in ducted mode.

Activate charcoal filter

- Press for 5 sec the button (A) on the hood the first time that it is switched on O]
Since that time lit icon will show when it is necessary to perform maintenance of the
charcoal (odour) filter $% .

The grease cleaning filter notification through led Q is always enabled.

Resetting activated carbon odour filter saturation

After performing maintenance on the filters:

- Pressand hold 5 sec the button —

The grease led will turn off, and the indicator countdown will start again.
- Pressand hold 5 sec the button +

The odour led will turn off, and the indicator countdown will start again.

Set the speed INTENSIVE 1
This speed is timed to run for 10 min. At the end of this time, the system returns
automatically to the speed that was set before.

Set the speed INTENSIVE 2
This speed is timed to run for 5 min. At the end of this time, the system returns

-12 -
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It is a countdown, which can be set for each cooking zone, even simultaneously.

At the end of the set period the cooking zones will automatically shut down and an acoustic signal
informs of it.

Activation /Regulation of the hob timer:

- Press more time the key (D to chose the cooking zone you want to activate.

The relative icon on the cooking zone will be lighted on.

When the desired cooking zone is selected, regulate the duration of the timer:

-  Pressthe 4 toincrease the automatic shutdown time.

Stop&Go /Recall

This function allows to suspend /restart any function active on the hob, bringing the cooking

power to zero.

- Press to activate, press again and slide completely the indicated slider from left to right to
deactivate.

Note: If after 10 min, the Pause function is not deactivated, the hob will turn off automatically.

This function allows to recover all the hob settings, in case of accidental shutdown.
Activation:
- Turn the hob back on.

- Press p within 6 sec.

8.2
The cooking zones are able to work in combination, creating a single zone with the same
power level. Front master and back secondary cooking zones. To activate the Bridge function:
touch simultaneously the 2 bar and the symbol ﬂ lights up. With the selection bar of the master
zone it is possible to select the power level. To deactivate the bridge function simply repeat the
same activation procedure.

Cooking zone selection
Increase /Decrease power level

Supplementary power feature which remains active for 10 min, after which the temperature
returns to the previously set value.

- Touch and scroll along the Selection bar and activate the Power Booster.

The power booster level is shown on the display of the selected zone with the symbol P
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YOUR APPLIANCE

How induction hobs function

Induction hobs function considerably differently to
conventional hobs or solid plates. The induction coil
under the glass ceramic creates a magnetic field

that alternates quickly and which directly heats the
magnetisable base of the cookware. The glass ceramic
is only heated by the hot cookware. If the cookware is
removed from the cooking zone, the power supply is
interrupted immediately.

Pan detection

Every cooking zone is equipped with pan detection.

The pan detection recognises cookware with a

magnetisable base that is suitable for use with induction

hobs.

If the cookware is removed during operation or

unsuitable cookware is used, the display near the

bargraph flashes with &.

If there is no cookware placed on the cooking zone

during the pan detection time of 10 sec:

- The cooking zone switches off automatically after
10 sec.

- Thedisplay of each cooking zone shows l=l

Cookware

Suitable cookware

Only cookware with a fully magnetisable base is
suitable for cooking on the induction hob.

The magnet adheres to every point on the entire base
of the cookware.

Cookware suitable for use in induction cooking
Cookware used on the induction cooking surface must
be made of metal, with magnetic properties and a
sufficiently large base.

Suitable cookware:

v Enamelled steel cookware with thick bases.

v' Cast iron cookware with an enamelled base.

v' Cookware in multilayer stainless steel, ferritic
stainless steel and aluminium with a special base.

Unsuitable cookware:

v' Copper, stainless steel, aluminium, fireproof glass,
wood, ceramic and terracotta cookware.

4 To see whether the pan is suitable, bring a magnet
close to the bottom: if it is attracted, the pan is
suitable for induction cooking. If you do not have
a magnet, you can put a small amount of water in

the pan, place it on a cooking zone and start the
cooking zone. If the symbol l:l appears on the
display,

it means the pan is not suitable.

Note: Use only cookware with a perfectly flat bottom
and suitable for induction cooking zones. Using
cookware with an irregular bottom could jeopardise the
efficiency of the heating system and prevent cookware
from being detected on the cooking zone.

Noise during cooking

Cookware can make noise during cooking. This does
not indicate any malfunction, nor does it affect the
functioning of the appliance in any way.

Noise depends on the cookware used. If the noise
causes considerable disturbance, it can help to
change the cookware.

Advice on energy-saving

| 2 The diameter of the base of the pan must
correspond to the diameter of the cooking zone.

EEIER L

P> When buying a pan, check whether the diameter
indicated is that of the base or the top of the pan,
as the top is almost always larger than the base.

P> When preparing dishes with long cooking times,
you can save time and energy by using a pressure
cooker, which also makes it possible to preserve
the vitamins in the food.

> Make sure that the pressure cooker contains
enough liquid as, if there is not enough and it
overheats, this may cause damage to both the
pressure cooker and the cooking zone.

> i possible, always cover pans with a suitable lid.

~14 -
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P Choose a pan suitable for the quantity of food
to be cooked. A large, half-empty pan leads to a
waste of energy.

RS Q&
N

=

Cooking zone Pan bottom Remark
L
(recommended) (recommended)
184 mm x 220 mm (single) 145 mm
380 mm x 220 mm (double) omm with bridging function

Normal operating noises of the cooktop
Induction technology is based on the creation of
electromagnetic fields. They may generate heat directly
on the bottom of the cookware. Pots and pans may
cause a variety of noises or vibrations depending on
the way they‘ve been manufactured.

These noises are described as follows:

Low humming (like a transformer)

This noise is produced when cooking at a high heat
level. It is based on the amount of energy transferred
from the cooktop to the cookware. The noise ceases or
quiets down when the heat level is reduced.

Quiet whistling

This noise is produced when the cooking vessel is
empty. It ceases once water or food is placed in the
vessel.

Crackling

This noise occurs with cookware comprised of various
materials layered one upon the other. It's caused by
the vibrations of the surfaces where different materials
meet. The noise occurs on the cookware and can vary
depending on the amount and method of preparation of
the food.

Loud whistling

This noise occurs with cookware comprised of different
materials layered one upon the other, and when they
are additionally used at maximum output and also on
two cooking zones. The noise ceases or quiets down
when the heat level is reduced.

Fan noises

For proper operation of the electronic system, it is
necessary to regulate the temperature of the cooktop.
For this purpose, the cooktop is equipped with a
cooling fan, which is activated to reduce and regulate
the temperature of the electronic system. The fan may
also continue to run after the appliance is turned off if
the detected temperature of the cooktop is still too hot
after turning it off.

Rhythmic sounds and similar to the hands of a
clock

This noise occurs only when at least three cooking
zones are operating and disappears or weakens when
some of them are switched off.

The noises described are a normal element of the
described induction technology and shouldn‘t be
regarded as defects.

-15-
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OPERATION

Switching the appliance on Selecting a cooking zone
4 Hold () for one second to switch on the 4 Press the ,,0 near the bargraph slider of the
aiopliance. cooking zone and swipe it to set the power level.

,0“flashes in all power levels displays.
If there are no further inputs, the appliance
switches off after 10 sec for safety reasons.

Power levels

Power level Cooking method Use for

Rosti (hash brown), omelettes, breaded fried
foods, sausages

Temperature level

Switching a cooking zone off
Use for > Touch ,,0“ on the bargraph.

Temp. Cooking
level method ™

If there is no further input and the other
cooking zones are switched off, the appliance
switches off after 10 sec.

Switching the hob off

S Meltin Melting butter, chocolate
_— € or honey at around 42 °C

Sauces, keep food ready

99 Keep for serving at around > Touch (') for a few seconds to switch the hob off.
- Warm 74 °C B it fhere is no further input on the display and

....... all the cooking zones are switched off, the
$9% Slow Keep ready-cooked food appliance switches off after 10 sec.

cooking warm at around 92 °C

Residual heat indicator

After a cooking zone is switched off and is still hot an
“H” remains illuminated on the panel as long as there
is a risk of burns.

-16 -
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Defrost, Keep warm and Slow cooking
setting

With the defrost function you can defrost food or gently
melt butter, chocolate or honey.

The keep warm setting keeps ready-cooked foods
warm at approx. 74 °C.

The slow cooking setting keeps ready-cooked foods
warm at approx. 92 °C. With the slow cooking setting
you can cook at low temperatures to preserve the
nutritional value of the aliments.

> Select the cooking zone by pressing ,,0“ near the

bargraph of the cooking zone.
> Press @ one time.

> To select the setting for ,,Melting“ (defrosting),

press E one more time.

u L appears.

> To select the setting for ,,Keep warm®,

press E one more time.

u & appears.

> To select the setting for ,,Slow cooking®,

press ®J one more time.

u w appears.

PowerPlus setting

All the cooking zones are equipped with the PowerPlus

booster.

When PowerPlus is switched on, the cooking zone

selected works at extra high power for 10 min.

PowerPlus can be used, for instance, to quickly heat a

large quantity of water.

4 Swipe up on bargraph until a ,,P“ appears in the
display.

4 To end PowerPlus, swipe down on the bargraph to
the desired power level.

Timer

When a timer is set, the cooking zone switches off after
a set time between 1 min and 1 h 59 min.

Setting the timer
v" Hob switched on
v' Cooking zone set
P press ®.
u ,»,_00“ flashes in the middle of the display.

> Touch + toincrease the timer duration, touch
to reduce the time.

When you press + for the first time ,1“ is illuminated

in the display.

Changing the timer

v' Timer set

> Press the active cooking zone of the timer that
you want to change.

P press ®.

>

Change the timer duration using + and —.

Bridging function

The bridging function allows two individual cooking zones
to be switched on to be adjusted together.
Press the bargraphs of the two cooking zone.

The display near the two zones shows ﬂ on

one side and (") on the other side.
If one of the cooking zones is already running when the
bridging function is switched on, the power level and
operating time of this cooking zone will be used for both
zones. If both cooking zones are already running, the
operating times are cleared in the power level displays.
If the Bridging function is not possible set the Boost speed.

Child proof lock

v" Appliance switched on
| 4 Touch n and @® simultaneously for few seconds
until an acoustic signal is emitted.

L I display is locked. When the display
switches off in this state, the lock function
will still be active once you restart the hob.

P 10 deactivate the childproof lock, press , and
® simultaneously for few seconds.

Heat-up Function

This function is used to heat up a pan at maximum power
before continuing to cook at a selected level. The period
of time the cooking area will remain at maximum power
depends on the final cooking level that is set. See table:

Lev. Power Time
1 48 seconds
2 144 seconds
3 230 seconds
4 312 seconds

-17 -
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r Time

408 seconds

120 seconds

168 seconds

216 seconds

not available

'wocn\lomg

not available

To activate, with a pan on the hob and selected
cooking area, press and hold for 3 seconds on the
selected value (from 1 to 8) on the power bar. The
Display for the corresponding area shows “ A .

It is possible to increase the cooking level, but if it is
decreased the function is deactivated.

It can also be deactivated by pressing and holding
for 3 seconds the button for the cooking area in
question.

CLEANING AND CARE

MODEL FMY 839 HE

Max Total Power 7,545 kW

The Activated Charcoal odour filter can be re
generated. Follow the instructions provided on the
Kit itself both for the regeneration method and for the
replacement times.

Grease filters Z: The filters must be cleaned every

2 months of operation, or more frequently for
particularly

heavy usage, and can be washed in a dishwasher. Do
not wash the grid in the dishwasher.

General recommendations

>

>

Never use scouring pads, steel wool, muriatic acid

or other products which could scratch or mark the
surface.

Foods that accidentally fall or settle on the
surface, on the functional or aesthetic elements of
the hob must not be eaten.

Cleaning the appliance

>
>

-18 -

Clean the appliance after every use in order to
prevent food residues from burning on.

To clean everyday dirt, use a soft cloth or sponge
with water and a suitable cleaning agent. Follow
the manufacturer‘s advice with regard to cleaning
agents. We recommend using protective cleaning
agents.

Remove encrusted dirt, e.g. from milk that has
boiled over, with a glass ceramic hob scraper
while the hob is still warm. Please follow the
manufacturer‘s advice with regard to the scraper.
Remove sugary foods, such as marmalade, that
have boiled over with a glass ceramic hob scraper
while the hob is still warm. Otherwise, this could
damage the glass ceramic surface.

Remove melted plastic with a glass ceramic hob
scraper while the hob is still warm. Otherwise, this
could damage the glass ceramic surface.

Remove limescale stains using a small amount of
lime-dissolving solution, e.g. vinegar or lemon juice,
when the hob has cooled down. Then clean again
with a damp cloth.



TROUBLESHOOTING

FMY 839 HE

Error codes

Error code Description Possible cause of error
ER 03 and Continuous sensor
continuous activation; TC turn off g{/aetftrhoertco%%?vvcac!ﬁt?gl z‘;g!}ﬁs
tone after 10 sec
ER 20 Flash memory - TC error uC-defective
Button evaluation
ER 22 defective, Short or open circuit in the area of
Ul shuts off after 3.5-7.5 the button sensoric
sec
Incorrect configuration
data or deviation New configuration of the induction
ER 31 :
between generator generator required
and TC
NTC value defective
ER 36 on TC; Short or open circuit of NTC
Ul turns off
Communication error No or erroneous LIN
ER 47 between TC and communication! (Slave does not
induction answer to request of master)
Continuous tone Power Incorrect connection of the
U 400 ) :
supply on inlet to high cooktop
E/2 Excess temperature of Overload of cooktop or empty
the induction element boiled cookware
E/A Error on the power board Component failure
E/6 Error on power board No power supply error on power
board
E/8 Incorrect fan speed Error on fan left or right
E/9 Defective temperature

sensor on inductor

-19 -

Clean the control
surface, remove objects
on the sensors.

New configuration
(Service menu)

Connection cable not
correctly plugged in or
defective

Correct power supply
connection

Replace power board

1. Check wiring
2. Check filter board
3. Replace power board

Air exhaust blocked,
e.g. by paper
Replace Defective fan

Replace inductor
Replace power board
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MAINTENANCE AND REPAIR

Make sure that maintenance on electrical
components is carried out only by the
manufacturer or the customer service.

Make sure that damaged cables are changed only
by the manufacturer or the customer service.

DISPOSAL

P When contacting the customer service, please
provide the following information:
- Type of fault
- Appliance model (Art. / Cod.)
- Serial number (S.N.)
This information is given on the data plate. The data
plate is attached on the bottom side.

> The symbol g on the product or on its packaging

indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over
to the applicable collection point for the recycling
of electrical and electronic equipment. By
ensuring this product is disposed of correctly, you
will help prevent potential negative consequences
for the environment and human health, which
could otherwise be caused by inappropriate
waste handling of this product. For more detailed
information about recycling of this product, please
contact your local city office, your household
waste disposal service or the shop where you
purchased the product.

The appliance is in accordance with the Directive
2012/19/EU, regarding the reduction of the
hazardous substances used in electrical and
electronic appliances, and waste disposal.

-20-
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TECHNICAL DATA

Product identification
Type: 4300
Model: FMY 839 HE

> Refer to the data plate placed on the bottom side of the product.
The manufacturer provides continuously product enhancements. For this reason, the text and the illustrations in

this manual may be changed without notice.

Further information on technical data is available on:
- www.franke.com

FMY 839 HE
2
1 1,2 Flexible cooking zone 1 + 2 bridged
T @ . 3,4 Flexible cooking zone 3 + 4 bridged
3
Parameter Value

Dimensions (mm)

Working dimensions

- 830 x 520 (W x D)

Power supply voltage / frequency

220-240V, 50 Hz; 220V, 60 Hz

3N~ / 2N~ 380-415V, 50 Hz;
3N~ / 2N~ 380V, 60 Hz

Power and heating element values

Cooking zone 1, 2, 3 ,4

2100 W; 230x 210
Power Boost: 3700 W

Flexible Cooking zone 3700 W 460 x 210
1+2,3+4
Parameter Symbol Value Unit of measure
Appliance weight M 26 /19 kg
Number of cooking zones 4
Heat source induction
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INFORMATIONEN ZUM HANDBUCH

Diese Bedienungsanleitung gilt fiir verschiedene
Modelle des Gerétes. Es ist daher moglich, dass
einige der hier beschriebenen Merkmale und
Funktionen in dem speziell erworbenen Modell
nicht verfligbar sind.

Lesen Sie die Bedienungsanleitung
aufmerksam, bevor Sie das Gerat verwenden.
Bewahren Sie die Betriebsanleitung auf.
Verwenden Sie das in dieser Anleitung
beschriebene Gerat nur bestimmungsgeman.

>
>

SICHERHEITSANWEISUNGEN

Symbol Bedeutung

ﬁ Warnung vor Gefahr. Warnung vor
Verletzungsgefahr.
SicherheitsmaBnahmen und

> Warnungen zur Vermeidung von
Verletzungen oder Schaden.

> MaBnahme. Spezifiziert eine
auszufiihrende MaBnahme.

n Ergebnis. Ergebnis einer oder
mehrerer MaBnahmen.
Eine Anforderung, die erfillt sein

X muss, bevor die ndchste MaBnahme

ausgefihrt wird.

® Lesen Sie vor der
Installation und Verwendung
des Produkts dieses Handbuch
aufmerksam, um lhre eigene
Sicherheit und den korrekten
Gebrauch des Gerats zu
gewahrleisten. Diese Anleitung
muss das Gerat auch beim
Umzug oder Verkauf stets
begleiten. Benutzer mussen die
Betriebs- und
Sicherheitsfunktionen des
Gerats vollstandig beherrschen.
Die Induktionssysteme dieser

Kochfelder entsprechen den
Bestimmungen der EMV- und
EMF-Richtlinien und durfen

keine anderen elektronischen
Geréate storen. Tragern von
Herzschrittmachern oder anderen
implantierten elektronischen
Geraten mussen sich an ihren
Arzt oder den Hersteller des
implantierten Gerats wenden, um
festzustellen, ob diese Gerate
ausreichend storungssicher sind.
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A Elektrische Anschlisse
sind von einem Fachmann
auszufihren. Bevor Sie mit
dem elektrischen Anschluss
fortfahren, lesen Sie den
Abschnitt ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS.

Bei Geraten, die mit einem Stromkabel
ausgestattet sind, muss die Anordnung
der Klemmen oder die Lange der Leiter
zwischen dem Kabelanker und den
Klemmen so beschaffen sein, dass die
vom Strom durchflossenen Leiter vor dem
Erdleiter gestreckt werden, falls das Kabel
aus dem Anker hervortritt.

> Der Hersteller haftet

nicht fur Schaden, die

auf eine fehlerhafte oder
unsachgemaBe Installation
zurtickzufihren sind.
Sicherstellen, dass die
Netzspannung der auf dem
Typenschild angegebenen
Spannung entspricht.

Die festen elektrischen
Verbindungen mussen

die nach den geltenden
Vorschriften erforderlichen
Trennmittel enthalten.

> Prufen Sie bei Geraten der
Klasse I, ob die Hauselektrik
eine ausreichende Erdung
gewahrleistet.

Verbinden Sie die
Abzugshaube unter
Verwendung einer
passenden Rohrleitung mit
dem Rauchabzugskamin.
Beachten Sie das im
Installationshandbuch
angegebene Kaufzubehor
(bei Rundrohren:
Mindestdurchmesser

120 mm). Die Lange des
Abzugrohrs muss so gering
wie moglich sein.
SchlieBen Sie das Produkt
mit einem allpoligen Schalter
an das Stromnetz an.

Die Vorschriften zum
Auslassen von Luft sind zu
beachten.

SchlieBen Sie die
Abzugshaube nicht an
Auslassleitungen an,

die Verbrennungsgase
(Kessel, Schornsteine usw.)
transportieren.

Falls die Abzugshaube
gleichzeitig mit

_ 24 -
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nichtelektrischen Geraten
(z.B. Gasgeraten) verwendet
wird, muss der Raum

Uber eine ausreichende
Luftung verfligen, damit

der Rickfluss der Abgase
verhindert wird. Wenn das
Kochgerat zusammen mit
Geraten verwendet wird,
die mit nichtelektrischen
Energiequellen betrieben
werden, darf der Unterdruck
im Raum 0,04 mbar nicht
uberschreiten, um zu
verhindern, dass Dampfe
vom Kochgerat zurlck in den
Raum gesaugt werden.

Die Luft darf nicht in eine
Rohrleitung ausgestoBen
werden, die als Abzug fur
gasbetriebene oder andere
Brennstoffe verwendet wird.
Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, muss es
vom Hersteller, einem
autorisierten Servicecenter
oder einem qualifizierten
Techniker ausgetauscht
werden, um gefahrliche
Situationen zu vermeiden.

> Den Stecker des Gerats
in eine den einschlagigen
Vorschriften entsprechende
zugangliche Steckdose
stecken.

> In Bezug auf die technischen
und sicherheitstechnischen
MaBnahmen zur Ableitung
der Dampfe ist es wichtig,
die von den ortlichen
Behorden festgelegten
Regeln genau einzuhalten.

/\ HINWEISE: Entfernen

Sie die Schutzfolien vor der

Installation des Gerats.

> Verwenden Sie nur die
mit dem Gerat gelieferten
Schrauben und Kleinteile.

/\ ACHTUNG: Die
Nichtbeachtung dieser
Anweisungen bei der
Installation der Schrauben oder
Befestigungselemente kann zu
elektrischen Gefahren fihren.
> Schauen Sie nicht direkt
durch optische Geréate
(Fernglaser, Lupen ...) auf
das Licht.
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> Reinigungs- und

Wartungsarbeiten durfen
nicht von Kindern ohne
Aufsicht eines Erwachsenen
durchgefuhrt werden.
Kinder sind zu
beaufsichtigen, damit
sichergestellt wird, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.
Dieses Gerat darf

nicht von Personen
(einschlieBlich Kindern)

mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder ohne Erfahrung und
Wissen verwendet werden,
es sei denn, sie werden
sorgfaltig Uberwacht und
hinsichtlich der sicheren
Verwendung des Gerats
durch eine verantwortliche
Person eingewiesen

Dieses Gerat kann von
Kindern tber 8 Jahren

und von Personen mit
eingeschrankter korperlicher,
sensorischer oder geistiger
Leistungsfahigkeit oder
ohne die erforderlichen
Erfahrungen und Kenntnisse

- 26 -

verwendet werden,
vorausgesetzt, sie werden
sorgfaltig Uberwacht und

in die sichere Verwendung
des Gerats und die damit
verbundenen Gefahren
eingewiesen. Kindern ist das
Spielen mit dem Gerat zu
untersagen.

/\ ACHTUNG: Das Gerit
und seine zuganglichen Teile
werden wahrend des Betriebs
sehr heif.

Berthren Sie nicht die Heizwiderstande.

Halten Sie Kinder unter 8 Jahren fern, es
sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.
> Die Filter sind nach den

angegebenen Intervallen

zu reinigen und/oder zu
ersetzen (Brandgefahr).
Siehe Absatz Wartung und
Reinigung.

Es ist unbedingt fur eine
ausreichende BelUftung des
Raums zu sorgen, wenn
das Gerat zusammen mit
durch Gas oder anderen
Brennstoffen betriebenen
Geraten verwendet wird (gilt
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nicht fur Gerate, die nur die
Luft im Raum umwalzen).
ACHTUNG: Wenn die
Oberflache Beschadigungen
aufweist, schalten Sie

das Gerat aus, um einen
elektrischen Schlag zu
vermeiden.

Schalten Sie das Gerat nicht
ein, wenn die Oberflache
Risse aufweist oder eine
Beschadigung in der
Materialstarke sichtbar ist.
Berthren Sie das Gerat nicht
mit nassen Korperteilen
Reinigen Sie das Produkt
nicht mit Dampfgeraten.
Legen Sie keine
Metallgegenstande wie
Messer, Gabeln, Loffel

und Deckel auf die
Kochfeldoberflache, da diese
Uberhitzen konnen.
Schalten Sie nach dem
Gebrauch das Kochfeld

mit dem entsprechenden
Bedienelement aus und
verlassen Sie sich nicht auf
den Topf-Detektor.
ACHTUNG: Das
unbeaufsichtigte Garen

- 27 -

mit Fett und Ol auf einem
Kochfeld kann gefahrlich
sein und Feuer verursachen.
NIEMALS versuchen,
Flammen mit Wasser zu
loschen. Schalten Sie
stattdessen das Gerat

aus und ersticken Sie

die Flammen, z. B. mit
einem Deckel oder einer
Loschdecke.

ACHTUNG: Der Garprozess
muss Uberwacht werden.
Ein kurzfristiger Garvorgang
muss standig Uberwacht
werden.

Das Gerat ist nicht fur den
Betrieb mit einem externen
Timer oder einem separaten
Fernbedienungssystem
ausgelegt.

ACHTUNG: Brandgefahr:
Legen Sie keine
Gegenstande auf die
Kochflachen.

Das Gerat muss so installiert
werden, dass es mit einem
Kontaktoffnungsabstand

(3 mm) von der
Stromversorgung getrennt
werden kann, um eine
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vollstandige Trennung unter
Uberspannungsbedingungen
der Kategorie Il zu
gewahrleisten.
Das Gerat darf keinen
Witterungseinflissen (Regen,
Sonne) ausgesetzt werden.
Die Beluftung des Gerats
hat nach den Anweisungen
des Herstellers zu erfolgen.

Anforderungen an die
Mobel

>

Das Kochfeld ist fur

die Montage in der
Klchenarbeitsplatte
oberhalb eines
Klchenschranks mit einer
Breite von 600 mm oder
mehr vorgesehen.

Wenn das Gerat auf brenn-
baren Materialien montiert
wird, sind die Richtlinien
und Normen fur Nieder-
spannungsinstallationen und
den Brandschutz unbedingt
einzuhalten.

Bei Einbaugeraten

mussen die Komponenten
(Kunststoffe und Furnierholz)
mit hitzebestandigen
Klebstoffen (min. 100 ° C)

>
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montiert werden:

Die Verwendung von
ungeeigneten Materialien
und Klebstoffen kann

zu Verformungen und
Ablosungen fuhren.

Der Kichenschrank muss
ausreichend Platz fur die
elektrischen Anschlisse
des Gerats haben. Die
Hangemodule Uber dem
Gerat sind in einem
Abstand zu installieren, der
ausreichend Platz fir ein
bequemes Arbeiten lasst.
Die Verwendung

von dekorativen
Hartholzumrandungen um
die Arbeitsplatte hinter
dem Gerat ist zulassig,
solange der Mindestabstand
immer so bleibt, wie es in
den Einbauzeichnungen
angegeben ist.

Der Mindestabstand
zwischen dem montierten
Gerat und der Ruckwand
ist in der Einbaufigur des
Einbaugerates

angegeben (mindestens 150
mm fur die Seitenwand,
40 mm fur die Rickwand
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und 500 mm fur eventuell
daruberliegende Mobel).
Um das Eindringen von
Flussigkeiten zwischen
der Kochfeldkante und der
Arbeitsplatte zu verhindern,
bringen Sie vor dem
Einbau die mitgelieferte
Klebedichtung an der
gesamten AuBenkante des
Kochfelds an.

Korrekte Bedienung
> Die Abzugshaube

ist ausschlieBlich

zur Beseitigung von
Kochgertchen im Haushalt
bestimmt.

Verwenden Sie das Gerat
niemals fir andere als die
vorgesehenen Zwecke.
Fritteusen mussen wahrend
des Gebrauchs standig
Uberwacht werden:
Uberhitztes Ol kénnte sich
entzinden.
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Verwenden Sie das Gerat
nicht mit einem externen
Timer oder einer separaten
Fernbedienung.

Das Gerat darf nicht hinter
einer dekorativen Tur
installiert werden, um eine
Uberhitzung zu vermeiden.
Steigen Sie nicht auf das
Gerat, um Schaden am
Gerat zu vermeiden.
Stellen Sie keine heiBen
Topfe und Pfannen

auf den Rahmen, um

die Beschadigung der
Silikondichtung zu
vermeiden.

Schneiden oder bereiten Sie
keine Lebensmittel auf der
Glaskeramikoberflache zu
und lassen Sie keine harten
Gegenstande auf diese
fallen.

Ziehen Sie keine Pfannen
und Topfe Uber die
Glaskeramikoberflache.
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ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

>
>

Elektrische Anschliisse sind von einem
Fachmann auszufiihren.

Dieses Gerat verflgt tber einen
Anschluss vom Typ "Y", fiir den das
Vorhandensein des "neutralen"

Leiters erforderlich ist. Das
Stromversorgungskabel muss
mindestens vom Typ HO5VV-F

sein. EINPHASEN-, ZWEIPHASEN-

und DREHSTROM-Anschluss:
Mindestquerschnitt der Leiter:

2,5 mm2. AuBendurchmesser des
Stromversorgungskabels: min. 7 mm -
max. 15 mm.

Die Anschlussklemmen sind durch
Entfernen des Anschlusskastendeckels
zuganglich.

Stellen Sie sicher, dass die
Eigenschaften der Hauselektrik
(Spannung, maximale Leistung und
Stromstéarke) mit denen des Gerats
Ubereinstimmen.

SchlieBen Sie das Gerat wie in der
Abbildung gezeigt an (gemaB den

auf nationaler Ebene geltenden
Referenzstandards fir die
Netzspannung).

Es wird empfohlen, das Netzkabel
HO5V2V2-F da 5 x 2,5 mm? zu
verwenden. Wenn Sie das Stromkabel
HO5V2V2-F da 5 x 2,5 mm? verwenden,
befolgen Sie die nachstehenden
Anweisungen: Trennen Sie flr den
Drehstromanschluss die 2 Leiter und Sie
die blauen Kabelmantel von den grauen
Drahten.
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UBERBLICK

FMY 839 HE - 4-Zonen-Kochfeld mit integrierter Abzugshaube

1 Kochzone
2 Bedienfeld

ae 1234567852

5 9 8 ® o ' i
14 19 20
1 Bedienelemente fiir die Kochfelder 12 Geschwindigkeitsstufe INTENSIV 1
2 EIN-/AUS-Schalten des Kochfelds/ 13 Geschwindigkeitsstufe INTENSIV 2
Dunstabzugs 14 Auswahl des Dunstlifters
3 Bedienelement flir den Absaugventilator 15 Kochen/Warmhalten bei 92 °C
4 EIN-/AUS-Schalten des Kochfelds/ 16 Kochen/Warmhalten bei 74 °C
Dunstabzugs 17 Kochen/Warmhalten bei 42 °C
5 Timer aktivieren 18 Temperaturmanager
6 Timer-Anzeige 19 Kochplattenauswahl / Leistungsstufe
7 Timer erhohen / verringern 20 Position Kochplatte
8 Stop&Go / Erinnerung 21 Kochfelder koppeln
9 Automatikmodus 22 Das Kochfeld sperren / entsperren
10 Aktivkohle-(Geruchs-)Filter
1 Benachrichtigung Fettfilter reinigen
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Anzeigeelemente und Tasten fir EIN / AUS des Kochfeldes

.......... E IN-/AUS-SchaItendesKochfelds/Dunstabzugs
- Driicken Sie auf EIN. Zum AUS-Schalten erneut driicken.

Beim Einschalten des Kochfelds/Abzugs befindet sich die Haube standardméBig im
O] Automatikmodus und die LED @ schaltet sich ein.
- Umden Automatikmodus zu deaktivieren und den Dunstabzugsliifter manuell zu steuern,
beriihren (driicken) Sie die Auswahlleiste.
Die LED @ schaltet sich aus.
Timer aktivieren
- Die Taste driicken und 5 Sekunden lang gedriickt halten. Die Haube schaltet dann in einen
Verzégerungsmodus um, die Timereinstellung ist auf 15 min festgelegt.
Die LED der Verzégerungsanzeige auf der Haube schaltet sich ein (©.
®© - Taste erneut driicken und 5 Sekunden lang gedrickt halten, um die Verzégerung zu
deaktivieren.
Wenn der Timer abgelaufen ist, ertént ein akustisches Signal 2 Minuten lang. Es stoppt,
wenn die Taste Ein/Aus gedriickt wird. Das Display {© schaltet sich aus.
Der Countdown wird nicht angezeigt, die visuelle Riickmeldung erfolgt tber die LED ©.

-t - Fettfilter durch Driicken und Halten zuriicksetzen
- Geruchs-Aktivkohlefilter durch Driicken und Halten zuriicksetzen
©+nn
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Anzeigeelemente und Tasten fiir Dunstabzugshaube

®

ato 12345678=2

A o nnmTNn P

Auswahl des Dunstliifters
Dunstabzugs-Drehzahl steigern/senken (Leistung)

Aktivierung/Deaktivierung der Automatikfunktion

(die Automatikfunktion ist standardmaBig aktiv).

Wird der Auswahlbalken der Dunstabzugshaube beriihrt (gedriickt), deaktiviert sich der
Automatikbetrieb und der Dunstabzug arbeitet im Handbetrieb.

Um den Automatikmodus wieder zu aktivieren, die Taste (&) driicken. Die LED auto
schaltet sich ein, um anzuzeigen, dass die Haube in diesem Modus lduft.

StandardmaBig befindet sich die Haube im Kanalbetrieb.
Aktivkohlefilter

- Driicken Sie beim ersten Einschalten 5 Sekunden lang die Taste @ an der Haube
|

Ab diesem Zeitpunkt zeigt das leuchtende Symbol eine durchzufiihrende Wartung des
Aktivkohlefilters < an.
Die Benachrichtigung zur Reinigung des Fettfilters per LED Q ist immer aktiv.

Zuriicksetzen der Sattigung des Aktivkohle-Geruchsfilters

Nach der Filterwartung:

- DieTaste — 5 Sekunden lang driicken - Die Fett-LED schaltet sich aus und der
Anzeigen-Countdown startet erneut.

- DieTaste + 5 Sekunden lang driicken - Die Geruchs-LED schaltet sich aus und der
Anzeigen-Countdown startet erneut.

Einstellen der Geschwindigkeitsstufe INTENSIV 1

Diese Geschwindigkeitsstufe ist auf eine Laufzeit von 10 Minuten begrenzt.
Nach Ablauf der Laufzeit kehrt das System automatisch zur vorher eingestellten
Geschwindigkeitsstufe zurlck.

Einstellen der Geschwindigkeitsstufe INTENSIV 2
Diese Geschwindigkeitsstufe ist auf eine Laufzeit von 5 Minuten begrenzt.

Nach Ablauf der Laufzeit kehrt das System automatisch zur vorher eingestellten
indigkeitsstufe zurick.
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—eooooooOd

S o o e © Q) "

EIN-/AUS-Schalten des Kochfelds/Dunstabzugs
Driicken Sie auf EIN. Zum AUS-Schalten erneut driicken.

Der Countdown kann fir jede Kochplatte eingestellt werden (auch simultan).

Nach Ablauf der eingestellten Zeit werden die Kochplatten automatisch abgeschaltet.

Dies wird durch ein akustisches Signal angezeigt.

Aktivierung/Einstellung des Kochfeldtimers:

- Umdie Kochplatte auszuwahlen, die Sie aktivieren mdchten, driicken Sie entsprechend oft
die Taste ®

Das Symbol der gewiinschten Kochplatte leuchtet auf.

Wenn die gewlinschte Kochplatte eingestellt wurde, stellen Sie die Zeit auf dem Timer ein:

- Umdie automatische Ausschaltzeit zu erhohen, driicken Sie auf +

- Umdie automatische Ausschaltzeit zu verringern, driicken Sie auf —

Stop&Go / Erinnerung

Mit dieser Funktion kénnen Sie jede aktive Funktion des Kochfelds unterbrechen/neu starten, indem Sie die
Kochleistung auf Null setzen. Zum Aktivieren drlicken.

- Zum Deaktivieren nochmals driicken und den Schieberegler von links ganz nach rechts ziehen.
Hinweis: Wenn die Pausenfunktion nach 10 Minuten noch immer nicht deaktiviert ist, schaltet sich das

Ko i
Bu
wiederhergestellt werden.

Aktivierung:

- Kochfeld wieder einschalten

- Taste n innerhalb von 6 Sekunden driicken

k'ochfeldeinstellungen im Fall eines unbeabsichtigten Ausschaltens

Das Kochfeld sperren/entsperren
Ermadglicht das Sperren der Kochfeldeinstellungen, um versehentliche Manipulationen zu unterbinden. Dabei

Die Kochplatten kdnnen gekoppelt werden und so eine Kochplattengruppe mit derselben Leistungsstufe bilden.
Hauptkochplatten vorn und Nebenkochplatten hinten. Zum Aktivieren der Gruppierungsfunktion: Gleichzeitig die
2 Balken berlhren und das Symbol ﬂ leuchtet auf.

Mit der Auswahlleiste der Hauptkochplatte kann die Leistungsstufe gewahit werden.

Um die Gruppierungsfunktion zu deaktivieren, wiederholen Sie dasselbe Verfahren

Kochplattenauswahl
Leistung steigern/senken

Die gesteigerte Leistung bleibt 10 Minuten lang aktiv. AnschlieBend kehrt die Temperatur zum vorher

eingestellten Wert zuriick.

Um den Power Booster zu aktivieren, beriihren Sie die Auswahlleiste und streichen an ihr entlang.

- Die Stufe des Power Boosters wird auf dem Display der ausgewahlten Kochplatte durch das Symbol P
angezeigt.
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IHR GERAT

Funktionsweise eines
Induktionskochfelds

Induktionskochfelder funktionieren deutlich anders
als herkémmliche Kochfelder oder Kochplatten.

Die Induktionsspule unter der Glaskeramik erzeugt
ein schnell wechselndes Magnetfeld, das direkt

den magnetisierbaren Boden des Kochgeschirrs
erhitzt. Die Glaskeramik erwdrmt sich nur durch das
heiBe Kochgeschirr. Wird das Kochgeschirr von der
Kochzone entfernt, wird die Stromversorgung sofort
unterbrochen.

Topferkennung

Jede Kochzone verfiigt iber eine Topferkennung.

Dadurch wird Kochgeschirr mit einem

magnetisierbaren Boden, das sich flr die Verwendung

mit Induktionskochfeldern eignet, erkannt.

Wird das Kochgeschirr wahrend des Betriebs entfernt

oder ungeeignetes Kochgeschirr verwendet, blinkt in

der Anzeige neben der Bedienskala das Symbol g

Wenn innerhalb von 10 Sekunden (Dauer der

Topferkennung) kein Kochgeschirr auf die Kochzone

gestellt wird:

- Schaltet sich die Kochzone nach 10 Sekunden
automatisch aus

- Wird in der Anzeige jeder Kochzone angezeigt

Kochgeschirr

Geeignetes Kochgeschirr

Nur Kochgeschirr mit einem vollstandig
magnetisierbaren Boden eignet sich flir das Kochen auf
dem Induktionskochfeld.

Ein Magnet bleibt an jeder Stelle des
Kochgeschirrbodens haften.

Fiir das Kochen auf dem Induktionsherd
geeignetes Kochgeschirr

Fir die Kochfeldoberflache des Induktionsherds eignet
sich Kochgeschirr aus Metall, das tiber magnetische
Eigenschaften und einen ausreichend groBen Boden
verfiigt.

Geeignetes Kochgeschirr:

v' Kochgeschirr aus emailliertem Stahl mit dickem
Boden

v" Gusseisernes Kochgeschirr mit emailliertem
Boden

v" Kochgeschirr aus mehrlagigem Edelstahl,
ferritischem Edelstahl sowie Aluminium mit
speziellem Boden

Ungeeignetes Kochgeschirr:

v Kochgeschirr aus Kupfer, Edelstahl, Aluminium,
feuerfestem Glas, Holz, Keramik und Terrakotta.

| 2 Um herauszufinden, ob ein Topf geeignet ist,
halten Sie einen Magneten an den Boden:
Wenn er angezogen wird, eignet sich der Topf
zum Kochen auf dem Induktionsherd. Wenn Sie
keinen Magneten zur Hand haben, kénnen Sie
alternativ eine kleine Menge Wasser in den Topf
geben, diesen auf eine Kochzone stellen und die
Kochzone anschalten. Wird daraufhin das Symbol
l=l angezeigt, ist der Topf nicht geeignet.

Hinweis: Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr
mit absolut flachem Boden, das sich zudem fiir das
Kochen auf dem Induktionsherd eignet. Durch den
Einsatz von Kochgeschirr mit ungleichméBigem Boden
konnte die Leistung des Heizsystems beeintrachtigt
und das Kochgeschirr auf der Kochzone nicht erkannt
werden.

Gerausche wéahrend des Kochens

Beim Kochen kann das Kochgeschirr Gerdusche
erzeugen. Das deutet nicht auf eine Fehlfunktion hin und
beeintréchtigt auch keineswegs die Funktionsweise des
Geréts.

Die Gerduschentwicklung héngt von dem
verwendeten Kochgeschirr ab. Sollten die Gerdusche
erheblich stéren, kann ein Wechsel des Kochgeschirrs
helfen.

Empfehlung zum Energiesparen

> Der Durchmesser des Topfbodens muss dem
Durchmesser der Kochzone entsprechen.

ETE S R

> Priifen Sie beim Kauf eines Topfes, ob sich der
angegebene Durchmesser auf den Boden oder
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den oberen Rand des Topfes bezieht, da der obere

Rand meist etwas groBer ist als der Boden.

Bei der Zubereitung von Speisen mit langen
Garzeiten kénnen Sie Zeit und Energie sparen,
indem Sie einen Schnellkochtopf verwenden;
dadurch erhalten Sie zudem die Vitamine in den
Speisen.

Achten Sie jedoch darauf, dass ausreichend
Flussigkeit im Schnellkochtopf vorhanden ist, da

sowohl der Schnellkochtopf als auch die Kochzone

beschéadigt werden kénnen, wenn Flissigkeit fehlt
und der Topf Uberhitzt.

Decken Sie die Topfe nach Mdglichkeit stets mit
einem passenden Deckel ab.

Wahlen Sie den Topf in der GroBe, die fir die zu
kochende Menge angemessen ist.

Mit einem groBen, halb leeren Topf wird Energie
verschwendet.

RS2
D4
&

Kochzone

Topf-/Pfannenboden

Hinweis

Min. @
(empfohlen)

Max. @

184 mm x 220 mm (einzeln) 145 mm

380 mm x 220 mm (doppelt) 110mm

mit Bridge-Funktion

Normale Betriebsgerausche des Kochfelds

Die Induktionstechnik beruht auf der Erzeugung
elektromagnetischer Felder. Diese kdnnen Hitze direkt
am Boden des Kochgeschirrs erzeugen. Abhédngig

von der Herstellung verursacht das Kochgeschirr
moglicherweise verschiedene Gerdusche oder
Vibrationen.

Diese Gerédusche werden wie folgt beschrieben:

Leises Summen (wie bei einem Stromwandler)
Dieses Gerdusch entsteht beim Kochen auf hoher
Heizstufe. Es hdngt von der Energiemenge ab, die
vom Kochfeld auf das Kochgeschirr Gbertragen wird.
Das Gerdusch verstummt oder nimmt ab, wenn die
Heizstufe verringert wird.

Leises Pfeifen

Dieses Gerdusch entsteht, wenn das KochgefaB leer
ist. Sobald Wasser oder Speisen in das GefaB gegeben
werden, ist es nicht mehr zu héren.

Knacken

Dieses Gerdusch tritt bei Kochgeschirr aus mehreren
Materialschichten auf. Es entsteht durch die Vibrationen
der Oberfldchen an den Stellen, an denen diese
Schichten aufeinandertreffen. Das Gerdusch tritt

am Kochgeschirr auf und ist je nach Menge und
Zubereitungsart

der Speisen verschieden.

Lautes Pfeifen

Dieses Gerdusch tritt bei Kochgeschirr aus mehreren
Materialschichten auf, wenn das Kochgeschirr zudem
bei maximaler Leistung und auf zwei Kochzonen
verwendet wird. Das Gerdusch verstummt oder nimmt
ab,

wenn die Heizstufe verringert wird.

Geblésegerdusche

Zur Gewabhrleistung des ordnungsgemaBen Betriebs
des elektronischen Systems muss die Temperatur des
Kochfelds reguliert werden. Dazu ist das Kochfeld mit
einem Kihlgebldse ausgestattet, das eingeschaltet
wird, um die Temperatur des elektronischen Systems
zu senken und zu regulieren. Mitunter lduft das
Gebldse auch nach Abschalten des Geréts weiter, wenn
die gemessene Temperatur des Kochfelds zu diesem
Zeitpunkt immer noch zu hoch ist.

Rhythmische Gerausche dhnlich dem Ticken einer
Uhr

Dieses Gerdusch tritt ausschlieBlich dann auf,

wenn mindestens drei Kochzonen in Betrieb sind,

und verstummt oder nimmt ab, sobald einige davon
ausgeschaltet werden.

Die beschriebenen Gerdusche sind fiir die erlauterte
Induktionstechnik normal und nicht als Méngel
anzusehen.
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BEDIENUNG

Gerat einschalten Sicherheitsgriinden nach
> Halten Sie die Taste () fiir eine Sekunde 10 Sekunden ab.
edriickt, um das Gerét einzuschalten.
,,Ot‘ blinkt in allen Anzeigen fir die Kochzone wihlen
Leistungsstufen. > . - .
B \yenn keine weiteren Eingaben Dricken Sie die ,0“ neben der Bedienskala
erfolgen, schaltet sich das Gerat aus (Slider) der Kochzone und wischen Sie darauf
entlang,
um die Leistungsstufe einzustellen.
Leistungsstufen
Leistungsstufe  Garmethode Verwendung fiir
1 Schmelzen, schonendes Erwérmen
2 Schmelzen, schonendes Erwédrmen
3 Quellen lassen
4 Fortkochen, Reduzieren, Diinsten
5 Fortkochen, Reduzieren, Diinsten
6 Fortkochen, Schmoren
7 Schonendes Braten Rosp (Kartqffelpuffer), Omeletts, panierte
Speisen, Wirstchen
8 Braten, Frittieren Fleisch, Pommes frites
9 Scharfes Anbraten Steak
P Schnelles Erhitzen Kochendes Wasser
Temperaturstufe
Kochzone ausschalten
Temp.- Garmethode Verwendung fiir
stufe > Beriihren Sie die ,,0“ auf der Bedienskala.
.............................................................................. B \enn keine weitere Eingabe erfolgt und die
Butter, Schokolade oder anderen Kochzonen ausgeschaltet sind,
$ Schmelzen Honig bei ca. 42 °C schaltet sich das Gerét nach 10 Sekunden
- schmelzen ab.

SoBen, Speisen

& Warmhalten servierfertig warm Kochfeld ausschalten
halten bei ca. 74 °C P Berithren Sie die Taste () fir einige Sekunden,
.............................................................................. um das Kochfeld auszuschalten.
Fertig zubereitete B \wenn keine weitere Eingabe an der Anzeige
23] Schongaren  Speisen warm halten bei erfolgt und alle Kochzonen ausgeschaltet
ca. 92°C sind, schaltet sich das Gerét nach 10

Sekunden ab.
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Restwarmeanzeige

Nach dem Ausschalten einer Kochplatte leuchtet ein
“H” auf der Tafel und zeigt an, dass sie noch immer
heiB ist und ein Verbrennungsrisiko besteht.

Funktionen Auftauen, Warmhalten und
Schongaren

Mit der Funktion Auftauen kénnen Sie Speisen
auftauen oder Butter, Schokolade oder Honig
schonend schmelzen. Mit der Funktion Warmhalten
werden vorgekochte Speisen bei ca. 74 °C warm
gehalten.

Mit der Funktion Schongaren werden vorgekochte
Speisen bei ca. 92 °C warm gehalten. Mit dieser
Funktion kénnen Sie bei niedrigen Temperaturen
kochen,

um den N&hrstoffgehalt der Speisen zu erhalten.

P Driicken Sie ,0“ neben der Bedienskala der
Kochzone, die Sie auswahlen mochten.

> Driicken Sie die Taste E einmal.

> Um die Einstellung fiir ,Schmelzen® (Auftauen)

auszuwéhlen, driicken Sie die Taste [gH erneut.

B ¢ erscheint.

> Umdie Einstellung fir ,Warmhalten“ auszuwahlen,

driicken Sie die Taste Hﬂ erneut.

u & erscheint.

4 Um die Einstellung fiir ,,Schongaren® auszuwéhlen,
driicken Sie die Taste E erneut.
B 4§ erscheint.

PowerPlus-Funktion

Alle Kochzonen verfiigen iiber einen PowerPlus-
Booster.

Wenn PowerPlus eingestellt ist, arbeitet die gewahlte
Kochzone flir 10 Minuten mit extra hoher Leistung.
PowerPlus kann zum Beispiel verwendet werden, um
eine groBe Menge Wasser schnell zu erhitzen.

P wischen Sie auf der Bedienskala nach oben, bis in
der Anzeige ein ,P“ erscheint.

P Um PowerPlus zu beenden, wischen Sie auf der
Bedienskala nach unten bis zur gewlinschten
Leistungsstufe.

Timer

Wenn ein Timer eingestellt ist, schaltet sich die
Kochzone nach einer festgelegten Zeit zwischen
1 minund 1 h 59 min ab.

Timer einstellen

v' Kochfeld eingeschaltet

v’ Kochzone eingestellt

P Driicken Sie ®.
B 00“blinkt in der Mitte der Anzeige.

> Beriihren Sie die Taste + , um die Dauer des
Timers zu erhohen, beriihren Sie die Taste —, um
die Zeit zu verringern.

Wenn Sie zum ersten Mal die Taste + driicken,

leuchtet die ,1* in der Anzeige.

Timer dndern

v' Timer eingestellt

P> Wahlen Sie die aktive Kochzone des Timers,
den Sie dndern mochten.

P Dricken Sie ®.

> Andern Sie die Dauer des Timers {iber die Tasten
+ und —.

Bridge-Funktion

Mit der Bridge-Funktion kdnnen zwei einzelne Kochzonen
eingeschaltet und aufeinander abgestimmt werden.
Driicken Sie die Bedienskalen der beiden
Kochzonen.
In der Anzeige der beiden Zonen wird () auf
der einen Seite und ﬂ auf der anderen Seite
angezeigt.
Wenn bereits eine der beiden Kochzonen beim
Einschalten der Bridge-Funktion benutzt wird, werden die
Leistungsstufe und die Betriebszeit dieser Kochzone fiir
beide Zonen verwendet. Wenn bereits beide Kochzonen
benutzt werden, werden die Betriebszeiten in den
Anzeigen der Leistungsstufen geldscht.
Wenn die Gruppierungsfunktion nicht eingestellt werden
kann, dann wéhlen Sie ,,Boost Speed*.

Kindersicherung

v' Gerét eingeschaltet
Tippen Sie gleichzeitig einige Sekunden auf n
und (O , bis ein akustisches Signal ertnt.
Die Anzeige ist gesperrt. Wenn sich die Anzeige in
diesem Status ausschaltet, ist die Sicherung immer
noch aktiv, wenn Sie das Kochfeld wieder einschalten.
Um die Kindersicherung zu deaktivieren, driicken
Sie gleichzeitig einige Sekunden auf ,; und -

Schnellheizfunktion

Diese Funktion wird verwendet, um einen Topf auf
maximale Leistung zu erhitzen, bevor das Kochen auf
einer gewahlten Stufe fortgesetzt wird. Das Zeitintervall,
in dem die Kochzone auf maximaler Leistung gehalten
wird, hdngt von der zuletzt eingestellten Kochstufe ab.
Siehe Tabelle:
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Leistungsstufe . Timer Modell FMY 839 HE
1 A8Sekunden | e e e a e e a e

144 Sekunden Max Gesamtleistung 7,545 kW
JR0Sekunden | T
312 Sekunden
408 Sekunden
120 Sekunden
168 Sekunden
216 Sekunden
nicht verfiigbar

v l|o|w|N|o|o]|s|w |~

nicht verfiigbar

Zur Aktivierung mit einem Topf auf dem Kochfeld und
gewahlter Kochzone halten Sie den gewahlten Wert (von

1 bis 8) auf der Leistungsskala 3 Sekunden lang gedriickt.
Das Display der entsprechenden Kochzone zeigt ,A“ an.
Sie konnen die Kochstufe erhdhen, aber durch Verringern
wird die Funktion deaktiviert.

Sie kénnen sie auch deaktivieren, indem Sie die Taste fiir
die betreffenden Kochzone 3 Sekunden lang gedriickt
halten.

REINIGUNG/INSTANDHALTUNG

Der Aktivkohle-Geruchsfilter kann regeneriert Geriét reinigen
werden. Befolgen Sie die Anweisungen im Kit sowohl
fur die Regenerationsmethode als auch fir die
Austauschintervalle. >
Fettfilter Z: Die Filter sind alle zwei Betriebsmonate oder,

bei besonders intensivem Einsatz, hdufiger zu reinigen.

Sie kénnen in einem Geschirrspller gewaschen werden.
Reinigen Sie Topftrager nicht im Geschirrspiiler.

> Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch,
damit Speisereste nicht festbrennen.
Verwenden Sie einen weichen Lappen oder
Schwamm mit Wasser und geeignetem
Reinigungsmittel, um tégliche Verschmutzungen
zu entfernen. Beachten Sie bei den
Reinigungsmitteln die Hinweise des jeweiligen
Herstellers. Wir empfehlen die Verwendung
schonender Reinigungsmittel.
D> Entfernen Sie hartnéckige Verschmutzungen,
z. B. durch Ubergekochte Milch, mit einem
Glasschaber, solange das Kochfeld noch warm
ist. Bitte beachten Sie bei dem Glasschaber die
Hinweise des Herstellers.
D> Entfernen Sie ibergekochte zuckerhaltige
Aligemeine Empfehlungen Speisen, wie etwa Marmelade, mit einem
Glasschaber, solange das Kochfeld noch warm
ist. Ansonsten kénnte die Glaskeramikoberflache
beschéadigt werden.
Entfernen Sie geschmolzenen Kunststoff mit
einem Glasschaber, solange das Kochfeld
noch warm ist. Ansonsten konnte die
Glaskeramikoberflache beschadigt werden.
Entfernen Sie Kalkflecken mit etwas Kalkloser,
z. B. Essig oder Zitronensaft, wenn das Kochfeld
abgekdihlt ist. Reinigen Sie anschlieBend mit
einem feuchten Tuch nach.

D> Vermeiden Sie unbedingt Scheuerschwamme,
Stahlwolle, Salzséure oder andere Produkte, die
die Oberflache beschédigen kdnnten. >
> Lebensmittel, die versehentlich auf die Oberflache
bzw. auf die Funktions- oder Dekorelemente des
Kochfelds fallen oder sich dort absetzen, diirfen
nicht verzehrt werden. >
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STORUNGSBEHEBUNG

Fehlercodes
Fehlercode Beschreibung Mogliche Fehlerursache Behebung
. . Steuerungsoberflache
ERO3 und gurchgaggge TC Wafsdser ogler Kpbchgdescqlrr h reinigen, Gegenstéande
Dauer-ton ensoraktivierung; auf dem Glas Uber den Touc von den Sensoren
schaltet sich nach 10 s ab Control-Sensoren
entfernen
Fehler im Flash-Speicher -
ER 20 TC-Fehler TC defekt TC auswechseln
Tocuh Control defekt, Kurzschluss oder offener
ER 22 Bedienoberfldche schaltet Stromkreis im Bereich der TC auswechseln
sich nach 3,5-7,5 s aus. Touch Control

Falsche Konfigurationsdaten
ER 31 oder Abweichung zwischen
Generator und TC

NTC-Wert der TC defekt; die

Induktionsgenerator neu Neue Konfiguration
konfigurieren (Ment ,Service®)

Kurzschluss oder offener

ER 36 Bedienoberflache schaltet Stromkreis NTC TC auswechseln
sich ab
Keine oder fehlerhafte Verbindungskabel
ER 47 Kommunikationsfehler LIN-Kommunikation! (Slave nicht ordnungsgeman
zwischen TC und Induktion antwortet nicht auf Anforderung ~ angeschlossen oder
des Masters) defekt.

Dauerton Anschluss der
U 400 Stromversorgung am E(a)lsr?ffé%?nsohluss des Stromversorgung

Eingang zu hoch korrigieren

Zu hohe Temperatur des Kochfeld tberlastet oder leer .
E/2 Induktionselements gekochtes Kochgeschirr System abkilhlen lassen
E/A Fehler auf der Komponentenausfall Spannungsplatine

Spannungsplatine auswechseln

1. Verdrahtung
kontrollieren
E/6 Fehler auf der Fehler keine Stromversorgung 2. Filterplatine
Spannungsplatine an der Versorgungsplatine kontrollieren
3. Spannungsplatine
auswechseln

Luftaustritt blockiert,

. Fehler im linken oder rechten z. B. durch Papier
E/8 Falsche Gebldsedrehzahl Geblse Defektes Geblise
auswechseln
Induktor auswechseln
Defekter Temperatursensor f ’
E/9 am Induktor P Spannungsplatine

auswechseln
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WARTUNG UND REPARATUR

> Lassen Sie Wartungsarbeiten an elektrischen
Teilen nur vom Hersteller oder vom Kundendienst
durchfiihren.
Lassen Sie schadhafte Kabel nur vom Hersteller
oder vom Kundendienst austauschen.

ENTSORGUNG

P Wenn Sie den Kundendienst benachrichtigen,
halten Sie bitte folgende Informationen bereit:

Art der Stoérung

Geratemodell (Art./Cod.)

Seriennummer (S.N.)

Diese Angaben konnen Sie dem Typenschild

entnehmen. Das Typenschild befindet sich auf der

Unterseite.

> Das Symbol E auf dem Produkt oder seiner
Verpackung Egt an, dass dieses Produkt

nicht als Haushaltsmiill entsorgt werden darf.
Ubergeben Sie dieses Produkt zugelassenen
Fachbetrieben fiir das Recycling von Elektro-
und Elektronikgeraten. Durch Ihren Beitrag

zur korrekten Entsorgung dieses Produkts
schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit
Ihrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit
werden durch falsche Entsorgung gefahrdet. Fir
weitere Informationen (iber das Recycling dieses
Produkts wenden Sie sich bitte an |hre értliche
Stadtverwaltung, Ihren Hausmiillentsorger oder
das Geschéft, in dem Sie das Produkt gekauft
haben.

Das Gerat entspricht der Richtlinie 2012/19/
EU Uber die Reduzierung der in Elektro- und
Elektronikgeraten verwendeten geféhrlichen
Stoffe und die Abfallentsorgung.
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TECHNISCHE DATEN

Produktkennzeichnung
Typ: 4300
Modell: FMY 839 HE

> Die technischen Daten finden Sie auf dem Typenschild auf der Unterseite Ihres Produkts.
Der Hersteller bietet laufend Produktverbesserungen. Daher bleiben Anderungen an den Texten und
Abbildungen in dieser Bedienungsanleitung vorbehalten.

Weitere Informationen zu technischen Daten finden Sie auf:
- www.franke.com

FMY 839 HE
2
1 1,2 Flexible Kochzone 1 + 2 Bridge-Funktion
L @ . 3,4 Flexible Kochzone 3 + 4 Bridge-Funktion
3

Parameter Wert MaBe (mm)
EinbaumaBe - 830 x 520 (BxT)
Stromversorgung (Spannung/ 220-240V, 50 Hz; 220V, 60 Hz
Frequenz) 3N~ / 2N~ 380-415V, 50 Hz;

3N~ / 2N~ 380V, 60 Hz

Kochzone 1,2,3,4 2100 W 230 x 210
Power Boost: 3700 W

Flexible Kochzone 3700 W 460 x 210

1+2,3+4

Parameter Symbol Wert MaBeinheit

Gerétegewicht M 26 /19 kg

Anzahl der Kochzonen 4

Warmequelle Induktion
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INFORMATIONS SUR LE MANUEL

Ces instructions pour 'utilisation sont valables
pour différents modeéles de I'appareil. Il est donc
est possible que certaines caractéristiques et
fonctions ici décrites ne soient pas disponibles
sur le modéle spécifique acheté.
Lire attentivement les instructions pour
Iutilisation avant d’utiliser I'appareil.
P Conserver les instructions pour I'utilisation.
P Utiliser I’appareil décrit dans ces instructions

exclusivement conformément a I'usage prévu.

CONSIGNES DE SECURITE

Signification

Avertissement de danger
Avertissement de danger de
blessures

Actions en sécurité et
> avertissements pour éviter des
blessures ou des dommages.

> Action. Indique une action devant
étre effectuée.

n Résultat. Résultat d’'une ou de
plusieurs actions.

Critére devant étre satisfait avant
d’effectuer I’action suivante.

® Pour votre sécurité et pour
garantir le fonctionnement
correct de l'appareil, lire
attentivement ce manuel avant
d’installer et d’utiliser
I'appareil. Toujours conserver
ces instructions avec 'appareil,
méme en cas de transfert ou
de vente. Les utilisateurs
doivent connaitre parfaitement
le fonctionnement et les
caractéristiques de sécurité de
I'appareil.

Les systemes d’induction de

ces tables de cuisson répondent
aux exigences des normes CEM
et de la directive EMF et ne
devraient pas interférer avec
d’autres appareils électroniques.
Les porteurs de pacemakers ou
d’autres implants électroniques
doivent évaluer avec leur
médecin ou avec le fabricant de
ces implants si leur résistance
aux interférences est suffisante.

A Les connexions électriques
doivent étre effectuées par un
technicien spécialisé. Avant
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de procéder a la connexion
électrique, lire la section
CONNEXION ELECTRIQUE.

Pour les appareils munis d’un

cordon d’alimentation, la

disposition des bornes ou le

trongon de conducteurs entre

I'ancrage du cordon et les

bornes doivent étre tels que les

conducteurs porteurs de courant

se tendent avant le conducteur

de mise a la terre au cas ou le

cordon sortirait de I'ancrage.

> Le fabricant décline toute
responsabilité relative a des
dommages résultant d’'une
installation incorrecte ou
inappropriée.

> Veérifier que la tension
du secteur correspond
a celle indiquée sur la
plaque signalétique fixée a
I'intérieur de I'appareil.

> Les connexions électriques
fixes doivent intégrer les
moyens de disjonction
prévus par les codes en
vigueur.

> Pour les appareils de classe
, vérifier que I'alimentation

45 -

électrigue domestique
assure une mise a la terre
adéquate.

Connecter l'aspirateur a la
cheminée d’évacuation avec
un tuyau adéquat. Faire
référence aux accessoires
en vente dans le commerce
et indiqués dans le manuel
d’installation (pour les
tuyaux circulaires : diametre
minimum 120 mm). Le tuyau
d’évacuation doit étre le plus
court possible

Brancher I'appareil au
secteur avec un interrupteur
omnipolaire.

Respecter impérativement
toutes les normes
concernant I’évacuation de
Iair.

Ne pas relier I'appareil
d’aspiration sur les conduits
d’évacuation qui acheminent
les fumées de combustion
(chaudiéres, cheminées,
etc.)

Si I'aspirateur est utilisé

en méme temps que des
appareils non électriques
(par ex. appareils avec
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des brileurs a gaz), veiller
a ce que la piece soit
adéquatement aérée,
afin d’empécher le retour
des gaz d’évacuation.
Lorsque I'appareil de
cuisson est utilisé avec
des appareils alimentés de
sources d’énergie autres
qu’électriques, la pression
négative dans la piece ne
doit pas dépasser 0,04 mbar
afin d’éviter que les fumées
soient réaspirées dans
la piece par I'appareil de
cuisson.

> Ne pas évacuer I'air a travers
un conduit utilisé pour
I’évacuation des fumées des
appareils alimentés au gaz
ou autres combustibles

> Sile cordon d’alimentation
est endommagg, le faire
remplacer par le fabricant,
par un technicien du service
apres-vente agréé ou par un
technicien spécialisé, afin
d’éviter toute situation de
danger.

> Brancher la fiche de
I'appareil a une prise

conforme aux normes en
vigueur, située dans une
position accessible.

> En ce qui concerne les
dimensions techniques et
de sécurité a adopter pour
I’évacuation des fumées, se
conformer scrupuleusement
aux normes prévues par les
autorités locales.

/\ ATTENTION : avant

d’installer 'appareil, retirer les

films de protection.

> Utiliser uniquement les vis
et les petites pieces fournies
avec l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT :
toute installation de vis ou
d’éléments de fixation non
conforme a ces instructions
peut entrainer des risques des
dangers électriques.
> Ne pas regarder
directement la lumiere
avec des instruments
optiques (jumelles, lentilles
grossissantes...).
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> Ne pas laisser les enfants
effectuer le nettoyage
et I’'entretien sans la
surveillance d’un adulte.

> Surveiller les enfants.
S’assurer qu’ils ne jouent
pas avec cet appareil.

> Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes
(enfants compris) dont
les capacités physiques,
sensorielles ou mentales
sont diminuées ou ayant
une expérience et des
connaissances insuffisantes,
a moins gu’elles ne soient
surveillées et aient été
instruites sur la maniere
d’utiliser I'appareil en
sécurité par une personne

responsable de leur sécurité.

> Cet appareil ne peut étre
utilisé par des enfants
de plus de 8 ans et par
des personnes dont les
capacités physiques,
sensorielles ou mentales
sont diminuées ou ayant
une expérience et des
connaissances insuffisantes,
gu’a condition qu’ils soient

surveillés, qu’ils aient été
adéquatement instruits sur
la maniere d’utiliser I'appareil
en sécurité et qu’ils en
comprennent les risques.
Interdire aux enfants de
jouer avec cet appareil.

/\ AVERTISSEMENT:
L'appareil et ses parties
accessibles peuvent atteindre
de trés hautes températures
durant lutilisation.

Prendre garde de ne pas toucher
les résistances.

Les enfants de moins de 8 ans

doivent étre tenus a I'écart de

Iappareil, a moins qu’ils ne soient

surveillés en permanence.

> Nettoyer et/ou remplacer les
filtres apres le délai indiqué
(danger d’incendie). Voir
le paragraphe Entretien et
nettoyage.

> Assurer une aération
appropriée de la piece
lorsque 'appareil fonctionne
en méme temps que des
appareils alimentés au gaz
ou autres combustibles (sauf
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s’il s’agit d’appareils qui font
recirculer I'air dans la piece).
ATTENTION : Si la surface
présente des fissures,
éteindre I'appareil pour éviter
tout risque de décharge
électrique.

Ne pas brancher 'appareil
si la surface est fissurée

ou si des dommages sont
visibles dans I'épaisseur du
matériau.

Ne pas toucher 'appareil
avec des parties du corps
mouillées.

Ne jamais utiliser des
appareils de nettoyage a
vapeur pour nettoyer le
produit.

Ne pas poser d’objets
métalliques tels que
couteaux, fourchettes,
cuilleres, et couvercles sur
la surface de la table de
cuisson, car ils pourraient
atteindre des températures
tres élevées.

Apres I'utilisation, éteindre
I'élément de la table de
cuisson en intervenant sur la
commande correspondante.
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Ne pas faire confiance au
détecteur de casseroles.
ATTENTION : Toute cuisson
non surveillée sur une table
de cuisson présentant de

la graisse ou de I'huile

peut s’avérer dangereuse
et générer un incendie. Ne
JAMAIS essayer d’éteindre
les flammes avec de I'eau
Par contre, débrancher
I'appareil et étouffer les
flammes, par exemple en les
couvrant avec un couvercle
ou une couverture anti feu.
ATTENTION : Surveiller

le processus de cuisson.
Un processus de cuisson
de courte durée doit étre
constamment surveillé.

Cet appareil n’est pas
destiné a étre mis en
marche via un temporisateur
externe ou un systeme de
télécommande séparé.
ATTENTION : Danger
d’incendie: Ne pas poser
d’objets sur les surfaces de
cuisson.

Installer 'appareil de
maniere a ce qu’il puisse
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étre débranché du secteur
avec un écart entre les
contacts (3 mm) assurant
un débranchement complet
en cas de surtension de
catégorie Ill.

> Ne pas exposer I'appareil
aux agents atmosphériques
(pluie, soleil).

> La ventilation de I'appareil
doit étre conforme aux
instructions du fabricant.

Criteres pour les meubles

> La table de cuisson est
destinée a étre encastrée
dans le plan de travail de
la cuisine, au-dessus d'un
module de cuisine ayant une
largeur de 600 mm ou plus.

> Si 'appareil est monté sur
des matériaux inflammables,
respecter scrupuleusement
les lignes guides et les
normes relatives aux
installations a basse tension
et a la protection anti-
incendie.

> Pour les unités a encastrer,
les composants (matieres
plastiques et bois plaqué)
doivent étre montés avec
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des colles résistant a la
chaleur (min. 100 °C). Toute
utilisation de matériaux et
de colles non appropriés
risque de provoquer

des déformations et des
détachements.

Le module de cuisine doit
disposer d’un espace
suffisant pour permettre
les connexions électriques
de I'appareil. Les meubles
hauts suspendus au-dessus
de l'appareil doivent étre
installés a une distance
laissant suffisamment

de place pour travailler
confortablement.
Lutilisation de bords
décoratifs en bois dur autour
du plan de travail et derriere
I'appareil est autorisée,

des lors que la distance
minimum indiquée dans les
croquis d'installation est
respectée.

La distance minimale entre
I'appareil monté et la paroi
arriere est indiquée dans

le croquis d’installation

de I'appareil encastré (au
moins 150 mm pour la
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paroi arriere, 40 mm pour

la paroi arriere et 500 mm
minimum pour les meubles
éventuellement au-dessus).
Afin d’éviter toute infiltration
de liquides entre le bord de
la table de cuisson et le plan
de travail, appliquer le joint
adhésif fourni tout le long du
bord externe de la table de
cuisson avant installation.

Utilisation correcte
> 'appareil d’aspiration a été

congu exclusivement pour
I’élimination des odeurs de
cuisine lors d’une utilisation
domestique.

N’utiliser en aucun cas
I'appareil a des fins autres
que celles pour lesquelles il
a été congu.

Contréler en continu

les friteuses durant

leur utilisation : I'huile
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surchauffée risque de
s’'incendier.

Ne pas utiliser I'appareil avec
un temporisateur externe ou
une télécommande séparée.
Ne pas installer I'appareil
derriére une porte
décorative afin d'éviter
toute surchauffe.

Ne pas monter debout sur
I'appareil, sous risque de
I’endommager.

Pour éviter d'endommager
les joints en silicone, ne

pas poser de récipients

de cuisson chauds sur le
chassis.

Ne pas couper ou préparer
des aliments sur la surface
et ne pas y faire tomber
d’objets durs.

Ne pas faire glisser des
casseroles ou des plats sur
la surface en vitrocéramique.
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CONNEXION ELECTRIQUE

D> Les connexions électriques doivent étre
effectuées par un technicien spécialisé.

> Cet appareil présente une connexion de
type “Y”, c’est pourquoi la présence du
fil du “neutre” est nécessaire. Le cordon
d’alimentation doit étre au moins de type
HO5VV-F. Branchement MONOPHASE,
BIPHASE et TRIPHASE : section min.
des conducteurs : 2,5 mm2. Diametre
externe du cordon d’alimentation : min.
7 mm -max. 15 mm.

D> Les bornes de connexion sont
accessibles en retirant le couvercle de la
boite de jonction.

> Sassurer que les caractéristiques de
I'installation électrique domestique
(tension, puissance maximale et courant)
correspondent a celles de I'appareil.

D> Brancher I'appareil de la maniére
indiquée dans le schéma (conformément
aux normes de référence pour ce qui
concerne la tension du secteur en
vigueur au niveau national).

D> 1l est conseillé d’utiliser le cordon
d’alimentation HO5V2V2-F de 5 x 2,5
mm?Z. En cas d’utilisation d’un cordon
d’alimentation HO5V2V2-F de 5 x 2,5
mm?Z, se conformer aux instructions ci-
dessous : pour le branchement triphasé,
séparer les 2 fils sertis ensemble et
retirer les gaines bleues des fils gris.
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VUE D'ENSEMBLE

FMY 839 HE - Plaque de cuisson a 4 zones avec hotte intégrée

1 Zone de cuisson
2 Panneau de commande

ao 1234567852

9 ® o ’

1 Commandes du panneau de cuisson 12 Vitesse INTENSIVE 1
2 MARCHE/ARRET du panneau de commande de 13 Vitesse INTENSIVE 2

la plaque de cuisson/hotte 14 Sélection du ventilateur de I'extracteur
3 Panneau de commande du ventilateur 15 Cuisson / Maintien a 92 °C

d'extraction 16 Cuisson / Maintien a 74 °C
4 MARCHE/ARRET de la plaque de cuisson/hotte 17 Cuisson / Maintien a 42 °C
5 Activation de la minuterie 18 Gestionnaire de température
6 Affichage de la minuterie 19 Sélection de zone de cuisson / niveau de
7 Augmenter/diminuer la minuterie puissance
8 Stop&Go / Rappel 20 Position de zone de cuisson
9 Mode automatique 21 Regroupement des zones de cuisson
10 Filtre a charbon (anti-odeur) 22 Verrouillage/déverrouillage de la plaque de
1 Notification de nettoyage du filtre a graisse cuisson
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Eléments d’affichage et boutons pour MARCHE / ARRET du panneau de commande
de la plaque de cuisson

AR

Par défaut, lorsque vous allumez la plaque de cuisson/extracteur, la hotte est en mode
©) automatique et le voyant (a) s’allume.
- Touchez (appuyez sur) la barre de sélection pour désactiver le mode automatique et
travailler avec le ventilateur de I’extracteur en mode manuel.
Le voyant @ s’éteint.
Activation de la minuterie
- Appuyez et maintenez enfoncé pendant 5 secondes le bouton, la hotte passera en mode
temporisé avec une minuterie préréglée de 15 min.
Le voyant de temporisation sur la hotte s’allume (©.
PN - Appuyez et maintenez enfoncé a nouveau le bouton pendant 5 secondes pour désactiver
© la minuterie.
Lorsque la minuterie a terminé le compte a rebours, un signal acoustique retentit
(pendant 2 minutes, ou il s’arréte lorsque vous appuyez sur les boutons Marche/Arrét),
tandis que I'affichage © s’éteint.
Le compte a rebours n’est pas visible, le retour visuel est le voyant (D).

- Appuyez et maintenez pour réinitialiser le filtre a graisse
- Appuyez et maintenez pour réinitialiser le filtre anti-odeur a charbon actif

Verrou : touchez simultanément pendant quelques secondes

- 5h3 -
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Activation/Désactivation du fonctionnement automatique (par défaut, le mode
automatique est actif).

Lorsque la barre de sélection de la hotte est touchée (appuyée), le mode automatique se
désactive et fonctionne avec le ventilateur en mode manuel.

Par défaut, la hotte est en mode conduit.

Activer le filtre a charbon actif

- Appuyez pendant 5 secondes sur le bouton (A) de la hotte lors de sa premiére
mise en service ().

A partir de ce moment, Picone allumée indiquera lorsqu’il est nécessaire d’effectuer

Pentretien du filtre (anti-odeur) & charbon actif &5 .

La notification de nettoyage du filtre a graisse avec le voyant () est toujours activée.

Réinitialisation de saturation du filtre anti-odeur a charbon actif

Apres I'entretien des filtres :

- appuyez et maintenez 5 secondes le bouton ~ - Le voyant du filtre a graisse
s’éteint et le compte a rebours de I'indicateur recommence.

- appuyez et maintenez 5 secondes le bouton t+ - Le voyant du filtre anti-odeur s’éteint
et le compte a rebours de I'indicateur recommence.

Réglez la vitesse sur INTENSIF 1
Cette vitesse est temporisée pour fonctionner pendant 10 minutes.
Une fois ce temps écoulé, le systéme revient automatiquement a la vitesse précédente.

Réglez la vitesse sur INTENSIF 2
Cette vitesse est temporisée pour fonctionner pendant 5 minutes.
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Eléments d’affichage et boutons pour les commandes du panneau de cuisson

Bno
a
—=ooooodOd

S o mmmmmnnnnn e

Il s’agit d’un compte a rebours qui peut étre réglé pour chaque zone de cuisson, méme simultanément.
Alafin de la période définie, les zones de cuisson s’arrétent automatiquement et un signal sonore fournit
I'information.

Activation/Réglage de la minuterie de la plaque de cuisson :

- Appuyez plusieurs fois sur la touche {2 pour choisir la zone de cuisson a activer.

Licone correspondante sur la zone de cuisson s’allume.

Une fois sélectionné la zone de cuisson désirée, réglez la durée de la minuterie :

- Appuyezsur + pour augmenter la minuterie d’arrét automatique

- Appuyezsur — pour diminuer la minuterie d’arrét automatique

Stop&Go / Rappel

Cette fonction permet de suspendre/reprendre toute fonction active sur le plaque de cuisson,

et de ramener la puissance de cuisson a zéro. Appuyez pour activer, appuyez a nouveau et déplacez
complétement le curseur indiqué de gauche a droite pour désactiver.

Remarque : Si au bout de 10 minutes, la fonction Pause n’est pas désactivée, la plaque de cuisson s’éteint
automati t

Cette fonction permet de récupérer tous les réglages de la plaque de cuisson en cas d’arrét accidentel.
Activation :

- Remettez la plaque de cuisson en marche
-Appuyez sur n dans les 6 secondes

Verrouillage/déverrouillage de la plaque de cuisson
Permet de verrouiller les réglages de la plaque de cuisson pour empécher toute altération accidentelle, en

Les zones de cuisson peuvent fonctionner en combinaison, pour créer une zone unique avec le méme
niveau de puissance. Zones de cuisson avant principale et arriére secondaire. Pour activer la fonction de
regroupement : touchez simultanément la barre 2 et le symbole | | s’allume.

Avec la barre de sélection de la zone principale, il est possible de sélectionner le niveau de puissance.

Sélection de zone de cuisson
Aug imi i pui
Fonction de puissance supplémentaire qui reste active pendan
revient a la valeur précédemment réglée.

- Touchez et faites défiler le long de la barre de sélection et activez la surpuissance.

Le niveau de surpuissance est affiché sur I'écran de la zone sélectionnée avec le symbole P

minutes, apres quol la temperature

5 Activtion du gestonnairedetemperature. Lecrnatione LS.
L Cuisson / Maintien a 42 °C
S_S Cuisson / Maintien a 74 °C
st
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VOTRE APPAREIL

Fonctionnement des plaques a
induction

Les plaques a induction fonctionnent différemment
des plaques de cuisson traditionnelles ou des plaques
pleines. La bobine d'induction placée sous la vitre
céramique crée un champ magnétique qui alterne
rapidement et qui chauffe directement le fond
magnétisable du récipient.

La vitre céramique est seulement chauffée par le
récipient chaud. Dés que le récipient est retiré de la
zone de cuisson, I'alimentation est immédiatement
interrompue.

Détection de récipient

Chaque zone de cuisson est équipée d'un détecteur
de récipient. Le détecteur de récipient reconnait les
récipients de cuisine équipés d'un fond magnétisable,
adapté aux plaques a induction.
Si le récipient est retiré pendant le fonctionnement ou
qu'un récipient inadapté est utilisé, 'affichage situé
prés de l'indicateur a barres clignote avec g
Siaucun récipient n’est placé sur la zone de cuisson
dans un délai de détection de 10 secondes :
- Lazone de cuisson s'éteint automatiquement aprés
10 secondes.

- L'affichage de chaque zone de cuisson indique UJ.

Récipients de cuisine

Récipients adaptés

Seuls les récipients équipés d’un fond magnétisable
sont adaptés a une utilisation sur les plaques a
induction.

L'aimant adhere en chaque point sur toute le fond
du récipient.

Récipients adaptés a la cuisson par induction
Les récipients utilisés sur la surface de cuisson par
induction doivent étre en métal, avec des propriétés
magnétiques et un fond suffisamment large.

Récipients adaptés :

v Récipients en acier émaillé avec des fonds épais.

v' Récipients en fonte avec un fond émaillé.

v Récipients en acier inoxydable multicouche, acier
inoxydable ferritique et aluminium avec un fond
spécial.

Récipients inadaptés :

v" Récipients en cuivre, acier inoxydable, aluminium,
verre ignifuge, bois, céramique et terre cuite.

P Pour vérifier si la poéle est adaptée, approcher un
aimant de son fond : si I'laimant est attiré, la poéle
est adaptée a la cuisson a induction. Si vous ne
disposez pas d’aimant, vous pouvez verser une
petite quantité d’eau dans la poéle et la positionner
sur une zone de cuisson avant de I'activer. Sile
symbole l:l apparait sur I'affichage, cela signifie
que la poéle n’est pas adaptée.

Remarque : utilisez exclusivement des récipients
avec un fond parfaitement plat et adapté aux plaques
de cuisson a induction. Utiliser des récipients avec un
fond irrégulier peut menacer lefficacité du systéme de
chauffage et empécher la détection du récipient sur la
zone de cuisson.

Bruits pendant la cuisson

Les récipients peuvent émettre des bruits pendant la
cuisson. Cela n'est pas signe de dysfonctionnement et
n'affecte aucunement le fonctionnement de I'appareil.
Le bruit dépend du type de récipient utilisé. Si le bruit
est tres dérangeant, il suffit de changer de récipient.

Conseil pour économiser I'énergie

> Le diametre du fond de la poéle doit correspondre
au diamétre de la zone de cuisson.

B

| 4 Lorsque vous achetez une poéle, vérifiez si le
diametre indiqué est celui du fond ou du haut de
la poéle, le haut étant presque toujours plus large
que le fond.

> Lorsque vous préparez des plats avec des temps
de cuisson longs, vous pouvez économiser du
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temps et de I’énergie en utilisant un autocuiseur,
ce qui permet également de conserver les
vitamines des aliments.

4 Assurez-vous que I'autocuiseur contient
suffisamment de liquide, car si le liquide est
insuffisant et que le récipient chauffe excessivement,
cela peut endommager a la fois I'autocuiseur et la
zone de cuisson.

> Si possible, couvrez toujours les poéles avec
un couvercle adapté.

> Choisissez une poéle adaptée a la quantité
d’aliments a cuisiner. Une grande poéle a moitié
vide entraine un gaspillage d’énergie.

O
v

S
N

Zone de cuisson Base du récipient Remarque
L Max.:.é .........
(recommandé) (recommandé)
184 mm x 220 mm (simple) 145 mm 180 .r;mw i
380 mm x 220 mm (double) omm 245 mm ......... Avec fonction de liaison

Bruits de fonctionnement normaux de la table de
cuisson

La technologie de la cuisson par induction est basée
sur la création de champs électromagnétiques. Ils
peuvent générer de la chaleur directement sur le fond
du récipient. Les casseroles et poéles peuvent générer
divers bruits ou vibrations selon la fagon dont elles ont
été fabriquées.

Ces bruits sont décrits comme suit :

Bourdonnement sourd (semblable a un
transformateur)

Ce bruit se produit lors de la cuisson a un niveau de
température élevé. Il provient de la quantité d’énergie
transférée depuis la table de cuisson vers le récipient.
Le bruit cesse ou devient moins intense lorsque le
niveau de chaleur est réduit.

Léger sifflement

Ce bruit se produit lorsque le récipient est vide. Il
cesse une fois que de I’eau ou des aliments sont placés
dans

le récipient.

Craquement

Ce bruit se produit avec des récipients comprenant des
matériaux différents disposés en couches superposées.
Il est causé par les vibrations sur les surfaces ou
différents matériaux se rencontrent. Le bruit se produit
sur le récipient et peut varier selon la quantité et la
méthode de préparation des aliments.

Fort sifflement

Ce bruit se produit avec des récipients composés
de matériaux différents disposés en couches
superposées, notamment lorsqu’ils sont utilisés a la
puissance maximale et également sur deux zones de
cuisson.

Le bruit cesse ou devient moins intense lorsque le
niveau de chaleur est réduit.

Bruit de ventilateur

Pour le bon fonctionnement du systeme électronique,
il est nécessaire de réguler la température de la table
de cuisson. A cette fin, la table de cuisson est équipée
d’un ventilateur de refroidissement, qui est activé afin
de réduire et de réguler la température du systéeme
électronique. Le ventilateur peut également continuer
a fonctionner apres arrét de I'appareil si la température
détectée de la table de cuisson est encore trop élevée.

Sons rythmiques et similaires aux aiguilles d’'une
montre

Ce bruit se produit uniquement lorsqu’au moins trois
zones de cuisson fonctionnent et disparait ou s’affaiblit
lorsque certaines d’entre elles sont éteintes.

Les bruits décrits sont tout a fait normaux pour la
technologie de cuisson par induction décrite et ne
doivent pas étre considérés comme des défauts.
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FONCTIONNEMENT

Mise en marche des plaques Sélectionner une zone de cuisson
> Maintenez Q) appuyé pendant une seconde pour > Appuyez sur la touche « 0 » prés du curseur du
allumer I'appareil. graphique a barres et faites-le glisser pour régler
B o» clignote sur tous les affichages de le niveau de puissance.
puissance.
n

Sivous ne saisissez rien d'autre, les plaques
s’éteindront aprés 10 secondes pour des
raisons de sécurité.

Niveaux de puissance

Nveaude  Méthode de cuisson Utilisée pour

puissance
........... 1 FondrerechauﬁerdoucementBeurrechoco|atge|atmesauces"
2FondrerechauﬁerdoucementBeurrechoco|atge|atmesauces ........................... -
.......... 3Fa|regonﬂerR|z"
""""" 4" Clire en continu, réduire, mijoter . Légumes, pommes de terre, sauces, fruits, poisson
T8 Glire en continu, réduire, mijoter | Légumes, pommes de terre, sauces, fruits, poisson
6Cu\reencontmubra|gerPétessoupeswandebra\see ................................. -
7FmedoucememRoesn(mssoles)omelettesahmentspanes ............. -

saucisses

aqure .................................................... V|andech|ps ........................................................ -

9 Friture instantanée

Cuisson rapide

Niveau de température

Eteindre une zone de cuisson

Utilisée pour > Aé)puyez sur « 0 » sur le graphique de barre.
Sivous ne saisissez rien d'autre et que les

autres zones de cuisson sont éteintes, les

plaques s’éteindront au bout de 10 secondes.

Niveau Méthode
de temp. de cuisson

Fondre du beurre,
$ Fondre du chocolat ou du miel

- aenviron 42 °C
........................................ Eteindre les plaques de cuisson
Les sauces, garder les
99 Garder au aliments préts a servir > Appuyez sur (1) pendant quelques secondes pour
- chaud 3 environ 74 °C désactiver les plaques de cuisson.
........................................ B Sivous ne saisissez rien d'autre sur I'écran
) Garder les aliments et que toutes les zones de cuisson sont
999 Cuisson préparés & environ éteintes,
- lente 972 °C les plaques s’éteindront au bout de 10
........................................ secondes.
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Indicateur de chaleur résiduelle

Une fois la zone de cuisson éteinte et encore chaude,
un « H » reste allumé sur le panneau tant qu’il y a un
risque de brdlure.

Décongeler, garder au chaud et
réglage de cuisson lente

Avec la fonction de décongélation vous pouvez
décongeler des aliments ou faire fondre délicatement
le beurre,

le chocolat ou le miel.

Le réglage garder au chaud garde les aliments au
chaud

aenv. 74 °C.

Garder les aliments préparés a environ 92 °C. Avec la
cuisson lente, vous pouvez cuire vos aliments a basse
température pour préserver leur valeur nutritive.

P> Sélectionnez la zone de cuisson en appuyant sur
« 0 » prés de l'indicateur a barres de la zone de
cuisson.

> Appuyez sur E une seule fois.

P Pour sélectionner le réglage « fondre »
(décongélation), appuyez surE une fois de plus.
u L s'affiche.

P Pour sélectionner le réglage « garder au chaud »,
appuyez sur E une fois de plus.

u 38 s'affiche.

P Pour sélectionner le réglage « cuisson lente »,
appuyez sur E une fois de plus.
u §99 s'affiche.

Réglage PowerPlus

Toutes les zones de cuisson sont équipées d’un
amplificateur de chaleur « PowerPlus ».

Lorsque le PowerPlus est allumé, la zone de cuisson
sélectionnée fonctionne a trés haute puissance pour
10 minutes. Le PowerPlus est utilisé, par exemple,

afin de chauffer rapidement une grande quantité d'eau.

> Faites glisser votre doigt sur le diagramme a
barres jusqu'a ce que le signe « P » apparaisse sur
I’affichage.

P pourarréterle PowerPlus, faites glisser votre doigt
dans le sens opposée sur le diagramme a barres a
la puissance désirée.

Minuterie

Lorsque que la minuterie est réglée, la zone de cuisson
s'éteint apres une durée définie entre 1 min et 1h59
min.

Réglage de la minuterie
v Cuisiniére allumée

v Zone de cuisson définie
>

Appuyer sur (.

L _00 » clignote au milieu de I'écran.
> Appuyez sur 4 pour augmenter la durée de la

minuterie, appuyez sur — pour réduire la durée.
Lorsque vous appuyez sur la touche + pourla
premiére fois « 1 » est allumé a I'écran.

Modification de la minuterie

v' Réglage de la minuterie

| 4 Appuyez sur la zone de cuisson active de la
minuterie que vous souhaitez modifier.

> Appuyer sur ®.

4 Modifiez la durée de la minuterie a Iaide de +
et —.

Fonction de liaison des plaques

La fonction de liaison des plaques de cuisson vous
iermet de relier deux zones de cuisson individuelles.
Appuyez sur I'indicateur de barre des deux zones
de cuisson.
L L‘affichage pres des deux zones indique ﬂ
sur un coté et ﬂ sur l'autre coté.
Sil'une des zones de cuisson est déja utilisée lors
du démarrage de la fonction de liaison, le niveau
de puissance et du temps de cuisson de cette zone
s’appliquera aux deux zones. Si les deux zones de
cuisson sont déja en cours d’utilisation, la durée de
fonctionnement s’efface dans les affichages du niveau de
puissance.
Si la fonction regroupement n’est pas possible, réglez la
vitesse Boost.

Verrouillage pour enfants

v Appareil allumé
| 4 Touchez W et ® simultanément pendant
quelques secondes jusqu’a entendre un signal
sonore.
L‘affichage est verrouillé. Lorsque I‘affichage
s‘éteint dans cet état, la fonction verrouillage
reste active quand vous redémarrez les
plaques.
P Pour désactiver la sécurité enfant, appuyez sur
n et simultanément pendant quelques
secondes.

Fonction cuisson rapide

Cette fonction est utilisée pour chauffer une casserole
a la puissance maximum avant de continuer la cuisson
au niveau sélectionné. Le délai pendant lequel la zone
de cuisson est maintenue a la puissance maximale
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dépend du niveau de cuisson final paramétré. Voir le
tableau:

Niv. puissance Minuteur
1 48 secondes

144 secondes
230 secondes
312 secondes
408 secondes
120 secondes
168 secondes
216 secondes

Le niveau de cuisson peut étre augmenté, mais si on le
baisse la fonction se désactive.

On peut aussi désactiver en appuyant et en gardant
I’appui pendant 3 secondes sur la zone de cuisson en
question.

Modele FMY 839 HE

Puissance total max.

non disponible
non disponible

o |wo e |~|o o |& e |~

Pour activer: avec une casserole sur la table de cuisson
et la zone de cuisson étant sélectionnée, appuyer

et garder I'appui pendant 3 secondes sur la valeur
sélectionnée (de 1 a 8) sur la barre de puissance.
Lafficheur de la zone de cuisson correspondante indique
“A”.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Le filtre anti-odeurs a charbon actif peut étre régénéré.
Suivez les instructions fournies sur le kit pour la
méthode de régénération et pour les intervalles de
remplacement.

Filtres a graisse Z: Les filtres doivent étre nettoyés tous
les 2 mois de fonctionnement, ou plus fréquemment
pour

une utilisation particulierement intensive, et peuvent
étre

lavés dans un lave-vaisselle. Ne nettoyez pas les grilles
dans le lave-vaisselle.

Recommandations générales

> Ne jamais utiliser de tampons a récurer, de laine
d'acier, d'acide chlorhydrique ou d'autres produits
qui pourraient rayer ou marquer la surface.

> Les aliments qui tombent ou se déposent sur
la surface, sur les éléments fonctionnels ou
esthétiques de la table de cuisson ne doivent pas
étre consommés.

Nettoyage de I'appareil

> Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation, afin d*éviter la combustion des résidus
alimentaires.

> Pour un nettoyage quotidien, utilisez un chiffon
doux ou une éponge avec de I'eau et un produit
de nettoyage approprié. Suivez les conseils du
fabricant concernant les agents de nettoyage.
Nous vous recommandons d'utiliser des agents de
nettoyage de protection.

> Retirez la saleté incrustée, telle que les traces
de lait bouilli a I'aide d’un racloir pour vitres
céramiques lorsque la plague est encore chaude.
Suivez les conseils du fabricant concernant le
racloir adapté.

D Retirez les traces d’aliments sucrés, telles que la
confiture bouillie sur la plaque a I'aide d’un racloir
pour vitres céramiques lorsque la plaque est
encore chaude. Sinon, cela pourrait endommager
la surface en vitrocéramique.

> Retirez les traces de plastique fondu avec un
grattoir pour vitrocéramique lorsque la plaque est
encore chaude. Sinon, cela pourrait endommager
la surface en vitrocéramique.

D> Eliminez les traces de calcaire 4 I'aide d’une petite
quantité de solution dissolvante pour calcaire,
telle que le vinaigre ou le jus de citron, dés que
la table de cuisson a refroidi. Puis nettoyez a
nouveau avec un chiffon humide.
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Codes d’erreur

Code
d'erreur

Description

Cause possible de I'erreur

ER 03 et
tonalité
continue

Activation continue d'un
capteur ; TC s'éteint apres
10 sec.

Solution

Eau ou récipients sur le verre
au-dessus des capteurs
de commande tactile

Nettoyer la surface
de commande, retirer
les objets sur les
capteurs.

TC défectueuse

Bouton d'évaluation
défectueux, I'interface
utilisateur s'éteint apres
3,5a 75 sec.

Remplacer la TC

Court-circuit ou circuit ouvert
dans la zone de la commande tactile

Données de configuration
incorrectes ou différence
entre le générateur et la TC

Remplacer la TC

Nouvelle configuration du
générateur d'induction requise

ER 47

Valeur NTC sur TC
incorrecte; I'interface
utilisateur s'éteint

Erreur de communication
entre la TC et I'induction

Tonalité continue
L'alimentation électrique a
I'entrée est trop élevée

Nouvelle configuration
(menu Service)

Court-circuit ou circuit ouvert de
NTC

Remplacer la TC

Pas de communication LIN ou erreur
de communication ! (I'esclave ne
répond pas a la requéte du maitre)

Cable de connexion
non branché
correctement

ou défectueux.

Mauvais raccordement de la table
de cuisson

Température excessive de
I'élément d'induction

Erreur sur la carte
d'alimentation

récipients chauffés a vide

Raccordement
de l'alimentation
électrique correct

Surcharge de la table de cuisson ou

Laisser le systéeme
refroidir.

Défaillance d'un composant

Erreur sur la carte
d'alimentation

Remplacer la carte
d'alimentation

Aucune erreur d’alimentation
sur la carte d’alimentation

Vitesse du ventilateur
incorrecte

1. Contrbler le cablage
2. Contrdler
I'alimentation du filtre
3. Remplacer la carte
d'alimentation

droit

Capteur de température
défectueux sur l'inducteur

Evacuation de I'air
bloquée,

p. ex. par du papier
Remplacer le
ventilateur défectueux

Remplacer I'inducteur
Remplacer la carte
d'alimentation
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MAINTENANCE ET REPARATION

> S'assurer que la maintenance des composants
électriques est effectuée uniquement par le
fabricant ou le service clientele.

> S'assurer que les cables endommagés sont
uniquement remplacés par le fabricant ou le
service clientéle.

MISE AU REBUT

> Lorsque vous contactez le service clientele,
veuillez fournir les informations suivantes :
- type de défaut
- modele d'appareil (Art./Cod.)
- numéro de série (N.S.)
Ces informations figurent sur la plaque signalétique.
La plaque d’identification est fixée sur la face
inférieure.

> Le symbole X sur le produit ou sur son emballage
indique que Te produit ne peut pas étre traité
comme déchet ménager. Il doit étre remis a
un centre de collecte des déchets chargé du
recyclage des équipements électriques et
électroniques. En procédant correctement a la
mise au rebut de cet appareil, vous contribuerez
a prévenir des effets nuisibles a I’environnement
et a la santé, qui pourraient autrement étre causé
par une mise au rebut inadéquate de ce produit.
Pour plus d’informations sur le recyclage de ce
produit, veuillez contacter votre mairie, votre
service de traitement des déchets ménagers ou le
magasin ou vous avez acheté le produit.

D L'appareil est conforme a la directive 2012/19/
UE concernant la réduction des substances
dangereuses utilisées dans les appareils électriques
et électroniques et I’élimination des déchets.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Identification du produit
Type : 4300
Modéle : FMY 839 HE

4 Reportez-vous a la plaque signalétique située sur la partie inférieure du produit.
Le fabricant améliore ses produits en permanence.
Pour cette raison, le texte et les illustrations de ce manuel peuvent étre modifiés sans préavis.

D'autres caractéristiques techniques sont disponibles sous :
www.franke.com

FMY 839 HE
2
1 1,2 Zone de cuisson flexible 1 +2 Reliée
. @ A 3,4 Zone de cuisson flexible 3+4 Reliée
3

Parameétre Valeur Dimensions (mm)
Dimensions de fonctionnement - 830 x 520 (I x p)
Tension d'alimentation et fréq- 220-240V, 50 Hz; 220V, 60 Hz
uence 3N~ / 2N~ 380-415V, 50 Hz;

3N~ / 2N~ 380V, 60 Hz

Zone de cuisson 1, 2, 3, 4 2100 W 230 x 210

Zone de cuisson flexible 3700W 460 x 210
1+2,3+4
Parameétre Symbole Valeur Unité de mesure
Poids de I'appareil M 26 /19 kg
Nombre de zones de cuisson 4

SoumedeChaleur ................................................................... -
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INFORMATIE OVER DE HANDLEIDING

Deze gebruiksaanwijzingen gelden voor
verschillende modellen van het apparaat.
Mogelijk zijn sommige van de hier beschreven
eigenschappen en functies niet beschikbaar op
het specifiek aangekochte model.
Lees de gebruiksaanwijzingen aandachtig
door alvorens het apparaat te gebruiken.
P Bewaar de gebruiksaanwijzingen.
P Gebruik het apparaat dat in deze
gebruiksaanwijzingen is beschreven alleen
waarvoor het bedoeld is.

VEILIGHEIDSINFORMATIE

Betekenis
Waarschuwing voor gevaar.
Waarschuwing voor letselgevaar.
Veilige handelingen en
> waarschuwingen ter voorkoming
van letsel of gevaar.
> Handeling. Beschrijft een handeling
die moet worden uitgevoerd.
u Resultaat. Resultaat van één of
meer handelingen.
Voorwaarde waaraan moet worden
X voldaan voordat de volgende
handeling mag worden uitgevoerd.

® Lees voor installatie en
gebruik deze handleiding
aandachtig door, voor uw eigen
veiligheid en om een correct
gebruik van het apparaat te
waarborgen. Deze voorschriften
moeten het apparaat altijd
vergezellen, ook in geval van
verplaatsing of verkoop.
Gebruikers dienen volledig op
de hoogte te zijn van de
werking en de
veiligheidskenmerken van het
apparaat.

De inductiesystemen van deze
kookplaten voldoen aan de
bepalingen van de EMC-normen
en van de EMF-richtlijn en
interfereren niet met andere
elektronische apparaten. Dragers
van pacemakers of andere
elektronische implantaten dienen
contact op te nemen met hun
huisarts of met de producent van
het implantaat om te beoordelen
of het voldoende bestand is tegen
interferenties.
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A De elektrische
aansluitingen dienen

door een gespecialiseerd
elektricien tot stand te worden
gebracht. Raadpleeg het deel
ELEKTRISCHE AANSLUITING
alvorens de elektrische
aansluiting tot stand te
brengen.

Bij apparaten met een netsnoer moet de

plaatsing van de klemmen of de lengte

van de geleiders tussen de bevestiging

van het snoer en de klemmen zodanig

Zijn dat de stroomgeleiders worden

aangespannen voordat de aardleiding

wordt aangespannen, ingeval het snoer uit

de bevestiging loskomt.

> De fabrikant is niet
aansprakelijk voor eventuele
schade als gevolg van een
onjuiste of ongeschikte
installatie.

> Controleer of de netspanning
overeenstemt met de
spanning op het typeplaatje
aan de binnenkant van het
product.

> De vaste elektrische
aansluitingen moeten
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de door de huidige
voorschriften vereiste
ontkoppelingssystemen
bevatten.

Controleer bij apparaten van
klasse | of de elektrische
huisinstallatie een goede
aarding garandeert.

Sluit de afzuiginrichting aan
op het rookkanaal met een
geschikte pijp. Raadpleeg de
verkrijgbare accessoires die
in de installatiehandleiding
zijn vermeld (voor ronde
buizen: minimale diameter
120 mm). De lengte van

de afvoerpijp moet zo kort
mogelijk zijn.

Sluit het product op het
elektriciteitsnet aan met een
meerpolige schakelaar.

De luchtafvoervoorschriften
moeten in acht worden
genomen.

Sluit het afzuigapparaat
niet aan op kanalen die
verbrandingsgassen
afvoeren (ketels, haarden,
enz.).

Als de afzuiginrichting met
niet-elektrische apparaten
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wordt gebruikt (bijv.
apparaten met gasbranders),
moet het vertrek voldoende
worden geventileerd

om te voorkomen dat

de uitgestoten gassen
terugstromen. Als het
kookapparaat wordt

gebruikt met apparaten

die gebruikmaken van niet-
elektrische energiebronnen,
dan mag de onderdruk in het
vertrek niet hoger zijn dan
0,04 bar om te voorkomen
dat de rookgassen weer
door het kookapparaat in het
vertrek worden gezogen.

De lucht mag niet worden
afgevoerd via een kanaal

dat als rookkanaal wordt
gebruikt voor apparaten

op gas of met andere
brandstoffen.

Een beschadigd netsnoer
moet worden vervangen
door de producent, een
erkend servicecentrum of
een gekwalificeerd technicus
om gevaarlijke situaties te
voorkomen.

> Sluit de stekker van het
apparaat op een toegankelijk
stopcontact aan dat voldoet
aan de geldende normen.
Wat betreft de te

treffen technische en
veiligheidsmaatregelen

voor de rookgasafvoer, is
het belangrijk om de regels
die door de plaatselijke
overheden zijn bepaald
nauwgezet te volgen.

A LET OP: verwijder de

beschermfolie alvorens het

apparaat te installeren.

> Gebruik alleen schroeven en
kleine onderdelen die bij het
apparaat zijn geleverd.

/N\ WAARSCHUWING:
indien de schroeven of
bevestigingselementen niet
volgens deze aanwijzingen
worden geinstalleerd, kunnen
elektrische gevaren ontstaan.
> Kijk niet direct in het licht
door optische apparaten
(verrekijker, vergrootglas,
enz.).

- 67 -



FMY 839 HE

De reiniging en het gewone
onderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd
zonder het toezicht van een
volwassene.

Kinderen moeten worden
gecontroleerd om te
voorkomen dat ze met het
apparaat spelen.

Dit apparaat mag niet
worden gebruikt door
personen (inclusief
kinderen) met beperkte
lichamelijke, sensorische
en geestelijke vermogens,
of met inadequate

ervaring en kennis, tenzij

ze onder toezicht staan

of worden geinstrueerd
over het gebruik van het
apparaat door personen die
verantwoordelijk zijn voor
hun veiligheid.

Dit apparaat mag worden
gebruikt door kinderen ouder
dan 8 jaar en door personen
met een lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke
beperking, of zonder de
nodige ervaring en kennis,
mits ze onder toezicht staan

en voldoende geinstrueerd
zijn over een veilig gebruik
van het apparaat en de
daaruit voortvloeiende
gevaren begrijpen. Het moet
kinderen verboden worden
met het apparaat te spelen.

/\ WAARSCHUWING: Het
apparaat en de toegankelijke
delen worden heet tijdens het
gebruik.

Raak de verwarmingselementen niet aan.

Houd kinderen jonger dan 8 jaar uit de
buurt, tenzij ze constant onder toezicht
Staan.
> Reinig en/of vervang de
filters na de aangegeven
periode (brandgevaar).
Zie paragraaf Reiniging en
onderhoud.
> Het is aanbevolen om
een goede ventilatie van
de ruimte te garanderen
wanneer het apparaat wordt
gebruikt met apparaten
op gas of met andere
brandstoffen (niet van
toepassing op apparaten die
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de lucht alleen in de ruimte
laten hercirculeren).

LET OP: Als het oppervlak
beschadigd is, moet

het apparaat worden
uitgeschakeld om het risico
op een elektrische schok te
voorkomen.

Schakel het toestel niet in
als het oppervlak gebarsten
is of als er zichtbare schade
is in de dikte van het
materiaal.

Raak het apparaat niet aan
met natte lichaamsdelen.
Reinig het product niet met
stoomapparaten.

Leg geen metalen
voorwerpen, zoals messen,
vorken, lepels en deksels
op het oppervlak van de
kookplaat, omdat ze heet
kunnen worden.

Schakel het element van de
kookplaat na gebruik uit met
de desbetreffende bediening
en vertrouw niet op de
pandetector.

LET OP: Koken zonder
toezicht op een kookplaat
met vet en olie kan
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gevaarlijk zijn en brand
veroorzaken. Probeer
NOOIT vuur met water te
doven. Zet daarentegen

het apparaat uit en smoor
het vuur, bijvoorbeeld door
het met een deksel of een
branddeken af te dekken.
LET OP: Het kookproces
moet onder toezicht
plaatsvinden. Korte
kookprocessen vereisen
continu toezicht.

Het apparaat is niet bestemd
om met een externe

timer of met een apart
afstandsbedieningssysteem
te werken.

LET OP: Brandgevaar: Leg
geen voorwerpen op de
kookvlakken.

Het apparaat moet zodanig
worden geinstalleerd dat
het van de elektrische
voeding kan worden
losgekoppeld met een
meerpolige schakelaar met
een openingsafstand tussen
de contacten (3 mm) die
een complete loskoppeling
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garandeert bij overspanning

van categorie lll.
> Het apparaat mag niet aan
weersinvloeden worden
blootgesteld (regen, zon).
> De ventilatie van het
apparaat moet aan de

instructies van de producent

voldoen.

Vereisten voor het

keukenmeubilair

> De kookplaat is bedoeld
voor inbouw in het
keukenwerkblad boven een
keukenmodule met een
breedte van 600 mm of
meer.

> Als het apparaat op
brandbaar materiaal wordt
gemonteerd, moeten de
richtlijnen en de normen
met betrekking tot
laagspanningsinstallaties en
brandbeveiliging nauwgezet
worden opgevolgd.

> Bij inbouwunits moeten de
componenten (kunststof
materialen en gefineerd
hout) worden gemonteerd
met hittebestendige lijm
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(min. 100 °C): het gebruik
van ongeschikte materialen
en lijm kan vervormingen en
loslatingen veroorzaken.

De keukenmodule moet
over voldoende ruimte
beschikken voor de
elektrische aansluitingen van
het apparaat. Kastmodules
boven het apparaat moeten
op een zodanige afstand
worden geinstalleerd dat er
voldoende ruimte overblijft
om comfortabel te werken.
Het gebruik van sierranden
van hardhout rondom

het werkblad achter het
apparaat is toegestaan, mits
de minimale afstand altijd
gelijk blijft aan hetgeen in
de installatie-afbeeldingen is
weergegeven.

De minimale afstand

tussen het gemonteerde
apparaat en de achterwand
is aangegeven in de
installatie-afbeelding van het
inbouwapparaat (150 mm
voor de zijwand, 40 mm voor
de achterwand en 500 mm
voor eventuele bovenkasten).
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Om te voorkomen dat er
vloeistoffen tussen het frame
van de kookplaat en het
werkblad infiltreren, moet

de bijgeleverde kleefpakking
op de hele buitenrand

van de kookplaat worden
aangebracht, voordat de
installatie wordt uitgevoerd.

Correct gebruik

>

Het afzuigapparaat is
uitsluitend ontworpen

voor het verwijderen van
kookgeuren bij huishoudelijk
gebruik.

Gebruik het apparaat nooit
voor andere doeleinden dan
waarvoor het bedoeld is.
Controleer frituurpannen
tijdens het gebruik:
oververhitte olie kan vlam
vatten.

Gebruik het apparaat

niet met een externe
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timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.
Het apparaat mag niet
achter een sierdeur

worden geinstalleerd om te
voorkomen dat deze heet
wordt.

Klim niet om het apparaat
om schade te voorkomen.
Plaats geen warme pannen
en braadpannen op het
frame om de pakking in
silicone niet te beschadigen.
Snijd of bereid geen voedsel
op de glaskeramische
kookplaat en laat er geen
harde voorwerpen op vallen.
Schuif niet met braadpannen
of pannen over de
glaskeramische kookplaat.
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ELEKTRISCHE AANSLUITING

De elektrische aansluitingen dienen door
een gespecialiseerd elektricien tot stand
te worden gebracht.

Dit apparaat heeft een Y-aansluiting,

en dus is een neutrale draad nodig. Het
netsnoer moet minstens van het type
HO5VV-F zijn. EENFASE, TWEEFASE

en DRIEFASE aansluiting: min.
doorsnede van de geleiders: 2,5 mmZ.
Buitendiameter van het netsnoer: min. 7
mm - max. 15 mm.

De aansluitklemmen zijn toegankelijk
door de afdekking van de aansluitkast te
verwijderen.

Controleer of de eigenschappen

van de elektrische huisinstallatie
(spanning, maximaal vermogen en
stroom) compatibel zijn met die van het
apparaat.

D> Sluit het apparaat aan zoals
in het schema is aangetoond
(in overeenstemming met de
referentienormen voor de netspanning
die op nationaal niveau gelden).

D> Het is raadzaam het netsnoer
HO5V2V2-F van 5 x 2,5 mm? te
gebruiken. Als u het netsnoer
HO5V2V2-F van 5 x 2,5 mm2 gebruikt,
houd u dan aan de volgende instructies:
scheid voor de driefase aansluiting
de 2 draden en verwijder de blauwe
kabelmantels van de grijze draden.

-72 -



FMY 839 HE

OVERZICHT

FMY 839 HE - fornuis met 4 kookplaten en geintegreerde dampkap

1 Kookzone
2 Bedieningspaneel

10 11 =
9 12 17 16—+
ato 123456782113 18 +"
9 ® o v
14
1 Bediening bereidingspaneel 12 Snelheid INTENSIEF 1
2 AAN / UIT van het bedieningspaneel fornuis / 13 Snelheid INTENSIEF 2
dampkap 14 Selectie van afzuigkapventilator

3 Bedieningspaneel afzuigventilator 15 Bereiden / Warm houden aan 92 °C
4 AAN/UIT van de kookplaat/kap 16 Bereiden / Warm houden aan 74 °C
5 Timer inschakelen 17 Bereiden / Warm houden aan 42 °C
6 Timerdisplay 18 Temperatuurbeheer
7 De timer verhogen / verlagen 19 Keuze / Vermogenniveau kookzone
8 Stop&Go / Oproepen 20  Kookzonepositie
9 Automatische modus 21 Overbruggende kookzones
10 Koolfilter (geurfilter) 22 De kookplaat ver/ontgrendelen
1 Melding reiniging vetfilter
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Displayelementen en knoppen voor AAN / UIT van het bedieningspaneel van het fornuis

AAN/UIT van de kookplaat/kap
- Druk om AAN te zetten. Druk opnieuw om UIT te schakelen.

O] en de led (@) gaat branden.
- Raak de selectiebalk aan (druk erop) om de automatische modus uit te schakelen en met
de afzuigkap in de manuele modus te werken.
De led @ gaat uit.

Timer inschakelen

- Houd de knop 5 seconden ingedrukt; de kap wordt in de uitstelmodus gezet met een
ingestelde vertraging van 15 min.

De led van de uitstelindicator op de kap gaat branden D).

(C) - Houd de knop opnieuw 5 seconden ingedrukt om de vertraging te deactiveren.
Wanneer de timer klaar is met aftellen, klinkt er een geluidssignaal (gedurende 2 minuten,
of tot de aan/uit-knop wordt ingedrukt), terwijl het display (@ uitschakelt.

Het aftellen is niet zichtbaar, het led (D) geeft een visuele feedback.

1]
-t - Houd ingedrukt om het vetfilter te resetten
- Houd ingedrukt voor de reset van de geurkoolstoffilter
©+mn Toetsenvergrendeling: raak tegelijkertijd enkele seconden
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Displayelementen en knoppen voor AAN / UIT van het bedieningspaneel van de
afzuigventilator

3

Selectie van afzuigkapventilator
Afzuigsnelheid (power) verhogen/verlagen

Automatische functie in/uitschakelen (de automatische modus is standaard actief).
Wanneer de selectiebalk van de afzuigkap aangeraakt (ingedrukt) wordt, wordt de
automatische modus gedeactiveerd en werkt de afzuigventilator in handmatige modus.
Om de automatische modus terug in te schakelen, dient de eindgebruiker op de knop (&)
te drukken; de led 5yto gaat branden om aan te geven dat de kap in deze modus werkt.

De kap staat standaard in de afvoermodus.

Koolstoffilter inschakelen

- Houd de knop @ op de kap bij de eerste inschakeling 5 seconden ingedrukt.
Vanaf dat ogenblik toont de kap wanneer onderhoud van de koolstof(geurfilter nodig is
en de led ¢ gaat branden.

De waarschuwing voor de vetfilter met de led Q is altijd vrijgegeven.

Verzadiging van geurfilter met actieve kool resetten

Na de uitvoering van het onderhoud op de filters:

- houd de knoppen — 5 seconden lang ingedrukt - De vetled gaat uit, en het aftellen
van de indicator start opnieuw.

- houd de knop + 5 seconden lang ingedrukt - De vetled gaat uit, en het aftellen van
de indicator start opnieuw.

Instellen van de snelheid INTENSIEF 1
Deze snelheid is ingesteld om 10 minuten te duren. Als deze tijd verstreken is, gaat het

Instellen van de snelheid INTENSIEF 2
Deze snelheid is ingesteld om 5 minuten te duren. Als deze tijd verstreken is, gaat het
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Dlsplayelementen en knoppen voor bediening kookpaneel

—ooooooOodd

S o ¢

Dit is een afteltimer, die voor elke kookzone kan worden ingesteld, ook gelijktijdig.

Aan het einde van de ingestelde periode worden de kookzones automatisch uitgeschakeld en hoort u een
akoestisch signaal.

Kookplaattimer inschakelen/instellen:

Druk verschillende malen op de toets 1 om de kookzone te kiezen die u wenst in te schakelen.

Het betreffende pictogram op de kookzone gaat branden.

Wanneer de gewenste kookzone is geselecteerd, regelt u de tijdsduur van de timer:

- Drukop + om de automatische uitschakeltijd te verhogen

- Drukop — om de automatische uitschakeltijd te verlagen

Stop&Go / Oproepen

Deze functie dient om elke functie die op de kookplaat actief is te onderbreken / opnieuw te starten
door het kookvermogen op nul te zetten. Druk om in te schakelen, druk opnieuw en schuif de
aangeduide schuifknop helemaal van links naar rechts om uit te schakelen.

Opmerking: Als na 10 minuten de pauzefunctie niet is uitgeschakeld, wordt de kookplaat automatisch

Deze functie dient om aIIe kookplaatlnstelhngen op te roepen in geval van toevallige u|tschakel|ng
Inschakeling:

- Schakel de kookplaat terug in

- Druk binnen de 6 seconden op n

De kookplaat ver/ontgrendelen
Dient om de instellingen van de kookplaat te blokkeren om onverhoedse wijzigingen te voorkomen, de
reeds ingestelde functies blijven geactiveerd. Herhaal de handeling om uit te schakelen.

van de kookz
samen functloner n een enkele zon en moge
Hoofdkookzones vooraan en secundaire kookzones achteraan. Om de Brug-functie in te schakelen: raak
tegelijkertijd de 2 staven aan en het symbool (7] gaat branden.

De selectiebalk van de masterzone staat toe het vermogensniveau te selecteren.

Herhaal de inschakelprocedure om de brugfunctie uit te schakelen.

Extra vermogenvoorziening die 10 minuten lang actief blijft, daarna heeft de temperatuur opnieuw de
eerder ingestelde waarde.

Raak de selectiebalk aan en scroll en schakel de vermogensbooster in.

Het niveau van de vermogensbooster is te zien op het display van de geselecteerde zone met het

symbool (.
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UW APPARAAT

Hoe functioneren inductiekookplaten?

Inductiekookplaten functioneren aanzienlijk anders dan
conventionele of vaste kookplaten. De inductiespoel
onder de glaskeramische plaat creéert een magnetisch
veld dat snel wisselt en de magnetiseerbare laag

van het kookgerei rechtstreeks verwarmt. De
glaskeramische plaat wordt uitsluitend verwarmd door
de pan(nen).

Als het kookgerei wordt verwijderd van de kookzone,
wordt de stroomtoevoer ook onmiddellijk onderbroken.

Pandetectie

Elke kookzone is uitgerust met pandetectie.

De pandetectie herkent het kookgerei met

een magnetiseerbare laag, die geschikt is voor

inductiekookplaten.

Als het kookgerei tijdens de werking wordt verwijderd

of ongeschikte pannen worden gebruikt, knippert het

display naast de staafindicator met g

Indien er tijdens de pandetectietijd van 10 seconden

geen kookgerei op de kookzone wordt geplaatst:

- De kookzone schakelt na 10 seconden automatisch
uit.

- Het display van elke kookzone vermeldt l=l

Kookgerei

Geschikt kookgerei

Uitsluitend kookgerei met een volledig
magnetiseerbare laag is geschikt voor koken op de
inductiekookplaat.

De magneet hecht aan elk punt van de gehele laag van
het kookgerei.

Kookgerei geschikt voor gebruik bij
inductiekoken

Kookgerei dat op de inductiekookplaat wordt gebruikt
moet van metaal zijn, over magnetische eigenschappen
beschikken en een voldoend grote bodem hebben.

Geschikt kookgerei:

v' Geémailleerd stalen kookgerei met een dikke
bodem.

v Gietijzeren kookgerei met een geémailleerde
bodem.

v' Kookgerei van meerlaags roestvast staal,
ferritisch roestvast staal en aluminium met een
speciale bodem.

Ongeschikt kookgerei:

v’ Koper, roestvast staal, aluminium, vuurvast glas,
hout, kookgerei van keramiek en aardewerk.

P Omte zien of de pan geschikt is, houdt
u een magneet dichtbij de bodem: als hij
wordt aangetrokken, is de pan geschikt voor
inductiekoken. Als u geen magneet hebt, kunt
u een klein beetje water in de pan doen, deze
op een kookzone plaatsen en de kookzone
inschakelen. Als het symbool Q op het display
verschijnt, betekent het dat de pan niet geschikt
is.

Opmerking: gebruik alleen kookgerei met een
volmaakt viakke bodem en dat geschikt is voor
inductiekookzones. Het gebruik van kookgerei met
een onregelmatige bodem kan de efficiéntie van

het verwarmingssysteem in gevaar brengen en kan
verhinderen dat het kookgerei op de kookzone wordt
gedetecteerd.

Geluid tijdens koken

Kookgerei kan tijdens het koken geluid maken. Dit
geeft geen storing aan noch heeft het op enige wijze
invloed op het functioneren van het apparaat.

Het geluid is afhankelijk van het gebruikte kookgerei.
Als het geluid aanzienlijke storing veroorzaakt, kan
het raadzaam zijn om een andere pan te gebruiken.

Advies voor energiebesparing

> De diameter van de bodem van de pan moet
overeenkomen met de diameter van de kookzone.

B

> Wanneer u een pan koopt, controleer dan of de
aangegeven diameter gaat over de diameter van

-77 -

NL



FMY 839 HE

> de bodem of van de deksel van de pan, omdat het
deksel bijna altijd groter is dan de bodem.

> Wanneer u maaltijden bereidt met lange
kooktijden, kunt u tijd en energie besparen met
het gebruik van een hogedrukpan, waardoor het
ook mogelijk is om de vitamines in het voedsel te
behouden.

| 2 Zorg ervoor dat de hogedrukpan genoeg vloeistof
bevat. Wanneer de pan niet voldoende vloeistof
bevat en te heet wordt, kan dit schade aan zowel

de hogedrukpan als aan de kookzone veroorzaken.

| 2 Sluit, voor zover mogelijk, de pan dan altijd met
een geschikte deksel.

> Kies een pan die geschikt is voor de hoeveelheid
te koken voedsel. Een grote, halflege pan leidt tot
energieverspilling.

RS
N

=

Kookzone

Min. @

(aanbevolen)

Normale geluiden tijdens gebruik van de
kookpan

Inductietechnologie is gebaseerd op het opwekken
van elektromagnetische velden. Deze kunnen direct
in de bodem van het kookgerei hitte opwekken. Ketels
en pannen kunnen allerlei geluiden maken of trillingen
genereren afhankelijk van de manier waarop ze zijn
gemaakt.

Deze geluiden worden als volgt beschreven:

Laag gebrom (als een transformator)

Dit geluid wordt gemaakt als op een hoog
warmtevermogen wordt gekookt. Het is gebaseerd
op de hoeveelheid energie die van de kookplaat naar
het kookgerei wordt overgedragen. Het geluid stopt
of wordt zwakker wanneer het warmteniveau wordt
verminderd.

Zacht gefluit

Dit geluid wordt geproduceerd wanneer de kookpan
leeg is. Het stopt zodra water of voedsel in de kookpan
wordt gedaan.

Gekraak

Dit geluid treedt op bij kookgerei dat uit verschillende
in lagen op elkaar aangebrachte materialen bestaat.
Het wordt veroorzaakt door de trillingen van de
oppervlakken waar verschillende materialen elkaar
raken. Het geluid treedt op in het kookgerei en kan
variéren, afhankelijk van de hoeveelheid en de methode
van toebereiden van het voedsel.

Panbodem

Max. @
(aanbevolen)

Luid gefluit

Het geluid treedt op bij kookgerei dat uit verschillende
in lagen op elkaar aangebrachte materialen bestaat,
en wanneer het bovendien wordt gebruikt bij maximaal
vermogen en ook op twee kookzones. Het geluid stopt
of wordt zwakker wanneer het warmteniveau wordt
verminderd.

Ventilatorgeruis

Voor een goede werking van het elektronische systeem
is het nodig dat de temperatuur van de kookplaat
wordt geregeld. Hiervoor is de kookplaat voorzien

van een koelventilator, die wordt geactiveerd om de
temperatuur van het elektronische systeem te verlagen
en te regelen. De ventilator kan ook blijven draaien
nadat het toestel is uitgeschakeld als de gedetecteerde
temperatuur van de kookplaat na uitschakeling nog te
hoog is.

Ritmische geluiden die doen denken aan het
tikken van een klok

Dit geluid treedt alleen op wanneer ten minste drie
kookzones in werking zijn en verdwijnt of wordt zachter
wanneer er een paar worden uitgeschakeld.

De beschreven geluiden zijn normaal voor de
beschreven inductietechnologie, dit zijn geen
storingen.
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GEBRUIK

Apparaat inschakelen Een kookzone inschakelen
4 Druk één seconde op (') om het apparaat in te > Druk op ,,0“ naast de staafindicator van de
schakelen. kookzone en veeg die naar het gewenste
,0“ knippert op alle stroomniveaudisplays. stroomniveau.

Als er verder niets wordt ingevoerd,
schakelt het apparaat na 10 seconden om
veiligheidsredenen automatisch uit.

Stroomniveaus
Stroomniveau  Kookmethode Toepassing
1 Smelten, rustig opwarmen Boter, chocola, gelatine, sauzen
2 Smelten, rustig opwarmen Boter, chocola, gelatine, sauzen
3 Opwarmen Rijst
4 Doorkoken, reduceren, stoven Groente, aardappelen, sauzen, fruit, vis
5 Doorkoken, reduceren, stoven Groente, aardappelen, sauzen, fruit, vis
6 Doorkoken, smoren Pasta, soep, gesmoord vlees
7 Rustig bakken Rosti (geraspte gebakken aardappel), omeletten,
gepaneerd gebakken voedsel, worsten
8 Braden, frituren Vlees, patat (aardappelen)
9 Snelbraden Biefstuk
P Snel opwarmen Kokend water
Temperatuurniveau
. Een kookzone uitschakelen
emp. .
nivegu Kookmethode Toepassing P Druk 0 op de staafindicator.
. B Als er verder niets wordt ingevoerd en
Boter, chocola of de andere kookplaten zijn uitgeschakeld,
S Smelten honing smelten op schakelt het apparaat na 10 seconden
- ca. 42°C automatisch uit.
Sauzen, houdt .
" Warmhougen  voedsel gereed voor Kookplaat uitschakelen
- serveren P Drukeen paar seconden op (') om de kookplaat
op ca. 74°C uit te schakelen.
B Als er verder niets wordt ingevoerd op het
Lage Houdt klaargemaakt display en alle kookplaten zijn uitgeschakeld,
ﬁ & voedsel warm op ca. schakelt het apparaat na 10 seconden
kookstand ° . pp
92°C automatisch uit.
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Warmte-indicator

Nadat een kookzone uitgeschakeld is en nog heet is,
blijft een ,H* op het paneel oplichten zolang er risico
op brandwonden bestaat.

Ontdooien, warmhouden en lage
kookstand

Met de ontdooifunctie kunt u voedsel ontdooien en
boter, chocola of honing zachtjes laten smelten.

De warmhoudfunctie houdt bereide maaltijden warm
op ca. 74 °C.

De lage kookstand houdt bereide maaltijden warm
op ca. 92 °C. In de lage kookstand kunt u op lage
temperaturen koken om de voedingswaarde van
voedsel te behouden.

> Selecteer de kookzone door naast de
staafindicator van de kookzone op ,,0“ te drukken.
| 2 Druk één keer op E
> Druk nogmaals op E om de functie ,Smelten
(ontdooien) te selecteren.
B ¢ verschijnt.
> Drukzgmaa\s op E om de functie
,Warmhouden® te selecteren.
u 3% verschijnt.
> Druk nogmaals op E om de functie ,Lage
kookstand*“ te selecteren.
4§ verschijnt.

PowerPlus-instelling

Alle kookzones zijn uitgerust met de PowerPlus-
booster.

Als PowerPlus is ingeschakeld, werkt de gekozen
kookzone 10 minuten op een extra hoge stand.
PowerPlus kan bijvoorbeeld worden gebruikt om heel
snel een grote hoeveelheid water op te warmen.

> Veeg op de staafindicator tot een ,,P* op het display
verschijnt.

> Om PowerPlus te beéindigen moet u op de
staafindicator terugvegen naar het gewenste
niveau.

Timer

Als de timer is ingesteld, schakelt de kookzone na een
ingestelde tijd tussen 1 min. en 1 u. 59 min. uit.

Timer instellen
v Apparaat ingeschakeld
v" Kookplaat ingesteld

> Druk op .

L ,»_00“knippert in het midden van het display.
> Druk op + om de timerduur te verhogen, druk

— om de tijd te verlagen.
Alsu + de eerste keer indrukt, licht een ,1“in het
display op.

Timer wijzigen

v' Timerinstelling

| 4 Druk op de actieve kookzone van de timer die u
wilt wijzigen.

> Druk op .

>

Wijzig de timerduur via + en —.

Brugfunctie

De brugfunctie zorgt ervoor dat twee afzonderlijke
kookzones kunnen worden ingeschakeld om samen te
worden aangepast.
Druk op de staafindicatoren van de twee
kookzones.
Het display naast de twee zones vermeldt n
aan één kant en (] aan de andere kant.
Als een van de kookzones al aanstaat wanneer de
brugfunctie wordt ingeschakeld, worden het stroomniveau
en de werkingstijd van deze kookzone op beide zones
toegepast. Als beide kookzones al aanstaan, worden de
werkingstijden in de stroomniveaudisplays hersteld.
Indien de brugfunctie niet mogelijk is, stel dan de boost-
snelheid in.

Kinderbeveiliging

v Apparaat ingeschakeld
> Raak 1 en (® tegelijkertijd enkele seconden
aan tot men een geluidssignaal hoort.

L, display wordt afgesloten. Als het display
op deze manier wordt afgesloten, zal de
sluitfunctie bij het opnieuw inschakelen van
de kookplaat nog steeds actief zijn.

> Om het kinderslot te deactiveren, druk
tegelijkertijd op  en © gedurende enkele
seconden.

Opwarmfunctie

Deze functie wordt gebruikt om een pan te verwarmen tot
het maximale vermogen alvorens verder te gaan met de
bereiding op een geselecteerde stand. Het tijdsinterval
waarin de kookzone op het maximale vermogen wordt
gehouden, is afhankelijk van de uiteindelijk ingestelde
kookstand. Zie de tabel:
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Vermogensstand . Timer
1 48 seconden

144 seconden
230 seconden
312 seconden
408 seconden
120 seconden
168 seconden
216 seconden
niet beschikbaar
niet beschikbaar

oo |w|~|o o |+ ||

Houd de geselecteerde waarde (van 1 tot 8) op de
vermogensbalk 3 seconden lang ingedrukt om de
geselecteerde kookzone in te schakelen, terwijl er
een pan op de kookplaat staat. Het display van de

REINIGING EN ONDERHOUD

bijbehorende kookzone toont ‘A’.

U kunt de kookstand verhogen, maar het verlagen ervan
schakelt de functie uit.

De functie kan ook worden uitgeschakeld door de toets
van de betreffende kookzone 3 seconden lang aan te
raken en vast te houden.

Model

FMY 839 HE

Max Totaal Vermogen

NL

De geurfilter met actieve kool kan geregenereerd worden.

Volg de instructies bijgeleverd in het pakket zowel voor
de regeneratiemethode als voor de intervallen voor
vervanging.

Vetfilters Z: De filters moeten elke 2 bedrijfsmaanden
gereinigd worden, of vaker bij bijzonder intensief gebruik,
en kunnen in een vaatwasser gewassen worden. De
roosters zijn niet geschikt voor de vaatwasser.

Algemene aanbevelingen

> Gebruik geen schuursponsjes, staalwol, zoutzuur of
andere producten die krassen of beschadigingen op
het oppervlak kunnen veroorzaken.

> Voedsel dat per ongeluk valt of bezinkt op het
oppervlak, op de functionele of esthetische
elementen van de kookplaat, mag niet worden
gegeten.

Apparaat reinigen

> Reinig de kookplaat na ieder gebruik om te
voorkomen dat voedselresten aanbranden.

> Gebruik een zachte doek of spons met water en
een geschikt reinigingsmiddel om dagelijks vuil
te reinigen. Volg het advies van de fabrikant op
in verband met reinigingsmiddelen. Wij raden het
gebruik van beschermende reinigingsmiddelen aan.

> Verwijder overgebleven resten (bv. melk die is
overgekookt) met een glaskeramische schraper
terwijl de kookplaat nog warm is. Volg het advies van
de fabrikant in verband met de schraper.

> Verwijder overgebleven suikerhoudende resten
(bv. siroop die is overgekookt) met een
glaskeramische schraper terwijl de kookplaat nog
warm is. Anders kan het glaskeramische opperviak
beschadigen.

> Verwijder gesmolten plastic met een glaskeramische
schraper terwijl de kookplaat nog warm is. Anders kan
het glaskeramische oppervlak beschadigen.

> Verwijder kalkvlekken met een kleine hoeveelheid
kalkoplossend middel, bv. azijn of citroensap, als de
kookplaat is afgekoeld. Daarna even afnemen met een
vochtige doek.
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Foutcodes
Foutcode Omschrijving Mogelijke oorzaak van de fout  Oplossing
Maak het
ER 03 en Continue activering van Water of kookgerei op het glas bedieningsoppervlak
continue de sensor; Touch Control boven de sensoren van de Touch schoon, verwijder
toon schakelt uit na 10 sec Control voorwerpen van de
sensoren.
ER 20 Fout flashgeheugen - Touch uC- defect Vervang de Touch Control
Control
. Kortsluiting of open circuit
ER 22 E\clﬁlaukaetllteuﬁ?ﬁg geg?;ts, LSJelc in de omgeving van de Vervang de Touch Control
e knopsensorkring
Foutieve configuratiedata of ) . . ) )
ER 31 afwijking tussen generator New configuration of the Nleuwg conflgulratle
en Touch Control induction generator required (menu 'Service')
NTC-waarde defect op . -
ER 36 Touch Control; Ul schakelt Kortsluiting of open circuit van Vervang de Touch Control

uit

de NTC

Communicatiefout tussen

Geen of foutieve LIN-
communicatie! (Slave antwoordt
niet op vraag van master)

Overbelasting van kookplaat of
kookgerei leeg gekookt

Geen stroomtoevoer-fout op de
elektriciteitskast

ER47 Touch Control en inductie
Continue toon

U 400 Voedingsspanning aan de
ingang te hoog

E/2 Te hoge temperatuur van
het inductie-element
Fout op de

E/A voedingsprintplaat
Fout op de

E/6 voedingsprintplaat

E/8 Foutief ventilatortoerental

E/9 Defecte temperatuursensor

op inductor
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Aansluitkabel niet goed
bevestigd of defect.

Corrigeer aansluiting
voedingsspanning

Vervang de
voedingsprintplaat

1. controleer bedrading
2. controleer
filterprintplaat

3. vervang
voedingsprintplaat

Luchtuitlaat geblokkeerd,
bijvoorbeeld door papier
Defecte ventilator
vervangen

Vervang inductor Vervang
voedingsprintplaat
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ONDERHOUD EN REPARATIE

> Zorg ervoor dat het onderhoud van elektrische > Als u contact opneemt met de klantenservice,
componenten uitsluitend wordt uitgevoerd door moet u de volgende gegevens opgeven:
de fabrikant of klantenservice. - soort storing
> Zorg ervoor dat beschadigde kabels uitsluitend - het model (Art./Cod.)
door de fabrikant of klantenservice worden - serienummer (S.N.)
gerepareerd. Deze informatie staat op het typeplaatje. Het

typeplaatje is op de onderkant geplaatst.

VERWIJDERING

> Het symbool X op het product of op de
verpakking ge?ft aan dat dit product niet mag
worden behandeld als huishoudelijk afval. In
plaats daarvan dient het ingeleverd te worden
bij een speciaal inzamelpunt voor de recycling
van elektrische en elektronische apparatuur.
Door ervoor te zorgen dat dit product op de
juiste manier als afval wordt verwerkt, helpt u
mogelijke schadelijke gevolgen voor het milieu
en de volksgezondheid te voorkomen, die
veroorzaakt zouden kunnen worden door onjuiste
verwerking van dit product als afval. Neem voor
meer informatie over het recyclen van dit product
contact op met uw plaatselijke gemeentehuis, uw
afvalverwerkingsbedrijf of de winkel waar u het
product hebt gekocht.

> Het apparaat voldoet aan de richtlijn 2012/19 /
EU met betrekking tot de reductie van gevaarlijke
stoffen die worden gebruikt in elektrische en
elektronische apparaten en afvalverwerking.
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TECHNISCHE GEGEVENS

Productidentificatie
Type: 4300
Model: FMY 839 HE

> Bekijk het typeplaatje aan de onderkant van het product.
De fabrikant voert continu productverbeteringen uit. Daarom kunnen de tekst en afbeeldingen in deze
handleiding zonder kennisgeving zijn gewijzigd.

Meer technische gegevens zijn beschikbaar op:
- www.franke.com

FMY 839 HE
2
1 i 1,2 Flexibele kookzone 1 + 2 Gebrugd:
e @ A i 3,4 Flexibele kookzone 3 + 4 Gebrugd:
3
Parameter Waarde Afmetingen (mm)
Werkafmetingen - 830 x 520 (B x D)
Netspanning / frequentie 220-240V, 50 Hz; 220 V, 60 Hz

3N~ / 2N~ 380-415V, 50 Hz;
3N~ / 2N~ 380V, 60 Hz

Kookzone 1,2,3,4 2100 W; 230x 210
Powerboost: 3700 W

Flexibele kookzone 3700 W 460 x 210

1+2,3+4

Parameter Symbool Waarde Maateenheid

Gewicht M 26 /19 kg

Aantal kookzones 4

Warmtebron inductie
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INFORMAZIONI SUL MANUALE

Queste istruzioni per I'uso sono valide per

diversi modelli del dispositivo. E quindi possibile

che alcune delle caratteristiche e funzioni qui

descritte non siano disponibili nel modello specifico

acquistato.

> Leggere attentamente le istruzioni per I'uso
prima di utilizzare il dispositivo.

P Conservare le istruzioni per I'uso.

P Utilizzare il dispositivo descritto in queste
istruzioni per 'uso solo conformemente
all'uso previsto.

Simbolo  Significato

ﬁ Avviso di pericolo. Avviso di pericolo
di lesioni.

> Azioni in sicurezza e avvertenze per
evitare lesioni o danni.

> Azione. Specifica un'azione che
deve essere compiuta.

. Risultato. Risultato di una o pit

azioni.

Presupposto che deve essere
X soddisfatto prima di eseguire
I'azione successiva.

INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA

® Per la propria sicurezza e a
garanzia di un uso corretto
dell’apparecchio, leggere
attentamente questo manuale
prima di installare e utilizzare il
prodotto. Queste istruzioni
devono sempre accompagnare
I’apparecchio, anche in caso
di trasloco o di vendita. Gl
utilizzatori devono essere
pienamente a conoscenza del
funzionamento e delle
caratteristiche di sicurezza
dell’apparecchio.

| sistemi a induzione di

questi piani di cottura sono

conformi alle disposizioni delle
norme EMC e della direttiva
EMF, e non dovrebbero
interferire con altri dispositivi
elettronici. | portatori

di pacemaker o di altri
dispositivi elettronici impiantati
dovranno consultarsi con

il proprio medico curante

o con il produttore del
dispositivo impiantato per
valutare se quest’ultimo sia
sufficientemente resistente
alle interferenze.

- 86 -



FMY 839 HE

A | collegamenti elettrici
devono essere eseguiti da un
tecnico specializzato. Prima

di procedere al collegamento
elettrico, consultare la sezione
COLLEGAMENTO ELETTRICO.

Per gli apparecchi provvisti

di cavo di alimentazione, la

disposizione dei morsetti o

il tratto dei conduttori tra

I’ancoraggio del cavo e |

morsetti devono essere tali che

i conduttori attraversati dalla

corrente vengano tesi prima

del conduttore di messa a terra

nel caso in cui il cavo fuoriesca

dall’ancoraggio.

> |l fabbricante non rispondera
di eventuali danni risultanti da
un’installazione non corretta
0 inadeguata.

> Controllare che la tensione
di rete corrisponda a quella
indicata sulla targhetta
matricola fissata all’interno
del prodotto.

> | collegamenti elettrici fissi
devono incorporare i mezzi
di disconnessione previsti dai
codici vigenti.

> Per gli apparecchi di classe
|, verificare che I'impianto
elettrico domestico
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garantisca una messa a terra
adeguata.

Collegare I'aspiratore alla
canna fumaria usando una
tubazione adeguata. Fare
riferimento agli accessori
acquistabili indicati nel
manuale di installazione
(per i tubi circolari: diametro
minimo

120 mm). La lunghezza della
tubazione di scarico deve
essere la minore possibile.
Collegare il prodotto alla
rete elettrica utilizzando un
interruttore onnipolare.

E necessario attenersi

alle normative relative allo
scarico dell’aria.

Non collegare I'apparecchio
di aspirazione

a condotte di scarico

che convoglino fumi di
combustione (caldaie,
camini, ecc.).

Se I'aspiratore viene usato
insieme ad apparecchi non
elettrici (es. apparecchi
con bruciatori a gas),

€ necessario garantire

un grado sufficiente di
aerazione nel locale in
modo da impedire il ritorno
dei gas di scarico. Quando
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I"apparecchio di cottura
viene usato insieme ad
apparecchi alimentati

da fonti di energia non
elettriche, la pressione
negativa nel locale non
deve superare 0,04 mbar,
per impedire che i fumi
vengano riaspirati nel locale
dall’apparecchio di cottura.
’aria non deve essere
espulsa in una condotta che
venga usata come canna
fumaria per apparecchi
alimentati a gas

0 con altri combustibili.

Se il cavo di alimentazione
e danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore,
da un centro di assistenza
autorizzato o da un tecnico
qualificato per evitare
situazioni di pericolo.
Collegare la spina
dell’apparecchio a una
presa conforme alle norme
vigenti, situata in una zona
accessibile.

Per quanto riguarda le
misure tecniche e di
sicurezza da adottare per lo

scarico dei fumi, e importate

seguire attentamente le

norme previste dalle autorita
locali.

/\ ATTENZIONE: prima

di installare I'apparecchio,

rimuovere le pellicole protettive.

> Usare solo le viti o i piccoli
componenti in dotazione con
I'apparecchio.

/\ AVVERTENZA: la mancata

installazione delle viti o degli

elementi di fissaggio come

previsto dalle presenti istruzioni

puo causare pericoli elettrici.

> Non guardare direttamente
la luce attraverso dispositivi
ottici (binocoli, lenti di
ingrandimento...).

> La pulizia e la manutenzione
ordinaria non devono essere
effettuate da bambini senza
la supervisione di un adulto.

> Sorvegliare i bambini per
evitare che giochino con
I'apparecchio.

> Questo apparecchio non
deve essere utilizzato
da persone (bambini
compresi) con ridotte
capacita fisiche, sensoriali
0 mentali o con esperienza
e conoscenza inadeguate,
Se non previa supervisione
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o istruzione sull’utilizzo

dell’apparecchio da parte di
chi & responsabile della loro

sicurezza.

Questo apparecchio puo
essere utilizzato da bambini
di eta superiore agli 8 anni
e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali
o mentali o prive della
necessaria esperienza

e conoscenza solo se
siano sorvegliate o siano
state adeguatamente
istruite sull’utilizzo sicuro
dell’apparecchio e ne

comprendano i rischi. Vietare

al bambini di giocare con
I'apparecchio.

/\ AVVERTENZA:
apparecchio e le sue parti
accessibili diventano molto
caldi durante I'uso.

Fare attenzione a non toccare
le resistenze.

Tenere lontani i bambini di eta

inferiore agli

8 anni, a meno che non siano

costantemente sorvegliati.

> Pulire e/o sostituire i filtri
dopo il periodo specificato
(pericolo d’incendio).

>
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Vedere il paragrafo Pulizia e
manutenzione.

Si raccomanda di garantire
un’adeguata ventilazione del
locale quando I'apparecchio
viene usato insieme ad
apparecchi alimentati a gas
0 con altri combustibili (non
applicabile agli apparecchi
che fanno solo ricircolare
I’aria nel locale).
ATTENZIONE: Se la
superficie & lesionata,
spegnere 'apparecchio per
evitare il rischio di scosse
elettriche.

Non accendere il dispositivo
se la superficie € incrinata
0 sono visibili danni nello
spessore del materiale.

Non toccare I'apparecchio
con parti del corpo bagnate.
Non pulire il prodotto con
apparecchi a vapore.

Non poggiare oggetti
metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e
coperchi sulla superficie

del piano di cottura perché
potrebbero surriscaldarsi.
Dopo l'uso, spegnere
I’elemento del piano di
cottura mediante il rispettivo
comando e non fare
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affidamento sul rilevatore di
tegami.

ATTENZIONE: La cottura
non sorvegliata su un piano
di cottura con grasso e
olio puo essere pericolosa
e generare incendi. Non
tentare MAI di spegnere

le flamme con acqua.

Al contrario, spegnere
I'apparecchio e soffocare le
flamme,

ad esempio con un
coperchio o una coperta
antincendio.
ATTENZIONE: Il processo
di cottura deve essere
sorvegliato. | processi di
cottura brevi richiedono una
supervisione continua.
apparecchio non e
destinato ad essere messo
in funzione per mezzo di
un timer esterno oppure di
un sistema di comando a
distanza separato.
ATTENZIONE: Pericolo

di incendio: Non poggiare
oggetti sulle superfici di
cottura.

’apparecchio deve essere
installato in modo che

sia possibile scollegarlo
dall’alimentazione elettrica

con una distanza di apertura
dei contatti (3 mm) che
assicuri la completa
disconnessione in condizioni
di sovratensione di categoria
Il.

Capparecchio non deve
essere esposto agli agenti
atmosferici (pioggia, sole).
La ventilazione
dell’apparecchio deve essere
conforme alle istruzioni del
produttore.

Requisiti dei mobili

>
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Il piano cottura e destinato
al montaggio a incasso nel
piano di lavoro della cucina
al di sopra di un modulo per
cucina di larghezza 600 mm
0 superiore.

Se l'apparecchio € montato
su materiali inflammabili,

€ necessario rispettare
scrupolosamente le linee
guida e le norme riguardanti
le installazioni a bassa
tensione e la protezione
antincendio.

Per le unita a incasso,

I componenti (materiali
plastici e legno
impiallacciato) devono
essere montati con adesivi
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resistenti al calore (min.
100 °C): l'uso di materiale
e adesivi non idonei puo
causare deformazione e
distacco.

Il modulo della cucina deve
disporre di spazio sufficiente
per i collegamenti elettrici
del dispositivo. | moduli
pensili al di sopra del
dispositivo devono essere
installati a una distanza
tale da consentire spazio

a sufficienza per lavorare
confortevolmente.

L'uso di bordature decorative
in legno duro attorno al
piano di lavoro dietro al
dispositivo & consentito
purché la distanza minima
resti sempre pari a quanto
indicato nelle figure di
installazione.

La distanza minima tra il
dispositivo montato e la
parete posteriore € indicata
nella figura di installazione
del dispositivo

a incasso (150 mm per la
parete laterale, 40 mm per
la parete posteriore e 500
mm per gli eventuali pensili
soprastanti).

> Per evitare che i liquidi
possano infiltrarsi tra
I'intelaiatura del piano
cottura e il piano di
lavoro, prima di procedere
all'installazione posizionare,
lungo l'intero bordo
esterno del piano cottura,
la guarnizione adesiva in
dotazione.

Uso corretto

> Lapparecchio di aspirazione
e stato progettato
esclusivamente per
I'eliminazione degli odori di
cottura nell’'uso domestico.

> Non utilizzare in nessun
caso I'apparecchio per scopi
diversi da quelli per i quali &
stato progettato.

> Le friggitrici devono
essere continuamente
monitorate durante I'uso:
I'olio surriscaldato potrebbe
prendere fuoco.

> Non utilizzare il dispositivo
con un timer esterno o
un sistema separato di
comando a distanza.

> |l dispositivo non deve
essere installato dietro una
porta decorativa per evitare
che si surriscaldi.
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Per evitare danni al
dispositivo non salire sul
dispositivo.

Per evitare di danneggiare la
guarnizione in silicone, non
collocare pentole e tegami
caldi sull'intelaiatura.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

> Non tagliare o preparare
alimenti sulla superficie in
vetroceramica, né lasciare
cadere oggetti duri su di
essa.
Non trascinare tegami e
pentole sulla superficie in
vetroceramica.

>

| collegamenti elettrici devono essere
eseguiti da un tecnico specializzato.
Questo apparecchio presenta un
collegamento del tipo a “Y”per cui €
necessaria la presenza del filo di “neutro”.
Il cavo di alimentazione deve essere
almeno di tipo HO5VV-F. Connessione
MONOFASE, BIFASE e TRIFASE: sezione
min. dei conduttori: 2,5 mm?2. Diametro
esterno del cavo di alimentazione: min. 7
mm - max. 15 mm.

I morsetti di collegamento sono
accessibili rimuovendo la copertura della
scatola di giunzione.

Verificare che le caratteristiche
dell’impianto elettrico domestico
(tensione, potenza massima e

corrente) siano compatibili con quelle
dell’apparecchio.

Collegare I'apparecchio come mostrato
nello schema (in conformita alle norme
di riferimento per la tensione di rete
vigenti a livello nazionale).

Si consiglia di usare il cavo di
alimentazione

HO5V2V2-F da 5 x 2,5 mm?2. Se si utilizza
il cavo di alimentazione HO5V2V2-F da
5 x 2,5 mm?, attenersi alle istruzioni
seguenti: per il collegamento trifase,
separare i 2 fili e rimuovere le guaine blu
dai fili grigi.
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VISTA D'INSIEME

FMY 839 HE- Piano cottura a 4 zone con cappa integrata

1 Zona di cottura
2 Pannello di comando

ao 1234567852

9 ® o ’
1 Comandi del pannello di cottura 12 Velocita INTENSIVA 1
2 Accensione/Spegnimento del pannello di 13 Velocita INTENSIVA 2
controllo piano cottura/cappa 14 Selezione della potenza di aspirazione
3 Pannello di controllo ventola dell'estrattore 15 Cottura / Mantenimento del calore a 92°C
4 Accensione/spegnimento del piano di cottura/ 16 Cottura / Mantenimento del calore a 74°C
cappa 17 Cottura / Mantenimento del calore a 42°C
5 Attivazione del timer 18 Gestione temperatura
[ Display del timer 19 Selezione della zona di cottura / livello di
7 Aumenta/Diminuisci timer potenza
8 Stop&Go / Riavvio 20 Posizione zona di cottura
9 Modalita automatica 21 Zone di cottura ponte
10 Filtro a carbone attivo (odore) 22 Blocco/sblocco del piano di cottura
1 Notifica lubrificazione filtro di pulizia
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Visualizza elementi e pulsanti per ON/OFF del pannello di controllo del piano di cottura

g8d

-+

(CHORL
L&l

Accensione/spegnimento del piano di cottura/cappa
- Premere per accendere. Premere nuovamente per spegnere

Per impostazione predefinita, quando si accende il piano
O] si attiva in modalita automatica e il LED (A) si accende.
Toccare (premere) la barra di selezione per disattivare la modalita automatica e utilizzare
la ventola dell'aspiratore in modalita manuale.
Il LED @ si spegnera.
Attivazione del timer
- Premere il tasto per 5 secondi; la cappa entrera in modalita temporizzata con un timer
preimpostato di 15 minuti.
P Sulla cappa di accendera il LED di indicazione del timer .
© - Perdisattivare il ritardo, premere nuovamente il tasto per 5 secondi.

i cottura/aspiratore la cappa

Allo scadere del tempo, viene emesso un segnale acustico (della durata di 2 minuti, che pud
essere interrotto premendo il tasto di accensione/spegnimento), e I'indicazione (D) si spegne.
Il conto alla rovescia non & visibile, I'indicazione visiva & il LED (©.
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% 0

ato 12345678=2

@A) o nnmTNn P

Attivazione /disattivazione di una funzione automatica (per impostazione predefinita viene
attivata la modalita automatica).

Toccando (premendo) la barra di selezione della cappa, la modalita automatica viene
disattivata ed e possibile utilizzare la ventola dell'aspiratore in modalita manuale.

Per riattivare la modalita automatica, premere il tasto @: il LED auto si accendera
per indicare che la cappa e attiva in quella modalita.

Per impostazione predefinita, la cappa € in modalita aspirante.

Attivazione del filtro al carbone

- Alla prima accensione della cappa Q) premere per 5 secondi il tasto @
O) Dopo I'attivazione, I'accensione dell'icona segnalera che & necessario eseguire la

manutenzione del filtro (antiodori) al carbone 5.

Le segnalazioni relative alla pulizia del filtro antigrasso, visualizzate con il LED Q

sono sempre abilitate.

Ripristino e riattivazione del filtro al carbone

Dopo avere effettuato la manutenzione del filtro:

- premere per 5 secondi il tasto — - Il LED del filtro antigrasso si spegnera e sara
riavviato il conto alla rovescia.

- premere per 5 secondi il tasto 4 - II LED del filtro antiodori si spegnera e sara
riavviato il conto alla rovescia.

mpostazione della velocita INTENSIVA 2
Questa impostazione & temporizzata per un'attivazione di 5 minuti. Trascorso questo
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Visualizza elementi e pulsanti per i controlli del pannello di Cottura

—ooooooodd

onn e

Questo tasto attiva un timer che pud essere impostato per le singole zone di cottura,
anche simultaneamente.
Allo scadere del tempo impostato, le zone di cottura si spengono automaticamente e viene emesso un segnale
acustico.
® Attivazione/regolazione del timer del piano di cottura:
Premere pit volte il tasto (D per scegliere la zona di cottura che si desidera attivare.
Si accenderanno a rotazione le icone corrispondenti alle diverse zone di cottura.
Una volta selezionata la zona di cottura desiderata, regolare la durata del timer:
- Premere 4 peraumentare il tempo che dovra trascorrere prima dello spegnimento automatico
- Premere — perdiminuire il tempo che dovra trascorrere prima dello spegnimento automatico

Stop&Go / Riawio
Questa funzione permette di sospendere/riawiare qualsiasi funzione attiva del piano di cottura azzerando la
potenza della zona di cottura. Premere il tasto per attivare la funzione, premerlo nuovamente e portare il cursore
completamente verso destra per disattivarla.

" Nota: se dopo 10 minuti la funzione di pausa non viene disattivata, il piano di cottura si spegne automaticamente.

Questa funzione permette di richiamare tutte le impostazioni del piano di cottura in caso di spegnimento accidentale.
Attivazione:

- Riaccendere il piano di cottura

- Premere ; entro 6 secondi

Blocco/shlocco del piano di cottura
[P Permette di bloccare le impostazioni del piano di cottura per impedire modifiche accidentali lasciando attive le funzioni

Le zone di cottura possono essere attivate in modalita combinata per creare un'unica zona con lo stesso livello di
E E EB EH poten_za. Le zone di qottura principali sono quelle _awten'ori, Ie\ s_ecpndarie sono quelle posteriori. Per attivare la modalita

combinata: toccare simultaneamente le 2 barre: si accendera il simbolo ﬂ

Con la barra di selezione della zona principale & possibile selezionare il livello di potenza.

Per disattivare la modalita combinata, ripetere la stessa procedura.

Funzione di aumento della potenza che rimane operativa per 10 minuti, al termine dei quali la temperatura toma al
valore impostato in precedenza.

Toccare e scorrere lungo la barra di selezione per attivare la modalita Power Booster.

L'attivazione della potenza supplementare viene mostrata sul display della zona di cottura selezionata con il simbolo P

-96 -



FMY 839 HE

IL DISPOSITIVO

Come funzionano i piani cottura a
induzione

| piani cottura a induzione funzionano in modo molto
diverso dai piani cottura tradizionali o a piastre
metalliche. La serpentina a induzione situata al di sotto
della superficie in vetroceramica crea rapidamente

un campo magnetico ad alta variabilita che scalda
direttamente il fondo magnetizzabile della pentola.

La superficie in vetroceramica é riscaldata unicamente
dalla pentola calda. Quando si rimuove la pentola

dalla zona di cottura, I'alimentazione di corrente si
interrompe immediatamente.

Rilevamento di presenza pentola

Ogni zona di cottura & munita di un sistema di

rilevamento di presenza pentola. Il sistema di

rilevamento di presenza pentola riconosce pentole

con una base magnetizzabile adatte all'uso con i piani

cottura a induzione.

Se la pentola viene rimossa durante il funzionamento

o se si utilizza una pentola non adatta, il display

accanto al grafico a barre lampeggia con g

Se non vi sono pentole posizionate sulla zona di

cottura durante il tempo di rilevamento di presenza

pentola di 10 secondi:

- Lazona di cottura si spegne automaticamente dopo
10 secondi.

- Il display di ogni zona di cottura visualizza l=l

Pentole

Pentole adatte

Solo le pentole con fondo totalmente magnetizzabile
sono adatte per la cottura sul piano a induzione.

Un magnete aderisce su ogni punto dell'intero fondo
della pentola.

Pentole adatte all'uso con la cottura a induzione
Le pentole da utilizzare su superfici di cottura a
induzione devono essere in metallo, con proprieta
magnetiche e dotate di una base sufficientemente
larga.

Pentole adatte:

v Pentole in acciaio smaltato con fondo spesso.

v' Pentole in ghisa con fondo smaltato.

v' Pentole in acciaio inox multistrato, acciaio
inossidabile ferritico e alluminio con fondo
speciale.

Pentole non adatte:

v' Pentole e tegami in rame, acciaio inox, alluminio,
vetro refrattario, legno, ceramica e terracotta.

| 4 Per vedere se una pentola & adatta, portare un
magnete vicino al suo fondo: se il magnete &
attratto, la pentola € adatta per la cottura ad
induzione.
Se non si ha a disposizione alcun magnete, &
possibile mettere una piccola quantita di acqua
nella pentola, posizionare quest'ultima su una
zona di cottura
e accendere. Se sul display appare il simbolo l:l
la pentola non & idonea.

Attenzione: utilizzare esclusivamente pentole con
fondo perfettamente piano e adatto a zone di cottura
a induzione. L'utilizzo di pentole dal fondo irregolare
puo minare |'efficienza del sistema di radiazione del
calore

e puo ostacolare il rilevamento di presenza pentola
sulla zona di cottura.

Rumori durante la cottura

Le pentole possono produrre rumori durante la cottura.
Questo non indica un malfunzionamento, né influisce in
alcun modo sul funzionamento del dispositivo.
I'rumore dipende dal tipo di pentole utilizzate.

Se il rumore risulta particolarmente fastidioso, puo
essere utile cambiare la pentola.

Indicazioni per il risparmio energetico

> Il diametro del fondo della pentola deve
corrispondere al diametro della zona di cottura.

ETE S

| 4 Al' momento di acquistare una padella, verificare
se il diametro indicato corrisponde a quello
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del fondo o a quello della parte superiore della
pentola, in quanto quest‘ultima in genere € piu
larga rispetto al fondo.

> Nelle preparazioni di piatti che richiedono tempi
di cottura lunghi, € possibile risparmiare tempo
ed energia utilizzando una pentola a pressione.
Questo tipo di cottura permette inoltre di
preservare le vitamine nei cibi.

> Accertarsi che nella pentola a pressione vi sia
liquido a sufficienza; se la quantita di liquido non e
sufficiente e si surriscalda, ne possono conseguire
danni sia alla pentola a pressione che alla zona di
cottura.

4 Se possibile, coprire sempre le pentole con un
coperchio adatto.

> Scegliere una pentola adatta alla quantita di cibo
da cuocere. L‘utilizzo di pentole larghe riempite
solo in parte comporta uno spreco di energia.

RS 2E"
N

v

Zona di cottura

Fondo pentola

Osservazioni

Min @ Max @
(consigliato) (consigliato)
184 mm x 220 mm (singola) 145 mm 180 mm
380 mm x 220 mm (doppia) 110 mm 245 mm con funzione ponte

Normali rumori di funzionamento del piano
cottura

La tecnologia a induzione si basa sulla creazione di
campi elettromagnetici. Questi campi elettromagnetici
generano calore direttamente sul fondo della pentola.
Pentole e padelle possono produrre una varieta di
rumori o vibrazioni a seconda del modo in cui sono
state costruite.

Tali tipi di rumore sono descritti come segue:

Lieve ronzio (come il rumore di un
trasformatore)

Questo rumore si produce quando si cuoce con un
livello di calore elevato ed é determinato dalla quantita
di energia trasferita dal piano cottura alle pentole. Il
rumore cessa o diminuisce quando si riduce il livello
di calore.

Leggero sibilo

Questo rumore & prodotto quando il recipiente di
cottura € vuoto e cessa una volta che il recipiente
viene riempito con acqua o cibo.

Crepitio

Questo rumore si verifica con pentole composte da
numerosi materiali stratificati uno sull'altro ed e causato
dalle vibrazioni delle superfici dove i diversi materiali si
incontrano. Il rumore proviene dalle pentole e puo variare
in base alla quantita e alla tipologia di preparazione del
cibo.

Forte sibilo

Questo rumore si verifica con pentole composte da
materiali diversi stratificati uno sull'altro e, inoltre,
quando queste vengono utilizzate a regime massimo
e anche su due zone di cottura. Il rumore cessa o
diminuisce quando si riduce il livello di calore.

Rumori della ventola

Per un corretto funzionamento del sistema elettronico,
& necessario regolare la temperatura del piano cottura